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Если вы держите в руках эту книгу, значит вам небезразличен виски и нам уже есть что с вами обсудить за бокалом-другим.
Совсем неважно, кто вы новичок, только вчера открывший свою первую бутылку сингл молта, или профессионал, который знает по именам всех негоциантов. В любом случае я искренне рада представить вам прекрасное профессиональное издание, полностью посвященное виски, книгу «Классификация виски».
Виски уникальный напиток: зерно, вода, дрожжи и миллионы вкусов и ароматов абсолютно на любой вкус.
Выбирать виски это как выбирать друзей или возлюбленных. С одними сразу возникает контакт и «химия», а с другими вы долго-долго присматриваетесь друг к другу, и глубокие доверительные отношения возникают только через несколько лет. Если кто-то из моих друзей говорит, что не любит виски, то я отвечаю: «Ты просто не нашел свой вкус».
Мощный дымный суровый виски острова Айла и нежные сладкие сорта Спейсайда. Изящество молодого виски и изысканносложные оттенки выдержанных образцов. Для того чтобы понять, ваш ли это вкус, с виски надо прожить целую жизнь. Бокал в уединении после трудного дня, бутылка в баре с друзьями, подробная профессиональная дегустация, да и просто походя сделанный глоток все это поможет вам правильно оценить потенциал того или иного виски.
Как говорят эксперты, «весь виски не перепробовать, но к этому надо стремиться». Данная книга будет прекрасным помощником в этом важном и очень приятном деле.
Книга удачный подарок, в ней все прекрасно: превосходные тексты, отличные фотографии, даже запах краски, которой она была напечатана. А самое главное великое множество вискикурен, собранных в ней воедино. Надеюсь, что вам понравится эта книга, и искренне восхищаюсь тем, что вы держите ее в руках.
Друзья, коллеги, близкие и просто любители виски. Cheers!
Соловьева Вианея, Бренд Амбассадор whisky The Macallan
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Много книг написано о виски, но книга «Классификация виски» {«Whisky Classified»') была первой, где были приведены сравнение и классификация солодовых виски по вкусу. В первом издании книги я представил мой «вкусовой профиль» с помощью 12 кардинальных показателей аромата и вкуса солодового виски, оцененных в баллах. Это объективный, научный метод классификации и сравнения солодовых виски с использованием сенсорного анализа.
Новое юбилейное издание углубляет данную концепцию: во-первых, путем включения вискикурен в Великобритании и Ирландии, которые производят солодовый виски; во-вторых, путем анализа всех основных солодовых виски, охватывающих вкусовой спектр, по одному от каждой вискикурни; и, в-третьих, путем пересмотра индекса солодового вкуса (malt flavour index, MFI) в целях включения более 250 солодовых
виски, выпускаемых в настоящее время. Моя компьютерная система Whisky Analyst, предназначенная для определения вкусового стиля, и программы сравнения новых экспрессий солодового виски также были пересмотрены, и я ссылаюсь на них в новой классификации.
Солодовые виски сейчас изменяются быстрее, чем когда-либо. В XIX веке контрабандный виски Glenlivet, высоко ценимый при королевском дворе в Эдинбурге, был известен как имеющий «запах торфа». Любители солодового виски могут возмутиться при предположении, что солод Спейсайда может быть таким же торфяным, как стиль солода острова Айла; однако сегодня, как и давнымдавно, тяжелый торфяной спирт перегоняют на вискикурнях Спейсайда, а на острове Айла производят легкий торфяной солод.
За последние 20 лет существенное влияние процесса созревания виски в бочке на его вкус вышло на первый план. Производители солодового виски горят желанием запустить различные «экспрессии», или «финиши», с помощью специальных бочек для двойного созревания (или двойной выдержки) в целях усиления характеристик их солода и увеличения его комплексности. Новый рынок, ориентированный на бочку, изучает тонкое влияние высушивания бочки и выдерживание древесины дуба. Бочка это основной приоритет; сегодня она оказывает наибольшее влияние на характеристики солодового виски, привнося в его аромат до 8% (от общего аромата виски).
«Классификация виски» предназначена для того, чтобы упростить данный сложный предмет для новичка в этой области и попутно развеять некоторые мифы. Солодовые виски являются ароматными компонентами кулажей, «бриллиантами в драгоценной короне» купажа. Мы берем каждый из них, «вскрываем» и изучаем его вкусы/ароматы с помощью сенсорного анализа. Мы расскажем вам о его истории, о месте, где его делают, и о людях, которые его изготавливают.
В то время как купаж представляет собой брендовый рецепт смеси виски, солодового и зернового, причем последний производится в промышленном масштабе, как водка и джин, то каждый солодовый виски сделан вручную и имеет уникальное происхождение. Когда вы наслаждаетесь солодовым виски, то вы разделяете чувства людей, которые сделали его, и как бы устанавливаете связь с этими людьми. Она, в свою очередь, соединит вас через время с пионерами виски XVIII и XIX веков, построившими вискикурни, которые сохранились в освященной веками традиционной форме до настоящего дня.
Логично предположить, что, если вы читаете эту книгу, то вы уже интересуетесь виски. Вашим первым открытием виски, возможно, был односолодовый виски со вкусом, отличающимся от вкуса любого другого напитка, который вы пили до сих пор. Вашим следующим шагом мог бы стать сбор различных виски, чтобы вы могли представить их своим друзьям. Позже вы можете искать виски с особыми экспрессиями или послевкусием. Когда вы действительно увлечетесь виски, то вы, вероятно, захотите посетить ваши любимые вискикурни, встретиться с людьми, которые делают виски, и выбрать отдельные бочки вы можете купить виски из бочки с натуральным цветом, не разбавленный, не прошедший холодную фильтрацию.
Книга поможет вам сориентироваться в этой увлекательной теме и расставить некоторые маяки на пути познания виски. Вкусовой/ароматный профиль был разработан путем анализа свыше тысячи дегустационных заметок, способом объективного сравнения виски с характерными и убедительными вкусовыми характеристиками. Такой же подход инстинктивно применяет мастер соложения, выбирая бочки для солодового виски, и мастер купажирования, отбирая солодовые виски для купажа. Вкусовые профили в этой книге часто будут служить достаточным руководством для человека, регулярно пьющего солодовый виски, и окажут большую помощь новичкам.
И, наконец, солодовые виски, которые во многом похожи, с точки зрения их вкуса сгруппированы вместе. Если вы нашли виски, который вам нравится, то экспериментируйте с другими солодовыми виски из этой же вкусовой группы. Данная книга поможет вам собрать коллекцию солодовых виски, включающую весь вкусовой спектр солодового виски. Тогда вы сможете проводить собственные дегустации солодового виски с друзьями, сравнивать и сопоставлять их вкусы, различия, говорить об их происхождении, о том, кто их делает и как. Эта книга поможет вам спланировать успешную дегустацию виски по вкусу. Программа Whisky Analyst также может расширить ваши знания о редких висках и особых экспрессиях.
Я приглашаю вас разделить со мной и со всеми читателями наше замечательное наследие виски, чтобы расширить свой опыт в отношении наших великих солодовых виски, а также узнать о людях, которые их делают и то, как они это делают. Всегда помните, что виски, который вы пьете сегодня, был сделан вручную и заложен более десяти лет назад преданными своему делу людьми, уверенными в том, что поколения оценят плоды их трудов. Я очень надеюсь, что вы будете наслаждаться путешествием в мир виски.
[image: image8.jpg]Stz bt !

Daid Mo




Дэвид Вишарт,
Школа менеджмента Университета
Св. Эндрю
Введение 9
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Основные
сведения о виски
ИСТОРИЯ виски
Процесс дистилляции или, иначе говоря, перегонки, вероятно, был открыт египтянами и китайцами для экстракции ароматных масел, а в начале XI века в Европе монахи приспособили его для перегонки вина, чтобы получать бренди. Практика быстро распространилась, поскольку стал известен гедонистический эффект aqua vitae, или «воды жизни». В более северных регионах планеты, не пригодных для выращивания винограда, процесс был адаптирован к дистилляции сброженных зерновых культур, в основном ячменя. Для виски перегонку осуществляли в Ирландии в XII веке, а в Шотландии эта практика, вероятно, была введена ирландскими монахами.
Мы знаем, что святой Колумба прибыл из Ирландии и высадился на острове Иона в 563 г. н. э., важная дата в истории религии Шотландии. Шотландский остров Айла, недалеко от Иона, имеет давнюю традицию производства солодового виски и сильные исторические связи с Ирландией через общий гэльский язык. Западная оконечность острова Айла находится примерно на равном расстоянии от деревни Бушмилз рядом с Дорогой гигантов в графстве Антрим и шотландским городом Кинтайр, так что было несложно переправлять примитивный перегонный куб на лодке на остров Айла. Легенда гласит, что ирландский гигант прыгнул в Шотландию с бочкой виски на спине, и это не случайно, что «аква вита» звучит как uisge beatha (уисге бета) на гэльском языке в Шотландии и как usque baugh на ирландском, что в переводе означает «вода жизни». Однако некоторые утверждают, что гэльский термин возник первым и был латинизирован монахами.
Восемь болов солода
Впервые виски письменно упоминается в свитках казначейства Шотландии за 1494-1495 гг., где записан приказ короля
Якова IV выдать «восемь болов солода брату Джону Кору для приготовления aqua vitae». После роспуска монастырей в XVI веке многие монахи, пользуясь своим умением и навыками, стали работать как дистиллеры, чтобы получать «воду жизни», известную своими целебными свойствами. Сообщается, что поэт Джеймс Хогг, также известный как этрикский пастух, сказал: «Если тело точно может знать правильную пропорцию и количество, которое следует пить ежедневно, и придерживается этого, то я искренне полагаю, что человек может пить вечно, не умирая, и что врачи и священники должны выйти из моды».
Хотя перегонку первоначально выполняли монахи, фермеры быстро приобрели новые навыки, так как в конце концов это их зерновые обеспечивали основной ингредиент, и они, несомненно, наслаждались продуктом своего труда. В это время не было эффективных средств хранения зерновых в течение длительного времени, и урожай мог легко заплесневеть, если оставить его на зиму. Поэтому фермеры превращали излишки зерновых в виски, а не отправляли их в отходы.
К XVI веку дистилляция виски стала обычным явлением на фермах по всей Шотландии и Ирландии, и процесс был усовершенствован путем разработки знакомой емкости грушевидной формы, а также использованием холодной проточной воды для повышенной конденсации спирта. Именно в XVI веке был принят шотландский закон, который впервые затронул производство виски. В 1505 г. в Эдинбурге Гильдия хирургов и цирюльников, в настоящее время Королевский колледж врачей, получила монополию на производство aqua vitae для использования в качестве лекарственного средства.
К середине XVI века уголовное преследование за нарушение их лицензии стало обычным явлением, поскольку виски при-
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На примере контрабандного виски Highland Whisky Still сэра Эдвина Лэндсира (1829) показано оборудование, используемое при незаконной дистилляции
обрел широкую популярность. Первый налог на спирт был введен в 1644 г., а лицензированные коммерческие перегонные кубы работали до конца XVII века.
Ferintosh
Одним из наиболее важных лицензированных производителей этого периода был Ferintosh на Черном острове к северу от Инвернесса в Росс и Кромарти. Предприятие было основано Дунканом Форбсом из Каллодена примерно в 1670 г. Во время восстания якобитов в 1689 г. вискикурня была сожжена, но в следующем году как награду за верность короне Форбс получил привилегию на беспошлинную дистилляцию виски в Ferintosh. Виски Ferintosh приобрел репутацию за свое качества, а империя Форбса увеличилась. Спустя столетие Форбс был собственником не менее четырех вискикурен Ferintosh в Каллодене, поставляя две
трети легально дистиллируемого виски в Шотландии, что обеспечило семье Форбс крупное состояние.
Спрос на виски особенно возрос в XVIII веке, когда Законом о джине 1736 г. был введен налог на джин, который не относится к виски. Официальное производство aqua vitae в Шотландии увеличилось с 378 540 л (100 000 галлонов) в 1708 г. до 1 040 985 л (275 000 галлонов) в 1738 г. Именно в это время термин uisge beatha был изменен сначала до uiskie (около 1618 г.), затем превращен в usky (около 1736 г.) и наконец получил название «виски» (около 1746 г.).
В XVIII веке было обычным явлением для ферм и больших домов в Шотландии иметь собственный перегонный куб, который можно было бы легально использовать для дистилляции виски, свободного от налогообложения, в целях личного потребления. Фермеры-арендаторы начали использовать перегонные кубы объемом до 190 л (50 галлонов), чтобы перерабатывать излишки ячменя. Этого было достаточно для удовлетворения личных потребностей, а излишки шли в счет арендной платы землевладельцам.
В 1779 г. в соответствии с законом размер находящихся в личной собственности перегонных кубов был снижен с 38 л (10 галлонов) до 7,5 л (2 галлонов), а акцизные офицеры имели право конфисковать и уничтожать кубы большего объема. Два года спустя дистилляция в личных целях была вообще запрещена, что привело к подпольной дистилляции и укреплению позиции коммерческих производителей. Контрабандный виски тайно делали на Северном нагорье, на прорезавших его берегах ручейках, на склонах холмов, в бараках, во временных хижинах и пещерах, даже в потайных помещениях в домах. В 1784 г. Актом о браге были установлены более низкие акцизные сборы к северу от Хайленд-лайн, что должно было мотивировать незаконных производителей в Хайленде (Шотландском нагорье) стать лицензированными производителями. Производство было ограничено одним ку-
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Закон Wash Act 1784 г. установил более низкие акцизы выше Хайленд-лайн
бом объемом до 76 л (20 галлонов) и облагалось налогом из расчета количества галлонов в год. Более низкие акцизы способствовали быстрому росту лицензионных производителей в Хайленде, так что следующий закон 1785 г. запретил экспорт виски из Хайленда в Лоуленд (Шотландскую низменность) и за его пределы. Это привело к массовому росту лицензированных перегонных заводов в Лоуленде, и, несмотря на более высокий налог, данное производство было выгодным благодаря исключительно продаже их виски в шотландских городах и в Англии.
Тем не менее это не помешало некоторым предприимчивым производителям провозить тайно их контрабандный виски из Хайленда в города. Контрабанду переправляли разными способами, в частности, провозя на пони по уединенным тропам; на телегах, спрятав виски среди сельскохозяйственной продукции, и даже в овечьих пузырях, которые женщины несли под юбками. Такие следы контрабанды можно найти на холмах Кромдейл и Ладдер выше Гленливета, и, несомненно, эти старинные маршруты все еще скрывают незаконные перегонные кубы, спрятанные и забытые.
Бывшие незаконные перегонные кубы выставлены в экспозициях различных вискикурен, таких как Blair Athol, Glenfarclas, Glengoyne, Highland Park и Royal Lochnagar. Недавно один из них был обнаружен на складе вискикурни Strathisla и восстановлен в качестве действующего экспоната «Малый перегонный куб из Гленливета». Другой рабочий экспонат находится на вискикурне Loch Ewe и фактически производит только шотландский виски, который перегоняют в кубе запрещенного размера и выдерживают в двухгалонных бочках. Данная вискикурня предлагает пятидневный курс дистилляции, включающий традиционные, ранее незаконные методы перегонки, после чего участники курсов могут забрать домой свой спирт в пятилитровой (1 галлон) бочке, конечно, с оплатой пошлины.
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Роберт Бёрнс (1787) в изображении художника Александра Нейсмита. Этот известный портрет был написан за два года до того, как Бёрнс прошел обучение на акцизного чиновника
Закон 1784 г. также лишил Ferintosh привилегии беспошлинной перегонки, и заводы Форбса были закрыты. Самой запоминающейся наградой для Ferintosh стали строки, написанные шотландским национальным поэтом Робертом Бёрнсом, который работал акцизным чиновником. Его поэма «Шотландский напиток» была написана в 1785 г.:
О Феринтош! Погиб герой! Рыдают скотты над тобой! О горе! Черт вонзил, друг мой, Нам вилы в бок Впредь должен Форбс платить большой,
Как все, налог!
Истинный контрабандный вкус
В августе 1822 г. король Георг IV посетил Эдинбург, чтобы принять участие в галаприеме, организованном сэром Вальтером Скоттом и городским советом. Когда король прибыл в Лейт, Скотт поднял тост за его здоровье, предложив самый лучший нелегальный виски, какой только
смог найти (см. на следующих страницах). Этот виски был контрабандным путем привезен из Гленливета в Хайленд. Король заявил, что контрабандный Glenlivet является его любимым виски и издал указ, чтобы в дальнейшем его использовали для королевских тостов. Таким высоким был спрос на Glenlivet в Эдинбурге, что из Хайленда были срочно затребованы дополнительные поставки. Элизабет Грант в своей книге «Memoirs of a Highland Lady» («Воспоминания леди из Нагорья») описывает Glenlivet, который она послала в Холируд, как «виски, выдержанный в дубе... мягкий, как молоко, и с истинным контрабандным вкусом». Это, пожалуй, первая дегустационная заметка о виски и самое раннее упоминание о благотворном влиянии созревания виски в дубовых бочках. В этом и заключается различие, которое, по утверждению некоторых, продолжается по сей день, между вкусовыми стилями шотландских солодовых виски из Хайленда и Лоуленда; король Георг отдал явное предпочтение первому. Знаменитый автор книг по виски викторианской эпохи Альфред Барнард (1887), проводя сравнение между солодовыми виски из Хайленда и Лоуленда, отметил преобразование некоторых перегонных заводов в Лоуленде в наиболее популярные стили Хайленда. Например, он описывает вискикурню Bankier в Лоуленде, построенную в 1829 г.: «виски в настоящее время производится на Северном нагорье и, хотя это перегонный завод Лоуленда, нам кажется, что по качеству спирта виски является наиболее характерным и превосходным виски в стиле Хайленда».
Вискикурни Лоуленда были оснащены большими перегонными кубами, в которых быстро происходила перегонка, и поэтому они давали дешевый спирт. В отличие от них незаконные перегонные кубы Хайленда по необходимости должны были быть небольшими и портативными, чтобы их можно было унести в горы и быстро спрятать. Медь перегонного
[image: image13.jpg]



Картина художника Александра Карсе «Высадка короля Георга IV в Лейте» (1822). Короля Георга приветствует Вальтер Скотт и горожане Эдинбурга и Лейта
куба и конденсатора действует как катализатор для превращения паров алкоголя в его производные, такие, как сложные эфиры и альдегиды, обладающие фруктовыми вкусами и тонкими ароматами, характерными для качественных солодовых виски. Небольшая емкость перегонного куба имеет более высокое соотношение поверхность/объем, и когда перегонка происходит медленно, спирт дольше находится в контакте с медью. Это приводит к протеканию каталитических реакций, в результате которых получается спирт с более богатым вкусом и цветочным или фруктовым характером. Кроме того, выдержка виски в старых дубовых бочках, как описывает Элизабет Грант, была практикой на класс выше по сравнению с принятой в то время, когда uisge beatha продолжали пить прямо из перегонного куба.
Виктория и Альберт
Королевский роман с виски продолжался в течение последующих двух поколений, и вискикурня Royal Brackla получила первый королевский сертификат в 1835 г. от Вильгельма IV, который объявил, что это его любимый виски. В 1848 г. молодая королева Виктория и принц Альберт путешествовали по Шотландии. Они побывали во многих городах и селах и пробовали на вкус все шотландские напитки, включая виски. Замок Балморал на берегу реки Ди стал их летней рези-
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денцией и до сих пор остается ею для большинства членов королевской семьи. В начале охоты королевы Виктории в Дисайде каждому гостю вручали бутылку виски, а все, что оставалось в ней в конце дня, отдавали охотнику. Королева Виктория установила общий порядок, что королевские кучеры всегда должны путешествовать с бутылкой виски под сиденьем. Ее покровительство вискикурен выразилось в предоставлении королевского сертификата заводам Lochnagar и Brackla.
Производство шотландского виски процветало. Росту отрасли также способствовал и винный кризис, обусловленный нашествием филлоксеры. Тля филлоксера питается корнями виноградной лозы рода
Vinifera. Филлоксера, будучи родом из Северной Америки, появилась в Европе в 1860 г., к концу века она привела к гибели всех виноградников не только в Европе, но и на большей части остальной территории планеты. Кризис вынудил английских любителей вина и бренди обратиться к виски.
Однако виски отличались ненадежным качеством и непостоянством характеристик, и, возможно, именно по этой причине была внедрена практика купажирования виски. Джон Дюар и Артур Белл, торговцы-конкуренты вином и спиртом из Перта, обнаружили, что продукт с более постоянными характеристиками можно получить из разных перегонок, а их купажи виски были запущены в 1850-е гг. Вероятно, именно тогда солодовые виски впервые были классифицированы по их вкусу, появилось искусство купажирования, заключающееся в том, чтобы выбрать солод или заменить один другим в соответствии с их вкусами и таким образом поддерживать баланс и постоянство качества бренда.
Купажированный виски
Примерно в это же время Эндрю Ашер, торговец спиртом, пришел к идее введения в купаж зернового виски. Эти виски, перегоняемые из несоложеного ячменя, пшеницы или кукурузы, были легче, чем солодовые, и дешевле в производстве, а дистилляцию осуществляли непрерывным способом с помощью запатентованного перегонного куба. Метод непрерывной быстрой дистилляции был изобретен Робертом Штейном в 1830 г., а затем усовершенствован Энеем Коффи, бывшим ирландским акцизным чиновником. Затем были разработаны другие смесители, и в 1890-х гг. промышленность находилась на подъеме с новыми собственными брендами, внедренными Уильямом Лоури, Чарльзом Маккинлеем, Джоном Хей-
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Томми Дюар был одним из первых рекодсменов мира по производству виски. Эта фотография была сделана в 1900 г., когда он стал членом парламента
гом, Джонни Уолкером, Джеймсом Уайтом, Чарльзом Маккеем, Уильямом Тичером, братьями Чивас и Джеймсом Бьюканан все марки их виски стали популярными. Данные бренды были настолько успешными, что иностранные агенты начали продавать их на международном уровне. В качестве примера можно привести мировое турне Томми Дюара в 1891-1893 гг., в ходе которого было создано 32 новых агентства для брендов Дюара. В результате существующие винокурни расширились и было построены много новых. Только в 1890-е гг. появились 33 новые винокурни, 21 из которых в Спейсайде. В 1885 г. в Кэмпбел тауне находилось семь вискикурен, но к 1899 г. их уже было более 30. Запас виски на оптовых складах резко возрос с 7, 5 млн л (2 млн галлонов) в 1892 г. до 340 млн л (90 млн галлонов) в 1898 г. Тем не менее бум виски не продолжился в начале XX века.
Первым шоком стало банкротство в 1898 г. компании по производству купажированного виски, управляемой Робертом и Вальтером Паттисон. Кроме махинаций в бухгалтерском учете Паттисоны также прибегали к продаже бледного зернового виски с красителями, которое мало имело общего с их купажированным виски Finest Glenlivet. Компания обанкротилась, вызвав падение цен на виски и акции, а братья Паттисон были осуждены по обвинению в мошенничестве и отправлены в тюрьму. Спрос на виски упал, отчасти из-за Англо-бурской войны, которая прервала внешнюю торговлю, а также из-за общего экономического спада.
Король Эдуард VII отказался от виски в пользу французского вина и бренди, и ситуация изменилась. Началась война между производителями купажированного виски и вискикурнями, которые считали, что именно они производят настоящий виски. В 1905 г. Городской совет Ислингтона предъявил обвинение двум торговцам за продажу виски, который был «не требуемой природы, содержания и ка-
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Капитан Вильям Маккой контрабандным путем отправлял виски Cutty Sark в Соединенные Штаты в период сухого закона, где продавал его под названием Real McCoy
чества», и выиграл суд. Торговцы подали на апелляцию, и конфликт был урегулирован введением Закона о невыдержанных спиртных напитках 1915 г., в котором было указано, что виски должен выдерживаться в бочках в течение как минимум трех лет. Это правило остается в силе и сегодня. Закон 1915 г. был внедрен при содействии Дэвида Ллойд Джорджа, непьющего министра финансов, который заявил, что напиток будет более смертельным врагом в Первой мировой войне, чем Германия и Австрия. Он значительно увеличил лицензионный сбор для производителей, а также пошлину на виски. Данный закон был разработан, чтобы перейти от потребления виски к потреблению пива, политика, которая привела в ярость производителей виски.
Повышение налогов
В период Первой мировой войны вискикурни были закрыты, чтобы сохранить запасы ячменя для продуктов питания, в 1917 г. экспорт виски запретили, а в 1918 г. пошлину на виски увеличили вдвое, чтобы увеличить доходы от войны. После войны производители надеялись восстановить промышленность, но были разочарованы дальнейшим ростом пошлины, заложенным в бюджет 1919 г. В 1920-е гг. движение трезвости получило распространение в Великобритании, а Соединенные Штаты запретили импорт виски и ввели сухой закон.
К счастью, сухой закон в США оказался менее эффективным, чем движение трезвости, направленное против виски. В 1920-е гг. поставки легкого купажированного виски категории премиум Cutty Sark, названного в честь самого быстрого парусного судна того времени, осуществлял в США капитан Уильям Маккой, бутлегер с базой на Багамских островах. Его контрабандный виски был настолько популярным, что владельцы магазинов и баров, незаконно торгующих спиртными напитками, требовали «Настоящий Маккой» (Real McCoy), то есть Cutty Sark, и это название постепенно вошло в обиход по обе стороны Атлантики. Виски также легально импортировали в Соединенные Штаты в качестве лекарственного препарата. Американские врачи в период сухого закона прописывали Laphroaig и купаж White Horse в лечебных целях.
К 1924 г. в Шотландии было 84 вискикурни по сравнению со 161 в 1899 г., и падение отрасли продолжалось, достигнув низшей точки в 1933 г., когда работали только две вискикурни, выпускающие солодовые виски. Производство виски вновь остановилось в период Второй мировой войны, а к 1945 г. отрасль переживала 45-летний спад, вызванный тремя войнами, сухим законом в США, движением за трезвость и агрессивным налогообложением. Как говорится, хуже было уже некуда.
Возрождение отрасли
1960-е гг. стали временем строительства, расширения и консолидации в отрасли виски. Многие законсервированные вискикурни были вновь открыты, другие были восстановлены, расширены или модернизированы. В 1958 г. были открыты вискикурни Tormore и Glen Keith, первую из них строили почти 60 лет. Процессы, такие как
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Фото слева: мастер дистилляции является высококвалифицированным рабочим, определяющим, когда начинать отбирать средний погон в спиртовой сейф
Фото справа: Дэвид Стюарт, известный мастер солодового виски в производстве Glenfiddich и Balvenie, в своем помещении для купажирования компании William Grant & Sons
соложение ячменя, созревание (выдержка), купажирование и розлив, были централизованы в целях повышения эффективности производства, а маркетинговые отделы стали движущей силой в успешных торговых операциях.
Компания United Distillers, ныне Diageo, приобрела портфель из более чем 60 вискикурен, хотя продолжала держать несколько вискикурен в законсервированном состоянии, используя оптовые склады только для выдержки виски. Остальные вискикурни перешли в другие руки или были поглощены группами, несколько вискикурен были приобретены такими крупными компаниями, как Pernod Ricard, Edrington Group, Suntory, Bacardi и Moet-Hennessy. Традиционные рабочие места, такие как обслуживание перегонного куба и мастер соложения, заменяются компьютеризированными и механизированными рабочими местами, возникают многопрофильные рабочие бригады, что все вместе приводит к сокращению рабочей силы.
В 1960 г., опасаясь за свою независимость перед лицом объединения крупных транснациональных компаний, директора компании William Grant & Sons, которые владеют вискикурнями Glenfiddich и Balvenie, решили отложить часть своих акций для продажи на международном рынке. Остальные компании отрасли решили, что будущее за купажированными виски, однако Грантов это не испугало. Гениальное предвидение привело к возрождению солодового виски, популярность которого на протяжении 1980-х и 1990-х гг. сильно выросла. Продажи солодовых виски занимают небольшую долю от общих продаж, примерно до 15%, но доля постоянно растет.
В 1975 г. группой энтузиастов, которым пришла в голову идея совместно покупать отдельные бочки и разливать виски своим членам, было создано Общество шотландского солодового виски. Членство в обществе дает возможность познакомиться с широким спектром вкусов солодового виски и таким образом стать истинным ценителем виски.
РЕГИОНЫ ВИСКИ
Ассоциация шотландского виски (Scotch Whisky Association) является официальной торговой организацией для индустрии виски, ответственной за представление ее по вопросам национальной и международной политики, например в политике использования термина «шотландский» («скотч») и в маркетинге. Ассоциация классифицирует вискикурни в соответствии с пятью регионами-производителями виски в Шотландии Хайленд, Спейсайд, Лоуленд, Кэмпбелтаун и Айла. Подобное географическое разделение сегодня трудно оправдать, исходя из количества перегонных заводов по производству солодового виски, работающих в каждом из регионов: Хайленд (36), Спейсайд (45), Лоуленд (4), Кэмпбелтаун (3) и Айла (9). Таким образом, в то время как Айла выделяется в качестве отдельного региона, имея девять вискикурен, область с семью заводами на других островах, от острова Арран до Оркнейских островов, входит в регион Хайленд. Основной причиной такого деления является то, что в период 1784-1816 гг. различные ставки акцизного сбора применяли к северу и к югу от Хайленд-лайн. Кэмпбелтаун, который когда-то располагал процветающей индустрией виски с более 32 вискикурнями, был официально исключен из Хайленда в 1785 г., и многие производители были вынуждены уйти в подполье. Сегодня в Кэмпбелтауне работают только три вискикурни, а именно Springbank, Glengyle и Glen Scotia (см. карту на с. 64).
Существует традиция описания некоторых виски как типичных «Айла», «Хайленд», «Лоуленд» или «Спейсайд», а в некоторых случаях выделение конкретного солода, как, например, «эталонный» и «определенный» Спейсайдер, предполагая, что солодовый виски может отличаться по географическому признаку. В Спейсайде самая большая концентрация вискикурен в Шотландии.
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Расположенная на краю Каернгормского национального парка вискикурня Dalwhinnie является одной из самых крупных в Шотландии
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SHERRY OAK
В классической коллекции The Macallan представлен виски, обладающий традиционным вкусом, маслянистый, выдержанный исключительно в бочках из-под хереса.
Коллекция The Macallan Sherry Oak объединяет несколько прекрасных виски с тонами сухофруктов и специй. Ее по достоинству оценят любители виски классического и традиционного стиля.
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THE MACALLAN SHERRY OAK
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FINE OAK
Для создания коллекции The Macallan Fine Oak используется уникальная технология выдержки Triple Cask Maturation. Виски выдерживался в трех различных типах бочек: из европейского дуба из-под хереса, из американского дуба из-под хереса и из американского дуба из-под бурбона. Различные структуры древесины и ароматы бочек придают выдержанному виски многообразие оттенков; используя эту богатую палитру, мастер виски создает коллекцию Fine Oak.
Коллекция The Macallan Fine Oak живая, яркая, сочная. Виски этой коллекции «дарит себя», моментально раскрываясь в бокале.
THE MACALLAN FINE OAK
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Качество воды из горных источников в шотландском Хайленде было одной из причин, почему так много вискикурен было создано здесь в XIX веке
Расположенная на краю Каернгормского национального парка вискикурня Dalwhinnie является одной из самых крупных вискикурен в Шотландии благодаря удобству расположения этих изолированных мест для незаконного производства виски и качеству воды и поставкам торфа. Большинство жителей берут воду из окружающих горных родников, питающих реку Спей. Горы покрыты торфом и вереском, лежащим тонким слоем на граните и кварце. Струи дождя, падающие на эти жесткие кристаллические породы, быстро сбегают вниз к вискикурням, а в зимние месяцы здесь очень холодно. Дождевая вода, стекая вниз, не вымывает минералы из горных пород, поэтому она обычно мягкая, хотя торфяная и кислая из-за того, что протекает по вересковым торфяникам. Говорят, что лучшей водой для виски является мягкая вода, проходящая через торф поверх гранита, что точно описывает топологию долины Спей. Сочетание подходящих водных источников воды с изобилием торфа для печей и хорошими запасами местного ячменя, естественно,
привело к созданию вискикурен в Спейсайде и повлияло на характер виски. Ячмень всегда сушили над горящим торфом, и виски часто называли «торфяным».
С появлением угля и кокса в XIX веке и электрических, газовых и мазутных печей в XX веке зависимость сушки ячменя от сжигания торфа в печах уменьшилась. Вискикурни могли экспериментировать с более легкой сушкой торфом, и действительно, многие вискикурни адаптировали свой солод на получение виски в более легком, менее торфяном стиле, например вискикурни Bunnahabhain и Tobermory. Кроме того, большинство производителей получали ячмень у коммерческих предприятий, а не проводили соложение сами традиционным способом, а большинство разливали виски централизованно, используя иные источники воды, чем на вискикурне.
Выдержка виски в бочке также играет важную роль в определении вкуса зрелого виски, и многие производители используют бочки от первой заливки хереса или специальные бочки для «отделки».
24 Классификация виски
Поэтому трудно не прийти к выводу, что географическая классификация виски в значительной степени утратила свое значение. Она полезна только в том случае, если вы пытаетесь найти вискикурню на карте, возможно, чтобы оплатить ее посещение. Карты на с. 62-65 представляют около 60 вискикурен в Великобритании и Ирландии (подавляющее большинство в Шотландии), которые принимают посетителей. То, что можно
посмотреть в каждом центре для посетителей, подробно изложено в соответствующей статье о вискикурне в разделе Солодовые вискикурни от Адо Z (см. с. 68-273). Посетите по крайней мере одну вискикурню, чтобы впитать атмосферу индустрии, которая распространилась на все континенты и которая в Шотландии однозначно связана со словом Scotch.
Регионы виски в Шотландии
Регионы виски 25
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бочковую крепость. На каждой бутылке проставлены номер бочки и срок выдержки. Если мастер виски принимал решение о том, что две бочки одного года достойны коллекции Fine & Rare, появлялись две бутылки одного года. Сегодня коллекция The Macallan Fine & Rare приглашает ценителей виски совершить открытия: цвет виски от светлого песочного до темного грецкого ореха, а аромат от легкого косточки до глубокого хереса.
Коллекция Fine & Rare наглядно представляет историю The Macallan в 38 захватывающих главах.
[image: image27.jpg]= o e s = e




«Здесь представлены самые редкие и ценные образцы одного из величайших виски во всем его разнообразии натуральных цветов, ароматов, вкусов и стилей. Никакая другая вискикурни не может предложить такой гаммы, которая есть в коллекции The Macallan Fine & Rare».
МАЙКЛ ДЖЕКСОН, ЭКСПЕРТ ПО ВИСКИ
ЛИМИТИРОВАННАЯ КОЛЛЕКЦИЯ
ПРОИЗВОДСТВО виски
Для производства солодового виски применяют простые ингредиенты: ячмень, воду и дрожжи. Процесс, включающий перемешивание, брожение и перегонку, является одинаковым во всех вискикурнях, хотя небольшие отличия на каждой из стадий приводят к уникальному для данной вискикурни продукту.
Ячмень с высоким содержанием крахмала считается лучшим для производства виски, а новые сорта ячменя, такие как Chariot и Optic, дают больше алкоголя, чем традиционный сорт Golden Promise. Вискикурни варьируют типом используемого ячменя, который всегда должен быть сухим, целым и без плесени, насекомых и паразитов.
Прежде чем ячмень можно будет использовать для производства виски, проводят процесс соложения. При соложении каждое зерно прорастает, ядро открывается и высвобождает крахмалистую эндосперму; крахмал в дальнейшем превращается в сахар мальтозу, которая и дает алкоголь во время брожения. На первой
стадии прорастания ячменя его замачивают, погружая в воду, затем аэрируют, как правило, за три цикла, продолжающихся три дня. Отметим, что вода, используемая в промышленном производстве для проращивания ячменя, обычно отличается от воды, применяющейся на вискикурне. После замачивания влажный ячмень раскладывают на полу солодовни в солодовенном ангаре примерно на неделю и регулярно ворошат, чтобы он оставался холодным. В этот период маленькие корешки и побеги образуются на каждом зерне ячменя, которое набухает и становится мягким и липким; крахмал в зернах превращается в сахар, и выделяется натуральный фермент, называемый диастаза. Традиционно зеленый солод в солодовенном ангаре ворошат с помощью деревянной лопаты, называемой shiel. Данный метод до сих пор используется в традиционных вискикурнях (Balvenie, Kilchoman, Laphroaig, Highland Park, Springbank). Однако соложение на полу солодовни является трудоемким процессом, поэтому он почти везде
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заменен промышленным методом получения солода, где прорастание ячменя происходит в медленно вращающихся механических барабанах.
На следующей стадии ячмень сушат над огнем в печи. Там, где в качестве топлива для печи используют торф, масла или фенолы торфяного дыма оседают на поверхности ячменного зерна, придавая виски дымный аромат. Через 24 ч сушки в печи зеленый солод становится сухим солодом, хрустящим и сладким.
После промышленной революции торф как топливо для печи постепенно был заменен коксом и углем, и стало возможным производить более легкие виски. В середине XX века некоторые вискикурни, например Glengoyne и Auchentoshan, в связи с внедрением электричества отказались от данного топлива и начали сушить ячмень горячим воздухом, чтобы производить «неторфяной» виски.
Промышленное производство солода
В настоящее время большинство вискикурен приобретает осоложенный ячмень у промышленных предприятий, который готовят его на заказ. В заказе указывается количество торфа, используемого в процессе сушки, и таким образом поддерживается постоянство дымных ароматов в виски. Кроме того, можно варьировать количеством торфа в различных партиях и производить ассортимент виски с различным содержанием фенола или с различной степенью торфности. Солод может быть слаботорфяным (1-5 ppm), среднеторфяным (5-15 ppm) или сильноторфяным (15-50 и более ppm), где ppm (промилле) означает количество частей фенола на миллион частей ячменя. Примерами сильноторфяного солодового виски являются виски Ardbeg Supernova и Bruichladdich Octomore, для производства которых использовали солод с показателем торфности свыше 100 ppm.
Вискикурни при резке торфа обычно предпочитают верхнюю часть, а нижнюю
часть оставляют для бытовых печей. Это связано с тем, что верхние слои торфа богаче и больше содержат корней, а при горении образуют больше дыма. Слои оценивают по мху: верховой торф, состоящий из мелких корней, и низинный, моховой, самый глубинный слой торфа.
Существуют также вариации в типе используемого торфа. На Оркнейских островах мало деревьев, поэтому торф почти полностью состоит из разложившегося сладкого вереска (Highland Park). Для сравнения торф острова Айла состоит из разложившейся древесины (Lagavulin) или разложившегося вереска и водорослей у побережья (Laphroaig). Последний часто пропитан солеными морскими брызгами,
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Фото слева: автор, ворошащий ячмень на полу солодовни на вискикурне Balvenie
Фото вверху: торф до сих пор используется на некоторых вискикурнях в качестве топлива для печей, где сушат ячмень, что придает виски дымный аромат
что вносит лекарственные ноты в готовый виски.
Затирание солода
На следующей стадии ячмень очищают на шлихтовальных машинах и измельчают в муку грубого помола, называемую солодовой крупкой, или солодом, который, как правило, состоит из 20% лузги, 70% крупы и 10% муки, но эти доли немного варьируют в зависимости от используемого заторного чана (традиционного или лаутер) и свойств солода. Солодовую крупку смешивают с горячей водой или с суслом, оставшимся от предыдущего смешивания, в сосуде, который называется заторный чан. На этой стадии обращаем внимание на воду, является ли она мягкой (чаще всего именно так), или жесткой как на вискикурне Glenmorangie и других вискикурнях на северо-востоке Шотландии. Вискикурни внимательно относятся к защите своих источников воды. Жесткость воды, вероятно, не сильно влияет на вкус готового виски, но может оказывать влияние на брожение.
На большинстве заводов в заторный чан к солодовой крупке добавляют три порции воды, причем каждая последующая порция горячее предыдущей. Вода растворяет крахмал в солоде, который под действием ферментов превращает в сахар мальтозу с получением сладкой жидкости под на-
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Вискикурня Bruichladdich использует оригинальные, применявшиеся в XIX веке чугунные бродильные чаны, оснащенные вращающимися граблями и плугами
званием «сусло». Различные ферменты активны при различных температурах, поэтому важно повышать температуру каждой порции воды для максимальной экстракции мальтозы. После завершения каждого заваривания солода жидкое сусло сливают через перфорированное дно заторного чана. Если заваривание проводят медленно, как, например, на вискикурне Glenkinchie, то полученный солод является прозрачным. Быстрое заваривание дает мутный солод, так как твердые частички из солодовой крупки проходят через фильтр, что придает суслу солодово-зерновой характер. Этот характер прослеживается в спирте и выдержанном виски, так называемый солодовый вкус. Остаточная шелуха и отработанные зерна, оставшиеся в заторном чане и называемые «дробина», обычно отдают фермерам на корм скоту.
Брожение
На этой стадии сладкое сусло охлаждают и перекачивают в ферментеры, или бродильные чаны, где к нему добавляют дрожжи, чтобы начать процесс брожения. Бродильные чаны изготавливают или из древесины орегонской сосны или сибирской лиственницы, или из нержавеющей стали. Производители, которые используют деревянные бродильные чаны, считают, что таким образом они сохраняют характер виски, потому что в древесине живут бактерии, которые, по их мнению, усиливают вкус бражки, но ныне большинство производителей предпочитают эффективность и чистоту чанов из нержавеющей стали. Вискикурня Bowmore в 1980-е гг. экспериментировала с нержавеющей сталью, но вернулась к деревянным бродильным чанам в 1990-е гг., поскольку вкусовой характер их спирта изменился.
Брожение представляет собой турбулентную часть процесса, когда жидкость бурлит за счет выделения большого количества двуокиси углерода. Поэтому большинство бродильных чанов оснащено вращающимся пеногасителем, без которого пена будет переливаться и тратиться впу-
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Перегонный куб на вискикурне GlenDronach оборудован четырьмя дефлегматорами
стую, а на некоторых заводах этим процессом ныне управляет компьютер.
Возникает вопрос, следует ли откачивать диоксид углерода посредством вытяжного вентилятора, что может привести к снижению характера и крепости бражки.
Во время брожения дрожжи превращают сахар в сусле в диоксид углерода и спирт, который в свою очередь реагирует с кислотами солода с образованием сложных эфиров и альдегидов, которые придают спирту фруктовые и цветочные ароматы. Например, уксусная кислота реагирует с этанолом с образованием этилацетата, который пахнет как малина, а с амиловым спиртом с образованием амилацетата, который пахнет как ананасы. В конце этого процесса также может происходить бактериальное брожение, что приводит к снижению кислотности и добавлению ароматов. Ароматы, которые у нас ассоциируются с цветами и фруктами, обычно обусловлены комбинацией многих различных сложных эфиров, образовавшихся в процессе брожения, и свыше ста различных сложных эфиров были выявлены при химическом анализе виски.
Через два дня брожение замедляется и останавливается, хотя некоторые производители проводят брожение в течение
60 ч или больше, чтобы развился «характер» спирта благодаря добавлению ароматов за счет вторичного бактериального брожения.
Длительное брожение может давать более легкий, более фруктовый спирт, например, продолжительность брожения у виски Scapa является одной из самых длинных. Короткое брожение сохраняет больше солодового характера сусла.
Дистилляция (перегонка)
После брожения «брага» напоминает грубое пиво, содержащее 7-9% алкоголя. Первую перегонку проводят в больших по размеру бражных перегонных кубах, где спирты, сложные эфиры, альдегиды и кислоты отделяются от дрожжей, других примесей и большей части воды. Процесс начинается, когда температура браги приближается к 78°С, температуре кипения спирта. Когда брага нагревается, то спирты испаряются и поднимаются вверх в горловину (шею) перегонного куба и далее через пароотводную трубу попадают в конденсатор. Размер и форма перегонного куба играют важную роль в определении вкуса виски. Это обусловлено относительным влиянием меди, действующей как катализатор, который, например, превра-
щает спирты, образующиеся в процессе брожения, в кислоты, альдегиды и сложные эфиры и удаляет некоторые нежелательные хвостовые погоны. Когда перегонные кубы обновляют, то новые кубы обычно точно копируют оригиналы, чтобы сохранить характер спирта, обусловленный именно этим перегонным кубом. Перегонные кубы с высокой горловиной дают более тонкий, более легкий спирт, поскольку благодаря такой конструкции тяжелые пары конденсируются, прежде чем достигнут «лебединой шеи», возвращаясь назад в качестве «флегмы», чтобы снова испариться. Самые высокие перегонные кубы в Шотландии находятся в Glenmorangie: их высота составляет около 5 м. Конструкция невысоких перегонных кубов, например в вискикурнях Macallan и Balmenach, позволяет более тяжелым соединениям достигать рукава, поэтому получается более полный, более богатый спирт. Спиртовой перегонный куб обычно меньше, чем бражный перегонный куб; однако обратная ситуация наблюдается на вискикурне Glenrothes.
Некоторые перегонные кубы, в частности на вискикурне Glengoyne, имеют горловину (также называемую шлем) в виде луковицы, что облегчает охлаждение паров, и более тяжелые летучие соединения возвращаются назад в качестве флегмы. Очистители, как на вискикурнях Ardbeg и Glen Grant, также используются для этой цели, так как они конденсируют более тяжелые пары, возвращая их в виде жидкости в перегонный куб и тем самым позволяя только самым легким парам достигать конденсатора. Аналогичный результат получается в перегонном кубе вискикурни Fettercairn, где струи стекают по горловине спиртового перегонного куба, поддерживая его в холодном состоянии. Вискикурня Dalmore использует перегонные кубы с медной рубашкой охлаждения, а вискикурня Clynelish проводит очень медленную дистилляцию. Данные модификации перегонных кубов и перегонки разработаны в целях получения более легкого, тонкого спирта. В отличие от них кубы быстрой перегонки допускают меньше контактов с медью, в результате чего ароматы серы сохраняются, а виски Dalwhinnie после выдержки имеют ноты ириски.
В настоящее время большинство перегонных кубов имеют непрямой обогрев: они оснащены внутренним змеевиком, через который проходит пар, но некоторые вискикурни продолжают использовать прямой огонь, что добавляет вес спирту, в частности Glenfiddich, Glenfarclas и Springbank. В этом традиционном способе нагрева перегонного куба бражка непосредственно взаимодействует с медью корпуса куба. На внутренней поверхности корпуса перегонных кубов, которые нагреваются снизу пламенем прямого огня, быстро образуются отложения сгоревших твердых веществ белковой природы, которые требуют удаления. Очистку производят с помощью руммагеров, которые представляют собой тяжелые цепи, вращающиеся внутри перегонного куба и удаляющие любые сгоревшие твердые вещества и полирующие медь. Данный процесс повышает действие браги на медь и тем самым улучшает вкус спирта. Вискикурня Glenfiddich вернулась к обогреву куба пламенем прямого огня отопления после экспериментов с паром в надежде, что нагрев прямым пламенем с очисткой поверхности куба позволит получить лучший по качеству спирт.
Угол наклона пароотводной трубы также оказывает влияние на легкость спирта. Некоторые пароотводные трубы подняты выше горизонтали, в частности на вискикурнях Allt a Bhainne, Braeval, Glencadam, что способствует возврату тяжелых спиртов; другие пароотводные трубы перегонных кубов могут быть направлены вниз, и следовательно, все пары конденсируются, например на вискикурнях Strathisla и Lagavulin. Некоторые пароотводные трубы являются горизонтальными, в частности в вискикурнях Auchroisk, Glengoyne, в то время как другие имеют необычную
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Мастер дистилляции проверяет крепость и чистоту, прежде чем начнет отбор среднего погона в спиртовой сейф. Вискикурня Ardmore
S-образную форму, например в вискикурне Tobermory, или U-образную форму в вискикурне Talisker, что приводит к возврату в куб тяжелых паров.
Тип конденсатора также влияет на характер спирта. Традиционные конденсаторы состоят из медного змеевика, погруженного в чан с холодной водой, а современные кожухотрубчатые конденсаторы имеют внутри узкие медные трубы, через которые проходит непрерывный поток холодной воды. Трубчатые конденсаторы обеспечивают лучший контакт с медью и, следовательно, лучшие условия для катализа и получения более легкого спирта. С другой стороны, спирт, получаемый с использованием медных змеевиковых конденсаторов, тяжелее, поскольку он меньше контактирует с медью и меньше вступает в каталитические реакции, поэтому обладает большим характером. Когда в 1990-е гг. змеевиковые конденсаторы вискикурни Dalwhinnie были заменены на кожухотрубчатые конденсаторы, то характер готовых спиртов стал настолько другим, что вискикурня вновь установила змеевиковые конденсаторы.
Бражный перегонный куб дает грубую маслянистую жидкость, называемую «низкие вина», содержащую около 17% алкоголя, которую перекачивают в спиртовой перегонный куб для окончательной дистилляции. Поскольку это важная стадия, то новый спирт тщательно контролируется рабочим перегонного куба. Большинство вискикурен практикуют двойную дистилляцию, хотя есть несколько вискикурен, которые делают тройную дистилляцию, например в вискикурнях Auchentoshan, Bushmills и Midleton, а некоторые частично тройную дистилляцию, в частности в вискикурнях Springbank и Benrinnes. Мастер дистилляции значительно строже контролирует спирт, перегоняемый спиртовым перегонным кубом, поскольку здесь отбирается только средний погон, или «сердце спирта». Контроль осуществляют в тот момент, когда спирт проходит через спиртовой сейф, введенный Акцизным управлением в 1823 г., чтобы мастер дистилляции мог наблюдать, оценивать и измерять крепость и качество выходящего из куба спирта. Самый крепкий первый спирт под названием «головной погон» включает примеси и собирается и объединяется со следующей партией низкого вина для повторной перегонки. Когда спирт достигнет необходимой крепости и качества, то
мастер дистилляции направляет его в приемник спирта. Это важный момент, поскольку качество конечного виски будет определяться началом отбора основной фракции, решение о котором принимает мастер дистилляции. Точки отбора разные в различных вискикурнях. Более ранний отбор фракций приводит к более легкому, более ароматному спирту (например, виски Glenkinchie), а более поздний отбор фракций позволяет получить более богатый спирт, который является более тяжелым и маслянистым (Laphroaig).
К концу перегонки спирта температура в перегонном кубе повышается, крепость спирта понижается до 60% и ниже и начинают испаряться различные маслянистые компоненты, называемые «хвостовой погон». Поскольку они будут портить вкус виски и разбавлять его, то их собирают, объединяют с головным погоном и повторно перегоняют со следующей партией низких вин. Таким образом, мастер дистилляции забирает только средний погон из всего спиртового потока, и эту единственную фракцию чистого спирта отправляют на склад, охлаждают и разливают в дубовые бочки.
Выдержка
Процесс созревания виски в дубовых бочках является относительно новой практикой, внедренной в крупных масштабах лишь с середины XIX века. Ранее практически все виски продавали прямо из перегонного куба при концентрации спирта 6075% об. Известно, что после хранения виски в бочках, которые ранее использовали для хранения сладких вин, хереса или портвейна, виски становится более мягким и ароматным. Выбор бочки для выдержки виски может оказывать большое влияние на получаемый аромат виски. Бочки могут быть новыми или бочками повторного применения, а также из-под бурбона, хереса или вина. Дуб удаляет некоторые агрессивные примеси виски и добавляет ароматические соединения. Отбор бочек превратился в тонкое мастерство на таких
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Металлические обручи скрепляют бочку. Бондарня Isla Cooperage в Кейте
вискикурнях, как Macallan, где большая часть солодового виски созревает в испанских дубовых бочках, специально отобранных в Хересе, и впитывает ароматы сухого хереса олоросо около двух лет.
В 1915 г. в Объединенном королевстве Великобритании и Ирландии было принято решение выдерживать все виски в дубовых бочках как минимум три года, только после этого они могли называться виски. В 2009 г. в Великобритании был принят закон, согласно которому шотландский солодовый виски должен полностью изготавливаться, выдерживаться и разливаться в Шотландии. Отметим, что, в отличие от виски, для всех других спиртных напитков не существует предписанного законом требования обязательной выдержки.
Очень важным для выдержки является тип и размер дубовой бочки. Виски созревает быстрее в бочках небольшого размера, поскольку они имеют большую площадь соприкосновения деревянной поверхности
бочки с виски, например, квадратные бочки Laphroaig. Американский белый дуб, или Quercus alba, имеет более плотную, тяжелую древесину по сравнению с европейским дубом Quercus robur.
Поэтому американский дуб менее пористый, из-за чего виски меньше взаимодействует с древесиной и характер спирта сохраняется лучше. Европейский дуб растет быстрее, его годичные кольца шире и древесина пористее, чем у американского дуба. Некоторые производители используют бочки из-под хереса Pedro Ximenez, который, будучи темным и сладким, придает виски более глубокий золотистый цвет и сладкий привкус хереса. На виски, выдерживаемый в бочках из-под хереса, херес, впитавшийся в древесину, влияет только в первое время, а в последующие
годы уже только древесина передает свой характер виски. С другой стороны, когда бочку наполняют виски третий или четвертый раз, то и характер хереса и характер древесины, в основном, уже утрачен, так что вкус спирта меняется. Такое вторичное наполнение бочек чаще всего используют для созревания виски, предназначенного для купажирования. Однако в связи с дефицитом на рынке качественных бочек некоторые производители восстанавливают бывшие в употреблении бочки посредством процесса, называемого «соскабливание обугливания/повторное обугливание». Процесс включает соскабливание инертной обожженной внутренней поверхности бочки механическими цепами и обжиг новой древесины на огне (см. Speyside Cooperage, с. 272).
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Сводчатый склад на вискикурне Deanston когда-то был ткацким цехом на хлопчатобумажной фабрике, построенной Ричардом Аркрайтом в 1785 г. Традиционный склад с земляным полом является наиболее распространенным помещением для выдержки виски
Хотя бочки тщательно закрывают, чтобы не было протечки, дуб является пористым, поэтому потери виски через древесину являются неизбежными и составляют ежегодно около 2% спирта за счет его испарения. Это означает, что через восемь лет около 15% виски будет потеряно путем испарения; через 20 лет объем виски может стать меньше на одну треть или больше. Данный испаряющийся спирт называют «долей ангела», и именно им объясняется восхитительный аромат выдержанного спирта, который исходит от оптовых складов. Виски торговцев Gordon & МасРhail были приобретены, чтобы храниться десятки лет. В 2011 г. они выпустили в продажу солодовый виски из винокурни Glenlivet, дистиллированный в 1940 г., то есть в возрасте 70 лет, по цене £13 000 за декантер.
Виски традиционно созревает и медленно смягчается в низких каменных складах с земляным полом, где бочки уклады-
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Fiona Urquhart от Gordon and MacPhail представляет свой декантер 70-летнего виски Glenlive, дистиллированного в 1940 г. и выпущенного в 2011 г.
вают рядами только до трех бочек в высоту. Если эти склады расположены на берегу моря, то влажный соленый воздух проникает в бочки, что придает соленую ноту созревающему виски. Таможенный склад № 1 вискикурни Bowmore фактически вырезан в твердой скальной породе, передавая свое название и характер солодовому виски Bowmore Legend. Склады, расположенные дальше от моря, могут испытывать более сильное действие внешней среды на процесс созревания, что связано с широкими колебаниями температуры. Созревание в традиционных складах с земляным полом обычно протекает медленнее, с меньшим окислением и испарением. На современных складах бочки устанавливают по 12 бочек на палету в высоту, в результате происходит меньшая циркуляция воздуха. Это может отрицательно влиять на созревание виски, поэтому многие заводы используют комбинацию обоих типов складов. Обычно на стенах традиционных складов живет черный грибок, которому благоприятствуют испарения спирта, а иногда он даже распространяется на близлежащие деревья.
Финишная выдержка
Недавно некоторые вискикурни внедрили новую «отделку», или процессы двойной выдержки в бочках, что придает виски дополнительный вкус во время конечных стадий созревания. Виски удаляют из обычных бочек после периода созревания в течение 10-15 лет и заливают в новые бочки, которые специально готовят, используя такие крепленые вина, как херес, портвейн или мадера, или такие крепкие спиртные напитки, как ром, коньяк или кальвадос, или французские вина категории премье крю. Введение этих методов обусловлено нехваткой бочек из-под хереса, которые экономно используются для последних 9-12 месяцев созревания.
В 1990-е гг. вискикурня Glenmorangie одной из первых представила свой ассортимент фирменной «отделки в бочках», используя бочки, которые ранее содержали портвейн, мадеру или херес. Совсем недавно они добавили в свой ассортимент бочки из-под Lasanta (сухой херес олоросо), Sonnalta (сладкий херес Педро Хименес), Quinta Ruban (портвейн), Nectar D'Or Нектар (сотерн) и бургундского Cote de Nuits.
Вискикурни GlenDronach, Glenfarclas и другие перешли к подходу вискикурни Macallan и начали использовать бочки изпод хереса для выдержки виски. Вискикурня Glenfiddich «женит» виски в возрасте не менее 15 лет из разных бочек, помещая их в бочку солера, чтобы получить хересный виски.
Обозначения на этикетке
По определению солодовый виски родом из «одной» вискикурни. По его возрасту вы узнаете, как долго виски выдерживали. Иногда даты дистилляции и розлива указаны явно, но чаще бутылка имеет такую надпись, как, например, «10 лет». Это не означает, что виски выдерживали ровно 10 лет, потому что возраст виски означает минимальный период времени, который провел виски в дубовых бочках. Очень часто виски разного возраста, но которые выдерживали в различных бочках по крайней мере 10 лет, «женят», чтобы получить виски, который описывают как виски выдержки «10 лет». Мастерство производителя виски заключается в том, чтобы, выбрав бочки различных возрастов, создать комплексный вкусовой профиль. Виски из выбранных бочек смешивают в большом чане в течение нескольких недель или месяцев перед бутилированием, а некоторые вискикурни проводят дополнительную выдержку купажированного виски в инертных дубовых бочках. Иногда мастер виски или управляющий вискикурней выбирает бочку особенно удачного виски и разливает виски, чтобы продать как фирменный виски «одной бочки» или виски Manager's Choice.
Лишь немногие вискикурни бутилируют свои виски, в частности Bruichladdich, Cooley, Edradour, Glenfiddich, Midleton
и Springbank. Большую часть виски бутилируют на предприятиях, где крепость бочкового виски снижают до крепости бутылочного виски, по крайней мере, 40% об. Для разбавления виски добавляют воду, которая, как правило, отличается от технологической воды вискикурни. Это деионизированная, фактически нейтральная по вкусу вода, но это еще один фактор, который ослабляет аргумент, что технологическая вода является особенной.
Охлаждение-фильтрация
В жарком климате принято в виски добавлять лед. Это снижает температуру виски, и появляется легкий туман. Потребители, как правило, не любят пить мутный виски, так как он плохо выглядит.
В ответ производители виски внедрили новую стадию охлаждение-фильтрация, когда температуру виски снижают до нуля, в результате чего тяжелые эфиры жирных кислот выпадают в осадок с образованием тумана. Затем виски проходит фильтр тонкой очистки, который удаляет тяжелые эфиры жирных кислот, после чего виски бутилируют. Этот процесс называется «охлаждение-фильтрация».
Он предотвращает образование тумана, когда виски охлаждают, добавляя позже лед, но также удаляет некоторые вкусовые характеристики. Я советую вам попробовать виски, который не подвергали охлаждению-фильтрации и не беспокоиться, если туман появится, а просто наслаждаться более полным вкусом природного солодового виски.
Примеры солодового виски, которые не подвергали охлаждению-фильтрации: anCnoc, Ardbeg, Ardmore, Bruichladdich, Bunnahabhain, Deanston, GlenDronach, Kilchoman, Kilkerran, Longmorn, Penderyn, St George's, Springbank и Tobermory.
Последнее слово в мире роскоши: живая легенда современной фотографии Энни Лейбовиц представила свое личное восприятие бренда солодового виски The Macallan, увиденного через объектив фотокамеры.
Коллекция The Macallan Masters of Photography, созданная в сотрудничестве с Лейбовиц, состоит из 1000 бутылок единой лимитированной серии. В каждой бутылке одна из четырех вариаций солодового виски оригинальной бочковой крепости, настроение каждого
напитка отражено на четырех фотографиях Энни Лейбовиц, также помещенных на этикетки бутылок. Каждый из четырех вариантов виски коллекции об-
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Бутылки и дополнительно прилагающиеся к ним снимки представлены в уникальных коллекционных кейсах со специальным блоком для хранения архивных фотографий, имеют печать The Macallan и подпись Энни Лейбовиц.
ЛИМИТИРОВАННАЯ КОЛЛЕКЦИЯ
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ВКУСЫ виски
Стандартный вкусовой профиль солодового виски, используемый в этой книге, разработан на основе всестороннего анализа сотен моих дегустационных заметок, составлен словарь, включающий свыше 500 терминов, связанных с ароматом и вкусом солодового виски (см. Приложение).
Исходной точкой для оценивания этого словаря служит колесо вкуса Пентленда, созданное в 1979 г. химиками Научно-исследовательского института виски в Пентленде (ныне Научно-исследовательский институт виски Шотландии). Колесо вкуса отражает терминологию, которая классифицировала ароматы и вкусы, обнаруженные в виски. По ободу колеса располагаются 14 вкусов/ароматов с заголовками: главный вкус, ощущение во рту, назальный вкус, фенольные ноты, ноты хвостового погона, зерновой вкус, альдегиды, сложные эфиры, сладкий вкус, ноты дерева, маслянистые ноты, кислый вкус, сера и затхлый запах.
Хотя колесо вкуса Пентленда является полезной справочной информацией для оценивания спирта отраслью, потребителям его трудно интерпретировать, поэтому в 1980-е гг. оно было усовершенствовано Джоном Ламоном и вискикурней Aberlour в дегустационное колесо Aberlour. В 1997 г. Маклин, Ньютон и Свон развили эту идею, создав трехуровневое дегустационное колесо. Вкусы виски описаны общепринятыми терминами и объединены в восемь главных ароматических групп: винный, зерновой, сложноэфирный, цветочный, торфяной, ноты хвостового погона, серный и древесный.
Для вкусового профиля в книге (см. пример на с. 42) представительский солодовый виски от каждой вискикурни был оценен в баллах в соответствии с тем, присутствуют ли в нем ноты перечисленных главных ароматических групп. Выбранный солодовый виски обычно является наиболее популярным виски данной вискикурни, хотя в некоторых
случаях выбор не был столь прямолинейным. В рамки книги не входит классификация всего ассортимента виски, хотя сейчас это вполне реально сделать с помощью компьютерной программы Whisky Analyst (см. с. 56-58). Основной целью этой книги является оценка солодовых виски, продаваемых сегодня в барах, ресторанах и супермаркетах по приемлемым ценам.
Солодовый виски, который созревал в бочках примерно 10-15 лет, был отобран из каждой вискикурни. Даже этот стандарт было трудно поддерживать, потому что, например, виски, отражающие суть вискикурен Lagavulin и Mortlach, выдерживали 16 лет, в то время как очень популярные солодовые виски Ardmore Traditional Cask, ConnemaJ Peated, Fettercairn Fior, Glen GariocM Founders Reserve, Glen Moray Classic, Glen I rothes Select Reserve и Loch Lomon не выдерживали так долго. Если в вискикурне отсутствовали виски 10-летней выдержки, то бестселлер из каждой вискикурни отбирали по результатам оценивания. Важно отметить, что каждый вкусовой профиль в этой книге существует только для выражения одного солодового виски и его нельзя экстраполировать на другие виски этой же вискикурни. Это связано с тем, что виски могут различаться, очень часто существенные отличия в характере виски наблюдаются в одной вискикурне, что обусловлено старением бочек, отбором виски или специальной отделкой.
При оценивании виски в баллах в соответствии с восемью главными ароматическими группами Маклина и в ходе обсуждений со специалистами отрасли стало очевидным, что некоторые группы слишком расширены, чтобы отражать разнообразие различных ароматов, которые можно обнаружить в виски при дегустации. Например, «торфяная» группа включает виски с дымными, торфяными и пикантными нотами, а также виски с нотами лекарств, йода и морских водорослей, в то время как первые ноты четко обусловлены использованием торфа для сушки ячменя, последние могут быть связаны с морскими «солеными» и «горькими» вкусами, появляющимися при выдержке виски возле моря. Хотя вкусы часто очень схожи, например, как виски острова Айла, это чаще обусловлено случайностью истории и места, чем имеет причинно-следственную связь. Аналогично широко представлены хересные ноты, но «винная» группа Маклина также включает шоколадные и ореховые ноты, связанные с выдержкой в дубе при созревании виски. Бочки различного типа и размера, в которых выдерживают виски, также вносят свой вклад в описания вкусов, связанных с бочками. Например, шоколадный, ореховый и ванильный вкус являются результатом выдержки в дубе определенного вида, а винные, портвейные и хересные ноты обусловлены исключительно предыдущим содержимым бочки. Бочки из-под бурбона могут привносить ноты ванили, крем-брюле, сосны, специй и кокоса; бочки из-под хереса дают ноты сухофруктов, грецких орехов, гвоздики и танинов. Поэтому для вкусового профиля, используемого в этой книге, отдельная группа была создана для виски с дымными и торфяными нотами, в отличие от виски с лекарственными нотами; аналогично отдельная группа существует для виски с винными и хересными нотами, которая отличается от группы, в которую объединены виски с ореховыми и шоколадными нотами, поскольку каждая из них является важной характеристикой вкуса виски сама по себе.
Сегодня ароматы серы (мясные или зажженной спички), которые появляются во время перегонки или при стерилизации бочек из-под хереса путем сжигания серных свечей перед наполнением бочек, редко встречаются в выдержанных солодовых виски. Однако ноты серы преобразуются в ноты ириски, появляющиеся при выдержке виски. Поэтому группа серы исключена из вкусового профиля.
Группа с нотами хвостового погона, которая включает в себя нежелательные аро-
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Солодовые виски Glenfarclas выдерживают преимущественно в бочках из-под хереса олоросо
маты, такие как запах пластмассы, сыра, мыла, пота и сырости, возникающие на последних стадиях дистилляции и во время выдерживания, обусловлены износом бочек и затычек. К счастью, такие определения редки в описаниях современного солодового виски благодаря умению и навыкам мастеров дистилляции при отборе среднего погона и мастеров солодового виски при выборе бочек для хранения виски. Тем не менее группа с нотами хвостового погона также включает в себя соответствующие ароматы, такие как запах табака, кожи, мешковины и чайной коробки, термины, которые встречаются довольно широко в описании популярных солодовых виски. Поэтому они объединены вместе со вкусовом профилем как отдельная характеристика под заголовком «табак» или «хвостовой погон» и допустимы в умеренных количествах.
«Древесную» группу не так легко выразить в словаре, который чаще опирается на такие термины, как «пикантный» для активных бочек, «ваниль» и «мед» для американских бочек из-под бурбона, используемых для выдержки, а также «сухофрукты», «грецкий орех» и «гвоздика» при созревании виски в европейских дубовых бочках.
Кроме того, существуют вольные ссылки в литературе о виски на сладость (кислотность) и тело виски. Независимо от того,
является ли виски сладким или сухим, понятно, что характеристика его вкуса должна быть привлекательной для потребителя, как это происходит в случае вина и других напитков. Странно, но виски, который имеет запах и сладкий вкус, может содержать сухое послевкусие.
«Тело» виски, не являясь вкусом как таковым, может влиять на выбор мероприятия, для которого покупается виски. Например, легкий, ароматный виски больше подходит как ранний аперитив, когда вкусовые почки являются свежими и восприимчивыми, в то время как полнотелый виски с хорошей индивидуальностью, такой как тяжелый торфяной виски Айлы, лучше всего пить как послеобеденный напиток в сочетании с твердым сыром.
Стандартный вкусовой профиль виски в этой книге состоит из 12 вкусовых характеристик, в который сгруппированы свыше 400 прилагательных и описательных существительных из словаря для описания виски (см. с. 280-281). Вкусовой профиль представлен в виде таблицы, как показано на рисунке.
Первоначальный анализ, основанный исключительно на присутствии или отсутствии того или иного вкуса в виски, оказывается слишком грубым. Дело в том, что авторы и производители виски довольно тщательно проводят различие между выраженными характеристиками, определенными нотами, легкими нотками и намеками. На протяжении всей книги эти 12 вкусовых категорий оценивают в баллах по шкале от 0 до 4 в зависимости от интенсивности характеристики, присутствующей в виски.
Тем не менее авторы и производители виски не всегда приходят к согласию по интенсивности вкусов, которые они распознают, так что неизбежно присутствует элемент суждения, связанный с определением балла интенсивности.
Каждый солодовый виски, охарактеризованный в этой книге, имеет вкусовой профиль. Он показывает, что большинство вкусов присутствует в виски, но ни один из
Интенсивность вкусов
	0
	
	Отсутствует

	1
	•
	Слабые намеки

	2
	• •
	Средние ноты

	3
	• ••
	Определенные ноты

	4
	• •••
	Ярко выраженный


Вкусовой профиль для виски Highland Park, 12 лет выдержки
Характеристика Профиль
I
•• Тело
Табак
	••
	Мед

	• •
	Пряные ноты

	• •
	Винные ноты

	•
	Ореховые ноты

	•
	Солодовые ноты

	• •
	Фруктовые ноты

	•
	Цветочные ноты


•• Сладость
• •• Дымные ноты
• Лекарственные нс
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них не доминирует, причем самыми характерными являются дымные
ноты, отличие которых иногда называют «автографом» солодового виски. Во всем остальном вкусовой профиль является хорошо сбалансированным и показывает комплекс вкусов, высоко ценимый в солодовых виски. Некоторые читатели, несомненно, не согласятся со всеми вкусовыми профилями, содержащимися в этой книге. Но для меня это суть удовольствия, которое я получаю от солодового виски, исследовать, оценивать и открывать для себя прелести ячменя и древесины, а также найти неуловимую бутылку, которая объединяет компоненты вкуса в абсолютно правильных пропорциях для того, чтобы просто выпить или приберечь для специального события.
ВКУСОВОЙ ПРОФИЛЬ
Тело: вес или полнота виски; на тело влияют размер перегонного куба и тип бочки (виски может быть легко-, средне и полнотелым).
Сладость: источником сахаров являются сахара в бражке, которые не претерпели превращения во время брожения или каталитически при перегонке, а также глюкоза, которая экстрагируется из новых бочек во время выдержки (виски может быть сухим, средней сладости и сладким).
Дымный: эти ноты появляются, если в печи при сушке ячменя используют торф, а также при использовании воды из источника, протекающего через торфяные болота (запах костра, сгоревшего вереска, торфяной, фенольный, едкий, острый, копченый, моховой, землистый, запах рыболовных сетей, дерновой).
Лекарственный: соленый, йодный привкус обычно связан с выдержкой на морском побережье (ноты рассола, йода, соли, морского воздуха, морских водорослей, живицы).
Табак: ноты хвостового погона, привносимые при дистилляции и во время созревания (чайная коробка, библиотека, старые книги, кожа; полированная кожа, автомобильные сиденья, седла, садовый сарай, мешковина, плесень).
Мед: медовые ноты появляются при каталитических реакциях альдегидов во время дистилляции или экстрагируются из дуба во время выдержки, особенно в бочках из-под бурбона (пчелиный воск, вереск медовый, медовуха, ириска/приправа из сливочного масла и жженого сахара, карамель, фадж, тоффи, патока, ваниль).
Пряный: пряные ноты экстрагируются из дуба во время выдержки, особенно при использовании новых бочек (лавровые листья, кедр; корица, гвоздика, имбирь, мускатный орех, дуб, перец; сосна, сандаловое дерево, танины, древесина).
Винный: вкусы, появляющиеся от прежнего содержимого бочек, которые специально готовили (перед наполнением их виски), обрабатывая их хересом, портвейном или мадерой, чтобы добавить виски особое послевкусие (бургундское, шардоне, шенен блан, херес фино, виноград, ликер, мадера, олоросо, портвейн, херес).
Ореховый: ноты обусловлены, главным образом, лактонами дуба, экстрагируемыми из бочек во время
выдержки, особенно европе дуба, или жирными кислотами, < разующимися во время фермен ции (миндаль, фундук, ноты растительного масла, грецкий орех, ноты сливочного масла, шоколад, сливочные ноты).
Солодовый: характеристики солода и дрожжей, не удаляемые при брожении, обычно проявляющиеся в невыдержанных виски (ячмень, бисквиты, зерновые
завтраки, зерна злаков, ноты каши, ноты пищи, вареные овощи, экстракт солода, скорлупа, жженая ириска, кекс, жареный кофе, лакрица, ноты тостов, печеных продуктов, дрожжей).
Фруктовый: обусловлен повышенным содержанием спиртов, альдегидов и сложных эфиров, образующихся при брожении, при каталитических реакциях во время перегонки и при взаимодействии виски с дубом во время выдержки (цитрусовые, сложноэфирные, лимонные ноты, ноты лайма, апельсинов, фруктового пирожного, дыни, персиков, леденцов, земляники, кондитерской, тушеных яблок, рождественского пирога, фруктового кекса, изюма, кишмиша, жевательной резинки, растворителя).
Цветочный: сложные эфиры и альдегиды, образующиеся во время брожения и при взаимодействии виски с дубом во время выдержки (ароматные, благовонные ноты, ноты жимолости, пахучих фиалок, засахаренного миндаля, оранжереи, мяты, шербета, срезанного ячменя, травы, листьев, сочной травы, гербария, сена, вереска, травяные ноты).
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Вкусы виски
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типы виски
После того как вкусовой профиль солодовых виски был оценен в баллах, их стало легче сравнивать. Если два солодовых виски имеют одинаковый вкусовой профиль и правильно оценены в баллах, то их можно считать одинаковыми или аналогичными по вкусу. Некоторые знатоки виски утверждают, что это не так, поскольку каждый виски уникален. Безусловно, знатоки правы, если характеристики виски анализировать глубже, поэтому вышеприведенная схема необязательно будет всегда полезной. Для того чтобы лучше разобраться в типах виски, необходимо их классифицировать, то есть описать все понятным языком. С точки зрения потребителя, классификация позволяет лучше понять, чем один продукт отличается от другого и что можно ожидать от следующего.
Таким образом, классификация солодовых виски является классификацией по их вкусу, а не классификацией по месту производства виски, по производителю или по объему продаж. Стандартный вкусовой профиль оценивали в баллах для каждого виски, затем данные профили применили для классификации всех основных солодовых виски, пользуясь таким известным научным методом, как «кластерный анализ», который первоначально был разработан биологами для описания систематики растений и животных. Иначе говоря, с помощью этого метода солодовые виски, получившие одинаковые баллы по всем 12 вкусовым характеристикам, группировали в одни и те же кластеры. В результате в один кластер попали все виски с аналогичными вкусовыми профилями, а сами кластеры различаются друг от друга одним или несколькими характеристиками/признаками вкуса.
Для данного юбилейного издания классификация была проведена на основе более чем 250 солодовых виски, которые производят в настоящее время на всех вискикурнях Великобритании и Ирландии. В результате был получен более полный индекс солодового вкуса (MFI) с новой 10-кластерной разбивкой на группы, как показано на рисунке. Новая классификация является ссылочной по сравнению с Whisky Analyst, по которой в настоящее время классифицируют солодовые виски компьютерной программы, определяющей вкусовой стиль и компараторы новых экспрессий солодового виски (см. с. 56-57).
Читатели, хорошо знакомые с солодовыми виски, могут выделить два крайних случая: сильно напоминающие херес, фруктовые солодовые виски (кластер А) и, в ос[image: image44.jpg]ety P 04





Здания для выдержки виски вискикурни Laphroaig на побережье острова Айла продуваемы со всех сторон прохладными солеными ветрами Атлантики
новном, солодовые виски острова Айла (кластер J) с сильными нотами торфа. По соседству с этими полярными вариантами находятся виски с хересными нотами средней силы, сладкие и фруктовые солодовые виски (кластеры В и С) и с нотами торфа средней силы, пряные солодовые виски (кластер I). Кластер D это солодовые виски с ореховыми, фруктовыми, медовыми и цветочными нотами, затем следуют виски среднетелые солодовые и фруктовые группы (кластеры Е и F). Оставшиеся две группы легкие солодовые виски, которые не имеют нот торфа (кластеры G и Н).
Эти десять кластеров могут быть объединены в более широкие группы (см.
выше), которые будут полезны при выборе шести или четырех виски, представляющих вкусовой спектр для дегустации. Кластеры торфяных виски (I и J) являются наиболее отличительными, их выделяют в отдельную группу, за ними следуют наиболее характерные «хересные» кластеры А-С с группами G и Н, выделенными в группу легких солодовых виски в стиле сладкого аперитива без доминирующих вкусовых характеристик.
Диаграмма вкусов
После создания классификации, которая нашла поддержку в отрасли и которая в настоящее время распространяется
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на более чем 250 виски, следующим шагом стало построение вкусовых диаграмм на основании полученных данных. Анализ главных компонентов был применен к вкусовым профилям, чтобы построить картину, отражающую 12-размерный диапазон по двум основным компонентам. Отображение диапазона в двух измерениях представляло бы собой чрезмерное упрощение изменчивости данных, потому что первые четыре фактора оказались существенными. Это иллюстрирует сложность вкуса. Тем не менее почти половина изменений в данных объясняется теми первыми двумя компонентами, а окончательный диапазон показан на с. 47.
Таким образом, более чем 250 солодовых виски можно описать через двумерное представление вкусовых профилей. Во-первых, горизонтальную составляющую легко интерпретировать в диапазоне от «винного фруктового торта» слева до «дымных торфяных острых нот» справа. Вторая вертикальная составляющая отличается «тонкими, освежающими, цветочными нотами» внизу и «богатыми насыщенными нотами» вверху. Третий, не показанный компонент, вносит больший вклад в табачный, солодовый и травянистый вкус. Его можно интерпретировать как отличительные признаки молодого виски, демонстрирующего зерновые/солодовые ноты, ноты хвостового погона, а также альдегиды, которые могут быть поглощены или изменены во время выдержки в бочке. Четвертый компонент, который также не показан, получил высокий балл за пряность и низкий балл за сладость, что, возможно, связано с типом используемых бочек и, соответственно, их свежести и активности.
Хотя существуют другие диаграммы вкусов для отображения связей между солодовыми виски по вкусу, график вкусов (справа) был разработан на научной основе с помощью статистического анализа сенсорных вкусовых данных. Он был представлен на заседании Королевского статистического общества в 2009 г. и опубликован в журнале «Significance».
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Многие солодовые виски с сильными торфяными нотами родом с острова Айла, где большое количество торфяных болот. Резка и заготовка торфа является тяжелой работой, требующей специальных навыков
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ГРУППЫ КЛАСТЕРОВ
Кластер А (полнотелый, сладкий, выраженный хересный оттенок с фруктовыми, медовыми и пряными нотами): Aberlour a'bunadh, Auchentoshan Three Wood 10-летней выдержки, Balvenie DoubleWood 12-летней выдержки, Edradour Oloroso 10-летней выдержки, Edradour 1984 Pedro Ximinez, Edradour 1983 Port, Fettercairn 30-летней выдержки, Glendronach 12-летней выдержки, Glenfiddich 15-летней выдержки, Glenglassaugh 26-летней выдержки, Glenlivet 1973 Cellar, Glenmorangie Lasanta, Macallan Sherry Oak 10-летней выдержки, Macallan Easter Elchies 2009, Penderyn 41,Tyrconnell Sherry 10-летней выдержки.
Кластер В (полнотелый, сладкий, выраженный хересный оттенок с фруктовыми, цветочными и солодовыми нотами с легким медовым и пряным оттенком): Auchentoshan 18-летней выдержки Oloroso, Auchentoshan 21-летней выдержки, Balvenie New Wood 17-летней выдержки, Balvenie Port Wood 21-летней выдержки, Glenfarclas 10-летней выдержки, Glenfarclas 15-летней выдержки, Glenfarclas 17-летней выдержки, Glengoyne 12-летней выдержки, Glengoyne 17-летней выдержки, Glengoyne 21 -летней выдержки, Gientauchers 1991, Penderyn Madeira,Tomatin 30-летней выдержки, Tullibardine Port 1993.
Кластер С (полнотелый, умеренно сладкий, выраженный хересный оттенок с фруктовыми, ореховыми, медовыми и дымными нотами): Aberlour 10-летней выдержки, Ben Nevis 10-летней выдержки, Benrinnes F&F 15-летней выдержки, Blair Athol 12-летней выдержки, Bunnahabhain 18-летней выдержки, Dailuatne F&F 16-летней выдержки, Edradour 1995 Bordeaux, Edradour 1996 Super Tuscan, Fettercairn 40-летней выдержки, Glenfarclas 105, Glenfarclas 12-летней выдержки, Glenfarclas 21-летней выдержки, Glenfarclas 25-летней выдержки, Glenfarclas 30-летней выдержки, Glenfarclas 40-летней выдержки, Glen Garioch 21-летней выдержки, Glenmorangie Signet, Highland Park 18-летней выдержки, Laphroaig 25-летней выдержки, Longmorn 16-летней выдержки, Mortlach F&F 16-летней выдержки, Royal Lochnagar 12-летней выдержки, Tomatin 18-летней выдержки.
Кластер D (довольно полнотелый и сладкий, с фруктовыми, цветочными и ореховыми нотами, в некоторой степени пряными, а также с дымным оттенком): Arran 14-летней выдержки, Baiblair 1989, BenRiach 20-летней выдержки, Bunnahabhain 25-летней выдержки, Cragganmore 12-летней выдержки, Edradour 10-летней выдержки, Edradour 1985 Chateau d'Yquem, Fettercairn 24-летней выдержки, Glencadam 15-летней выдержки, Glenfiddich Rich Oak 14-летней выдержки, Glenfiddich Gran Réserva 21-летней выдержки, Glenfiddich 30-летней выдержки, Glenlivet 30-летней выдержки, Glenlivet Nadurra
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16-летней выдержки, Singleton of Glen Ord 12-летней выдержки, Macallan Fine Oak 15-летней выдержки, Macallan Fine Oak 18-летней выдержки, Macallan Fine Oak 21-летней выдержки, Macallan Fine Oak 25-летней выдержки, Macallan Fine Oak ЗО-летней выдержки.
Кластер E (среднетелый, умеренно сладкий с фруктовыми, медовыми и винными нотами, а также налетом дыма и пряностей): Aberfeldy 12-летней выдержки, Auchentoshan 12-летней выдержки, Auchentoshan 18-летней выдержки, Auchroisk F&F 10-летней выдержки, Dal more 12-летней выдержки, Singleton of Dufftown 12-летней выдержки, Edradour 1996 Cotes de Provence, Glenburgie 10-летней выдержки, Glen Deveron 10-летней выдержки, Singleton of Glendullan 12-летней выдержки, Glendullan F&F 12-летней выдержки, Glen Elgin 12-летней выдержки, Glenlivet 12-летней выдержки, Glenrothes Select Reserve, Glenrothes 1985, Glenrothes 1989, Glenrothes 1991, Glenrothes 1992, Glenrothes 1994, Macallan Fine Oak 10-летней выдержки, Miltonduff 10-летней выдержки, Monkey Shoulder, Old Pulteney 12-летней выдержки, Redbreast 12-летней выдержки, Rosebank 1991, Scapa 16-летней выдержки, Speyside Cooperage, Strathisla 12-летней выдержки, Tomatin 12-летней выдержки, Tomatin 15-летней выдержки, Tomintoul Oloroso 12-летней выдержки, Tullam-ore Dew 10-летней выдержки, Tullibardine
1992,
Tullibardine Marsala 1993,Tullibardine Sauterne
1993,
Tullibardine Sherry 1993.
Кластер F (довольно полнотелый, сладкий и солодовый, с фруктовыми, пряными и дымными нотами): Benromach Traditional, Bunnahabhain 12-летней выдержки, Clynelish 14-летней выдержки, Craigellachie 14-летней выдержки, Deanston 12-летней выдержки, Gien Garh och 10-летней выдержки, Glen Garioch 12летней выдержки, Glen Garioch 15-летней выдержки, Glenkinchie Distillers 1995, Glenlivet French Oak 15-летней выдержки, Glen Ord 12-летней выдержки, Old Pulteney 17-летней выдержки, Old Pulteney 21-летней выдержки, Royal Brackla 10-летней выдержки, Teaninch F&F 10-летней выдержки, Tobermory 10-летней выдержки, Tomatin 25-летней выдержки.
Кластер G (легкий, сладкий и медовый, с цветочными, фруктовыми и пряными нотами, в основном без торфяных нот, в стиле аперитива): Arran 10-летней выдержки, Auchentoshan Bourbon 16-летней выдержки, BenRiach 12-летней выдержки, Bladnoch 8-летней выдержки, Braes of Glenlivet 10-летней выдержки, Braeval 10-летней выдержки, Bruichladdich 12-летней выдержки, Bruichladdich Laddie Classic, Bushmills 10-летней выдержки, Glenallachie 1992, Glenfiddich 12-летней выдержки, Glen Garioch Founder's Reserve, Glengoyne 10-летней выдержки,
Glenkinchie 12-летней выдержки, Glenlossie F&F 10-летней выдержки, Glen Moray Classic, Glen Moray 12-летней выдержки, Glenmorangie 10-летней выдержки, Glenturret 10-летней выдержки, Kilbeggan Reserve, Kilkerran 2010, Knockando 12-летней выдержки, Macallan Fine Oak 12-летней выдержки, Mannochmore F&F 12-летней выдержки, Strathmill F&F 12-летней выдержки, Tomintoul 10-летней выдержки Tomintoul 14-летней выдержки, Tormore 12-летней выдержки, Tullibardine 1988,Tullibardine 1993, Tullibardine Aged Oak.
Кластер H (очень легкий, сладкий и солодовый, фруктовый и цветочный, в стиле аперитива): Allt a Bhainne 12-летней выдержки, апСпос 1991, апСпос 12-летней выдержки, Auchentoshan 10-летней выдержки, Auchentoshan Classic, Auchentoshan Select, Aultmore 12-летней выдержки, Baiblair 2000, Balmenach 12-летней выдержки, Bladnoch 'Lightly Peated' 8-летней выдержки, Cardhu 12-летней выдержки, Dalwhinnie 15-летней выдержки, Drumguish, Dufftown F&F 15-летней выдержки, Glencadam 10-летней выдержки, Glen Elgin F&F 12-летней выдержки, Glen Grant 10-летней выдержки, Glen Spey F&F 12-летней выдержки, Inchgower F&F 14-летней выдержки, Linkwood F&F 12-летней выдержки, Loch Lomond, Speyburn 10-летней выдержки, Speyside 12-летней выдержки, Tamdhu,Tamnavulin 12-летней выдержки.
Кластер I (среднетелые, со средней сладостью, очень дымные ноты и слабые лекарственные, пряные, фруктовые и ореховые оттенки): Ardmore Traditional Cask, Baiblair 10-летней выдержки, BenRiach Curiositas 10-летней выдержки, Benromach 10-летней выдержки, Benromach Organic, Bowmore 12-летней выдержки, Caol На 12-летней выдержки, Connemara Peated, Edradour Ballechin, Fettercairn Fion Glen Scotia 12-летней выдержки, Highland Park 12-летней выдержки, Isle of Jura 10-летней выдержки, Isle of Jura Superstition, Laphroaig Cairdeas, Ledaig 10-летней выдержки, Longrow 10-летней выдержки, Oban 14-летней выдержки, Old Ballantruan Peated, Port Charlotte PC8, St George's Ch 9, Springbank 10-летней выдержки. Talisker 10-летней выдержки.
Кластер J (полнотелые, сухие, острые с лекарственными нотами и нотами сгоревшего торфа, ноты специй, солода и фруктов в фоновом режиме, а также оттенки полированной кожи или библиотечный запах): Ardbeg 10-летней выдержки, Ardbeg Corryvreckan, Ardbeg Uigeadail, Benromach Peat Smoke, Kilchoman Winter 2010, Lagavulin 16-летней выдержки, Laphroaig 10-летней выдержки, Laphroaig I Oyo Cask Strength, Laphroaig 15-летней выдержки, Laphroaig 18-летней выдержки, Laphroaig Quarter Cask, LaphroaigTriple Wood, Smokehead,Tomintoul Peaty Tang.
ДЕГУСТАЦИЯ ВИСКИ
Любопытно, что когда мы дегустируем виски, то мы используем наш нос гораздо больше, чем рот или язык. Вкус представляет собой комбинацию первичного ощущения на языке, дополненного ароматами, которые регистрирует наш нос, причем нос более чувствительный, чем язык. Было подсчитано, что на одну вкусовую почку на языке приходится 10 000 вкусовых рецепторов в носу, оэтому мастера купажирования больше «нюхают» виски, чем пробуют их на вкус, а когда они работают, то редко пьют виски или вообще не пьют.
Хотя может быть правильно оценивать виски, просто нюхая их, но для тех, кто любит пить виски, это не принесет удовольствия. Однако может стать хорошей тренировкой начать дегустацию с того, чтобы налить пять или шесть солодовых виски в отдельные бокалы и оценить их аромат, прежде чем начать их пить. Вопрос, какие виски выбрать для дегустации и в каком
порядке их следует оценивать по запаху и вкусу, будет обсуждаться позже.
Сначала выберите правильный тип бокала. Стандартный граненый стакан для виски (так называемый «тумблер») не имеет идеальной формы для оценки ароматов виски. Бокал для оценки ароматов виски, используемый в производстве виски, имеет форму тюльпана, как бокал для хереса, с сужающимся кверху горлышком и с делениями на боку. Узкое горлышко важно для удерживания ароматов, которые поднимаются из виски, поэтому, когда мы нюхаем виски, достигаем максимального эффекта концентрирования ароматов. По аналогичной причине было бы полезно накрыть горлышко бокала часовым стеклом или крышкой, которые не давали бы уйти аромату, но это слишком «педантичный» вариант, чтобы рассматривать его серьезно. При отсутствии надлежащих бокалов для оценки ароматов используйте небольшие бокалы в форме
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Традиционный бокал для оценивания ароматов виски имеет сужающееся кверху горлышко, чтобы удерживать ароматы
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Автор дегустации со Стефани Маклаудом, мастером солодового виски в Aberfeldy и мастером купажирования в Dewar's
тюльпана. Иногда можно встретить бокалы Glencairn на дегустациях виски, которые держат за основание.
Следующий вопрос это крепость виски при оценке аромата и вкуса, поскольку очевидно, что не все солодовые виски поставляются одной и той же крепости. Хотя большинство виски разливают при крепости 40%, другие 43%, 46% и даже бочковой крепости 55-60% об.
Чтобы правильно сравнивать различные сорта виски, ароматы следует оценивать при одной и той же крепости, а стандартом отрасли является 20% об. Возможно, это вызовет неприятие у тех любителей виски, кто не любит разбавлять их водой. Известно, что наши вкусовые рецепторы работают лучше, если алкоголь не привел к их онемению, а 20% об. является хорошей крепостью, при которой эфиры полностью высвобождаются и легко определяются. Некоторые люди добавляют в бокал намного больше воды, чем самого виски, и это тоже неплохой опыт, особенно если есть необходимость оставаться трезвым. В Западной Шотландии распространена практика добавления в виски лимонада, а в Америке и других странах с жарким климатом льда, но эти и другие ингредиенты не рекомендуется добавлять в солодовый виски, поскольку они изменяют его вкус.
При оценке ароматов лучше всего вначале вдохнуть виски в полную силу и отметить первые впечатления. Если вдохнуть слишком сильно, то можно почувствовать в носу покалывание, что связано с тем, что ваши органы чувств временно будут «перегружены» парами алкоголя. Когда это произойдет, подождите несколько секунд и «запустите» аромат виски медленно в нос, пытаясь определить индивидуальные оттенки. Затем добавьте еще родниковой воды, чтобы снизить крепость виски до 20% и понюхайте его снова. Стандартные бокалы для оценки аромата виски имеют две метки на боку, нижняя это уровень, до которого наливают виски, а верхняя уровень, до которого бокал наполняют водой. Они соответствуют равным объемам, и предполагается, что крепость виски в бутылке равна 40%, поэтому небольшая корректировка необходима для более крепкого виски.
При дегустации виски сделайте щедрый глоток и обратите внимание на «тело» виски и ощущения во рту гладкие, сливочные, жирные или спиртовые? Как бы «пожуйте» виски во рту, чтобы оценить сбалансированность ощущений сладкого, кислого, соленого и горького на языке. Продолжите проверку ароматов через нос, а оценить силу каждого обнаруженного вами аромата в качестве ориентира вам поможет вкусовой профиль. При глотании обратите внимание на то, как долго задерживается вкус, а также на то, что вы испытываете после того, как проглотили виски долгое послевкусие считается желательным для ценителей.
Многие люди, когда начинают пить солодовый виски, предпочитают легкие виски в стиле аперитива, в то время как серьезные знатоки ищут глубину, баланс и комплексность. Те, кто чувствуют потребность выразить свои суждения о качестве в баллах (скажем, по десятибалльной системе), как правило, ищут баланс, комплексность и длину, их предпочтения необязательно совпадают с предпочтениями новичков. Сбалансированному виски иногда недостает каких-либо выраженных или доминирующих вкусов, и оно представляет собой комбинацию, которая часто проявляется последовательно, слой за слоем как снятие слоев с репчатого лука. Именно поэтому авторы, пишущие о виски, обычно описывают цвет, букет, вкус и послевкусие именно в таком порядке, что является нормальной последовательностью, при которой наслаждаются виски.
Дегустация виски
Теперь мы готовы, используя вкусовой профиль, начать планировать дегустацию виски, которая покажет нам разнообразие в стилях виски. Первая проблема заключается в том, что в то время как бутылки
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Дегустация виски является отличным способом узнать как можно больше о многих вкусах солодового виски виски на дегустациях выстраивают в линейку, вариации во вкусе не носят линейный характер, здесь наблюдается более сложная зависимость.
Простейшей моделью является двумерная, в которой торфяные ноты в виске, определяемые в процентах, представлены в одном направлении, а хересные или винные в другом. Такое представление удобно использовать для выбора эталонных солодовых виски, таких как Glengoyne без торфяных нот, сильно торфяной Laphroaig и сильно хересный Macallan. Большинство других солодовых виски находится где-то между этими двумя полюсами, например, Highland Park (см. с. 42). Если эту диаграмму выполнить в одном измерении, то самые легкие солодовые виски окажутся в центре с полярными экстремумами: кластер А слева и кластер J справа.
Когда я представляю дегустацию виски, то я обычно выбираю шесть солодовых виски, располагая их так, как показано в таблице на с. 53.
Виски в кластерах G-Н обладают наиболее легким вкусом, так как на них меньше всего оказали влияние сушка солодового ячменя с помощью торфа или выдержка в европейских бочках из-под хереса или в винных бочках. В самом широком смысле, они позволяют виски проявить характер, поэтому их следует дегустировать в первую очередь. Далее при дегустации вы переходите к виски, находящимся слева, на которые выбранные бочки для выдержки оказали большее влияние, а заканчивается дегустация виски, которые находятся справа и где влияние торфа чувствуется больше всего.
Можно отметить, что это обратная хронологическая последовательность, так как по важности принятия решения степень обработки ячменя торфом всегда стоит на первом месте, затем идет стадия затирания солода, на которой можно добавлять торфяную воду. Далее следуют ферментация и дистилляция, когда характер спирта определяется используемыми производственными процессами и временем отбора средней фракции. Выдержка является заключительным этапом, когда решающее значение для текстуры и вкуса виски имеет выбор бочки, которая иногда проходит специальную обработку. Однако обратим внимание на то, что виски из кластера J следует дегустировать последними, поскольку они имеют самые сильные торфяные ноты и испортят вкус при дегустации виски из центра, которые обладают более мягкими вкусами.
В заключение отметим, что виски в кластерах А-С и I-J это виски, которые часто добиваются признания на дегустационных конкурсах, потому что они демонстрируют комплексность, тело и выраженные вкусы/ароматы.
Теперь пришло время поднять бокал и провозгласить тост за тех, кто его сделал. Производство солодового виски это одновременно и искусство, и наука. Доля науки при производстве виски довольно большая, начиная с роли солодовщика в обеспечении качества и уровня фенола
при соложении ячменя, контроля процесса затирания и брожения со стороны мастера соложения, контроля мастера дистилляции за перегонкой и заканчивая выбором бочек для заполнения, что входит в обязанности мастера солодового виски. Производство виски представляет собой коллективный процесс, и когда вы будете пить виски, то соприкоснетесь с частичкой души и мастерства этих людей.
Производя виски, они работают на будущее, поскольку виски, которые делают сегодня, не будут доступны целому поколению. Виски будут выдерживаться в бочках не менее десяти лет, прежде чем их разольют по бутылкам и они станут для нас доступными, к тому времени на вискикурне может работать уже новая команда. Таким образом, это как бы обещание одного поколения другому, что
продукт их труда в прошлом будет достойным вашего тоста в будущем.
Самым волнующим моментом во всем этом процессе, который имеет решающее значение для качества и характера виски, является момент, когда мастер дистилляции отбирает среднюю фракцию «сердце перегонки». Производство виски на большинстве вискикурнях является непрерывным, и, следовательно, есть вероятность, что этот момент наступит ночью, но может наступить и среди обычного рабочего дня. Итак, я приглашаю вас поднять бокал и провозгласить тост за мастера дистилляции, который успешно «ведет свое одинокое судно» в ночную смену, осознавая, что потребуется десятилетие или даже больше, прежде чем новый спиртной напиток выйдет из бочки в виде солодового виски, которым все мы будем наслаждаться.
Выбор виски из 10 различных кластеров
	
	в-с
	D-F
	G-H
	I
	

	Balvenie DoubleWood (12 лет),
GlenDronach (12 лет),
Glenfiddich Solera (15 лет),
Macallan Sherry (10 лет)
	АЬег1оиг(10лет),
Ben Nevis (10 лет),
Glenfarclas (10 лет),
Longmorn (16 лет)
	Aberfeldy (12 лет),
Auchentoshan (12 лет),
Glenlivet (12 лет),
Singleton of Dufftown (12 лет)
	Balblair2000,
Bushmills (10 лет),
Glenfiddich (12 лет),
Glengoyne (10 лет)
	Bowmore (12 лет),
Caol Ila (12 лет),
Highland Park (12 лет),
Springbank (10 лет)
	Ardbeg (10 лет),
Benromach Peat Smoke,
Lagavulin( 16 лет),
Laphroaig (10 лет)
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АСАМАЖ
IN LALIQUE
The Macallan in Lalique это результат творческого союза создателей драгоценного виски The Macallan и мастеров французского ювелирного дома Lalique. Виски The Macallan, эталон среди солодового виски, и Lalique, символ французской роскоши на протяжении нескольких столетий, объединились для создания этой коллекции.
От 12 до 20 мастеров хрустальных дел работают над созданием каждого шедевра. Особенно виртуозного мастерства требует работа по холодному хрусталю, ведь каждая деталь тщательно прорабатывается, как при
создании ювелирного изделия. В декантерах The Macallan in Lalique объединены высокие технологии и давние традиции хрустального производства знаменитого французского Дома. Нанесенная вручную алмазным пером надпись «Lalique. France» служит надежным гарантом того, что перед вами находится подлинное произведение искусства.
Каждые 2 года, начиная с 2005-го, к Lalique представляет новый хрустальный шедевр, посвященный одному из шести столпов качества The Macallan.
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NATURAL COLOR
Натуральный цвет 55 лет
450 декантеров в мире
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ЛИМИТИРОВАННАЯ КОЛЛЕКЦИЯ
CURIOSITY SMALL STILLS
Необычайно малые перегонные кубы 60 лет.
400 декантеров в мире
ЛИМИТИРОВАННАЯ КОЛЛЕКЦИЯ
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WHISKY ANALYST
Читатели книги «Классификация виски» часто спрашивали о том, действительно ли классификацию вкуса, созданную в этой книге, можно применять и к другим солодовым виски, не описанным в книге, таким как, например, редкие или выдержанные экспрессии, виски независимого бутилирования и новые релизы. Действительно, сейчас это стало возможным благодаря компьютерной программе Whisky Analyst, разработанной для того, чтобы находить тип стиля и вкуса нового виски и объединять его в одну категорию с другими аналогичными солодовыми виски. Это равнозначно научному сопоставлению профилей ДНК с помощью сенсорных данных на солодовые виски.
Вы просто вводите вкусовой профиль нового солодового виски в диалоговом окне (ниже) Whisky Analyst путем кодирования (программирования) интенсивности каждой из 12 вкусовых категорий. В этой программе доступно более 240 млн вкусовых профилей. Whisky Analyst ищет в своей базе данных соответствие введенного вами вкусового профиля, анализируя 10 кластеров виски, чтобы определить, какой из них наилучшим образом подходит вам. Затем в пределах выбранного кластера программа идентифицирует другие солодовые виски, которые больше всего похожи на виски вашего вкусового профиля.
С программой Whisky Analyst вы становитесь мастером солодового виски. Вы можете использовать ее, чтобы планировать дегустацию солодового виски, даже разрабатывать новый стиль виски. Однако необходимо иметь определенные навыки, чтобы правильно кодировать (программировать) новый виски, и следующие заметки, возможно, окажутся полезными вам.
<)
56 Классификация виски
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С помощью компьютерной программы Whisky Analyst можно стать мастером соложения. Эту программу можно использовать при планировании дегустации солодового виски. Она может помочь при определении стиля и типа вкуса нового виски, а также классифицировать его с другими аналогичными солодовыми виски
Цвет. Начинаем с наблюдения за цветом виски через прозрачное стекло. Хотя цвет не относится к вкусовой категории, он может дать ключ к происхождению и типу виски. Светлый цвет обычно указывает на молодой виски или виски, который выдерживали в бочках, которые пополняли, и его вкус должен более верно отражать исходный спирт. Темный цвет может указывать на влияние выдержки в бочках из-под хереса и в нем могут доминировать древесные ноты, но это необязательно, потому что некоторые производители добавляют спиртовую карамель, чтобы затемнить слегка окрашенные виски.
«Ножки». Повращайте виски круговым движением в бокале и вы заметите, что он прилипает к боковой поверхности стакана и, стекая, оставляет полосы эти полосы и называют «ножки» виски. Медленно стекающие «ножки» указывают на вязкий, полнотелый виски, обычно ассоциирующийся с выдержанным виски; более легкие виски имеют более быстрые «ножки».
Запах. Если вы классифицируете больше одного виски, то попробуйте сначала понюхать все виски, а затем только попробовать любой из них. Запишите все обнаруженные ноты и пометьте их интенсивность. Некоторые солодовые виски имеют доминирующий аромат. Постарайтесь почувствовать сильные ароматы, а на их фоне уловить более тонкие. Нос является лучшим органом для определения ароматов виски, только дайте ему больше времени. Вкусы часто оказываются комплексными и многослойными. Профессиональные мастера виски, как правило, полагаются исключительно на нос при выборе виски для солодовых виски или кулажей.
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	Flavour profile:
	
	Whisky:
	
	Ardmore T raditional Cask

	
	
	Body
	2
	
	
	
	

	
	
	Sweetness
	3
	
	Bottled by:
	Producer

	
	
	Smoky
	3
	
	
	
	

	
	
	Medicinal
	2
	
	Region:
	Highland
Distillery: 1 Ardmore

	
	
	Tobacco
	1
	
	
	
	

	
	
	Honey
	2
	
	Age:
	No
	age statement
Strength: 146% vol

	
	
	Spicy
	2
	
	
	
	

	
	
	Winey
	0
	
	Colour:
	Bright gold
Chill-filtered: |No

	
	
	Nutty
	2
	
	
	
	

	
	
	Malty
	2
	
	Cask:
	Initially matured in American ex-bourbon barrels, then

	
	
	Fruity
	2
	
	
	finished for 9-12 months in quarter casks.

	
	
	Floral
	
	
	Nose:
	Rich with heather smoke, honey, fruit, spice and a

	
	Sensory analysis:
	
	
	whiff of antiseptic.

	
	
	Fit
	100%
	
	T aste:
	Medium-bodied and quite sweet, with distinctive

	
	
	Balance
	69%
	
	
	smoky, earthy flavour not too dominant as to
•*

	
	
	Complexity
	57%
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	Finish:
	Quite long, smoke and spice lingering tantalisingly at

	
	
	Intensity
	65%
	
	
	the end.

	
	
	Finish
	73%
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	Event:
	Revision for Whisky Classified, third edition.
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Вкус неразбавленного виски. Виски вначале следует пробовать так, чтобы ощутить всю его крепость. Подержите виски во рту в течение нескольких секунд, как бы «жуя» его, затем немного разбавьте слюной и отметьте обнаруженные вами вкусы. Прославленный мастер виски Ричард Паттерсон рекомендует «жевать» неразбавленный виски по одной секунде для каждого года его выдержки; таким образом 30-летний солодовый виски следует «жевать» полминуты и только затем проглотить. Это может показаться сложным, но очень важно, если вы хотите уловить тонкие вкусы, скрытые доминирующими.
Вкус разбавленного виски. Виски лучше всего разбавлять минеральной водой комнатной температуры. Попробуйте снизить крепость виски примерно до 20% об., обращая внимание на крепость, указанную на этикетке. Начните дегустацию с самых легких виски с цветочными нотами, записывая обнаруживаемые вами вкусы и их интенсивность, далее переходите к полным, хересным, винным виски и в конце к торфяным. Попытайтесь определить вкусы других продуктов питания, напитков и ароматы, которые соответствуют вкусу виски. Запишите все, что вы обнаружите, и сравните свои результаты с записями ваших друзей. Совершенно отдельно, когда вы дегустируете продукты питания и напитки, попытайтесь связать их с известными вам солодовыми виски.
Послевкусие. И, наконец, запишите вкусы, которые вы ощущаете, когда глотаете виски. Задерживается ли вкус во рту после того, как вы проглотите виски (долгое послевкусие) или быстро исчезает (короткое послевкусие)? Чувствуете ли вы вкус виски позже или на следующее утро? Попробуйте возвращаться к нему периодически, чтобы проверить вкусы, но не оставляйте его в стакане без крышки на длительное время. Мыслите нешаблонно вы можете обнаружить главные вкусы, но какие-то вкусы являются фоновыми.
Сравните ваши заметки с заметками ваших друзей или любыми опубликованными дегустационными заметками на бутылке, в книгах или в Интернете. Много хороших дегустационных заметок можно найти на web-сайтах розничных продавцов качественного виски.
Используя вкусовой словарь (см. с. 280281), свяжите обнаруженные вами вкусы виски с каждой из 12 вкусовых категорий аромата и оцените их интенсивность: легкие намеки (1), средние ноты (2), определенные вкусы (3) или четко выраженные, полные вкусы (4)? Оцените каждый вкус и введите его в свой вкусовой профиль Whisky Analyst. Эта программа будет искать лучший виски кластера, в который попадает ваш виски, и, обнаружив, оценит, насколько хорошо он соответствует вашему вкусовому профилю. Используйте эту информацию, чтобы отредактировать ваш вкусовой профиль, и сохраните результаты.
Whisky Analyst доступен на web-сайте whiskyanalyst.com, включает банк данных о многих солодовых виски, для которых определен вкусовой профиль, причем в широком диапазоне! Гораздо шире, чем это возможно в данной книге. Вы можете сохранить свои собственные новые профили со ссылкой J. Конечная цель заключается в записи вкуса, который профилирован для каждого бутилированного солодового виски, так что в будущем энтузиасты будут иметь научный и объективный источник, к которому можно обратиться.
Научный метод, используемый в этой книге и в программе Whisky Analyst для классификации солодовых виски, хорошо известен. Автор системы Дэвид Вишарт имеет докторскую степень в теории классификации и разработал программу Clustan, компьютерную систему для кластерного анализа, широко применяемую в социальных и биологических науках. Кластерный метод также был опубликован доктором Вишартом в «Encyclopedia of Behavioral Statistics» (Wiley, 2005) и в журнале «Significance» Королевского статистического общества за 2009 г.
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Scotia’s Gold *
Raise a glass to the stillman’s skill, alone in the night, he tends his still. Charges the wash, brings to the boil, dewy beads form in a copper coil.
Starts at a trickle, then a flow, cloudy foreshots the first to show. Checks for strength, clear of mist, crystal spirit o’ coarse milled grist.
Spirit safe cranks, sounding the hour, seizes the essence o’ barley flower.
Clear flows the run, pulses the heart, cuts the middle wi’ his stillman’s art.
Draught o’ his craft, now bares its soul, character’s formed in a tulip bowl.
Then raise your glass, my kindred host, wi’ Scotia’s gold, our worthy toast.
Текст Scotia's Gold был положен на музыку Нормой Манро, которая записала эту песню на своем диске Scotia's Gold.
[image: image60.jpg]



Указатель вискикурен
[image: image61.jpg]



ВИСКИКУРНИ
[image: image62.jpg]



62 Классификация виски
	Спейсайд
	23 Cardhu
	Хайленд
	19
	Glen Garioch

	1
	Benromach
	24 Dailuaine
	1 Scapa
	20
	Royal Lochnagar

	2
	Glenburgie
	25 Macallan
	2 Highland Park
	21
	Dalwhinnie

	3
	Roseisle
	26 Aberlour
	3 Abhainn Dearg
	22
	Ben Nevis

	4
	Miltonduff
	27 Balvenie
	4 Pulteney
	23
	Tobermory

	5
	Glen Moray
	28 Speyside Cooperage
	5 Clynelish
	24
	Oban

	6
	Linkwood
	29 Kininvie
	6 Balblair
	25
	Glenturret

	7
	BenRiach
	30 Glenfiddich
	7 Glenmorangie
	26
	Aberfeldy

	8
	Glenlossie/
	31 Glendullan
	8 Teaninich
	27
	Blair Athol

	
	Mannochmore
	32 Mortlach
	9 Dalmore
	28
	Edradour

	9
	Glen Elgin
	33 Dufftown
	10 Glenglassaugh
	29
	Glencadam

	10
	Longmorn
	34 Knockando
	11 Macduff
	30
	Fettercairn

	11
	Inchgower
	35 Glenallachie
	12 Glen Ord
	31
	Tullibardine

	12
	Aultmore
	36 Benrinnes
	13 Royal Brackla
	32
	Deanston

	13
	Strathisla
	37 Glenfarclas
	14 Knockdhu
	33
	Isle of Jura

	14
	Strathmill
	38 Cragganmore
	15 GlenDronach
	34
	Loch Lomond

	15
	Glentauchers
	39 Tormore
	16 Talisker
	35
	Glengoyne

	16
	Auchroisk
	40 Alita Bhainne
	17 Tomatin
	36
	Isle of Arran

	17
	Glen Grant
	41 Glenlivet
	18 Ardmore
	
	

	18
	Glenrothes
	42 Balmenach
	
	
	

	19
	Speyburn
	43 Tomintoul
	
	
	

	20
	Glen Spey
	44 Tamnavulin
	
	
	

	21
	Craigellachie
	45 Braeval
	
	
	Спейсай

	22
	Tamdhu
	46 Speyside
	
	
	


[image: image63.jpg]



Указатель вискикурен 63
64 Классификация виски
[image: image64.jpg]



[image: image65.jpg]



Фото вверху: все вискикурни острова Айла расположены возле моря
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Место для вискикурни Aberfeldy было выбрано на берегу реки Тэй из-за близости к хорошему водоснабжению и к викторианской железной дороге, ведущей в Перт. Вискикурню построил в 1898 г. Джон Александр Дюар, старший сын Джона Дюара, основавшего в Перте компанию Dewar & Sons по торговле вином и крепкими спиртными напитками. Томми Дюар, младший брат Александра, был продавцом фирмы и отличался экстраординарным характером, был полон обаяния и энергии. В 1891-1893 гг. он познакомил мир с брендом Dewar, побывав в 26 странах и создав 32 филиала фирмы по продаже брендов Dewar. Томми отличался легендарным остроумием, его речь содержала острые эпиграммы, или «дюаризмы», например: «Старость имеет большое уважение, особенно в том случае, если она разлита в бутылки», «Следы на песке времени сидя не оставишь», «Сознание как парашют: работает только в открытом состоянии».
Помимо старинного здания вискикурни здесь сохранился старый паровоз Barclays (1939) Dailuaine № 1, который подвозит уголь и зерно, а также перевозит бочки с выдержанным виски. Вискикурня Aberfeldy это старинные здания викторианской эпохи, которые слегка «подпортили» в 1970-е гг. при расширении цеха дистилляции, но оригинальная форма была сохранена.
Источником воды является ручей Питили, который вытекает из источника, снабжавшего в середине XIX века вискикурню Pitilie. Сейчас для соложения используют шотландский ячмень и сушат с помощью небольшого количества торфа. На вискикурне применяют заторный чан из нержавеющей стали с компьютерным управлением, восемь бродильных чанов из сибирской лиственницы, два внешних бродильных чана из нержавеющей стали и четыре перегонных куба со шлемом луковичной формы. Бражку ферментируют довольно долго от 60 до 80 ч. А выделяющуюся двуокись углерода удаляют из заторных чанов с помощью вентиляторов. Виски выдерживают в испанских и американских дубовых бочках на складах вискикурни. Солодовый виски Aberfeldy выпускают 12-летним, 21-летним и редко виски бочковой крепости. Солодовый виски высокого качества используют в купаже White Label от Dewar, являющимся самым продаваемым виски в Америке на протяжении более века. Также солодовые виски Aberfeldy разливают Gordon & MacPhail и другие независимые компании, занимающиеся
розливом виски.
На первом этаже разместился прекрасный центр для посетителей «Мир виски Dewar». На стендах можно ознакомиться с историей семьи Дюар, компании и всемирно известных кулажей White Label. В удобном зале можно посмотреть фильм о виски с комментариями на десяти языках. Также к услугам гостей прекрасная выставка с раз-
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Бочки с виски, созревающим в прохладном влажном хранилище на вискикурне Aberfeldy
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личными интерактивными задачами для проверки знаний посетителей о виски.
Экскурсия с гидом по вискикурне Aberfeldy включена в стоимость посещения, а эксклюзивные бутылки с виски, подарки и сувениры можно приобрести в сувенирном магазине. Центр для посетителей открыт круглый год, в нем предлагают легкие закуски и бесплатную дегустацию White Label от Dewars. Также посетители могут прогуляться по тропинке, извивающейся вдоль ручья, чтобы полюбоваться на редко встречающихся красных белок, изображение которых в качестве эмблемы представлено на каждой бутылке с виски.
Выдержка: Aberfeldy 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: ароматный, хорошо заметны ноты верескового меда и специй.
Вкус: среднетелый, сладость средняя, ноты померанца, специй, дуба и меда.
Послевкусие: средней длины с нотами специй и померанца.
Кластер Е и похож на виски: Rosebank 1991, Edradour 1996 Cotes de Provence, Glenrothes 1992, Miltonduff 10-летней выдержки, Tomatin 12-летней выдержки.
Вискикурня Aberfeldy
Aberfeldy, Perthshire РН15 2ЕВ
Тел.: +44 (0)1887 822010 www.dewars.com
	Характеристика
	Профиль

	• •
	Тело

	• •
	Сладость

	• •
	Дымные ноты

	Лекарственные ноты

	Табак

	•••
	Мед

	••
	Пряные ноты

	••
	Винные ноты

	•
	Ореховые ноты

	••
	Солодовые ноты

	••
	Фруктовые ноты

	••
	Цветочные ноты
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ABERLOUR
(Аберлауэр)
В переводе с гэльского языка Aberlour означает «устье журчащего ручья». Это древнее и красивое место, вероятно, основанное друидами, поскольку они жили здесь в течение более 1400 лет. Доказательство этого заметны во всем: от вековых дубов выше водопада Линн до таинственных камней на Холме эльфов. Вискикурня расположена в самом центре городка Аберлауэр, на берегах речушки Лауэр, которая впадает в реку Спей. Она находится у колодца святого Дростана, который был одним из учеников святого Колумбы и впоследствии стал архиепископом Кентерберийским в 960 г. н. э. Вискикурня была основана в 1879 г. меценатом Джеймсом Флемингом, чья подпись ставилась на каждой бутылке. После пожара в 1898 г. вискикурня была перестроена по проекту архитектора Чарльза Дойга из Элгина. Дальнейшую модернизацию проводили в 1920-е гг., затем после Второй мировой войны, а также в 1960-е и 1970-е гг.
Исключительно мягкая вода поступает из источников речушки Лауэр, которая протекает через торфяники среди твердых гранитных пород, окружающих БенРиннес. Вискикурня работает на жидком
топливе, здесь используют заторный чан типа полулаутер из нержавеющей стали, шесть бродильных чанов из нержавеющей стали и четыре перегонных куба. Солод поставляется под заказ слегка обработанным дымом от торфа. В последние годы виски Aberlour все чаще выдерживают в бочках из-под хереса олоросо, а также в бочках из-под бурбона, что делает его вкус более комплексным.
Виски Aberlour 10-летней выдержки несколько раз удостаивался золотой медали на международном конкурсе вин и крепких алкогольных напитков (International Wine and Spirit Competition).
Солодовый виски Aberlour выпускают 12-летней выдержки, 16-летней выдержки в старых бочках из-под олоросо, 18-летней выдержки и очень популярный релиз Aberlour a’bunadh, без указания выдержки. Также выпускают виски специального розлива, например, Aberlour 10-летней выдержки в бочках из-под хереса и Cuvee Mari d'Ecosse 15-летней выдержки и виски бочковой крепости без холодной фильтрации оба выпускают для французского рынка, где Aberlour занимает первое место по продажам среди солодового виски.
Каждая бутылка Aberlour a'bunadh наполняется вручную и запечатывается красным воском
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На вискикурне Aberlour имеется магазин для сувениров и центр для посетителей. Круглый год для гостей проводятся двухчасовые аудиои видеопрезентации, познавательные экскурсии и дегустации. Углубленный тур Founders Tour рассчитан на три часа и включает VIP-экскурсию в дом Флеминга и отбор/дегустация образцов в складских помещениях, предназначенных для знатоков виски. Можно подписаться на информационный бюллетень, который рассылается по электронной почте.
Выдержка: Aberlour 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: острый, эфирные и хересные ноты, с оттенками груши, сосны, мяты и ирисок. Вкус: среднетелый, полусладкий и многослойный, с нотами меда, осенних фруктов, корицы и запаха дыма. Послевкусие: долгое и сушащее, с нотами меда, корицы, шоколада, мяты, хереса и дыма. Кластер С и похож на виски: Longmorn 16-летней выдержки, Edradour 1995 Bordeaux Finish, Bunnahabhain 18-летней выдержки, Glenfarclas 21-летней выдержки, Glenmorangie Signet, Fettercairn 40-летней выдержки.
Вискикурня Aberlour
Aberlour, Banffshire AB38 9PJ Тел.: +44 (0) 1340 881249 www.aberloun.com
	Характеристика
	Профиль

	• ••
	Тело

	• ••
	Сладость

	•
	Дымные ноты

	Лекарственные ноты
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	•••
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	••
	Пряные ноты

	••
	Винные ноты

	•••
	Ореховые ноты

	•••
	Солодовые ноты

	•••
	Фруктовые ноты

	••
	Цветочные ноты
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ALLT A BHAINNE
(Ольтабэйн)
A lit a Bhainne в переводе с гэльского означает «молочный ручеек» родник, где когда-то фермеры доили своих коров. Она была построена Seagrams в 1975 г. и расширена в 1989 г. в целях поставки виски для купажей Chivas Regal. Вискикурня расположена на низких склонах БенРиннеса около Даффтауна и отличается стильным архитектурным дизайном. Все оборудование находится на одном уровне, что важно для эффективной работы.
На вискикурне берут воду из родников со склонов Бен-Риннеса и используют ячменный солод, который не обрабатывали дымом от торфа. Она оснащена традиционным заторным чаном из нержавеющей стали с мешалкой со скребками и лопатками, восемью бродильными чанами из нержавеющей стали и четырьмя перегонными кубами. Два перегонных куба имеют шлемы в виде луковицы, благодаря
чему тяжелые летучие вещества конденсируются в шее куба и возвращаются в виде флегмы на повторную перегонку, а из куба отбирается более легкий спирт.
Заторный чан является единственным оборудованием, которое требует ручного управления. Все остальное управляется компьютером, и, следовательно, вся вискикурня может обслуживаться одним человеком. Тем не менее производительность высока и составляет 4,5 млн л (1 млн галлонов) спирта в год. Здесь нет складских помещений, и новый спирт транспортируется танкерами для розлива и выдержки на Кейте. Виски в основном выдерживается в бочках из американского дуба, в которых ранее хранили бурбон, а также используют несколько больших бочек из-под хереса, которые зарезервированы для специальных партий солодового виски. Солодовый виски Allt a Bhainne не разливается
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Мастер дистилляции у спиртового фонаря (для контроля за процессом перегонки) проверяет крепость и чистоту спирта и принимает решение, когда отбирать среднюю фракцию второго перегона
72 Классификация виски
производителями, его используют в качестве компонента купажей, в частности Chivas Regal и 100 Pipers. Виски доступны: от Deerstalker 12-летней выдержки, в линейке Connoisseur's Choice от Gordon & MacPhail (12-летней выдержки в бочках изпод бурбона) и от других фирм, специализирующихся на розливе виски. На вискикурне нет центра для посетителей, и здесь не проводят экскурсий.
Выдержка: Deerstalker Al It a Bhainne 12-летней выдержки
Крепость: 46% об., без холодной фильтрации Букет: легкий и душистый с нотами ананаса, жевательной резинки, травянистые оттенки, а также легкие ноты сосны и лакрицы. Вкус: легкий, по стилю напоминающий аперитив, довольно сладкий, с нотами шербета, ванильного крема, слабых пряностей и тостов. Послевкусие: довольно короткое и несложное с нотами фруктов, специй и лакрицы.
Кластер Н и похож на виски: Speyburn 10-летней выдержки, Loch Lomond, Glen Spey F&F 12-летней выдержки, anCnoc 12-летней выдержки, Linkwood F&F 12-летней выдержки, Speyside 12-летней выдержки, Glencadam 10-летней выдержки, Drumguish, Balmenach 12-летней выдержки, Cardhu 12-летней выдержки.
н
Вискикурня Allt-a-Bhainne
Glenrinnes Dufftown, Moray AB55 4DB
Тел.: +44 (0)1542 783200 [Glenlivet]
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ARDBEG
(Ардбег)
Вискикурня Ardbeg была основана в 1815 г. Джоном Макдугалом на облюбованном месте высадки контрабандистов в XVIII веке. К удаленной, открытой всем ветрам бухте на юго-восточном берегу острова Айла тянется узкая дорога, петляя по красивой, сильно пересеченной сельской местности. Ощущение некоторой таинственности и интриги усиливается рядом с Килдалтонским крестом, поставленным кельтами в VI веке и являющимся одним из исторических памятников Ардбега.
Мягкую воду для Ardbeg берут из озера Лох-Оогадал, которая, пройдя через скалы и торфяные мхи, поступает на вискикурню. На вискикурне используют заторный чан типа полулаутер из нержавеющей стали, шесть бродильных чанов из орегонской сосны и два больших перегонных куба. Солодовый ячмень перемалывают на старинной «мельнице Бобби», а перегонный куб оснащен очистным устройством перед конденсаторами, чтобы частично охладить пары и удалить более тяжелые летучие вещества. Виски выдерживают в основном в американских дубовых бочках из-под бурбона, а также используют несколько больших бочек-баттов из-под хереса (емкостью около 500 л), которые зарезервированы для специальных партий виски.
Производят виски Ardbeg Single Islay Malt Scotch (солодовый шотландский
виски) 10-летней выдержки без использования холодной фильтрации. Ассортимент включает Ardbeg Corryvreckan, Uigeadail, Alligator, получивший свое название по способу чрезвычайно глубокого обжига бочек, в результате которого обугленное дерево приобретает фактуру, по внешнему
виду напоминающую кожу рептилии, а также Ardbeg Blasda, слегка обработанный дымом от торфа. Изредка также выходят специальные релизы виски отдельной бочки в ограниченном количестве.
Данная вискикурня с удивительной атмосферой, в которой старая сушилка и помещение для хранения солода были преобразованы в 1998 г. в центр для
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Ardbeg расположена в красивой бухте на удаленном южном побережье острова Айла
посетителей. Помимо экскурсии по вискикурне и дегустации виски можно заказать легкий обед или чай в кафе, посетить магазин для сувениров.
На вискикурне работает сайт ardbeg.com. Существует также клуб Ardbeg Committee, члены которого регулярно получают новости и могут приобрести эксклюзивные релизы виски, например Ardbeg Roller (2010) или Supernova (2011).
Выдержка: Ardbeg 10-летней выдержки Крепость: 46% об., без холодной фильтрации Букет: чрезвычайно комплексный и многообещающий с сильными нотами дыма, соли и солода, а также нотами цитрусовых, спелого банана, какао и травянистыми нотами. Вкус: полный, насыщенный и очень сладкий, взрывные ноты дыма торфа и йода, а также ноты сливок с какао, черного перца и лакрицы. Послевкусие: долгое, богатое и комплексное, мощные слоеные ноты торфяного дыма с лекарственными оттенками, соли и перца. Кластер J и похож на виски: Benromach Peat Smoke, Tomintoul Peaty Tang, Kilchoman Winter 2010, Smokehead, Laphroaig 10-летней выдержки.
Вискикурня Ardbeg
Port Ellen, Isle oflslay PA42 7EB
Тел.: +44 (0)1496 302244 E-mail: oldkiln@ardbeg.com www.ardbeg.com
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ARDMORE
(Ардмор)
Вискикурня Ardmore была построена в 1898 г. Адамом Тичером для компании William Teacher & Sons. Она расположена на берегу реки Боджи, среди холмистой местности, которая славится своим ячменем и абердин-ангусской говядиной.
Это крупная вискикурня, расширенная в 1955 и 1975 гг., которая производит основной солодовый виски для купажей Teachers. Вода поступает из источников, которые вытекают из Кноканди-Хилл. А солодовый ячмень, поставляемый на заказ, является одним из самых «торфяных» в Спейсайде. На вискикурне используют мельницу Boby Two High, чугунный заторный чан с традиционным медным куполом, четырнадцать бродильных чанов из дугласовой пихты, а также четыре первичных перегонных куба и четыре спиртовых перегонных куба, оборудованных устройствами охлаждения для увеличения флегмы и катализа. Три вида дрожжей используются для процесса брожения, который обычно длится 54 ч. В 2001 г. обогрев перегонных кубов перевели с угля на пар, увеличив производственную мощность до более 5 млн л (1,1 млн галлонов) спирта в неделю.
Виски выдерживается прямо на вискикурне в американских дубовых бочках изпод бурбона с доливом. Большая часть продукции Ardmore используется для купажирования в Teacher's Highland Cream. В течение нескольких месяцев вискикурня производит Ardlair, который также используется для купажирования.
Основной виски, Ardmore Traditional Cask, солодовый виски Хайленд без указания количества лет выдержки, последний год выдержки которого проводят в бочках емкостью 127-159 л. Ardmore 25-летней выдержки доступен в магазинах беспошлинной торговли, a Ardmore 30-летней выдержки продается в США. Другие варианты доступны от Gordon & MacPhail и Signatory.
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В вискикурне Ardmore до 2001 г. работали четыре пары перегонных кубов, обогреваемых углем
Эмблемой Ardmore является великолепный шотландский беркут, которого можно увидеть парящим в теплых воздушных потоках над вискикурней.
На вискикурне нет центра для посетителей и не организуются экскурсии. Тем не менее Ardmore Traditional Cask ныне можно приобрести у продавцов солодового виски, имеющих запасы.
Название: Ardmore Traditional Cask Крепость: 46% об., без холодной фильтрации Букет: богатые ноты верескового дыма, меда, фруктов, специй и запах антисептика.
Вкус: средней плотности и довольно сладкий, с отличительными дымными нотами с землистым привкусом, который не «забивает» ноты меда и сладость сушеных фруктов, а также ноты «дубовых» специй. Послевкусие: долгое, с нотами дыма и пряностей, длительных и дразнящих в конце.
Кластер I и похож на виски: Connemara Peated, Old Ballantruan Peated, St George's Ch 9, Isle of Jura Superstition, Port Charlotte PC8, Glen Scotia 12-летней выдержки, Oban 14-летней выдержки, Longrow 10-летней выдержки, Caol Па 12-летней выдержки, Springbank 10-летней выдержки.
Вискикурня Ardmore
Kennethmont, Huntly, Aberdeenshire AB54 4NH Тел.:+44 (0)1464 831213 www.ardmorewhisky.com
Характеристика Профиль
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ISLE OF ARRAN
(Остров Арран)
Вискикурня Isle of Arran была основана в 1995 г. в деревне Локранза на севере острова Арран, одного из самых красивых мест Шотландии. Нередко рядом с вискикурней можно встретить благородного оленя или беркутов, парящих над скалами Глен Чэлмейдейла.
Арран имеет долгую историю производства виски. По оценкам, в XIX веке на острове Арран было более чем 50 производителей виски, большинство из которых работали незаконно и были хорошо укрыты в отдаленных районах от глаз акцизных чиновников. Поэтому неудивительно, что термин Arran Water («вода Арран») является синонимом виски, а одно время виски Arran считался лучшим в Шотландии. Однако удаленность острова и стоимость транспортировки вынуждала производителей сворачивать производство.
Все это вдохновило основателя вискикурни Гарольда Карри возродить производство виски на Арране. Вискикурня Isle of Arran открылась в 1995 г. Она отличается современным дизайном, куда хорошо вписываются пагоды-трубы над центром для посетителей и производственными зданиями.
Вискикурня использует мягкую торфяную воду из озера Лох-на-Дэви и заторный чан из нержавеющей стали, четыре чана для брожения из орегонской сосны и два специально разработанных медных перегонных куба. Виски выдерживают в бочках из американского белого дуба, в которых раньше хранили бурбон, а также в европейских дубовых бочках из-под хереса.
Основной ассортимент Isle of Arran это солодовый виски 10и 14-летней выдержки. Выдержку специальных релизов завершают в бочках из-под бурбона и хереса, другие в бочках из-под портвейна, сотерна и в итальянских винных бочках из-под амароне. Также производит слаботорфяной Machrie Moor при 14 ppm и ряд серий Icons of Arran специальных ежегодных релизов. Они включают в себя Rowantree 1997 и Westie 1998, оба выдерживались в больших бочках-баттах (емкость более 500 л) из-под хереса олоросо, Sleeping Warrior 2000, выдержанный в австрийских бочках из-под красного вина блауфранкиш и выпущенных в 2011 г„ а также ряд релизов виски отдельной бочки категории премиум, выдержанных в бочках из-под бурбона и хереса. В ассортименте имеются купажированные виски
Вискикурня Arran расположена в красивой долине в Локранзе, на удаленном северном побережье острова
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Lochranza и Robert Burns, а также Arran Gold Cream Liqueur, купаж из солодового виски Arran со свежими сливками.
В 1997 г. ее величество королева Елизавета II официально открыла центр для посетителей. Он работает с марта по октябрь и предлагает интересные экскурсии с гидом, аудиовизуальную презентацию на макете XVIII века Crofters Inn с туннелем контрабандистов и живописным водопадом. Для посетителей работают магазин и кафе.
Выдержка: Arran Malt 10-летней выдержки Крепость: 46% об.
Букет: ароматный со сливочными нотами и нотами цитрусовых, яблочного пирога и ванильного мороженого.
Вкус: мягкий и гладкий, с нотами сливочного ириса, сбалансированного дуба, лимона, изюма и мускатного ореха.
Послевкусие: средней продолжительности, с оттенками лимона, дуба и пряных фруктов. Кластер G и похож на виски: Macallan Fine Oak 12-летней выдержки, Tormore 12-летней выдержки, Glenturret 10-летней выдержки, Bladnoch 8-летней выдержки.
Вискикурня Isle of Arran
Lochranza KA27 8HJ
Tel:+44 (0)01770 830264
Email: visitorcentre@arranwhisky.com www.arranwhisky.com
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AUCHENTOSHAN
(Окентошн)
Auchentoshan в переводе с гэльского языка означает «угол поля». Впервые вискикурня была лицензирована в 1823 г. Она расположена в Далмуире у подножия холмов Килпатрик. Перестроена в 1875 г., во время Второй мировой войны подвергалась бомбардировке, восстановлена в 1949 г., переоборудована в 1974 г. и реконструирована в конце 1980-х гг.
Auchentoshan является одной из восьми вискикурен Лоуленда. Здесь пять работающих вискикурен и три планируется ввести в действие. Следуя традиции вискикурен Лоуленда, на ней используют тройную дистилляцию, при которой выход из перегонного куба для браги перегоняют в два раза больше, чем обычно, чтобы получить более легкий, очищенный спирт. Благодаря этому виски этой вискикурни получил титул «солодового виски Лоуленда».
Вода для производства поступает из озера Лох-Катрин, а воду для охлаждения собирают в сохранившейся воронке от бомбордировки времен Второй мировой войны среди холмов. Здесь используют солод, не прошедший обработку дымом, поставляемый на заказ, и работает заторный чан из нержавеющей стали с медным куполом, четыре бродильных чана из орегонской сосны и три перегонных куба. Спирт выходит из перегонного куба для браги крепостью 18%, 54% из промежуточного и 81% из перегонного куба для перегонки дистиллята из бражки. Это самая высокая крепость из всех шотландских виски. Виски выдерживают в американских бочках из-под бурбона и в испанских бочках из-под хереса, в том числе в бочках изпод хереса олоросо и сладкого хереса Педро Хименес, специально подготовленных в Испании.
Солодовый виски Auchentoshan Lowland Single Malt выпускают как Classic и Select, без указания количества лет выдержки. Другие варианты: виски 12-, 16-, 18и 21летней выдержки. Также производят виски Three Wood, выдержанный в американских бочках из-под бурбона в течение 12 лет, бочках из-под хереса олоросо в течение 12 месяцев и бочках из-под сладкого Педро Хименес в течение последующих 12 месяцев. Релизы виски бочковой крепости включают 1977, выдержанный в бочках изпод хереса фино, 1978, выдержанный в боч[image: image83.jpg]



Молотое ячменное зерно или ячменную муку грубого помола смешивают с горячей водой и непрерывно перемешивают, чтобы растворить сахара и крахмал
ках из-под бурбона, 1988, выдержанный в бочках из-под бордо, и 1998, выдержанный в бочках из-под хереса фино. Auchentoshan 50-летней выдержки, изготовленный в 1957 г., является старейшим солодовым виски Auchentoshan. Солодовые виски этой вискикурни завоевали несколько золотых медалей на международной выставке IWSC.
Открыт круглый год центр для посетителей, где предлагают экскурсии и дегустации, а также аудиовизуальную презентацию, зал для дегустаций и конференций.
Выдержка: Auchentoshan 12-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: ноты ирисок, цитрусовых, меда, хереса и поджаренного миндаля.
Вкус: средней плотности, ноты апельсина со средней сладостью, инжира, специй и легкие оттенки дыма.
Послевкусие: долгое, с нотами ореха, хереса и в конце севильского мармелада.
Кластер Е и похож на виски: Tullibardine 1992, Miltonduff 10-летней выдержки, Glendullan F&F 12-летней выдержки, Old Pulteney 12-летней выдержки, Tullibardine Marsala 1993, Glenrothes 1992, Glen Elgin I2 -летней выдержки.
Вискикурня Auchentoshan
Dalmuir Clydebank Glasgow G81 4SJ
Tel:+44 (0)1389 878 561 www.morrisonbowmore.co.uk
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AUCHROISK
(Отраск)
Auchroisk была построена в 1974 г. как образцовая вискикурня с помещением-«витриной» для дистилляции, в котором были установлены восемь перегонных кубов с крышкой в виде фонаря, расположенных двумя аккуратными рядами. Auchroisk в переводе с гэльского означает «брод через красный ручей». Но потом решили, что данное название будет слишком сложным для потребителей, поэтому этот солодовый виски раньше называли просто Singleton.
Боду для производства берут из ручья Дорис-Уэлл. Она очень мягкая и исключительно качественная, что и является одной из причин местоположения вискикурни.
Вискикурня оснащена заторным чаном из нержавеющей стали, восемью бродильными чанами из нержавеющей стали и восемью перегонными кубами. Перегонные кубы имеют высокие шеи с почти
горизонтальными связующими переходниками между шлемом перегонного куба и холодильником, изначально предназначенными для производства легкого, хорошо очищенного спирта для использования в кулажах J & В. Действительно, Auchroisk остается «сердцем» J & В, а вискикурня выдерживает в бочках составляющие солодового виски этих кулажей. Виски выдерживают в американских дубовых бочках из-под бурбона. Однако вискикурня стала одной из первых в отрасли, которая стала применять бочки изпод хереса для окончательной выдержки своего солодового виски.
Солодовый виски Auchroisk Single Speyside Malt доступен 10-летней выдержки в сериях Flora и Fauna от Diageo, специальный релиз 20-летней выдержки и Manager's Choice 1999. Ранее виски разливались как Singleton, высоко ценившийся
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На выставке в холле экспонируется паровой двигатель викторианской эпохи из вискикурни Strathmill
«дизайнерский» солодовый виски 10-летней выдержки, с «финишной отделкой» в бочках из-под хереса, который завоевал несколько наград на международных конкурсах. Независимые розливы доступны от Gordon & MacPhail (12-летней выдержки), а также от Duncan.
Эмблемой вискикурни Auchroisk является стриж, свивший гнездо под карнизом крыши здания вискикурни. Вискикурня Auchroisk не имеет центра для посетителей и не проводит экскурсии.
Выдержка: Auchroisk 10-летней выдержки Крепость: 43% об.
Букет: ароматный с нотами меда, цитрусовых и оттенками дыма.
Вкус: средней плотности и довольно сладкий, ноты потертого яблока, лимона, а сливочная ванильная сладость компенсируется легкими солеными нотами.
Послевкусие: средней длительности, сухое с нотами солода, печенья и цитрусовых.
Кластер Е и похож на виски: Glen Elgin
12-летней выдержки, Glenrothes !991,Tomatin 12-летней выдержки, Monkey Shoulder, Auchentoshan 12-летней выдержки.
Вискикурня Auchroisk Scotch Whisky
Auchroisk Distillery, Mulben, Banffshire, AB55 3XS
Tel:+44 (0)1542 860333
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AULTMORE
(Олтмор)
Вискикурня Aultmore была построена возле Кейта в 1896 г. Александром Эдвардом Кейтом. Aultmore в переводе с гэльского означает «большой родник», который вытекает из реки Фогги Мос. Это было любимое место для незаконной перегонки в начале XIX века благодаря многочисленным источникам в горах и большим запасам торфа на Фогги Мос. Тем не менее расположение вискикурни было выбрано из-за близости к Великой северной железной дороге Шотландии, с которой она была связана железнодорожной веткой от линии Кейт-Баки, и поселок был построен исключительно для рабочих вискикурни. В середине 1960-х гг. здесь произошла крупная авария, когда у поезда вискикурни отказали тормоза, он стал неуправляемым и потерпел аварию на станции Кейт. Вскоре железнодорожная линия была закрыта.
Почти три четверти века на вискикурне работал паровой двигатель Abernethy мощностью 10 лошадиных сил с усовершенствованной системой валов передачи и ремней, связывающих все движущиеся процессы. В свое время этот двигатель был последним достижением техники, что касается выхода по мощности. Он сохранился до сих пор и в качестве реликвии установлен в холле.
В начале 1950-х гг. вискикурня Aultmore стала пионером по производству «темного зерна» богатого белком корма для животных, состоящего из отходов производства и барды. Данный процесс в настоящее время настолько широко распространен, что можно с полным основанием утверждать, что производство шотландского виски является экологически эффективным.
Завод полностью реконструировали в 1971 г., при этом мощность увеличили вдвое и сделали намного функциональнее
здания. Воду для производства берут из источника Очиндерран, на вискикурне используют заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, шесть бродильных чанов из сибирской лиственницы и четыре перегонных куба. Заторный чан является одним из наиболее технически совершенных в отрасли, обеспечивая непрерывную промывку, а в отличие от традиционных чанов вода в него добавляется постоянно. Лопасти мешалки при вращении двигаются вверх-вниз, причем они выполнены в виде комбинации скребков и лопаток, что обеспечивает максимальный выход сахаров. Виски выдерживают в американских бочках из-под бурбона, больших бочках-хогсхедах (емкость более 227 л) и в бочках из-
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Большой перегонный куб для браги на вискикурне Aultmore
под хереса. В 1998 г. Aultmore была продана Bacardi в составе Dewar.
Виски Aultmore Single Highland Malt выпускают 12-летней выдержки, также он доступен от Gordon & MacPhail и Duncan Taylor. Aultmore всегда высоко ценился разливщиками виски, которые считали его виски высокого класса. Эти виски используют в кулажах Dewar, которые в настоящее время составляют основную часть их продукции. Солодовый виски можно приобрести в Dewars World of Whisky, Aberfeldy и специализированных магазинах виски.
Выдержка: Aultmore 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: ароматный, ноты влажного летнего луга и летних фруктов.
Вкус: сладкий и цветочный, травяной, с оттенками меда, сливочной ванили и цитрусовых, а также легкие нюансы хереса. Послевкусие: средней продолжительности, легкое и фруктовое.
Кластер Н и похож на виски: Speyside
12-летней выдержки, Tamdhu, Glen Grant 10-летней выдержки, апСпос 12-летней выдержки, Glencadam 10-летней выдержки.
Вискикурня Aultmore
Keith Banffshire АВ45 3JT
Tel:+44 (0)1542 881 800 www.dewars.com
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Skyside Sincle Malt Scotch Whisky;
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Вискикурня Baiblair основана Джоном
Россом в 1790 г. и является одной из старейших работающих вискикурен в Шотландии и самой старой вискикурней в Хайленде. Вискикурня принадлежала семейству Росса до конца XIX века, затем была взята в аренду Александром Коуэном. Коуэн управлял вискикурней более полувека, а затем продал ее Роберту «Берти» Каммингу.
После посещения вискикурни в 1886 г. Альфред Барнард написал: «Производство расширили, все строения, включая здания для затирания солода и перегонки, перенесли выше по склону холма, для того чтобы можно было использовать силу гравитации... то есть естественный уклон холма и обойтись без насосов».
Вискикурня расположена в живописном регионе страны, где ручей из родника Аллт Деарг стекает вниз по склонам холма Струи на сельскохозяйственные земли Эддертона (известные как «район торфяников») к берегам залива Дорнох-Фёрт. С вискикурни виден Клах Биорах пиктов камень, который изображен на упаковке.
В 1894 г. вискикурня была перенесена Робертом Каммингом на новое место к собственно железнодорожной ветке, отходящей от Великой Северной железной дороги Шотландии. В 1960 г. производственные мощности вискикурни увеличили до трех перегонных кубов, нагреваемых паром. Оригинальный заклепанный перегонный куб для браги является единственным в своем роде, который еще остался в отрасли, но его уже не используют с 1969 г. Оборудование вискикурни включает заторный чан из нержавеющей стали, шесть бродильных чанов из орегонской сосны и пару небольших перегонных кубов. Они имеют большие кубы, широкие, приземистые «шеи» и связующие переходники между
шлемом перегонного куба и холодильником, наклоненные вниз, чтобы дистиллят стекал в холодильник. Это позволяет не только «захватить» фруктовые эфиры в начале дистилляции, но и более тяжелые масла в конце, которые придают Balblair больше «тела». Новую фракцию берут при 60%, чтобы спирт был негрубым. Все склады на вискикурне с земляным полом, за исключением одного, который был переоборудован в армейскую столовую во время Второй мировой войны.
Воздух в Эддертоне в заливе ДорнохФёрт, где дистиллируют Baiblair, считается самым чистым в Шотландии. Этот воздух поступает из бескрайних просторов Северного моря благодаря ветрам Арктики. Он приобретает соленость, проходя через залив Камбускарри, и свежесть благодаря прибрежным сосновым лесам. Считается, что именно чистейший воздух придает виски Baiblair мягкость, легкость, а также тонкий и освежающий вкус.
Виски Balblair Single Highland Malt Scotch Balblair можно легко приобрести нескольких винтажей: 1989, 1997 и 2000. Винтажи 1965, 1975 и 1978 менее до-
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Balblair находится в живописном месте вблизи Великой Северной железной дороги Шотландии на берегу залива Дорнох-Фёрт
	Характеристика Профиль
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ступны. В 2005 г. виски Baiblair 16-летней выдержки получил золотую медаль на Международной выставке крепких алкогольных напитков в Сан-Франциско.
Baiblair является одной из наиболее привлекательных небольших вискикурен и остается практически неизменной с XIX века. У нее нет центра для посетителей, но ее можно посетить по предварительной записи.
Выдержка: Baiblair 2000
Крепость: 43% об.
Букет: освежающий и фруктовый, с нотами груши, ананаса, кокоса, ванили и дыма.
Вкус: средней плотности и средней сладости с нотами зеленого винограда, сотового меда, ванили, ирисок, свежего дуба и пряностей. Послевкусие: довольно короткое и чистое, с нотами ванили, фруктов и специй на конце.
Кластер Н и похож на виски:
Cardhu 12-летней выдержки, Allt a Bhainne 12-летней выдержки, Speyburn 10-летней выдержки.
Вискикурня Balblair Distillery
Edderton,Tain, Ross-shire IV19 1LB
Tel:+44 (0)1862 821273 www.balblair.com
H
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Вискикурня Balmenach была создана семьей фермеров из Томинтаула в начале 1800-х гг., когда процветала незаконная дистилляция виски. Одним из этих фермеров был Джеймс Макгрегор, который установил незаконно перегонный куб на ферме, но вскоре после этого был принят акцизный закон 1823 г., и он получил лицензию на свою вискикурню, а в 1824 г. стал одним из первых лицензированных дистилляторов на Спейсайде.
Вискикурня расположена над поселком Кромдейл, недалеко от реки Спей, на исторических землях. На соседнем холме Тома Летендри находятся развалины старого замка, где в апреле 1690 г. якобиты укрылись после своего поражения в битве при Кромдейле.
Когда Альфред Барнард посетил вискикурню в 1885 г., ему показали темную пещеру с двойным сводом и с подземным источником, который ранее использовался для незаконной перегонки. Также ему ярко описали рейд таможенных инспекторов, когда было уничтожено все незаконно используемое оборудование. В 1897 г. была основана компания Balmenach-Glenlivet, которая построила свою собственную железнодорожную ветку Стратспейской железной дороги, дей-
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Вискикурня расположена на удаленном склоне холма, где занимались незаконной дистилляцией еще в XIX в.
ствовавшей до 1969 г. Вискикурню закрыли в 1941 г., когда в ней разместились солдаты Королевского корпуса связи во время Второй мировой войны. Она вновь открылась в 1947 г., в 1962-м ее расширили, увеличив количество перегонных кубов, а новое здание для затирания солода построили в 1968 г. В 1997 г. после вынужденного периода простоя с 1993 г. ее приобрела Inver Hous Distillers, которая возобновила работу вискикурни.
Источником воды для вискикурни является родник Расмудин. На вискикурне используют большой заторный чан с медным куполом, шесть бродильных чанов из дугласской ели и шесть приземистых перегонных кубов с расширениями на шее, чтобы увеличить выход флегмы. Один куб для браги имеет декоративную табличку в память о его использовании в Гайд-парке во время празднования юбилея королевы Елизаветы II в 1977 г. На вискикурне продолжают использовать традиционные холодильники в виде змеевика длиной 90 м, что позволяет производить «мясистый» спирт и дает повод говорить о «старомодности» Balmenach.
Первый спирт Balmenach под новым управлением был произведен в марте 1998. Виски выдерживается в основном в американских бочках из-под бурбона и пополняемых бочках, помещенных в традиционных складских помещениях. Inver House сейчас не производит солодовый виски Balmenach, но использует его в таких своих купажах, как MacArthur's, Cattc Hankey Bannister и Blairmhor. Солодовый виски Balmenach Highland Single Malt доступен только через независимых разливщиков, таких как Deerstalker, Gordon & MacPhail и Dune, а также Taylor.
На вискикурне нет центра для посетителей, но посетить ее можно по предварительной записи.
H
Выдержка: Deerstalker Balmenach 12-летней выдержки
Крепость: 46% об.
Букет: ароматный, чистый со спиртовыми нотами, а также нотами фруктов, ирисок и меда.
Вкус: легкотелый, средней сладости, сливочный и солодовый, с нотами ванили, груши, сахарной ваты и ирисок.
Послевкусие: довольно короткое и сладкое, с нотами груш и сливок.
Кластер Н и похож на виски: Glen Grant 10-летней выдержки, anCnoc 1991,Tamdhu, Speyburn 10-летней выдержки, Speyside 12-летней выдержки.
Вискикурня Balmenach
Cromdale, Moray РН26 3PF
Tel:+44 (0)1479 872569 www.inverhouse.com
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Вискикурня Balvenie получила свое имя от названия одноименного замка, где она была основана в 1892 г. Уильямом Грантом, который также построил по соседству вискикурню Glenfiddich. Часть ячменя, используемого на вискикурне, выращивают на собственной ферме, также вискикурня является одной из немногих, где прорастающее зерно ворошат вручную три раза в день, используя традиционные деревянные лопаты-шилсы.
Вискикурня викторианских времен, здания которой за 100 лет практически не изменились. Над производственными помещениями возвышается легкая труба, а печи работают на антраците и торфе. На вискикурне используют заторный чан из нержавеющей стали, девять бродильных чанов из дугласской ели и пять бродильных чанов из нержавеющей стали, пять перегонных кубов для браги и шесть перегонных кубов для перегонки дистиллята из браги.
Вода поступает из источников в КонвалХиллс. Виски выдерживается в американских бочках из-под бурбона и в европейских бочках из-под хереса. На вискикурне обычно используют слегка обработанный торфяным дымом солод, но с 2002 г. здесь также производят виски из сильно обработанного торфяным дымом солода. На вискикурне также работают бондари для ремонта бочек, а также кузнец, ремонтирующий перегонные кубы.
Вискикурня Balvenie производит Balvenie Double Wood 12-летней выдержки, Signature 12-летней выдержки, GoldenCask 14-летней выдержки, Single Barrel (отдельной бочки) 15-летней выдержки, Peated Cask 17-летней выдержки (релиз в ограниченном количестве), Port-Wood 21-летней выдержки (выдержанный в бочках из-под портвейна) и Balvenie 30и 40-летней выдержки. Balvenie Double Wood вначале выдерживают в традиционных американских бочках из-под бурбона, а заканчивают вы-
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Balvenie одна из немногих вискикурен, где затирание солода традиционно происходит на полу
держку в оригинальных дубовых бочкахбаттах (емкость 500 л) из-под хереса. Выдержку PortWood аналогично завершают в бочках из-под портвейна (емкость 476 л), что придает виски розоватый оттенок и богатый фруктовый вкус. Окончательную выдержку GoldenCask проводят в бочках из-под золотистого карибского рома.
В 2005 г. открылся новый центр для посетителей, где предлагают экскурсии и дегустации, включая экскурсии на бондарню и в производственные помещения во время приготовления солода.
Выдержка: Balvenie DoubleWood 12-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: сладкий с ароматом хереса олоросо, ноты севильских апельсинов, ириса и специй.
Вкус: достаточно насыщенный и сладкий, явно выраженные хересные ноты, а также ноты апельсина, ирисок, верескового меда, специй и дыма.
Послевкусие: долгое и теплое, ноты хереса и корицы в конце.
Кластер А и похож на виски: Glenfiddich Solera 15-летней выдержки, Edradour 1984 Pedro Ximinez, Edradour 1983 PortWood.
Вискикурня Balvenie
Dufftown, Banffshire AB55 4DH
Tel:+44 (0)1340 822210 www.thebalvenie.com
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Вискикурня Ben Nevis была построена в 1825 г. Джоном Макдональдом, фермером из Торгалбина. Его сын Питер расширил вискикурню и построил вторую вискикурню Nevis поблизости. Его виски продавались как Long John's Dew of Ben Nevis, бочковой солодовый виски, который был настолько успешным, что к 1884 г. его объемы производства достигли 984 200 л (216 500 галлонов) в год, что было почти в два раза больше его ближайшего конкурента. Название прижилось и позднее было адаптировано для купажа под названием Long John, который до сих пор производят.
В 1848 г. королева Виктория во время своего визита в Шотландию посетила завод, впоследствии вискикурня послала бочку виски в Букингемский дворец специально к 21-летию принца Уэльского в 1862 г.
В 1865 г. вискикурня была перестроена, дальнейшую реконструкцию провели в 1887 г., когда построили пирс на ЛохЛинни, а в 1894 г. вискикурню соединили частной железнодорожной веткой с Западной железной дорогой Хайленда. В 1955 г. был установлен перегонный куб непрерывного действия, который сняли с производства в 1978 г.
Источником воды является Альт-аМуллин («Мельничная река»), которая вытекает из двух небольших озер в северной части Бен-Невиса, самой высокой вершины Британских островов. На вискикурне используют большой заторный чан из нержавеющей стали, шесть бродильных чанов из нержавеющей стали и два бродильных чана из орегонской сосны, а также четыре перегонных медных куба с переходной частью шлема в виде «лебединой шеи», производят около 1,5 млн л (333 100 галлонов) спирта в год.
Виски выдерживают на шести складах вискикурни в американских бочках из-под
бурбона, европейских бочках из-под хереса и в пополняемых бочках.
Солодовый виски Ben Nevis Single Highland Malt 10-летней выдержки с сильными хересными нотами, в то время как Traditional Malt (традиционный солодовый виски) без указания лет выдержки обрабатывают торфяным дымом при 25 ppm. Также выпускают релизы отдельной бочки 25и 40-летней выдержки. Солодовый виски используют во всех купажах Ben Nevis: Special Reserve, Supreme Selection, Blue Label и Dew of Ben Nevis 12-летней выдержки de luxe, а также в бочковом виски Glencoe. Как ни странно, но солодовый виски Ben Nevis 10-летней выдержки является самым продаваемым виски и получил множество международных наград.
В 1911 г. автомобиль Форд Model «Т» поднялся на вершину Бен Невис. Вискикурня отметила это событие столетним релизом Ben Nevis Challenge 1911-2011 Decanter. Разрешение на повторное «путешествие» Форда Model «Т» на вершину не было получено, поэтому команда альпинистов перенесла его по частям и со-
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Рядом с вискикурней Ben Nevis местная пара крупного рогатого скота Хайленда по имени Бен и Невис
брала автомобиль на вершине. Столетний автомобиль и виски в настоящее время экспонируются в музее Форт-Уильяма.
На вискикурне есть центр для посетителей, бывший склад, построенный в 1862 г. Центр открыт круглый год, в нем гостям предлагают экскурсии, дегустации и выставки. Также туристы могут посетить кафе и магазин.
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Выдержка: Ben Nevis 10-летней выдержки Крепость: 46% об.
Букет: ароматный с эфирными нотами, а также оттенками сухофруктов, инжира, ириса, специй и легкими нотами сладкого табака и торфяного дыма.
Вкус: полный, насыщенный и очень сладкий, ноты сливочной карамели, сухофруктов, хереса, дуба и ванили.
Послевкусие: долгое, густое и приятное, ноты рождественского пирога, изюма, пропитанного хересом, ванили и слабого дыма.
Кластер С и похож на виски: Glenfarclas
25-летней выдержки, Royal Lochnagar 12-летней выдержки, Tomatin 18-летней выдержки, Glenfarclas 12-летней выдержки.
Вискикурня Ben Nevis
Lochy Bridge, Fort William, Highlands and
Islands PH33 6TJ
Tel.+44 (0)1397 702476
www.bennevisdistillery.com
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BenRiach в переводе с гэльского означает «холм благородного оленя». Вискикурня названа в честь фермы Риак, где она была построена в 1898 г. Джоном Даффом, который также по соседству построил вискикурню Longmorn. Место было выбрано из-за качества воды и близости к Великой Северной железной дороге Шотландии, с которой она была связана железнодорожной веткой от станции Лонгморн.
Тем не менее вискикурня была закрыта в 1900 г., проработав всего два года, после аварии Паттисона и спада в индустрии виски. Она была законсервирована до 1965 г., за исключением своей солодовни с земляным полом, которую продолжали использовать в течение этого периода для поставок на вискикурню Longmorn (см. с. 200). Она прекратила полностью производство в 2002 г., но возобновлена в 2004 г. при новых частных владельцах.
Викторианская вискикурня, построенная из камня, выделяется своей трубой, стилизованной под пагоду, достопримечательностью Гленротеса. Источником воды является приток небольшого ручья, сбегающего по скалам недалеко от вискикурни. Здесь также используется солодовый ячмень, как обработанный торфяным дымом, так и необработанный для разных сортов виски. На вискикурне используют заторный чан из нержавеющей стали, восемь бродильных чанов из нержавеющей стали, два бражных перегонных куба средних размеров и два спиртовых перегонных куба среднего размера. Виски выдерживается попеременно в американских бочках из-под бурбона и в европейских бочках из-под хереса, а также в бочках повторного заполнения.
Труба вискикурни, стилизованная под пагоду, выполнена по проекту архитектора Чарльза Дойга из Эльгина и является местной достопримечательностью
Современные виски были произведены еще до того, как вискикурню перевели на обогрев паром, используя ячменный солод вискикурни, полученный на традиционной солодовне с земляным полом, которую продолжали использовать до 1999 г. Печь иногда топили торфом, который добывали в Маннох-Хилле для получения солодового ячменя с торфяными нотами, что позволяло BenRiach поддерживать оригинальный запах торфяного дыма в своих нескольких видах виски. Некоторые виски идут на купажирование, но поддерживаются значительные запасы виски, предназначенные для дальнейшего использования в качестве солодового виски.
Солодовый виски BenRiach Single Highland Malt доступен в ассортименте Classic Speyside, в том числе Heart of Speyside без указания лет выдержки, 12-, 16-, 20-, 25-, 30и 40-летней выдержки. Релизы BenRiach, обработанные торфяным дымом: Birnie Moss без указания лет выдержки, Curiositas 10-, Authenticus 21-летней выдержки, а также квартет виски с сильной финишной обработкой торфяным дымом под названием Maderensis, Heredotus, Importanti-
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eus и Arumaticus Fumosus. BenRiach Horizons 12-летней выдержкой с тройной перегонкой, а также с окончательной выдержкой в течение трех лет в бочках-баттах из-под хереса олоросо. Серии BenRiach Wood Finishes (с финишной выдержкой в дереве) включают Dark Rum, Madeira, Tawny Port, Pedro (в бочках из-под темного рома, мадеры, «рыжего» портвейна, Педро Хименес).
Выдержка: BenRiach 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: легкий и фруктовый, с медовой сладостью.
Вкус: средней плотности, очень сладкий, ноты ячменного сахара, летних фруктов, конфет, яблок и легкого дыма.
Послевкусие: средней длительности,
с нотами ячменного сахара и конфет в конце. Кластер G и похож на виски: Glen Moray 12-летней выдержки, Glenturret 10-летней выдержки, Glen Garioch Founder's Reserve, Glenkinchie 12-летней выдержки, Tomintoul 14-летней выдержки, Bruichladdich Laddie Classic, Strathmill F&F 12-летней выдержки, Bladnoch 8-летней выдержки, Tormore 12-летней выдержки.
Вискикурня Benriach
Elgin, Moray IV30 3SJ Tel:+44 (0) 1343 862 888 www.benriachdistillery.co.uk
Характеристика Профиль
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G
Расположенная высоко на Бен-Риннес, 840-метровая вершина которой доминирует над Спейсайдом и заливом МориФёрт, Benrinnes является весьма удаленной и функциональной вискикурней. Первоначально из-за высокого месторасположения вискикурни все необходимое доставлялось лошадьми на телегах со станции Аберлауэр, находящейся в 5 км. Эмблемой на бутылке служит изображение тетерева, местного обитателя болот.
В 1826 г. Питер Маккензи из Whitehouse Farm был зарегистрирован в качестве лицензированного дистиллятора. Вискикурня переехала на свое нынешнее место в 1829 г. после наводнения, а с 1842 г. она существовала как ферма, хозяйственные постройки которой использовали для перегонки. Benrinnes была фермой еще около века, посетителей и движение транспорта два раза в день приостанавливала процессия коров, направляющихся для доения.
Ферму полностью упразднили в середине 1950-х гг., когда вискикурня Benrinnes была восстановлена, и в 1966 г. построено помещение для солодорастильных ящиков
Саладина (см. с. 256), а помещение для дистилляции было расширено, чтобы установить шесть перегонных кубов. В настоящее время солодовый ячмень поставляется на заказ, слегка обработанный торфяным дымом. Вода берется из источников, стекающих из Бен-Риннеса по граниту, через торф и мхи, и, наконец, фильтруется в русле речушек Ровантри и Скаррэн.
На вискикурне используют заторный чан из нержавеющей стали, восемь бродильных чанов из лиственницы, два перегонных куба для браги и четыре перегонных куба для перегонки дистиллята из браги. Необычной особенностью является использование традиционных змеевиков для конденсации спирта, что обеспечивает меньший контакт с медью для снижения катализа, в результате появляются сернистые ноты, а виски становятся более ароматизированными.
Виски выдерживается в бочках из-под бурбона и хереса. Большая часть предназначена для купажирования, хотя Benrinnes Single Malt 15-летней выдержки доступен в линейке Flora и Fauna от Diageo, Mana-
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Красивая гора Бен-Риннес популярна для пеших прогулок, а с ее вершины хорошо видны восемь графств. Гора дает пристанище оленям, зайцам и целой колонии черных горных куропаток
ger's Choice 1996 и Cask Strength 1985. Независимые компании, разливающие данный виски: Gordon & MacPhail's Connoisseurs Choice 1991, Cadenhead's Authentic Collection 12-летней выдержки и Ian Macleod 14-летней выдержки, а также выдержанный в бочках из-под токая 11-летней выдержки. Dewar Rattray bottle Benrinnes под брендовым названием Stronachie 12и 18-летней выдержки.
У вискикурни нет центра для посетителей и не предусмотрены экскурсии.
С
Выдержка: Benrinnes Flora & Fauna 15-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: мягкий, относительно сухой, с нотами хереса, злаковых, карамели и торфяного дыма. Вкус: полный, насыщенный и полусладкий, мягкий, слегка дымный, с нотами печенья, сухофруктов и темного шоколада.
Послевкусие: полное и долгое, с нотами специй, хереса и дыма.
Кластер С и похож на виски: Edradour 1995 Bordeaux, Aberlour 10-летней выдержки, Longmorn 16-летней выдержки, Royal Lochnagar 12-летней выдержки, Tomatin 18-летней выдержки.
Вискикурня Benrinnes
Aberlour, Banffshire АВ38 9NN
Tel:+44 (0) 1340 872600 www.malts.com
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Вискикурня Benromach была создана в 1898 г. Чарльзом Дойгом, известным архитектором из Элгина, который принял участие в строительстве и ряда других вискикурен Спейсайда. Ее оригинальные здания были модернизированы в 1966 г., расширены в 1974 и перестроены в 1998 г. Вискикурня пережила взлеты и падения: несколько раз менялись собственники, были периоды бездействия, последний раз ее закрывали в 1983 г., когда все оборудование для дистилляции было демонтировано. К счастью, в 1993 г. ее выкупила Gordon & MacPhail, компания из Эльгина, занимающаяся торговлей виски, а производство вновь возобновили в 1998 г. Белое здание Benromach с высокой трубой из красного кирпича является местной достопримечательностью и хорошо вписывается в сельскохозяйственный ландшафт Лэйч Морея на северной окраине Форреса.
Вода поступает из источника РомахХиллс, а солодовый ячмень поставляют по заказу слегка обработанным и сильно обработанным торфяным дымом. На вискикурне Benromach используют большой заторный чан из нержавеющей стали типа полулаутер, четыре бродильных чана из лиственницы и два традиционных пере-
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Белое здание вискикурни с высокой трубой из красного кирпича является местной достопримечательностью
тонных куба с паровым обогревом. Перегонные кубы более короткие, чем большинство кубов, что позволяет получать полный, богатый спирт в объемах около 0,5 млн л (110 000 галлонов) в год, однако эта вискикурня является самой маленькой вискикурней на Спейсайде. Солодовый виски выдерживается в традиционных хранилищах с использованием американских дубовых бочек из-под бурбона, новых испанских бочках для хереса и повторно используемых бочках для хереса. Также используют в небольших количествах бочки для портвейна, мадеры и различные европейские винные бочки.
Виски Benromach Traditional Speyside Malt стали первым солодовым виски, выпущенным новой вискикурней в 2004 г. Солодовый виски Benromach Organic выпущен в 2006 г., сертифицированный как «органический» Ассоциацией почвоведов. Затем в 2007 г. последовал Benromach Peatsmoke, ныне выпускаемый в различных партиях с изменяющейся степенью торфности (35-55 ppm). Benromach 10-летней выдержки был выпущен в 2009 г., первый солодовый виски при новом руководстве с указанием возраста, ставший флагманом стандарта на много лет вперед. Виски Benromach также проходит специальную выдержку в бочках из-под портвейна, токайского, сассикайя, марсалы, мадеры и Педро Хименес. Небольшими партиями производят серии Benromach Origins из разных сортов ячменя, Golden Promise или Optic с различными способами выдержки, например, как полностью выдержанные в бочках для хереса или портвейна. Также выпускает различные ограниченные релизы, включая 21-, 25-летней выдержки, Cask Strength (бочковой крепости) 1981, 1968 и Benromach Classic 55-летней выдержки. Виски Benromach удостоен многих наград на международных выставках.
Бывшее помещение для сушилки было преобразовано в 1999 г. в Центр солодового виски и магазин. В центре открыт музей, где рассказывается об истории виски, также посетителям показывают фильм на DVD о вискикурне. Benromach предлагает экскурсии и дегустации круглый год. У посетителей есть также возможность продегустировать прямо из бочки свой личный релиз виски Benromach.
Выдержка: Benromach 10-летней выдержки Крепость: 43% об.
Букет: соленый и дымный с нотами молотого имбиря и хереса.
Вкус: достаточно насыщенный, средней сладости, с нотами сушеных абрикосов, сыра с дымными оттенками и сильными хересными нотами.
Послевкусие: довольно долгое с солеными и дымными нотами, а также оттенками лимонной цедры в конце.
Кластер I и похож на виски: Highland Park 12-летней выдержки, Springbank 10-летней выдержки, Glen Scotia 12-летней выдержки, Bowmore 12-летней выдержки, Oban 14-летней выдержки, Fettercairn Fior, Isle of Jura Superstition, Balblair 10-летней выдержки, Connemara Peated.
Вискикурня Benromach
Invererne Road, Forres, Morayshire IV36 3EB Tel:+44 (0) 1309 675968 www.benromach.com
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Вискикурня Bladnoch была построена в 1817 г. на берегу реки Блэднок братьями Джоном и Томасом Маклелланд, занимающимися сельским хозяйством, и была восстановлена в 1871 г. Вначале на вискикурне имелась плотина и мельница с водяным колесом, обеспечивающие ее энергией. Вискикурню расширили в 1966 г., но после этого ее несколько раз закрывали. В 1994 г. уроженец Ольстера Реймонд Армстронг и его жена Флоренс купили все здания законсервированной вискикурни. Супруги вновь открыли магазин и центр для посетителей, а также в 2000 г. запустили производство виски. Характерная труба, стилизованная под пагоду, возвышается над всем остальным комплексом на берегу реки, который еще в XIX веке использовался для соложения ячменя, выращенного братьями Маклелланд. Это самая южная из пяти работавших вискикурен, относящихся к вискикурням Лоуленда, другие вискикурни уже не работают.
Если прогуляться по живописному берегу реки чуть выше вискикурни, то можно дойти до древней дубовой рощи Котлэнд, а на пастбищах увидеть местную породу овец с черной мордой и коров галловейской породы с белой полосой на средней части туловища, которые изображены на некоторых бутылках виски Bladnoch.
Воду для производства берут из реки Блэднок, солодовый ячмень поставляют по заказу и слегка обработанным торфяным дымом, и вообще не обработанным. На вискикурне используют заторный чан из нержавеющей стали, шесть бродильных чанов из орегонской сосны и два высоких медных перегонных куба со сферическим дефлегматором воздушного охлаждения на «шее». Сферический дефлегматор помогает охлаждению паров, так что тяжелые Старая платформа для солодового виски на вискикурне Bladnoch, ныне экспонируемая в центре для посетителей
летучие вещества снова выпадают в виде флегмы, в результате получается более легкий спирт. Виски выдерживается в американских дубовых бочках из-под бурборна и в бывших в употреблении европейских дубовых бочках из-под хереса на складах.
«Молодые» релизы виски Bladnoch, выпущенные при новом менеджменте, появились в 2008 г. Солодовый виски Bladnoch Single Lowland Malt доступен выдержанный в бочках из-под бурбона, из-под хереса и слегка обработанный торфяным дымом. Все бутылки бутилированы вручную на вискикурне. Запасы, сделанные при прежнем менеджменте, также доступны от 13 до 20 лет выдержки. Широкий ассортимент релизов отдельной бочки от дистиллеров со всей Шотландии, среди которых редкие выдержанные зерновые виски от Invergordona.
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Центр для посетителей работает круглый год, здесь к услугам гостей экскурсии, дегустации и магазин. При посещении вебсайта можно зайти на форум Bladnoch, где можно обмениваться мнениями в режиме реального времени и пользоваться 10-30% скидками на все виски Bladnoch.
Выдержка: Bladnoch 8-летней выдержки Крепость: 55% об.
Букет: ароматный и травянистый с нотами яблок, льняного масла и пчелиного воска.
Вкус: слегка сладковатый, средней крепости, с нотами зеленых яблок, крыжовника, марципана и перца.
Послевкусие: легкое, с хорошим балансом нот ирисок, яблок и специй в конце.
Кластер G и похож на виски: Glenkinchie
12-летней выдержки, Glen Moray Classic,Tormore 12-летней выдержки, Glen Moray 12-летней выдержки, Glenlossie F&F 10-летней выдержки, BenRiach 12-летней выдержки, Bruichladdich Laddie Classic, Tomintoul Куо, Mannochmore F&F 12-летней выдержки, Arran 10-летней выдержки.
Вискикурня Bladnoch
Bladnoch, Wigtown DG8 9AB
Tel:+44 (0)1988 402 605
www.bladnoch.co.uk
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BLAIR ATHOL
(Блэр Атол)
Вискикурня Blair Athol была основана в 1798 г. Джоном Стюартом и Робертом Робертсоном на ферме Aldour, получившей свое название от Allt Dour, что означает «ручей выдры». Она занимает старинное каменное здание, увитое плющом и расположенное на южной окраине Питлохри, в долине Атол, которая издавна славится своим виски.
Легенда гласит, что «мягкий напиток из ячменя из пещеры Бен-и-Вреки согревал сердца и укреплял руки шотландских горцев», когда они разгромили армию Вильгельма III при Килликранки в 1689 г. В 1746 г. Джордж Робертсон из Фэскелли скрывался от солдат в большом дубе, который рос напротив вискикурни. Говорят, что после такого сурового испытания Робертсон возродился к жизни благодаря виски из Aldour Farm, которая стала лицензированной вискикурней в 1798 г.
Продукция вискикурни была основной частью купажа Bell со времен Артура Белла, который в 1837 г. посещал вискикурни и купажировал виски Blair Athol с Arthur Bell & Sons, которая купила вискикурню в 1933 г., и восстановили ее
в 1949. Сегодня о ней говорят как о «духовном (спиртовом) сердце Bell's'», продукция которой занимает 98% производства компании.
Источником воды является река АльтДоур, которая вытекает из родника, находящегося высоко на Бен-и-Вреки. Иногда вблизи речки можно увидеть выдр, которые изображены на бутылках с виски этой вискикурни. Слегка обработанный торфяным дымом солодовый ячмень поставляется по заказу от Glen Ord. На вискикурне используют восьмитонный заторный чан типа лаутер из стали, шесть бродильных чанов и четыре медных перегонных куба. Солодовый виски Blair Athol выдерживают в американских бочках из-под бурбона и в европейских дубовых бочкахбаттах (500 л) из-под хереса.
Солодовый виски Blair Athol Single Highland Malt доступен 12-летней выдержки в линейке Flora and Fauna от Diageo, а также как виски, выдержанный в новых бочках для хереса крепостью 55,8% без указания лет выдержки, эксклюзивный для этой вискикурни. Также редкие релизы отдельной бочки в линейке Manager's Choice
Перегонный куб контрабандистов XIX века экспонируется в зале центра для посещений вискикурни Blair Athol
[image: image107.jpg]



от Diageo. Солодовый виски Blair Athol также разливает Gordon & MacPhail
Центр для посетителей очень популярен и открыт круглый год. В нем представлена интересная экспозиция, где выставлен перегонный куб контрабандистов. К услугам гостей также аудиовизуальный фильм, экскурсии, дегустации и магазин.
С
Выдержка: Blair Athol Flora & Fauna 12-летней выдержки
Крепость: 43% об.
Букет: довольно сладкий, ароматный с нотами меда, карамели, цитрусовых и различных специй, а также с легкими оттенками хереса, кожи и торфяного дыма.
Вкус: средней плотности, умеренно сладкий, богатый фруктовый вкус с нотами рождественского пирога, орехов, специй и с легкими торфяными дымными нотами. Послевкусие: довольно долгое с прекрасным балансом, мягкое с нотами хереса, сухофруктов, специй и торфяного дыма в конце.
Кластер С и похож на виски: Tomatin 18-летней выдержки, Dailuaine F&F 16-летней выдержки, Aberfeldy 12-летней выдержки.
Вискикурня Blair Athol
Perth Road, Pitlochry, Perthshire PH 16 5LY
Tel:+44 (0)1796 482003 www.discovering-distilleries.com/blairathol
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BOWMORE
(Боумор)
Выделяющаяся своими классическими белыми зданиями с окнами с темной окантовкой вискикурня Bowmore расположилась вдоль берега озера Лох-Индал, ее две трубы-близнецы, стилизованные под пагоду, величественно возвышаются над городом Боумор на острове Айла. Хотя ее фасад выполнен в стиле острова Айла, а один из ее складов на побережье украшен огромной «жирной» надписью «BOWMORE», ее солодовые виски демонстрируют утонченный характер.
Это старейшая лицензированная вискикурня на острове Айла, вероятно, была основана в 1779 г. фермером Дэвидом Симпсоном из Бридженда. Однако фактически первую дистилляцию, возможно, здесь провели на десять лет раньше, когда деревня Боумор была построена Даниэлем Кэмпбеллом из Шоуфилда. Bowmore была одной из первых вискикурен, которая начала широко предлагать свой продукт как солодовый виски, а с 1880 виски Bowmore Pure Islay Malt продавались по всей Великобритании, Ирландии и Канаде. Главной достопримечательностью города является круглая церковь на вершине холма, отсутствие углов которой должно было защитить прихожан от дьявола. В 1980-е гг. руководство
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вискикурни ненадолго перешло на использование бродильных чанов из нержавеющей стали, но в 1990-е гг. вновь вернулись к традиционным деревянным бродильным чанам и соложению на полу. Около 40% ячменя все еще осолаживается вручную в традиционном помещении на полу, а сушат ячмень дымом от торфа, причем торф предварительно измельчают, чтобы при его горении образовывалось больше дыма. Солодовый виски Bowmore только умеренно «торфяной», однако в нем примерно наполовину меньше фенолов, чем в соседних вискикурнях.
Воду для производства берут из реки Лагган. На вискикурне используют заторный чан типа полулаутер из нержавеющей стали с медным куполом, шесть бродильных чанов из орегонской сосны и четыре медных перегонных куба. Виски выдерживают в испанских и американских дубовых бочках, некоторые хранятся в знаменитом хранилище № 1 Bowmore, расположенном ниже уровня моря, и около трети виски выдерживают в бочках из-под хереса олоросо. В системе теплоснабжения Bowmore, которая отмечена различными наградами, используют теплую воду из конденсаторов для предварительного подогрева воды для затирания солода, для процесса брожения и низких вин, а также для отопления центра для посетителей и городского плавательного бассейна.
Солодовый виски Bowmore Single Islay Malt выпускают в основном ассортименте Legend, без указания лет выдержки, а также 12-, 15-, 18и 25-летней выдержки. Bowmore Surf, Enigma, Mariner, Cask Strength (бочковой крепости) и 17-летней выдержки доступны только для беспошлинной торговли. Ее Craftsmen's Collection включает На вискикурне работает заторный чан типа полулаутер с медным куполом и медными перегонными трубами
Maltmen 13-летней выдержки в бочках изпод хереса. Есть также релизы бочковой крепости, например, такие, как Bowmore 1991 (с «отделкой» в бочках из-под портвейна), 1992 с отделкой в бочках из-под бордо и «трилогия» Black, Gold и White Bowmore по очень высоким ценам.
На вискикурне круглый год открыт центр для посетителей, где предлагают аудиовизуальную презентацию, экскурсии и дегустации. Также к услугам гостей шесть коттеджей, которые можно арендовать.
Выдержка: Bowmore 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: травянистый и дымный, с нотами лимона и оттенками хереса и водорослей. Вкус: с хорошо сбалансированной комплексностью, нотами дыма, специй, верескового меда, терпкого грейпфрута и темного шоколада.
Послевкусие: довольно долгое, с нотами дыма, кокоса и цитрусовых в самом конце. Кластер I и похож на виски: Highland Park 12-летней выдержки, Springbank 10-летней выдержки, Longrow 10-летней выдержки, Isle of Jura Superstition, St George's Ch 9, Caol I la 12-летней выдержки, Benromach 10-летней выдержки, Connemara Peated.
Вискикурня Bowmore
School Street, Bowmore, Islay, Argyll PA43 7JS
Tel:+44 (0) 1496 810441
www.bowmore.com
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BRAEVAL
(Брайвал)
Вискикурня Braeval расположена высоко в Брасе Гленливета в селении Чэпелтаун. В период 1780-1830 гг. мелкие нелегальные перегонные кубы прятали среди этих уединенных холмов в маленьких хибарках, производимый виски отправляли тайно на юг и восток по тропам древних погонщиков вдоль холмов Лэддер.
Вискикурня находится рядом с викторианской церковью Богоматери Неустанной Помощи. Она была построена в 1972 г. для группы Seagram, чтобы обеспечить солодовыми компонентами купажи Chivas Regal. Вискикурня первоначально называлась Braes of Glenlivet, в 1995 г. ее название изменили на Braeval, чтобы не путать с другой вискикурней Glenlivet, расположенной ниже в долине. Braeval была законсервирована в 2002 г., но вновь открыта в 2008 г. Вискикурню построили в традиционном стиле, но сейчас ей управляют с помощью компьютера.
Воду для производства берут из источника Прини, который питает речку на БенРиннесе, также здесь используют солодовый ячмень, не обработанный торфяным дымом. На вискикурне работает заторный чан из нержавеющей стали и медным колпаком, пятнадцать бродильных чанов из нержавеющей стали и шесть перегонных куба, из которых два бражных и четыре спиртовых куба. Такая комбинация перегонных кубов предназначена для тройной дистилляции, а партию низких вин используют для заполнения небольших спиртовых перегонных кубов с шариковыми дефлегматорами в горловине. Использование небольших перегонных кубов с длинными пароотводными трубами с наклоном вверх обеспечивает больший контакт с медью, что увеличивает катализ, благодаря чему получается более легкий эфирный спирт.
Большинство виски выдерживается в американских бочках из-под бурбона.
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Несмотря на то что Braeval является ультрасовременной вискикурней без солодовни, над ее входом возвышается труба, стилизованная под пагоду
Виски доступны в линейке Deerstalker, без холодной фильтрации, 10и 15-летней выдержки, от Speciality Drinks 20-летней выдержки, а также в линейке от Gordon & MacPhail под названием Connoisseurs Choice, как Braes of Glenlivet 1975. Виски также доступны от Dewar Rattray, Douglas Laing и Signatory.
На вискикурне не организован центр для посетителей, не проводятся экскурсии.
Выдержка: Deerstalker Braeval 10-летней выдержки
Крепость: 40% об. Deerstalker без холодной фильтрации
Букет: сухой, травянистый с солодовыми зерновыми нотами, напоминающими ноты сена. Вкус: легкий и сладкий, вначале чувствуются ноты цедры цитрусовых, кедрового дерева и солода, затем ноты ванили и кокоса. Послевкусие: довольно короткое, легкое с нотами цитрусовых, шербета и специй. Кластер G и похож на виски: Braes of Glenlivet 10-летней выдержки, Strathmill F&F 12-летней выдержки, Tormore 12-летней выдержки, Glenmorangie 10-летней выдержки, Glengoyne 10-летней выдержки, Bushmills 10-летней выдержки, Glen Moray Classic, Arran 10-летней выдержки, Mannochmore F&F 12-летней выдержки.
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Вискикурня Braeval
Chapeltown, Banffshire AB5 9JS
Tel:+44 (0)1542 783 342
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Вискикурня Bruichladdich была специально построена в 1881 г. Робертом, Уильямом и Джоном Харви. В 1887 г. Альфред Барнард описал ее следующим образом: «Массивное красивое здание в форме квадрата со входом в виде арки, над которой возвышается утонченное каменное строение». Однако мало что изменилось с тех времен. На вытянутых в ряд белых зданиях приятно выделяются темно-синие и цвета аквамарин окна, а войдя во внутренний двор, вы обнаружите, что вискикурня неповторимо очаровательна.
Производство на вискикурне несколько раз прерывали, последний раз в конце 1990-х гг. Ее вновь купили в 2000 г., и с 2001 г. она вновь начала работать с новой командой. Кроме печи-сушилки, снесенной в 1960-е гг., все оборудование вискикурни времен викторианской эпохи было восстановлено и с тех пор работает.
Используются три источника воды, включая мягкую родниковую воду, которая фильтруется через твердую гнейсовую породу и мягкий песчаник из Риннеса с острова Айла. Холодная и кристально чистая вода поступает из источника Октомор. На вискикурне работает оригинальный XIX века чугунный заторный чан с мешалкой в виде вращающихся «граблей» (скребков) и «плугов» (лопаток), шесть бродильных чанов из орегонской сосны и четыре перегонных куба с «лебединой шеей». В 2010 г. дополнительно установили перегонный куб типа ломонд из вискикурни 1пverleven, который используют для производства джина Botanist Isla.
Виски выдерживается в бочках из-под бурбона и хереса, а также в бывших в употреблении винных бочках на складах возле озера Лох Индал. Бутилируют виски прямо на вискикурне, разбавляя водой из источника Октомор без окрашивания, холодной фильтрации или гомонизации.
Окончательный солодовый виски Bruichladdich Islay Singl Malt, известный как Laddie, представлен в финишных сериях Laddie Classic и в похожих сериях Sherry Classic с окончательной выдержкой в бочках изпод хереса. Помимо не обработанного торфяным дымом виски Bruichladdich вискикурня производит Port Charlotte со средней обработкой торфяным дымом и сильно обработанный торфяным дымом Octomore, а также четырежды прошедший дистилляцию. Также вискикурня разливает 12-, 18-, 20и 2 Плетней выдержки виски да старые с окончательной выдержкой в различ-
Bruichladdich расположена в великолепном месте на берегу озера Лох-Индал
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ных видах бочках и серии Sixteen 16-летней выдержки с окончательной выдержкой во французских винных бочках. Bruichladdich 40-летней выдержки является самым старым винтажом, его дистиллировали в 1964 г. «Дизайнерский» солодовый виски без указания лет выдержки включают: Rocks, Waves, Peat, Black Art и Infinity, а также Bruichladdich Organic 2003.
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Выдержка: Bruichladdich Laddie Classic Крепость: 46% об., без холодной фильтрации. Букет: богатые и цветочные ароматы с медовыми нотами, а также оттенками сладкого кленового сиропа.
Вкус: средней плотности, очень сладкий, ноты кленового сиропа, цитрусовых, конфет, яблок и запаха дыма.
Послевкусие: средней продолжительности, ноты кленового сиропа и сливочного ириса в конце.
Кластер G и похож на виски: Mannochmore F&F 12-летней выдержки, Glenkinchie 12-летней выдержки, BenRiach 12-летней выдержки, Tomintoul 14-летней выдержки, Strath mill F&F 12-летней выдержки, Glenturret 10-летней выдержки, Bladnoch 8-летней выдержки, Glenmorangie 10-летней выдержки, Kilbeggan Reserve, Glenlossie F&F 10-летней выдержки.
Вискикурня Bruichladdich Со Ltd
Bruichladdich Isle of Islay Argyll PA49 7UN Тел.: +44 (0)1496 850221 www.bruichladdich.com
ICHLADDIC
PROGRESSIVE HEBRIDEAN DISTILLERS
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CLAS!
EDITION 01
ISLAY SINGLE MALT SCOTCH WHISKY
NATURAL WHISKY: DISTILLED. MATLAEOANDBOTTLEO UN-CHILL FILTERED ANO COLOUR.NG FREE. M ORUiCHLAOOtCH OISTllLERY. ISLE OF iSUtSCOlWft . PRODUCT OF SCOTLANO.
Westering home with a song in the air Light in the eye and its goodbye to care Laughter о love and a welcoming there Isle of my heart my own one.
Bunnahabhain в переводе с гэльского означает «устье реки». Вискикурня построена в 1881 г. Уильямом и Джеймсом Гринлисами совместно с Уильямом Робертсоном, купажистом виски и брокером из Глазго. Она расположена в устье реки Маргадейл, откуда открывается захватывающий вид на залив Айла и горы Папе острова Джура. Это место было выбрано неслучайно: богатые запасы торфа и чистой воды, а также близость к морю. Здания построены из местного камня.
На этикетке бутылки изображен моряк за штурвалом корабля, пристально всматривающийся в сторону вискикурни Bunnahabhain как своего рода маяк в проливе Айла на пути домой в Оубан или Глазго, о котором моряки пели традиционную шотландскую балладу Westering Home.
Bunnahabhain является прекрасным примером того, почему традиционный метод региональной классификации больше не используют. Его виски обычно имеет сильные торфяные ноты, поскольку при сушке использовали местный торф и виски получался типично айловским. Однако вискикурня Bunnahabhain отошла от этой традиции в 1963 г., когда были закрыты соответствующие помещения, а производственные мощности выросли в три раза в целях поставки спирта из слегка обработанного торфяным дымом солодового ячменя исключительно для купажа Cutty Sark. После того как у вискикурни в 2003 г. сменился владелец, она вернулась к производству небольших партий виски, сильно обработанных торфяным дымом, прежде всего как составной части купажа Black Bottle нового владельца.
Вода для производства собирается в резервуар из источников Маргадейл и перекачивается на вискикурню. На Bunnahabhain используют заторный чан из нержавеющей стали, шесть бродильных чанов из орегонской сосны, два больших бражных перегонных куба луковичной формы и два меньших по размеру спиртовых перегонных куба грушевидной формы. Виски выдерживается в американских дубовых бочках из-под бурбона и в европейских бочках из-под хереса.
Вискикурня расположена в идиллической удаленной местности с собственным причалом и видом на пролив Айла
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Солодовый виски Bunnahabhain Single Islay Malt доступен 12-, 18и 25-летней выдержки, с «торфяными» версиями под названием Toiteach и Cruach-Mhona 50%, оба без холодной фильтрации. Релиз Bunnahabhain Darach Ur без указания лет выдержки, без обработки торфяным дымом. Специальный релиз виски отдельной бочки предлагается каждый год на Фестивале виски острова Айла и на юбилейных мероприятиях вискикурни. В честь 125-летия вискикурни в 2006 г. был выпущен специальный релиз виски 35-летней выдержки. Летом проводят экскурсии и дегустации.
Выдержка: Bunnahabhain 12-летней выдержки Крепость: 46,3% об., без холодной фильтрации. Букет: свежий и ароматный, солодовый с намеками морского прибрежного воздуха, хереса и запаха дыма.
Вкус: достаточно насыщенный и сладкий, с нотами сушеных фруктов, солода, хереса и орехов.
Послевкусие: долгое и хорошо сбалансированное с солодовой сладостью, с нотами фруктов и хереса в конце.
Кластер F и похож на виски: Glenkinchie Distillers 1995, Old Pulteney 17-летней выдержки, Glen Ord 12-летней выдержки.
Вискикурня Bunnahabhain
Port Askaig, Islay, Argyle PA46 7RP Tel:+44(0) 1496 840 646 www.bunnahabhain.com
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Вискикурня Bushmills официально считается самой старой лицензированной вискикурней в мире. В 1608 г. король Яков I выдал сэру Томасу Филипсу «лицензию на перегонку виски на территории графства Антрим». Это первое документально подтвержденное свидетельство о производстве виски в этой сфере, поэтому 1608 г. выгравирован на всех бутылках Bushmills. В 2008 г. завод отметил свое четырехсотлетие, выпустив в ограниченном количестве версию особого ирландского виски Bushmills 1608.
Вискикурня расположена в деревне Бушмиллз в графстве Антрим, возле реки Буш, недалеко от гигантских базальтовых масс, известных как «Дорога гигантов».
Вискикурня Bushmills Old Distillery впервые была зарегистрирована в 1784 г. Хью Андерсоном. В 1885 г. ее первые здания были разрушены пожаром, но саму вискикурню быстро восстановили, и в 1890 г. пароход S.S. Bushmills, принадлежащий вискикурне, совершил свой первый рейс, доставив виски в Америку, Китай, Гонконг и Сингапур.
Вискикурня берет воду из ручья Святого Колумба, притока Буша. В вискикурне работает заторный чан из нержавеющей стали, десять бродильных чанов из нержавеющей стали и десять небольших перегонных кубов с высокими горловинами. Для перегонки спирта используют тройную дистилляцию, чтобы получить более легкий виски. Виски выдерживают, в основном, в американских дубовых бочках, затем в испанских бочках, бочках из-под мадеры и рома, чтобы добавить виски комплексность.
Главной экспрессией является солодовый виски Bushmills 10-летней выдержки, который выдерживают, главным образом, в американских бочках из-под бурбона. В продажу также поступают: виски 12-летней выдержки, выдержанный, в основном, в бочках из-под хереса олоросо; 16-летней выдержки, выдержанный в комбинации американских бочек из-под бурбана, испанских бочек-баттов из-под хереса олоросо и портвейна. Bushmills 21-летней выдержки является первым виски, который выдерживали в американских бочках изпод бурбона, затем в испанских бочках изпод хереса и, наконец, в цилиндрических бочках из-под мадеры в течение двух лет перед розливом по бутылкам. Также суще-
Вискикурня находится вблизи реки Буш в графстве Антрим. Водяная мельница XVII века
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ствует купажированный виски Black Bush, выпускаемый в версиях Original и Premier, причем последний имеет высокую долю солодового виски.
Bushmills «108» юбилейный купаж, выпущенный в 2008 г. по случаю празднования 400-летней годовщины вискикурни. Центр для посетителей с рестораном и магазином открыт круглый год, проводятся экскурсии и дегустации.
Выдержка: Bushmills 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: абсолютно сладкий и ароматный с нотами ванили, кокоса, орехового мороженого и легкими нотами хереса. Вкус: легкий и сладкий, мягкий и дымный, хорошо сбалансированный нотами пряного дуба, ириски и меда.
Послевкусие: долгое, сухое, с нотами меда, дуба и пряностй.
Кластер G и похож на виски: Glengoyne
10-летней выдержки, Arran 10-летней выдержки, Glen Moray Classic, Tormore 12-летней выдержки, Tullibardine 1993, Bladnoch 8-летней выдержки, Glen Moray 12-летней выдержки.
Вискикурня Old Bushmills
2 Distillery Road, Bushmills, Co. Antrim, Northern Ireland, BT57 8XH
Tel: +44 (0)28 207 33272 www.bushmills.com
Email: bushmills@diageo.com
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CAOL ILA
(Каал Иила)
Caol Па в переводе с гэльского означает «пролив Айла», пролив, отделяющий острова Айла и Джура. Вискикурня была основана Гектором Хендерсоном в 1846 г. в отдаленной бухте вблизи Порт-Аскейга на острове Айла. Она была расширена в 1879 г. и полностью модернизирована в 1972-1974 гг.
До 1972 г. Pibroch, небольшой рабочий пароход, принадлежащий компании, доставлял ячмень, пустые бочки и уголь на пирс Caol Па, возвращаясь в Глазго с бочками, заполненными виски. Сегодня на материк все отправляется автомобильным транспортом и паромом.
В 1886 г. Альфред Барнард описал расположение вискикурни как местность, самую дикую и живописную из всех, что он видел, отметив, что «сотрудникам были предоставлены комфортабельные жилища, образовавшие небольшой поселок, и мы завидовали здоровому образу жизни этих людей и их семей». К сожалению, первоначальные каменные здания и дымовые трубы, стилизованные под пагоды, были заменены в 1974 г. функциональной современной винокурней S.M.D. Waterloo Street,
построенной по проекту доктора Чарльза Поттса. Однако стиль Caol Па по-прежнему остается воздушным, особенно в ясную зимнюю ночь, когда его светильники в великолепном застекленном помещении для перегонных кубов можно увидеть далеко за его пределами, вплоть до пролива и Джуры.
Источником воды для производства служит озеро Лох Нам Бан. Ячменный солод поставляется на заказ из солодовни Порт Эллен с различными уровнями торфности до 35 ppm. Вискикурня оснащена чугунным заторным чаном с медным покрытием, восемью бродильными чанами из орегонской сосны и большими перегонными кубами. В летний период в случае нехватки пресной воды для охлаждения можно использовать морскую воду.
Солодовый виски Caol Ila Single Islay выпускают с торфяными нотами (из-за сушки солода горячим дымом от сгорания торфа) 12-летней, 18-летней и 25-летней выдержки, Cask Strength без указаний лет выдержки и 10-летней выдержки. Виски разливают как версию Distiller's Edition Moscat, торфяной виски 10-летней выдержки,
Из помещений с перегонными кубами открывается чудесный вид на окрестности пролива Айла
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а также доступны специальные релизы для Фестиваля виски острова Айла. Виски используется в основном для производства кулажей Johnnie Walker и Bell. Независимое бутилирование также доступно в ассортименте Connoisseurs Choice от Gordon & MacPhail's и других компаний.
Центр для посетителей и магазин открыты круглый год, но рекомендуется заранее бронировать.
Выдержка: Caol Па 12-летней выдержки Крепость: 43% об.
Букет: интенсивные ноты дыма, креозот, антисептик, морские водоросли с легкими нотами мыла, ноты лимона.
Вкус: среднетелый и умеренно сладкий, отчетливые ноты дыма, перца и сигар, легкие ноты миндаля, лимона и гвоздики.
Послевкусие: довольно долгое и теплое, дымное и пряное.
Кластер I и похож на виски: St George's Ch 9, Edradour Ballechin, Connemara Peated, Glen Scotia 12-летней выдержки, Isle of Jura Superstition, Longrow 10-летней выдержки, Bowmore 12-летней выдержки, Ardmore Traditional, BenRiach Curiositas 10-летней
	выдержки.
Вискикурня Caol Ila
Port Askaig, Islay, Argyll PA6 7RL
Tel:+44 (0) 1496 302 760
www.malts.com
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CARDHU
(Карду)
Карду в переводе с гэльского означает «черная скала». Вискикурня начала свою деятельность, занимаясь незаконной дистилляцией на перегонном кубе еще в 1811 г. на ферме, принадлежащей Джону и Хелен Камминг. Первоначально она получила название Кардоу (Cardow). Вероятно, вискиделием занималась Хелен, поскольку муж Хелен был занят разведением рогатого скота и выращиванием зерновых культур. Она присматривала за затиранием солода и процессом ферментации, а когда акцизные чиновники останавливались на ферме для расследования, она угощала их чаем с булочками, отвлекая от аромата соложеного ячменя и представляя его как запах свежеиспеченного хлеба. После их ухода она размахивала красным флагом с крыши сарая, предупреждая других мастеров о том, что акцизные чиновники ищут незаконные перегонные кубы.
Тем не менее Каммингсы воспользовались Законом 1823 г., и Cardow стала одной из первых вискикурен, получивших лицензию в 1824 г. Учитывая активное участие Хелен Камминг, можно утверждать, что Cardhu было единственным предприятием, которым руководила женщина. Женская эмансипация не закончилась с уходом Хелен, поскольку ее невестка Элизабет взяла на себя руководство работой вискикурни после смерти своего мужа Льюиса в 1872 г. Она перестроила вискикурню в 1885 г. и расширила ее в 1887 г. За предприимчивость Элизабет называли в отрасли «королевой виски-бизнеса». Отметим любопытный факт, что при расширении вискикурни в 1887 г. три старых перегонных куба были проданы Уильяму Гранту (клерку вискикурни Mortlach), который вскоре построил вискикурню Glenfiddich. Cardhu был одним из самых продаваемых солодовых виски в мире, когда в 2003 г. вискикурня вышла на первые полосы, без консультаций, изменив виски на «чистый молт». Это был виски из более чем одной вискикурни, что требовалось для стремительного роста Cardhu.
Вода для производства поступает из ручьев, сбегающих с холмов МаннохХилл, а торф для вискикурни первоначально вырезали на торфяниках ДалласМур. В настоящее время Cardhu оснащена заторным чаном типа лаутер (где лезвия двигаются в вертикальной и горизонтальной плоскости), шестью бродиль-
Отбор образцов бражки из бочки на вискикурне Cardhu
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ними чанами из дугласской ели, двумя из шотландской лиственницы и двумя из нержавеющей стали, с «лебедиными шеями», оборудованными смотровыми фонарями. Виски выдерживают на складах вискикурни, используя только американские дубовые бочки из-под бурбона, баррели или хогсхеды, что придает виски легкий, изысканный характер.
Cardhu Speyside Single Malt поступает в продажу 12-летней выдержки, a Special Cask Reserve без указания лет выдержки. Он также является важным компонентом в кулажах Diageos Johnnie Walker.
Центр для посетителей и магазин открыты круглый год, предлагая экскурсии с гидом и дегустации.
Выдержка: Cardhu 12-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: ароматный и сладкий, травянистый, с нотами зрелых груш, медовых сот, шоколада и колечков дыма.
Вкус: среднетелый и довольно сладкий, сливочный, с нотами груш и зеленого винограда, шоколада и пряностей.
Послевкусие: средней продолжительности, сухое с нотами меда, шоколада и солода.
Кластер Н и похож на виски: апСпос 1991, Glen Elgin 12-летней выдержки, Linkwood F&F 12-летней выдержки, Speyburn 10-летней выдержки, Bladnoch 'Lightly Peated', Balblair 2000, апСпос 12-летней выдержки, Allt a Bhainne 12-летней выдержки.
Вискикурня Cardhu
Knockando, Aberlour, Moray AB38 7RY Tel: +44 (0) 1340 872555 www.malts.com
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CLYNELISH
(Клайнлиш)
Clynelish является единственной вискикурней в Сазерленде. Она основана в 1819 г. маркизом Стаффордским, позже первым герцогом Сазерленда, как рынок сбыта дешевого зерна, поступающего с ферм его арендаторов в качестве уплаты пошлины Хайленда. Местоположение было выбрано также с учетом его близости к угольному месторождению Брора, которое разрабатывали с XVI века. Она стала одной из первых вискикурен, специально построенных для перегонки, начав выпуск продукции в 1821 г. В середине XIX века вискикурня была модернизирована и расширена Джорджем Лоусоном, который совместно со своими сыновьями объединял управление вискикурней с ведением сельского хозяйства в течение 50 лет. Во время своего визита в 1886 г. Альфред Барнард сообщил, что виски Clynelish высоко ценится и вискикурня поставляет его только частным клиентам по всему королевству. В 1897 г. турбинное колесо Пелтона было заменено паровым двигателем.
В период экономического спада 1931 г. Clynelish вынуждены были закрыть, а полноценное производство не восстановили вплоть до конца Второй мировой войны. В 1960-е гг. в Clynelish электричество заменило уголь, в 1968 г. рядом была построена новая вискикурня. Две вискикурни работали по соседству друг с другом до 1983 г., когда первая из них была закрыта. Виски первого предприятия продавали как Brora, и сейчас он доступен только как коллекционный. Солодовый виски Clynelish был выбран Diageo в качестве одного из его виски серии Hidden Malts в 2002 г. Команда Clynelish заявляет о производстве своих собственных подлинных брендов жидкого золота, поскольку вода из протекающего поблизости ручья Клаймилтон сбегает по золотоносным жилам на своем пути
к холму Кол Вайнн. Вискикурня оборудована заторным чаном типа лаутер с медным покрытием, восемью бродильными чанами из лиственницы, двумя бродильными чанами из нержавеющей стали и шестью большими перегонными кубами. Спиртовой перегонный куб необычайно большой по сравнению с бражным перегонным кубом. Ячмень поступает из солодовни Glen Ord со средним уровнем торфности; ныне спирт вискикурни Clynelish значительно менее торфяной, чем Brora. Длительное брожение, медленная дистилляция в сочетании с осаждением натуральных масел в низких винах и отбором хвостовых погонов способствуют уникальному парафинистому характеру спирта.
Clynelish Single Highland Malt выпускают 14-летней выдержки, в релизе винтажа 1992 Distiller's Edifie с окончательной выдержкой в бочках из-под олоросо, и виски Manager's Choice отдельной бочки в релизах, например, 1997. На этикетке изображение дикой кошки, которая является эмблемой
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Цех дистилляции на вискикурне Clynelish
Сазерленда. Другие винтажные релизы доступны от Gordon & MacPhail, Ian MacLe и Signatory. Главный компонент купажированного виски Johnr Walker Gold Label. На вискикурне проводятся экскурсии и дегустации с марта по октябрь. Объедините тур в вискокурню Clynelish с игрой в гольф, рыбалкой на лосося и форель на озере Лох Шин или с посещением замка Данробин, родовым поместьем герцога Сазерленда.
Выдержка: Clynelish 14-летней выдержки Крепость: 46% об., без холодной фильтрации Букет: ароматный, насыщенный тропическими фруктами, пряностями, тонкими нотами дыма от горящего вереска и нотами вощеной куртки. Вкус: очень полнотелый, сливочный, бархатистый и солодовый с нотами фруктов и пряного дуба, а также табака. Послевкусие: довольно длительное, с солоноватым привкусом, нотами дыма и мандаринов в конце.
Кластер F и похож на виски: Teaninch F&F 10-летней выдержки, Benromach Traditional, Glen Ord 12-летней выдержки, Old Pulteney 17-летней выдержки,Tobermory 10-летней выдержки.
Вискикурня Clynelish
Brora, Sutherland KW9 6LR Tel:+44 (0)1408 623 000 www.discovering-distilleries.com/clynelish Email: clynelish.distillery@diageo.com
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COOLEY
(Кули)
Вискикурня Cooley притаилась у подножия гор Кули вблизи поселка Кэрингфорд, в идиллической местности. Возможно, именно это вдохновило хозяев вискикурни восстановить некоторые из самых великих, но уже несуществующих в Ирландии брендов виски. Основатели вискикурни Джон Тилинг и Уилли Макартер в 1970-е гг. учились в Гарварде и Массачусетском технологическом институте. Вернувшись в Ирландию, они купили некоторые из признанных, но несуществующих ирландских брендов виски с четким намерением вернуть им былую славу.
В начале XX века Ирландия была в авангарде мирового бума виски, но три неудачи отбросили ее назад: равнозначный успех шотландского купажированного виски в завоевании международных рынков, Война за независимость, разрушившая рынок ирландского виски в Великобритании, а также сухой закон в Соединенных Штатах. В результате массового сокращения экспорта ирландского виски много мелких независимых ирландских вискикурен были закрыты, а остальные производители вошли в состав других компаний и, таким образом, в Ирландии остался только один производитель виски Irish Distillers. Тилинг и Макартер в 1987 г. основали Cooley Distillery с целью восстановить известные бренды, такие как Connemara, Tyrconnell, Greenore, Locke's и Kilbeggan. Наряду c Irish Distillers, ныне разделенной между двумя транснациональными корпорациями, Cooley является единственной вискикурней, принадлежащей ирландскому производителю, и первой, созданной в Ирландии с XIX века.
Источником воды служат водные источники Слив-на-г'Клок («каменные горы»). Процесс перегонки Cooley начала в 1989 г. Она использует необработанный дымом от сжигания торфа солодовый ячмень и работает с заторным чаном из нержавеющей стали, четырьмя бродильными чанами из нержавеющей стали и двумя традиционными медными перегонными кубами. Она также производит зерновой виски в двух перегонных колоннах и имеет свой собственный завод розлива на месте.
Все виски Cooley выдерживают в американских бочках из-под бурбона с окончательной выдержкой в бочках из-под хереса, портвейна и мадеры. Солодовый ирландский виски Connemara Single Irish Malt доступен в версии торфяной и бочковой крепости без указания лет выдержки, 12-летней выдержки и как The Small Batch Collection, например, с окончательной выдержкой в бочках из-под хереса, также доступен тяжелый торфяной виски Turf Мог. Виски Tyrconnell Single Irish Malt назван в честь самой известной скаковой лошади, выигравшей ирландское дерби в 1876 г. при ставках 100:1. Его продают без указания лет выдержки, как виски одной бочки 15-летней выдержки, 10-летней выдержки в бочках из-под хереса, портвейна с окончательным выдерживанием в бочках из-под мадеры. Cooley также производит купажированный
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Отбор дегустационного образца из бочки на складе вискикурни Cooley
виски Kilbeggan, однозерновой виски Greenore.
Cooley получила звание мирового и европейского производителя виски года на конкурсе IWSC Awards в 2008 г., и ее бренды завоевали много наград.
Вискикурня не имеет центра для посещения, но можно организовать экскурсию по предварительной договоренности.
Название: Connemara Peated Single Malt Крепость: 40% об.
Букет: ноты дыма с лимонами, зеленый виноград, мед и слабые ноты йода.
Вкус: среднетелый, умеренно сладкий, с нотами торфяного дыма, пряными нотами дуба, нотами верескового меда и ванили. Послевкусие: очень долгое, с нотами дыма, меда и пряностями в конце.
Кластер I и похож на виски: St George's Ch
9-
летней выдержки, Ardmore Traditional, Glen Scotia 12-летней выдержки, Oban 14-летней выдержки, Old Ballantruan Peated, Springbank
10-
летней выдержки, Caol Ila 12-летней выдержки, Fettercairn Fion Port Charlotte PC8, Bowmore 12-летней выдержки.
Вискикурня Cooley Distillery
Riverstown, Cooley, Co. Louth, Ireland Tel:+353 (0)42 937 6102 www.cooleywhiskey.com
Email: info@cooleywhiskey.com
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CRAGGANMORE
(Крэгганмор)
Cragganmore была создана в 1869 г. «большим» Джоном Смитом, одним из самых опытных дистиллеров Викторианской эпохи, который принимал активное участие в запуске и эксплуатации нескольких вискикурен по всей Шотландии. Он выбрал это место благодаря наличию холодной родниковой воды, сбегающей вниз с холма Крэгган Мор, и за его близость к Великой железнодорожной линии Хайленда. Вискикурня построена из диабаза, добываемого из холма Крэгган Мор, и стоит на широкой излучине реки Спей рядом с бывшей железной дорогой, которая сейчас является частью Спейсайд-вэя. Действительно, вискикурня Cragganmore одной из первых использовала «поезда особого назначения» длинные поезда, отправляемые в южном направлении с тысячами галлонов виски.
Вискикурня берет воду для производства из ручья Крэгган, а солод с низким уровнем торфности поступает из мастерских Roseisle. Вискикурня оснащена современным заторным чаном типа лаутер с медным покрытием, шестью бродильными чанами из орегонской сосны и четырьмя перегонными кубами. Перегонные кубы для бражки с двумя ламповыми стеклами являются просто огромными, в то время как спиртовые перегонные кубы имеют небольшой размер и плосковершинную форму с шариковыми дефлегматорами в горловинах и Т-образными пароотводными трубами. Эти особенности повышают количество флегмы так, что тяжелые пары возвращаются назад, позволяя только более легким парам спирта достигать медных змеевиковых конденсаторов. В результате получается легкий, но комплексный спирт. Виски выдерживают в американских бочках из-под бурбона и в европейских бочках из-под хереса в традиционных складах.
Cragganmore Single Highland Malt 12-летней выдержки является классическим представителем региона Спейсайд по версии Diageo, один из шести классических солодовых виски. Он также доступен как Cragganmore Distillers Edition 1993 с выдержкой в бочках из-под портвейна и в релизах Manager's Choice, например винтаж 1997, выдержанный в бочках из-под хереса в бодегах. Существует Cragganmore 14-летней
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Бродильный куб из орегонской сосны в помещении для брожения в вискикурне Cragganmore
выдержки, специально бутилированный для ценителей классического солодового виски, и 21-летней, бочковой крепости, специального выпуска Special Release. Другие версии винтажей доступны от Gordon & MacPhail and Signatory.
Посетителей приглашают на экскурсии и дегустации в будние дни в период с апреля по октябрь.
Выдержка: Cragganmore 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: насыщенный и умеренно сладкий, ароматный, фруктовый, цветочный с нотами трав, кожи и дыма торфа.
Вкус: среднетелый и умеренно сладкий, очень фруктовый, медовый и ореховый с легкими нотами солода, торфа и пряностей.
Послевкусие: очень долгое, сухое, с нотами ванили, пряностей и дыма в конце.
Кластер D и похож на виски: Macallan Fine
Oak 15-летней выдержки, Singleton of Glen Ord 12-летней выдержки.
Вискикурня Cragganmore
Ballindalloch, Banffshire AB37 9AB
Tel:+44 (0)1479 874 700 www.discovering-distilleries.com/cragganmore
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CRAIGELLACHIE
(Крэйгэлаки)
Поселок Крэйгэлаки может похвастаться тремя достопримечательностями элегантным мостом Томаса Телфорда, отелем Craigellachie с его знаменитым баром Quaich Ваг, хранящим запасы почти 700 видов солодового виски, и вискикурней, расположенной на скале Крэйгэлаки. Вискикурня была построена в 1891 г. Питером Макки и Александром Эдуардом, расширена в 1896 г. и полностью реконструирована в 1965 г. Сохранились только дымовые трубы в форме пагоды Викторианской эпохи, а вот производственное помещение для дистилляции имеет современную конструкцию по дизайну «Ватерлоо-стрит» с панорамными окнами, которые сияют со скалы Крэйгэлаки как маяк, приглашающий укрыться на ночь в холодную зиму.
Вискикурня Craigellachie берет для производства воду из родников на Литл Конвал и использует солодовый ячмень низкой торфности, поставляемый на заказ. Вискикурня использует большой заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, восемь
бродильных чанов из лиственницы и четыре больших перегонных куба. Заторный чан является одним из наиболее технически совершенных в отрасли с непрерывным орошением, посредством которого вода добавляется постоянно, а не традиционно за три приема. Лопасти мешалки двигаются вверх и вниз, обеспечивая вращение, причем они выполнены в виде скребков и лопаток, благодаря чему достигается максимальное извлечение сахара. Craigellachie является одной из немногих вискикурен, которые сохраняют традиционные медные змеевиковые конденсаторы, которые слегка катализируют процессы при перегонке и придают спирту богатый серный характер.
Виски выдерживается в американских дубовых бочках из-под бурбона и в небольшом количестве европейских бочекбаттов из-под хереса. Виски уже давно используется как главный компонент кулажей White Horse. В 1998 г. вискикурня Craigellachie была продана вместе с портфолио Dewar Bacardi, поэтому его виски
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Элегантный цельнометаллический мост Томаса Телфорда 1814 г. соединяет берега реки Спей ниже Крэйгэлаки
являются дистиллятами предыдущих владельцев. Слаботорфяной солод, используемый для виски, придает ему легкие ноты дыма. Настоящий солодовый виски был впервые бутилирован в 2004 г.
Single Speyside Malt доступен 14-летней выдержки, в ассортименте Connoisseurs 1991 от Gordon & MacPhail's, в Authentic Collection от Cadenheads, 14-летней выдержки; Duncan Taylor и Signatory Official трудно найти, но обычно он хранится на вискикурне Aberfeldy как World of Whisky от Dewar. В настоящее время виски используется для кулажей Dewar.
Выдержка: Craigellachie 14-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: травянистый аромат, сладкий,
с легкими нотами дыма и запахом старых книг. Вкус: среднетелый и довольно сладкий, ноты яблоневого сада, солода, дыма и поджаренного миндаля.
Послевкусие: теплое, средней продолжительности с нотами дыма от горения древесины яблони в послевкусии.
Кластер F и похож на виски: Royal Brackla 10-летней выдержки, Benromach Traditional, Tobermory 10-летней выдержки, Glenkinchie Distillers 1995.
Вискикурня Craigellachie
	Craigellachie, Aberlour, Banffshire AB38 9ST
Tel: +44 (0)1340 872971 www.bacardi.com
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DAILUAINE
(Дальюэйн)
Вискикурня Dailuaine основана Уильямом Маккензи в 1851 г., ее название в переводе с гэльского означает «зеленая долина». Вискикурня уютно устроилась в живописном месте за ручьем Кэррон между горой Бен-Риннес и рекой Спей. Ее гранитные сооружения относятся к середине викторианской эпохи и прекрасно сохранились, несмотря на сильный пожар в 1917 г. Бывший сарай для соложения прославился своей первой дымовой трубой в форме пагоды, установленной в Шотландии. До 1950-х гг. вискикурня была оснащена гениальной комбинацией двух водяных колес, соединенных сверху цепью, и четырьмя паровыми двигателями; здесь использовали воду из змеевиковых конденсаторов для питания насосов и уборки.
Альфред Барнард, очарованный вискикурней Dailuaine и ее призраками контрабандистов прошлого, подробно описал свой визит в 1887 г.: «Никогда еще не было такого мягкого, яркого пейзажа из роскошной зеленой листвы, зеленых берегов с дикими цветами, папоротниками и травой. В этом уединенном месте, вдалеке от шумных городов и любопытных глаз, в окружении всего прекрасного и приятного в природе, продолжается тайная жизнь Джона Ячменное Зерно его смерть, погребение и воскресение. Неудивительно, что из такого окружения, такого рая должен выходить такой чистый спирт, высоко ценимый всеми смертными на земле». На протяжении более века вискикурня Dailuaine получала свои поставки и отправляла свой виски по железной дороге от станции Кэррон на Великой северной железной дороге Шотландии. Паровой локомотив № 1 ходил по железной дороге до 1967 г., ныне его можно увидеть в качестве экспоната на вискикурне Aberfeldy (см. с. 68).
Вискикурня Dailuaine использует для производства воду из ручья Бейллимуллич, а для охлаждения из ручья Кэррон, которые питаются ручьями, сбегающими с горы Бен-Риннес. В 1950-е гг. вискикурня перешла на электрическую энергию. Сейчас здесь функционируют заторный чан типа лаутер, восемь бродильных чанов из лиственницы, три перегонных куба для бражки с ламповыми стеклами и три спиртовых перегонных куба. Поскольку сейчас спрос на мясистый и серный спирт, который при выдержке обогащается нотами ириски, то вместо медных конденсаторов вискикурня поставила конденсаторы из нержавеющей стали, чтобы снизить каталитические реакции (за счет меди). Также на вискикурне работает цех очистки сточных вод и еще один цех по переработке отходов производства (на корм скоту).
Виски выдерживают попеременно в бочках из-под бурбона и из-под хереса. Большинство виски идет в кулажи Johnnie
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Вискикурня Dailuaine находится в живописном месте за ручьем Кэррон
Walker, хотя доступен и виски Dailuain Single Speyside Malt 16-летней выдержки от Diageo Flora and Fauna. Эмблемой вискикурни на этикетке является барсук, поскольку этот зверек живет в близлежащих лесах. Этот виски также можно найти в релизах Managers Choice от Diageo, например, виски одной бочки 1997 г., выдержанный в бочке из-под хереса. Другие версии доступны в ассортименте Connoisseurs Choice винтажа 1994 от Gordon и MacPhail, а также от Adelphi и Signatory. Здесь не работает центр для посетителей и не проводят экскурсий.
Выдержка: Dailuaine 16-летней выдержки Крепость: 43% об.
Букет: фруктовый и ароматный, хересный, с нотами ячменного сахара, корицы и дыма. Вкус: сбалансированная мясистая комплексность, полнотелый и сладкий, с нотами рождественского пирога, цитрусовых фруктов, ванили, пряностей и торфяного дыма. Послевкусие: богатое и длительное, с нотами хереса, фруктов и имбиря.
Кластер С и похож на виски: Tomatin 18-летней выдержки, Glenfarclas 30-летней выдержки, Edradour 1996 Super Tuscan, Fettercairn 40-летней выдержки, Royal Lochnagar 12-летней выдержки, Glenfarclas 21-летней выдержки.
Вискикурня Dailuaine
Aberlour, Banffshire АВ38 7RE
Tel:+44 (0)1479 810361
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DALMORE
(Далмор)
Далмор в переводе с норвежского означает «большая луговина». В 1839 г. Александр Мэтсон построил на этой земле, плодородной для выращивания ячменя, вискикурню на месте бывшей мельницы. Вискикурня находится в красивом месте на берегу залива Кромарти-Фёрт напротив Черного острова. Данный район изобилует представителями дикой природы, например, в Фёрте обитает морская свинья, гнездятся канюки в елях и прогуливаются цапли по берегу. Здесь сохранились оригинальные здания в викторианском стиле с крышей печи для сушки солода в форме пагоды, хотя в 1966 г. вискикурня была расширена. Во время Первой мировой войны американцы реквизировали вискикурню для производства глубоководных мин, построив причал. Еще одной достопримечательностью вискикурни является паровой двигатель 1898 г.
Эмблема на этикетке изображает голову оленя и берет свое начала от клана Маккензи, так как семья Маккензи владела поместьем Dalmore более 80 лет. Легенда гласит, что Александр III подарил символ оленя клану Маккензи за то, что Маккензи спас короля от напавшего на него оленя. Это событие отмечено релизом виски Dalmore King Alexander III. Виски Dalmore предпочитают любители сигар, поэтому специально для ассоциации любителей сигар выпущен виски Cigar Malt, который завоевал награды на Гаванском фестивале сигар на Кубе.
Вискикурня использует мягкую чистую воду из реки Алнес, которая течет из озера Лох-Мори ниже Бен Уивис. Вискикурня оборудована заторным чаном типа полулаутер, восемью бродильными чанами из орегонской сосны и восемью перегонными кубами. Вискикурня также оснащена одним большим и тремя небольшими перегонными кубами для бражки с плосковершинной частью и тремя небольшими спиртовыми перегонными кубами с медными рубашками охлаждения для большего потока флегмы. Такие аппараты обеспечивают получение спирта большей комплексности, от богатого и тяжелого до фруктового и цветочного. Выпуск продукции достаточно высокий, и большая часть идет на купажи. Виски выдерживается в американских дубовых бочках из-под бурбона первого заполнения и в специально отбираемых бочках после выдержки хереса олоросо. Бочки хранят на складах и перед бутилированием выдерживают виски в бочках-баттах из-под хереса.
Основной ассортимент Dalmore Highland Single Malt представлен виски 12-, 15и 18летней выдержки, а также Gran Réserva. Релизы Dalmore Rivers названы в честь Dee, Spey, Tay и Tweed, четырех больших рек, богатых лососем, в Шотландии. В настоящее время солодовые виски Dalmore ориентированы на рынок высочайшего класса при соответствующих высоких ценах: Aurora,
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Перегонные кубы вискикурни различаются по форме и размеру, что обеспечивает комплексность спирта
Candela, Eos, Selene и Sirius от 45 до 59 лет выдержки; виски к годовщине вискикурни 150 th Anniversary, выпущен в хрустальном декантере, 50-летней выдержки в декантере. Существуют также специальные релизы, такие как Dalmore 1973 Gonzalez Byass, выдержанный для окончательной отделки в бочках из-под хереса, и Dalmore 1992 Mackenzie с конечной выдержкой в бочках из-под портвейна. Виски Dalmore завоевали много наград на международных фестивалях крепких спиртных напитков. Виски используют в купажах
Выдержка: Dalmore 12-летней выдержки Крепость: 40 % об.
Букет: богатый, фруктовый и хересный с орехово-апельсиновыми и марципановыми нотами, а также нотами, напоминающими колечки дыма.
Вкус: очень полнотелый и сладкий, с нотами апельсинового мармелада, фруктового кекса, крема тоффи, пряностей и хереса.
Послевкусие: долгое и сладкое, с нотами марципана, хереса и апельсинового мармелада в конце.
Кластер Е и похож на виски: Glenrothes 1985, Scapa 16-летней выдержки,Tomatin 12-летней выдержки.
Вискикурня Dalmore
Alness, Ross-shire IV17 OUT
Tel:+44 (0)1349 882362 www.thedalmore.com
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Whyte & Mackay и разливают и продают супермаркеты под собственными этикетками.
Центр для посетителей открыт круглый год. Он предлагает видеопрезентации, экскурсии и дегустации.
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DALWHINNIE
(Дальюинни)
Dalwhinnie происходит от сочетания
Dail-coin-neeamh, что в переводе с гэльского означает «место встречи», поскольку она стоит на старинной горной тропе перегонщиков скота в Хайленде. Здесь, на этих высокогорных пастбищах между Грампианскими и Моналианскими горами, перегонщики скота XVIII века делали остановку у перевала Драмоктер, двигаясь на юг, на крупные ярмарки или рынки крупного рогатого скота в Крифф и Фолкерк.
Вискикурня была построена Александром Маккензи в 1897 г. и начала производство виски в 1898 г., но была закрыта почти сразу же. Ее местоположение «пустынная дикая природа Хайленда с пронизывающим ветром и хлещущим дождем» было выбрано исключительно из-за наличия родниковой воды, достаточных залежей торфа для печи и близости к железнодорожной линии Хайленда.
Вискикурню неоднократно перепродавали до 1926 г., когда она была приобретена компанией Distillers Company, ныне являющейся частью Diageo. Вискикурня была восстановлена в 1938 г. после сильного пожара, модернизирована в 1970-м и отреставрирована в 1990-е гг., когда здесь был открыт центр для посетителей. Сохранились каменные строения 1930-х гг. с белыми фасадами и шиферными крышами с двумя дымовыми трубами в форме пагоды. Это одна из самых высокогорных вискикурен в Шотландии, расположенная на высоте 327 м, и, вероятно, самая холодная, средняя температура здесь в два раза ниже, чем зафиксировала метеостанция страны как самую низкую среднюю температуру на любой обитаемой части Великобритании и которая составляет 6,2 °C .
Вода от таяния снегов собирается на высоте 610 м в озере Лохан ан Дойри-Уейн («Озеро в зеленой чаще») и сбегает по
торфяным, заросшим лиловым вереском долинам, вниз в ручей Алтанслык, питающий вискикурню. Сегодня ячмень поставляется слаботорфяным, по заказу. В вискикурне работает заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, один бродильный чан из орегонской сосны, один из дугласской ели и четыре бродильных чана из сибирской лиственницы. Отчасти необычно то, что спирт конденсируется в медных змеевиковых конденсаторах, находящихся в двух больших деревянных бадьях перед зданием дистилляции. Виски выдерживают в американских дубовых бочках из-под бурбона дольше, чем обычно, что обусловлено высотой и влажностью.
Dalwhinnie Single Highland Malt выпускают в классическом ассортименте Diageo, как виски 15-летней выдержки, релизы виски двойной выдержки Distillers
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Завод может похвастаться двумя элегантными конденсаторами с медными змеевиками и двумя дымовыми трубами в форме пагоды
Editions, такие как 1990 и 1992, проходят окончательную выдержку в бочках из-под хереса олоросо, а релизы Manager's Choice, такие как виски одной бочки, дистиллированы в 1992 г. и выдержаны в американских дубовых бочках. Ранняя этикетка виски Dalwhinnie заявляла, что этот солодовый виски с вересковым, кружевным послевкусием является отличным сопровождением к богатым десертам, таким как пирог с лесными ягодами или пудинг с ирисками и кремом (этим все сказано).
Выдержка: Dalwhinnie 15-летней выдержки Крепость: 43% об.
Букет: сладкий и ароматный с жимолостью, апельсиновым мармеладом и ноткой дыма. Вкус: среднетелый и умеренно сладкий, шелковисто-мягкий, сливочный, с цитрусовыми фруктами, вересковым медом, ванилью и тонким торфяным дымом. Послевкусие: очень длительное и сухое, с нотами верескового меда, мармелада и дыма в конце.
Кластер Н и похож на виски: Cardhu 12-летней выдержки, Balmenach 12-летней выдержки, апСпос 12-летней выдержки, Tamdhu.
Вискикурня Dalwhinnie
Dalwhinnie, Inverness-shire РН19 1 AB
Tel:+44 (0)1540 672 219
Email: dalwhinnie.distillery@diageo.com www.discovering-distilleries.com/dalwhinnie/
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Солодовый виски Dalwhinnie является важным компонентом купажированных виски Buchanan.
Центр для посетителей открыт круглый год, ограничивая прием посетителей в будни в зимние месяцы. Он привлекает 30 000 посетителей в год и предлагает экскурсии, дегустации и магазин.
н
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DEANSTON
(Динстон)
Вискикурня Deanston первоначально была ткацкой фабрикой, построенной в 1785 г. Ричардом Аркрайтом, который изобрел прядильную машину, и некоторые из этих сооружений датированы тем периодом. Она стоит на берегу реки Тей возле замка Дун в Пертшире. Мельничное колесо первоначально приводилось в движение потоком воды, поступающей из реки Тей выше по течению, которая вращала четыре массивных водяных колеса. В настоящее время вискикурня работает от того же потока воды, но он уже заставляет вращаться эффективные гидроэлектрические турбины, которые передают 75% излишков электроэнергии национальной энергосистеме. Воды возвращаются в реку через сеть викторианских пещер, в которых проживают колонии летучих мышей. Deanston была преобразована в вискикурню в 1965 г., здесь сохранились старинные здания, в том числе сводчатый ткацкий сарай, где сейчас находится склад для выдержки виски.
Вискикурня Deanston использует выращенный в Шотландии солодовый ячмень, не подвергшийся обработке торфом, хотя вода для затирания солода может содержать следовые количества торфа, которые придают легкие дымные ноты готовому виски. На вискикурне работает открытый чугунный заторный чан, восемь бродильных чанов из нержавеющей стали и четыре среднего размера перегонных куба с шариковым дефлегматором в горловине. Конструкция перегонного куба имеет некоторые особенности, такие как латунные чокеры вокруг горловин кубов и пароотводных труб, которые наклонены вверх для усиления орошения куба. Виски выдерживают в повторно заполняемых американских и европейских дубовых бочках, а некоторые в бочках-баттах из-под хереса.
Deanston Single Highland Malt доступен 12-летней выдержки. Релиз Virgin Oak без указания выдержки подвергают оконча-
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Вискикурня Deanston, перестроенная из ткацкой фабрики XVIII века, расположена вблизи реки Тей
тельной выдержке в новых дубовых бочках. Также доступен Deanston Organic 10летней выдержки, старый солодовый виски из ячменя сорта Оптик, сертифицированный Ассоциацией почвоведов. Выпускают релиз 12-летней выдержки исключительно для компании Marks & Spencer. Виски используют в кулажах компании Scottish Leader and Black Bottle, а также в Drumgray Highland Cream Liqueur, который завоевал золотые медали на конкурсе IWSC в 1993 и 1999 гг.
Открыт центр для посетителей, где проводят экскурсии и дегустации круглый год.
Выдержка: Deanston 12-летней выдержки Крепость: 46,3% об., без холодной фильтрации. Букет: ароматный и медовый, ноты померанца и тоффи, отчетливые ноты солода и немного дыма.
Вкус: среднетелый, умеренно сухой, насыщенный солодовыми и фруктовыми нотами, ноты жареных каштанов, мармелада на тостах и обилие пряностей.
Послевкусие: очень долгое и сухое, тосты, мед и пряности в конце.
Кластер F и похож на виски: Benromach Traditional.
Вискикурня Deanston
Deanston, Perthshire, FK16 6AG
Tel:+44 (0) 1786 841 422 www.burnstewartdistillers.com
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DUFFTOWN
(Даффтаун)
Вискикурня Dufftown была перестроена из старой мельницы в 1896 г. Питером Маккензи и Ричардом Стэкпулом.
Это живописное каменное строение Викторианской эпохи находится среди холмов и лесов на берегу реки Дуллан, притока Спей. В 1933 г. производство виски было выкуплено компанией Arthur Bell & Sons, солод стал ключевой составляющей их купажа Bells. Эмблемой вискикурни является зимородок, которого можно встретить за ловлей форели поблизости.
Вискикурня берет воду из родника Джон Вэлл, отличного источника чистой родниковой воды, который выходит из земли на холмах Конвал Хилл в б км от вискикурни и который никогда не иссякает, даже в самое засушливое лето. Право собственности на источник воды вызывало настолько жаркие споры, что конкурирующие вискикурни неоднократно выходили ночью, чтобы изменить направление его течения, но в начале XX века дело было решено в пользу Dufftown.
Вискикурня была расширена в 1968-м, затем в 1980-м и вновь в 1999 г. до ее современной мощности. В настоящее время здесь функционирует заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, двенадцать бродильных чанов из нержавеющей стали и шесть перегонных кубов, в которых используется комплексная дистилляция, позволяющая производить более 5,8 млн л (1,5 млн галлонов) спирта в год. Спиртовые перегонные кубы значительно больше бражных перегонных кубов. Данная вискикурня является второй по величине вискикурней, управляемой компанией Diageo, а самой крупной является Roseisle. Солодовый виски выдерживают в испанских бочках из-под хереса и в американских бочках из-под бурбона, а бочки с повторным заполнением используют для виски,
предназначенного для купажирования.
Большую часть продукции используют в кулажах компаний Johnnie Walker и Bell. Солодовый виски выпускают как Singleton of Dufftown 12-летней выдержки и 15-лет-
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Бродильные чаны из нержавеющей стали в вискикурне Dufftown являются одними из самых больших в Спейсайде
ней выдержки, а в ассортименте компании Diageo Flora and Fauna 15-летней выдержки и Manager's Choice 1997. Также доступен виски от Gordon & MacPhail 21-летней выдержки, в Authentic Collection от Cadenheads 15-летней и от Signatory 31-летней выдержки.
На вискикурне не организован центр для посетителей и не проводятся экскурсии.
Выдержка: Singleton of Dufftown 12-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: травянистый с нотами поджаренных каштанов или миндаля, печеных яблок, сухофруктов и коричневого сахара.
Вкус: среднетелый, сладкий вначале, затем элегантно сухой, тонко сбалансированный с привкусом ореха с апельсинами, черного шоколада или кофе эспрессо, а также с легкой нотой дыма.
Послевкусие: средней продолжительности, шоколад, апельсин и каштаны в конце.
Кластер Е и похож на виски: Dalmore
12-летней выдержки, Tomatin 12-летней выдержки, Miltonduff 10-летней выдержки, Glenrothes 1985, Scapa 16-летней выдержки, Glenrothes 1992.
Вискикурня Dufftown
Dufftown, Banffshire, АВ55 4BR
Tel:+44 (0) 1340 822 960
www.malts.com
E
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EDRADOUR
(Эдрадауэр)
Edradour является классическим примером сельской вискикурни, одной из самых маленьких в Шотландии, все процессы выполняют всего три человека. Если вы хотите посмотреть, как обычно делали виски в XIX веке, то здесь вы это увидите. Вискикурня была основана в 1825 г. как фермерский кооператив, а сохранившиеся здания были сданы в аренду герцогом Атолл и датируются 1837 г. Расположена в маленькой долине в горах над холмами Питлохри, у ручья Эдрадауэр. Ручей является настолько древним, что полагают, что его название происходит от гэльского Edred dodhar и означает «ручей короля Эдреда». Альфред Барнард охарактеризовал его как «один из самых неистовых и шумных водных потоков региона». Внутри своеобразных белых зданий вискикурни мало что изменилось. Там стоит то же деревянное оборудование, которое используется для затирания солода и брожения уже несколько веков.
Водный поток течет вниз по гранитным склонам холмов и через торфяники Мулен Мур, прежде чем преодолеет, чистым и холодным, небольшое расстояние до вискикурни. Оборудования в Edradour немного. Здесь работают два чугунных заторных чана, два бродильных чана из орегонской сосны и два крошечных перегонных куба с медными змеевиковыми конденсаторами. Спиртовой перегонный куб имеет самый маленький размер, разрешенный акцизными правилами, потому что куб меньшего размера можно было припрятать в склон холма, что и происходило в XVIII веке, а эта область прославилась контрабандой. Холодильник Мортона, охлаждавший сусло для многих поколений владельцев, в 2009 г. был демонтирован и заменен своей точной копией, только рабочей моделью данного типа в отрасли. Здание для бутилирования было построено
в 2007-м, а новый склад в 2009 г. В настоящее время все запасы Edradour выдерживают и бутилируют на вискикурне.
Выход продукции Edradour небольшой, одна дистилляция в год, что другие вискикурни Спейсайда обычно производят за неделю. Небольшой приземистый перегонный куб производит спирт в тяжелом стиле со сладким ореховым характером. По статистике в Edradour зафиксировано самое большое количество посетителей, которые съезжаются в данную местность, чтобы окунуться в очарование традиционной вискикурни, расположенной в красивых садах.
Виски Edradour Single Highland Malt выпускают 10и 12-летней выдержки. Это уникальный солодовый виски, изготовленный вручную, поэтому его трудно найти, но он стоит того, чтобы за ним поохотиться. Аромат, «напоминающий аромат диккенсовской кондитерской», который описал Грэхем Ноун (автор, специализирующийся на виски) и который равнозначно можно применить и к самому дистиллеру. Здесь выпускается большое количество релизов виски одной бочки разных винтажей и различ-
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С маленького деревянного мостика, переброшенного через ручей, открывается удивительно живописная картина с причудливыми белыми зданиями вискикурни и старым сараем для солода
ной выдержки. Винтажные солодовые виски Edradour «прямо из бочки» выдерживают для окончательной отделки в винных бочках, которые раньше содержали бароло, бордо, бургундское, шардоне, шатенёф-дю-пап, мадеру, марсалу, москатель, портвейн, ром, сасикайю, сотерн и херес. Выпускают сильноторфяные релизы Edradour Ballechin, которые подвергали окончательной выдержке в бочках из-под мадеры, марсалы и хереса олоросо, а также Edradour Cream Liqueur.
Выдержка: Edradour 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: ароматный и медовый, с нотами мяты и хереса, напоминающего засахаренный миндаль, с запахом дыма.
Вкус: среднетелый, довольно сладкий медовый, с нотами хереса и фисташкового крема, фруктов и ячменя, а также легкими нотами пряностей.
Послевкусие: средней продолжительности, изысканно сладкое, с нотами дуба и ореха.
Кластер D и похож на виски: Singleton of Glen Ord 12-летней выдержки, Edradour 1985 Chateau d'Yquem, Macallan Fine Oak 15-летней выдержки.
Закажите экскурсию и дегустацию, окунитесь в прошлое и пройдите весь путь изготовления виски в XIX веке. Экскурсии включают аудиовизуальные презентации, выставку традиционного оборудования для изготовления виски и дегустацию.
Вискикурня Edradour
Pitlochry, Perthshire РН16 5JP
Tel:+44 (0)1796 473524 www.edradour.com
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FETTERCAIRN
(Феттекерн)
Вискикурня Fettercairn была основана в 1824 г. сэром Александром Рамсеем на месте старой мельницы в холмистой местности графства Кинкардиншир.
В 1830 г. вискикурня была продана сэру Джону Гладстону, отцу Уильяма Эварта Гладстона, который провел здесь свое детство и четыре срока избирался на пост премьер-министра Великобритании в 1868-1894 гг. Он способствовал развитию индустрии виски, отменив налог на солод и лицензирование стеклянных бутылок для виски. Королева Виктория и принц Альберт посетили Fettercairn в 1861 г.
Вискикурня была отстроена заново в 1890 г. после пожара и расширена до четырех перегонных кубов в 1966 г. Она состоит из белокаменных зданий Викторианской эпохи с дымовой трубой, стилизованной под пагоду, над бывшим сараем для солода. Вискикурня берет воду из ручья на холме Кнок Калма, сбегающего в Грампианские горы, и холодную воду из озера Станкай, использует слаботорфяной и среднеторфяной солодовый ячмень. Она оборудована чугунным заторным чаном с медным покрытием, восемью бродильными чанами из орегонской сосны и четырьмя небольшими медными перегонными кубами. Спиртовые перегонные кубы имеют уникальные водные потоки, каскадом сбегающие вниз к горловинам, чтобы охлаждать пары и увеличивать количество флегмы, что приводит к легкому чистому спирту.
Виски выдерживают в американских дубовых бочках из-под бурбона, в европейских дубовых бочках повторного заполнения из-под хереса, которые хранят на складах вискикурни. Самые старые бочки Fettercairn датированы 1962 г. Fetl tercairn Single Highland Malt Fior доступен неохлажденным и нефильтрованным без указания лет выдержки. Fior в переводе с гэльского означает «чистота», а эмблемой на бутылке является единорог, символ чистоты по теории Рамсея. Солодовый виски Fettercairn также доступен 24-, 30-, и 40-
Склад с земляным полом на Fettercairn с бочками, сложенными в штабели высотой не более трех бочек
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летней выдержки, неохлажденным и нефильтрованным.
Независимые розливы доступны в Connoisseurs Choice 1992 от Gordon & MacPhail's, Authentic Collection 1993 от Cadenhead и Signatory. Виски используется во многих кулажах, особенно в Whyte & Mackay.
Центр для посетителей предлагает аудиовизуальную презентацию и экскурсии по винодельне, а также дегустации.
Выдержка: Fettercairn Fior
Крепость: 42% об., неохлажденный, нефильтрованный.
Букет: цедра апельсина, шоколадные трюфели, корица и имбирь.
Вкус: среднетелый и умеренно сухой для начала с нотами кофе эспрессо, марципана, темного шоколада и скорее терпких апельсинов, чем шоколадного апельсина Терри.
Послевкусие: довольно долгое,
с развивающейся сладостью, с шоколадными трюфелями и цитрусовыми, фундуком с дымными нотами в конце.
Кластер I и похож на виски: Springbank 10-летней выдержки, Oban 14-летней выдержки, Connemara Peated.
Вискикурня Fettercairn
Laurencekirk, Kincardineshire AB30 1 YB
Tel:+44 (0)1561 340205 www.whyteandmackay.co.uk
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Вискикурня Glenallachie была построена в 1967 г. вблизи реки Луэр выше Аберлауэра для компании Charles Mackinlay & Со по проекту архитектора Уильяма ДелмеЭванса и является типичным представителем одноуровневой архитектуры 1960 х гг., работая по принципу самотека, то есть без использования насосов. Она была введена в эксплуатацию в целях поставки компонентов для кулажей компании, но была законсервирована в 1985 г. и возобновила свою деятельность в 1989 г., перейдя в собственность Pernod Ricard.
Вода для охлаждения подается из прудов, созданных дамбой в реке, в которую поступает вода из небольшого водопада, что является отличительной чертой вискикурни. Теплая вода из конденсаторов по трубам поступает обратно в пруды, и зимой над прудами поднимается пар. В прудах обитают колонии уток, которые принадлежат вискикурне и включены в инвентарные запасы. Вискикурня потребляет воду из ручьев, сбегающих по гранитным холмам, и из источника на горе Бен-Риннес, питающегося талыми водами, и использует слаботорфяной солодовый ячмень. Вискикурня имеет заторный чан типа полулаутер из нержавеющей стали, шесть бродильных чанов из нержавеющей стали и среднего размера медные перегонные кубы. Бражные перегонные кубы имеют форму фонаря с приплюснутой горловиной, в то время как спиртовые перегонные кубы имеют более привычную форму луковицы. Необычно то, что все четыре перегонных куба имеют горизонтальные, а не вертикальные трубчатые конденсаторы. Виски выдерживают, в основном, в американских бочках из-под бурбона и повторно заливают для смешивания с виски, выдержанными в бочках-баттах первого заполнения из-под хереса олоросо, которые являются солодовыми висками компании.
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На этой вискикурне нет центра для посетителей и не проводят экскурсий
140 Классификация виски
Glenallachie Single Malt Scotch доступен бочковой крепости, неохлажденным, нефильтрованным, 10-летней выдержки от братьев Чивас, выдержанным в новой бочке-батте из-под хереса. Он также доступен в Connoisseurs Choice 1992 от Gordon & MacPhail, выдержанным в бочке изпод бурбона. Эти два релиза совершенно разные и показывают сильное влияние выдержки в дубе и охлаждения-фильтрации на один и тот же спирт.
Солодовый виски Glenallachie также используют как винтажи, производимые Signatory, Cadenhead и Douglas Laing.
Выдержка: Glenallachie 1992 17-летней выдержки
Крепость: 43% об.
Букет: ароматный, травянистый и солодовый с легким запахом дыма.
Вкус: легкий и довольно сладкий, с пряными, солодовыми и медовыми нотами.
Послевкусие: довольно короткое и сладкое, ароматное и перечное.
Кластер G и похож на виски: Glenfiddich 12-летней выдержки, Knockando 12-летней выдержки, Braes of Glenlivet 10-летней выдержки, Glengoyne 10-летней выдержки.
Вискикурня Glenallachie
Aberlour, Banffshire, АВ38 9LR
Tel:+44 (0)1340 871 315
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Glenburgie была основана как вискикурня с печью для сушки в 1810 г„ но впервые была лицензирована в 1829 г. Уильямом Полом, который ранее управлял вискикурнями Grange и Stirling. Она была переименована в Glenburgie в 1878 г. по названию замка XVI века Барджи, от которого сохранилась только башня, примерно в 5 км от Форреса. В 1887 г. Альфред Барнард описал ее как «очень древнюю вискикурню, примерно такую же старомодную, как только можно себе представить». Эней Макдональд включил Glenburgie в 12 самых признанных им вискикурен Хайленда в книге «Scotch Whisky» в 1930 г. В конце 1930-х гг. вискикурней управляла женщина, мисс Николь. Очень немногие женщины стремились к такой должности, исключениями являются Хелен и Элизабет Камминг из Cardow (см. с. 104) и Бесси Уильямсон из Laphroaig.
Вискикурня представляет собой потрясающий контраст древности и современности. Она находится в заросшей лесами долине, окруженной типичными сельскими пейзажами Морейшира со свежим соленым воздухом, поступающим с морского залива. Некоторые из ее старинных
каменных зданий Георгианской эпохи сохранились с 1810 г., включая офисы управляющего и акцизного чиновника, вискикурню и склад.
Солодовый ячмень поступает по заказу очень слаботорфяным. Первоначальная вискикурня использовала традиционный заторный чан с медным покрытием, тринадцать бродильных чанов, из которых шесть чанов были из орегонской сосны и семь из нержавеющей стали, и четыре обычных медных перегонных куба. Она была расширена в 1958 г., когда прекратили проводить соложение на полу и были добавлены два перегонных куба типа ломонд. В результате получается богатый торфяной солодовый виски Glencraig, который еще можно найти 35-летней выдержки, но в 1981 г. перегонные кубы типа ломонд демонтировали.
Новая вискикурня чрезвычайно эффективно использует тепло и оборудована участком водоподготовки, что смягчает жесткую технологическую воду, поступающую из ручьев, сбегающих с холма Барджи. Здесь используют заторный чан типа лаутер, бродильных чанов из нержавеющей стали и шесть перегонных кубов в форме
Встроенная в фундаменты старой вискикурни в 2004 г., вискикурня является ультрасовременной и энергоэффективной, с эргономичным дизайном, так что ей может управлять один человек и компьютер
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луковицы, из которых четыре куба являются оригинальными кубами из старой вискикурни. Виски выдерживают в бочках из-под бурбона, доставляемых из Хэвен Хилл, Кентукки, а также в бочках из-под хереса олоросо для солодового виски.
Glenburgie Single Highland Malt доступен 10-летней выдержки в ассортименте Speyside Malt от Gordon & MacPhail и винтажах, таких как 1964. Другие релизы доступны от Signatory. Идет на купажирование, особенно для Teachers и Ballantine’s.
В вискикурне не организован центр для посетителей и не проводят экскурсий.
Выдержка: Glenburgie 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: сладкий и сливочный с нотами сухофруктов, хереса олоросо и легкой нотой просмоленного каната.
Вкус: среднетелый и довольно сладкий, с нотами грейпфрутов, фиников, лакричника и молотого черного перца.
Послевкусие: средней продолжительности с финиками, лакричником и хересом в конце.
Кластер Е и похож на виски: Tomatin
12-летней выдержки, Glenrothes
1985,Tomintoul Oloroso 12-летней выдержки, Glenrothes 1992, Miltonduff 10-летней выдержки, Dalmore 12-летней выдержки.
Вискикурня Glenburgie
By Alves, Forres, Morayshire IV36 2QY
Tel:+44 (0)1343 850258
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Вискикурня Glencadam была построена в предместье Брихина в 1825 г., через год после введения Закона об акцизах 1824 г., легализовавшего крупномасштабные дистилляции. Вискикурня находится в красивой долине Стратмор на холмах Сидло-Хиллс. В прежние времена старинный город Брихин, построенный из песчаника, был окружен городскими стенами и славился средневековым собором, построенным около 1150 г. святым Нинианом. Он находится выше реки Эск и был свидетелем многих исторических событий.
В начале 1900-х гг. виски Glencadam Highland Malt был компонентом купажированного виски Gilmour Thomson's Royal, любимого виски короля Эдуарда VII. В 1959 г. вискикурня была модернизирована Хирамом Уолкером, но некоторые из строений в георгианском стиле были сохранены, в том числе бывшее здание акцизных чиновников, которое ныне используется как офис.
Источником воды являются ручьи Moorans в Гленеск, которые берут свое начало на холмах Мурфут в Грампианских горах. На вискикурне работает чугунный заторный чан, шесть бродильных чанов из нержавеющей стали и два небольших медных перегонных куба. Пароотводная труба выходит из перегонного куба под необычным для кубов углом в 15°, что усиливает возврат флегмы и позволяет получить легкий ароматный спирт. Вискикурня также включает завод по заполнению и розливу виски с мощностью, позволяющей купажировать почти 4 млн л (880 000 галлонов) солодового и зернового виски в год. Виски выдерживают на складах возле вискикурни в повторно заполняемых хогсхедах, в бочках из-под бурбона и в европейских дубовых бочках из-под хереса.
Glencadam Single Highland Malt доступен без холодной фильтрации 10и 15-летней выдержки, виски 10-летней, 12-летней выдержки, окончательно выдержанные в бочках из-под хереса олоросо, и The Ех-
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Вискикурня Glencadam находится в великолепном лесу в долине Стратмор в предместье Брихина
ceptional 21-летней выдержки. Его также можно найти в ассортименте Connoisseurs Choice от Gordon & MacPhail, в Authentic Collection 17и 21-летней выдержки от Саdenhead и от Signatory и Douglas Laing. Большую часть продукции используют в кулажах, таких как Ballantine's и Stewarts Cream of the Barley.
Вискикурня не имеет центра для посетителей, но посетителей принимают по предварительной договоренности.
Выдержка: Glencadam 10-летней выдержки Крепость: 46% об., без холодной фильтрации. Букет: ароматический и травянистый, с нотами свежескошенного сена, цитрусовых и свежего дуба.
Вкус: среднетелый, довольно сладкий, с легкими цитрусовыми нотами, шипучий, с нотами ванили и дубовой бочки из-под бурбона, шипучий, с ароматом ванили и дуба. Послевкусие: довольно короткое с солодовыми и цитрусовыми нотами в конце. Кластер Н и похож на виски: Speyburn 10-летней выдержки, Linkwood F&F 12-летней выдержки, апСпос 199 I, Allt a Bhainne 12-летней выдержки, Speyside 12-летней выдержки.
Вискикурня Glencadam
Brechin, Angus DD9 7РА
Tel:+44 (0)1356 622 217 www.glencadamdistillery.co.uk
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GlenDronach в переводе с гэльского означает «долина ежевики». Расположенная в долине Форг за городом Хантли небольшая вискикурня была перестроена из мельницы, расположенной вблизи Глен Хауса, датированной 1771 г. Лицензию на производство виски здесь впервые получил Джеймс Аллардис в 1826 г„ но виски в данной местности, вероятно, перегоняли и раньше. Существует очаровательная история об Аллардисе: когда он продвигал свой «Guid Glendronach» в Эдинбурге, то познакомился с двумя проститутками, которые любили виски и помогли, став его представителями в пабах.
Альфред Барнард в 1887 г. описал эту вискикурню как «причудливую и живописную», которая приводится в действие только двумя водяными колесами, а ее вода из родника Дронах, «хотя и с оттенком золотисто-коричневого цвета, такая же сверкающая и совершенно чистая».
До 2005 г. перегонные кубы обогревались углем, а ячмень при соложении ворошили вручную на полу солодовни и высушивали в печи для сушки солода над горящим торфом в здании, напоминающем пагоду. Сегодня солод поставляют без обработки торфом по заказу, а перегонные кубы сделаны из нержавеющей стали и обогреваются паром, но виски 2005 г., вероятнее всего, появится в 2017 г. как виски 12-летней выдержки.
Сохранившиеся здания окружают старый мощеный двор, и слова приветствия слышны как из уст персонала, так и в криках грачей. Легенда гласит, что, пока грачи обитают здесь, GlenDronach будет сопутствовать удача в старые времена грачи первыми предупреждали хозяев о приближении акцизных чиновников.
Вискикурня использует чугунный заторный чан с медным покрытием, девять традиционных бродильных чанов из лиственницы и четыре оригинальных приземистых медных перегонных куба с шариковыми дефлегматорами в горловинах для увеличения потока флегмы. Виски выдерживают в складах с земляным полом в хогсхедах из-под бурбона и в европейских дубовых баттах. Потрясающий букет солодового виски GlenDronach 15-летней выдержки является результатом длительной выдержки в специально отобранных бочках из-под хереса, но букет стал более утонченным в новых солодовых виски GlenDronach 12-летней выдержки благодаря окончательной выдержке в бочках из-под бурбона. Виски доступен 18-, 31и 33-летней выдержки со специальной окончательной выдержкой в бочках, включая выдержку 14-летнего виски в бочках из-под
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Глендронах: солодовня в георгианском стиле и печь с дымовой трубой в форме пагоды в живописном мощеном дворе
сотерна, выдержку 14-летнего виски в бочках из виргинского дуба, выдержку 15-летнего виски в бочках из-под москателя и выдержку 20-летнего виски в бочках из-под «рыжего» портвейна Tawny, а также во многих релизах винтажей.
Вискикурня предлагает экскурсии с гидом и дегустации круглый год, видеопрезентацию и магазин.
Выдержка: GlenDronach 12-летней выдержки Крепость: 43% об., неохлажденное, нефильтрованное.
Букет: богатый хересный аромат, ноты сливочной ванили и ореха.
Вкус: полный и комплексный с привкусом хереса и ванили с летними фруктами, сливочными ирисками, апельсиновыми пирожными и пряностями.
Послевкусие: длительное с нотами хереса, рождественского пирога, темного шоколада и имбиря.
Кластер А и похож на виски: Edradour
Oloroso 10-летней выдержки, Glenmorangie Lasanta, Aberlour a'bunadh, Macallan Sherry Oak 10-летней выдержки, Glenfiddich Solera 15-летней выдержки, Balvenie DoubleWood 12-летней выдержки, Edradour 1984 Pedro Ximenez.
Вискикурня GlenDronach
Forgue, Huntly, Aberdeenshire AB54 6DB
Tel:+44 (0)1466 730 202
www.glendronachdistillery.co.uk
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A
Старая вискикурня Glendullan была построена в Даффтауне в 1897 г. Уильямом из компании Williams and Sons. Она была седьмой вискикурней, построенной в Даффтауне, и местные жители даже придумали поговорку «Рим был построен на семи холмах, а Даффтаун стоит на семи перегонных кубах».
Вплоть до конца Второй мировой войны все ее оборудование приводилось в действие водяным колесом диаметром 4,3 м, вращаемым потоком воды из реки Фиддик. Еженедельный журнал «Harper's Weekly» писал в 1897 г.: «Энергия воды создает значительно большую экономию по сравнению с паровыми двигателями». Частную железнодорожную линию, связывающую вискикурню со станцией Даффтаун и принадлежащую также соседней вискикурне Mortlach (см. с. 228), использовали для доставки грузов и отправки виски в Абердин.
Производство виски началось в апреле 1898 г. и первоначально виски использовали только для кулажей компании Williams. В 1902 г. Glendullan стал любимым виски короля Эдуарда VII, в 1995 г. он был выбран как эксклюзивный солодовый виски для парламента спикером парламента баронессой Бетти Бутройд.
В 1972 г. к старой вискикурне Glendullan была пристроена современная вискикурня, и некоторое время они работали в тандеме. Новый дизайн, который был успешно повторен в нескольких других вискикурнях, был непривлекательным, но оказался значительно более эффективным, поэтому старая вискикурня была закрыта в 1985 г. и в настоящее время используется для инженерных работ.
Вода для производства поступает из ручья Гоутсвелл, а вода для охлаждения из реки Фиддик. В вискикурне работает заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, восемь бродильных чанов из лиственницы и шесть перегонных кубов. Спиртовые перегонные кубы больше по размеру, чем бражные перегонные кубы, что является довольно необычным. Виски выдерживают в бывших в употреблении дубовых бочках. В настоящее время основная часть производимого виски используется в кулажах Dewars, Bell's, Johnnie Walker и Old Parr.
Солодовый виски Glendullan Single Speyside Malt доступен как Singleton of Glendullan 12-летней выдержки, который предназначен для рынков Северной Америки. Он также распространен в линейке Diageo Flora and Fauna 12-летней выдержки, как Glendullan Centenary 16-летней выдержки, бочковой крепости, без холодной фильтрации специальный выпуск, бутилированный в честь 100-летней годовщины Glendullan в 1997 г., и в сериях Manager's Choice от Diageo, например, бочковой крепости и выдержанный в бочках из-под хереса. Также он доступен как Gordon &
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Спиртовые перегонные кубы в вискикурне больше, чем бражные перегонные кубы, что нетипично для вискикурен
MacPhail's Connoisseurs Choice 1993, Cadenhead's Authentic Collection 12-летней выдержки, а также от Signatory.
На вискикурне Glendullan не организован центр для посетителей и здесь не проводят экскурсий.
Е
Выдержка: The Singleton of Glendullan
12-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: цветочный, довольно сладкий и медовый, с померанцами и ванилью.
Вкус: среднетелый, довольно сбалансированный, с цитрусовыми и пряными нотами, легкими нотами хереса и ванили. Послевкусие: средней продолжительности, сливочное и пряное.
Кластер Е и похож на виски: Speyside
Cooperage, Tullamore Dew 10-летней выдержки, Miltonduff 10-летней выдержки, Scapa 16-летней выдержки.
Вискикурня Glendullan
Dufftown, Banffshire АВ55 4DJ
Tel:+44 (0) 1340 822300 www.malts.com
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Вискикурня Glen Elgin была построена вблизи города Элгин в 1898 г. Уильямом Симпсоном и Джеймсом Карлом по проекту архитектора вискикурен Чарльза Дойга, который заявил, что это последняя вискикурня, построенная в Спейсайде, и следующую возведут не ранее чем через 60 лет. Выпуск продукции начался в мае 1900 г. Место для строительства было выбрано из-за его близости к речке Глен и станции Лонгморн. Вискикурня освещалась парафиновыми свечами и использовала энергию воды до 1950 г., после чего установили источник электрической энергии. Вискикурня потребляет воду из родников вблизи озера Милбуйе-Лох.
В 1964 г. вискикурня Glen Elgin была модернизирована: построены новые здания солодовни и дистилляции, а в 1970 г. обогрев паром заменил бойлеры, работающие на угольном топливе. Вискикурня использует солодовый ячмень, не подвергающийся сушке торфом. Здесь работает заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали Steinecker, шесть бродильных чанов из лиственницы и шесть перегонных кубов в форме луковицы. Брожение представляет собой длительный и точный процесс, что позволяет получить светлое сусло, а перегонные кубы работают медленно, что способствует катализу и приводит к более легкому, фруктовому спирту, несмотря на то, что его конденсируют в традиционных ваннах с медными змеевиками.
Виски выдерживается в американских дубовых бочках из-под бурбона, с повторным заполнением, и в нескольких европейских бочках из-под хереса. Он высоко ценится компаниями, выпускающими купажированный виски, основная часть продукции идет именно на купажирование.
Glen Elgin Single Speyside Malt доступен в коллекции Hidden Malts компании Diageo 12-летней и 16-летней выдержки
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Вискикурня оборудована четырьмя змеевиковыми конденсаторами в деревянных бадьях
и в версиях Manager Choice компании Diageo, например 1998. Он также доступен в релизе Connoissej Choice от Gordon & MacPhail, например 1995 и 1996; в версии Duthies от Cadeheads, например, виски 18летней выдержки от Signatory. Он является основным компонентом кулажей Extra Special для White Horse и Bell, которые забирают 95% его продукции. Эмблемой на бутылке является городская ласточка, потому что несколько пар ласточек возвращаются каждый год, чтобы растить своих птенцов под карнизом зданий вискикурни.
Вискикурня не имеет центра для посетителей и не проводит экскурсий.
Выдержка: Glen Elgin 12-летней выдержки Крепость: 43% об.
Букет: ароматный с нотами меда, цитрусовых, и ванили, с марципаном и легкими нотами дыма.
Вкус: среднетелый, довольно сладкий, тушеные сливы, миндаль, мед, шербет и лимонная цедра.
Послевкусие: довольно короткое, чистое, фруктовое и солодовое с легким привкусом имбиря.
Кластер Е и похож на виски: Auchroisk F&F 10-летней выдержки.
Вискикурня Glen Elgin
Longmorn, Moray IV30 3SL
Tel:+44 (0)1343 862 100 www.malts.com
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Вискикурня Glenfarclas в Спейсайде является одной из немногих вискикурен, которая остается в руках частного собственника со дня ее основания в 1836 г. Робертом Хеем. Шесть поколений семьи Грант перегоняли здесь виски. Glenfarclas дословно означает «долина зеленой травы». Вискикурня стоит среди великолепных лугов на пологих склонах холмов, потребляя мягкую воду из речки Грин, которая берет свое начало на горе БенРиннес и сбегает через гранитные породы и далее по вересковым лугам в долину.
Вискикурня была заново отстроена в 1897 г. и расширена и модернизирована в 1960-е гг. Здесь работает заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, 12 бродильных чанов из нержавеющей стали и шесть перегонных кубов. Перегонные кубы входят в число самых габаритных в Спейсайде, включая бражный перегонный куб емкостью 30 000 л (7800 галлонов), и все они обогреваются газом, что позволяет получить более насыщенный спирт. Солодовые виски Glenfarclas сейчас выдерживают, в основном, в бочках из-под хереса олоросо, используя попеременно бочки первого заполнения и повторного заполнения. Такой способ выдержки привносит в виски отчетливый характер хереса, особенно в молодые виски при использовании новых бочек из-под хереса. Все солодовые виски Glenfarclas выдерживают в бочках в традиционных складах с земляным полом. Каменные стены, шиферные крыши и земляные полы поддерживают одинаковую прохладную температуру, которая мало изменяется от сезона к сезону, так что виски созревает мягко и медленно.
Glenfarclas Single Highland Malt доступен 10-, 12-, 15-, 17-, 21-, 25-, 30и 40-летней выдержки. Также существует солодовый виски бочковой крепости «105» без указания лет выдержки, коммерчески доступный виски бочковой крепости произведен в 1968 г.; в 2008 г. это событие отметили выпуском специального релиза Glenfarclas «105», дистиллированного в 1968 г. В 2011 г. к 175-летней годовщине вискикурни был
Стены традиционных складов с земляным полом в вискикурне Glenfarclas почернели от большого количества грибов, живущих за счет испарения спирта
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выпущен релиз Glenfarclas 175th Anniversary, купаж солодовых виски разных десятилетий. Вискикурня также выпускает Glenfarclas Family Casks, непрерывную серию винтажей с 1952 до 1994 г.
Центр для посетителей вискикурни Glenfarclas оборудован великолепной «корабельной комнатой», отделанной оригинальными дубовыми панелями и фурни-
Выдержка: Glenfarclas 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: сладкий и ароматный, интенсивные ноты сладкого горошка, ноты фруктового сада, бегущих лошадей; букет фруктовый, насыщенный хересом.
Вкус: довольно полнотелый и очень сладкий, хересный, с нотами сливок, солода, ореховым привкусом, подкрепляемым корицей, а также с нотами цитрусовых фруктов и ноткой торфяного дыма.
Послевкусие: долгое, слабо хересное, пряное и солодовое с затяжной ноткой дыма.
Кластер В и похож на виски:
Glentauchersl 991, Glengoyne 17-летней выдержки, Tomatin 30-летней выдержки,Tullibardine Port 1993, Auchentoshan 21-летней выдержки.
Вискикурня Glenfarclas
Ballindalloch, Banffshire АВ37 9BD
Tel:+44 (0)1807 500257 www.glenfarclas.com.uk
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турой лайнера RMS Empress of Australia, 1913-1952. Центр для посетителей и магазин открыты круглый год для экскурсий и дегустаций. Ценители виски могут купить пособие по вкусам виски и его дегустации.
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Glenfiddich в переводе с гэльского означает «долина оленей». Вискикурня была основана в 1886 г. Уильямом и Элизабет Грантами и начала выпуск продукции на Рождество в 1887 г. Семья Грант владела и управляла этой вискикурней непрерывно на протяжении пяти поколений.
Вся вода, которую использует вискикурня Glenfiddich, от затирания солода до бутилирования, поступает из единственного источника Робби Ду, можно сказать, что это их «единственный источник вдохновения». Вискикурня оборудована двумя заторными чанами типа лаутер изнержавеющей стали, двадцатью четырьмя бродильными чанами из дугласской ели, десятью бражными перегонными кубами в форме луковицы и восемнадцатью спиртовыми перегонными кубами. Спиртовые перегонные кубы имеют необычно маленький размер, половина из них изготовлены в форме фонаря, а остальные девять оснащены шариковыми дефлегматорами в горловине. Все они представляют собой копии
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Одна из самых старых бочек на складах вискикурни Glenfiddich
оригинальных трех перегонных кубов, бывших в употреблении и купленных у вискикурни Cardhu Уильямом Грантом в 1886 г.
Виски Glenfiddich имеет светло-золотистый цвет и изысканный букет благодаря использованию слаботорфяного солода и выдержке, в основном, в американских дубовых бочках из-под бурбона. Также заполняют некоторое количество бочек-баттов из-под хереса и новых дубовых бочек, чтобы добавить комплексность солодовым виски, таким как Solera Reserve, для которого виски из всех трех типов бочек смешивают в одном большом дубовом солерном чане. Вискикурня также использует сильноторфяной солод с 2002 г.
Glenfiddich 12-летней выдержки является самым продаваемым в мире солодовым виски, доступным в более чем 200 странах. Солодовые виски Glenfiddich также популярны 15-, 18-, 19-, 21и 30летней выдержки. Glenfiddich Rich Oak 14-летней выдержки выдерживают в баррелях из-под бурбона в течение 14 лет, а затем в новых европейских дубовых и американских дубовых бочках. Glenfiddich 19-летней выдержки окончательно созревает в бочках из-под мадеры.
Glenfiddich Solera Reserve восхитительно комплексный, многоразмерный солодовый виски, по крайней мере, 15летней выдержки, с нотами ванили, фруктов, сливок и хереса. Солодовые виски Glenfiddich также доступны как Ancient Reserve 18-летней выдержки, Gran Réserva 21-летней выдержки и 40и 50-летней выдержки. Версия Vintage Reserve выпускается ежегодно, и, кроме того, доступен Glenfiddicl Malt Whisky Liqueur. Посетители могут самостоятельно наполнить, закупорить и датировать собственную бутылку солодового виски Glenfiddich.
Вискикурня имеет превосходный центр для посетителей, открытый круг-
154 Классификация виски
лый год. Центр предлагает аудиои видеофильмы на шести языках, экскурсии с гидом, дегустации виски в своем брендцентре и магазин с большим выбором виски. В кафетерии посетителям предлагают легкие закуски и спиртные напитки, здесь также находится лицензированный бар. Он открыт круглый год, и его, конечно, стоит посетить. Желающие могут заказать экскурсию «Для любителей виски», которая включает дегустацию нескольких солодовых виски.
Выдержка: Glenfiddich 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: легкий, свежий и ароматный с нотами зрелых груш и соснового леса.
Вкус: довольно легкотелый, умеренно сладкий с изысканной гармонией солода, цитрусовых и травянистых ароматов,
с легкими нотами шоколада и торфяного дыма. Послевкусие: мягкое и фруктовое, с нотами ореховой нуги и ванили в конце.
Кластер G и похож на виски: Glenallachie
1992,Tomintoul 14-летней выдержки, Glenturret 10-летней выдержки, Glenlossie F&F 10-летней выдержки, Strathmill F&F 12-летней выдержки.
Вискикурня Glenfiddich
Dufftown, Banffshire АВ55 4DH
Tel: 44 (0)1340 820373
www.glenfiddich.com
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GLEN GARIOCH
(Глен Гири)
Вискикурня Glen Garioch основана в XVIII веке и является одной из старейших в Шотландии. Она находится в центре региона, где когда-то жили северные пикты. Вискикурня получила свое имя по названию долины Гири, «житницы Аберденшира», где выращивают самый лучший ячмень в Шотландии. В 1797 г. она уже работала под управлением Томаса Симпсона, но в официальных документах Шотландии, где указаны ее четырехэтажный сарай для соложения в викторианском стиле и две дымовые трубы, стилизованные под пагоды, датой ее основания считается 1780 г. Вискикурня была расширена в 1973 г. до трех перегонных кубов, но периодически вискикурня закрывалась, последний такой период пришелся на середину 1990-х гг. Вискикурня в городе Олдмелдрум в Абердиншире была отреставрирована и вновь открыта в 1997 г.
До 1997 г. вискикурня сама производила солодовый ячмень на полу своих мастерских для соложения, используя торф, вырезаемый по месту на торфяниках в поселке Нью-Питслиго. Винтажный солод является довольно сильноторфяным, но в будущем он будет менее торфяным, поскольку сейчас солодовый ячмень поставляется без обработки торфом, по заказу.
Вискикурня оборудована заторным чаном из нержавеющей стали, восемью бродильными чанами из нержавеющей стали, одним бражным перегонным кубом и двумя небольшими спиртовыми перегонными кубами, из которых постоянно используется только один. Виски выдерживают в американских дубовых бочках из-под бурбона и в европейских дубовых бочках из-под хереса на местных складах.
Официальные розливы включают Glen Garioch Single Highland Malt, 1797 Founders Reserve, без холодной фильтрации и без указания лет выдержки и 12-летней выдержки, неохлажденный, нефильтрованный, оба производятся под новым руководством вис-
Прекрасное каменное строение для дистилляции в вискикурне Glen Garioch (слева) и печь для сушки солода с дымовыми трубами, стилизованными под пагоду (справа)
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кикурни. Также выпускают Glen Garioch, ограниченные релизы небольших партий Small Batch Releases, такие как 1978, 1990, 1991 и 1994 в специальных версиях виски одной бочки, такие как редкий винтаж 1958 46-летней выдержки, произведенный предыдущими владельцами вискикурни. Другие версии доступны в ассортименте Secret Stills от компании Gordon & MacPhail, например, 1988 и от компаний Cadenhead, Duncan Taylor, Douglas Laing и Signatory. Используется в купаже компании Rob Roy.
Название: Glen Garioch Founder's Reserve Крепость: 48% об., без холодной фильтрации. Букет: сладкий с нотами сливочных ирисок, немного пряностей, шоколада и характерные ноты кожуры лимона.
Вкус: среднетелый, довольно сладкий для начала, с нотами зеленых яблок и имбиря; довольно солодовый с легким намеком на дым. Послевкусие: средней продолжительности, сухое, солодовое с зелеными яблоками и черным шоколадом.
Кластер G и похож на виски: BenRiach 12-летней выдержки, Glen-turret 10-летней выдержки, Glen Moray 12-летней выдержки, Tormore 12-летней выдержки.
Вискикурня Glen Garioch
Inverurie, Aberdeenshire АВ51 OES
Tel:+44 (0)1651 873450 www.glengarioch.com
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Вискикурня имеет прекрасный центр для посетителей и организует экскурсии и дегустации.
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Вискикурня Glenglassaugh стоит выше песчаного пляжа в заливе Морей, напротив старинного рыбацкого поселка Сэнденд. В 1887 г. Альфред Барнард писал: «приятная прогулка через несколько минут приводит нас от станции к развалинам старинной мельницы, построенной над очень высокой кирпичной аркой, пройдя через которую мы попадаем в расположенную рядом вискикурню». Ветряная мельница Гленглоссоха, мельница Крейга, является местной достопримечательностью, известной под названием «Чашка и блюдце», и была построена около 1700 г. генералом Джеймсом Аберкромби.
Вискикурня была основана в 1875 г. товариществом в лице полковника Джеймса Мойра, его двух племянников и Тома Уилсона. Они перестроили мельницу Крейга в период бума в отрасли виски в конце XIV века, когда виски вытеснил коньяк после нашествия филлоксеры, уничтожившей виноградники Франции.
Место для вискикурни было выбрано за быстрой речкой Глоссох, которая поднимается к холмам Нок-Хиллз, и, как заметил Барнард, благодаря ее чистой воде, пригодной для дистилляции. Он пояснил, что она построена на склонах крутого холма, поэтому вся работа выполнялась благодаря силе тяжести и энергии воды.
В 1960 г. вискикурня была отстроена заново и расширена в целях производства очищенного и утонченного спирта, способного к длительной выдержке. Однако в результате спада в отрасли вискикурня Glenglassaugh была законсервирована в 1986 г. В 2008 г. она была приобретена группой инвесторов, которые ее модернизировали и вновь открыли через год.
Вода для производства, поступающая из реки Глоссох, протекающей выше вискикурни, является необычайно жесткой и содержит 100 м.д. кальция. Солодовый ячмень поступает на вискикурню по заказу, как торфяным, так и необработанным торфом. Вискикурня оснащена четырьмя бродильными чанами из дугласской сосны и двумя бродильными чанами из нержавеющей стали, последние используют не постоянно, а также двумя большими перегонными кубами. Спиртовой перегонный куб, что не типично, больше, чем бражный перегонный куб. Это изменение было сделано с целью достичь равновесной дистилляции, оба перегонных куба имеют шариковые дефлегматоры в горловинах, чтобы увеличить поток флегмы и получить более легкий спирт. Виски выдерживают в американских бочках из-под бурбона, европейских баттах из-под хереса, бочках из-под портвейна и маленьких 50литровых (13 галлонов) винных бочках (емкостью 61 л), чтобы ускорить процесс созревания. Бочки хранят в традиционных складах с земляным полом и на складах со стеллажами по месту, а все розливы виски производятся в вискикурне без дополнительного окрашивания виски или охлаждения-фильтрации.
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Вискикурня Glenglassaugh сохранила старинный, с медным покрытием чугунный заторный чан Porteus со скребками
Glenglassaugh Single Highland Malt доступен 26-, 30и 40-летней выдержки. Новый спирт реализуется как Clearac, Blushes, Fledgling и Peated, а также в версии Glenglassaugh Liqueur, настоянного на ягодах терновника. Люди, приобретающие их собственные бочки, становятся членами эксклюзивного клуба вискикурни Glenglassaugh «250 Club».
Открыты центр для посетителей и магазин круглый год, проводятся экскурсии и дегустации.
Выдержка: Glenglassaugh 26-летней выдержки
Крепость: 46% об., без холодной фильтрации. Букет: богатый, с вибрирующими нотами хереса и песочного пирожного, со сладостью ягод и нотами кожи. Вкус: довольно полнотелый и сладкий, с медовыми, изюмными, засахаренными фруктами, тушеным ревенем и апельсиновой цедрой.
Послевкусие: хорошо сбалансированное с нотами пирога с малиной и хересом в конце.
Кластер А и похож на виски:
Fettercairn 30-летней выдержки, Balvenie DoubleWood 12-летней выдержки, Edradour Oloroso 10-летней \ выдержки.
Glenglassaugh Distillery
Portsoy, Aberdeenshire AB45 2SQ
Tel:+44 (0)1261 842367
www.glenglassaugh.co.uk
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Вискикурня Burnfoot, вероятно, подпольно работавшая в начале XIX века, получила свою первую лицензию на дистилляции виски в 1833 г. Она была переименована в Glen Gum, или «долину диких гусей», когда братья Ланг купили ее в 1876 г. Несмотря на то что на протяжении нескольких лет здесь проводилась модернизация, вискикурня сохраняет очарование XIX века. Glen Goyne удачно расположилась в лесистой долине ниже холма Дамгойн, с которого ручей Гленгойн прокладывает себе путь через песчаник и впадает в озеро Лох-Ломонд.
Вискикурня Glengoyne использует для производства мягкую воду из озера ЛохКэррон, а воду для охлаждения берет из ручья Гленгойн. Вискикурня использует только шотландский ячмень, который сушат на воздухе после прорастания, и, следовательно, ее солод является неторфяным. Надпись на упаковке утверждает «Шотландский неторфяной солодовый виски», что является отличительным признаком этого виски. Вискикурня использует среднего размера заторный чан с медным покрытием, шесть бродильных чанов из орегонской сосны, один бражный перегонный куб и два небольших спиртовых перегонных куба со сферическими дефлегматорами в горловине и горизонтальной пароотводной трубой. Здесь применяют короткую и длинную по времени ферментацию, а дистилляцию проводят медленно. Размер и форма спиртовых перегонных кубов и сферический дефлегматор вносят значительный вклад (посредством катализа и потока флегмы) во вкус получающегося спирта.
Виски выдерживается попеременно в бочках повторного заполнения и в бочках из-под хереса в традиционных складах по месту. Когда солодовый ячмень бродит в чане, то ни одному из отличительных вкусов Glengoyne не позволяют доминировать. В результате каждый из них полностью выражает себя в очищенном, утонченном балансе вкусов.
Glengoyne Single Highland Malt доступен 10-, 12-, 17-, 19-, 21и 40-летней выдержки, последний поступает в продажу в хрустальном декантере, упакованным в коробку. Существуют специальные версии, такие как Glengoyne 12-летней выдержки бочковой крепости и винтажные версии, например, 1972. Другие специальные релизы включают Glengoyne Port finish 13-летней выдержки, Scottish Oak finish
15-
летней выдержки, Shiraz cask finish
16-
летней выдержки (окончательная выдержка в бочках из-под шираза). Версии виски отдельной бочки доступны в сериях Distillery Manager's, Mashman's, Warehouseman's и Stillman's, каждая из которых ото-
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Автор (справа) с управляющим вискикурни Робби Хьюгесом у водопада Гленгойн
брана членом производственного персонала, a Glengoyne 1986 Sherry Butt, 23-летней выдержки, выдержан в баттах из-под хереса. Виски также используют в кулажах, таких как Cutty Sark, Famous Grouse и Lang's Supreme.
Центр наследия Glengoyne представляет собой перестроенный склад XIX века. Он открыт круглый год и предлагает аудиовидеофильм об истории вискикурни, экскурсии с гидом, дегустации и магазин.
Выдержка: Glengoyne 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: насыщенный солодовый аромат, ноты блинчиков, жимолости и хереса.
Вкус: среднетелый, умеренно сухой, дубовый, ноты яблок и ириски, легкие нотки хереса и пряностей.
Послевкусие: довольно короткое и легкое, с нотами яблок, пряностей, солода и полное отсутствие дыма.
Кластер G и похож на виски: Bushmills
10-летней выдержки, Tormore 12-летней выдержки, Glen Moray Classic, Arran 10-летней выдержки, Glenturret 10-летней выдержки, Glenfiddich 12-летней выдержки, Bladnoch 8-летней выдержки.
Вискикурня Glengoyne
Dumgoyne, By Killearn, Glasgow G63 9LB
Tel:+44 (0)1360 550254
www.glengoyne.com
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Вискикурня Glen Grant была основана в 1840 г. братьями Джоном и Джеймсом Грантами, которые одними из первых получили лицензию в Хайленде. Самым известным владельцем вискикурни был сын Джеймса Гранта майор Джеймс Грант. Его викторианский сад известен великолепной коллекцией лесных растений, старыми фруктовыми деревьями, прудом с лилиями и редкими экзотическими растениями, собранными со всего мира. Хотя вискикурня существенно расширилась, сохранились многие из оригинальных строений, возведенные вокруг фамильного дома XIX века с башенками, фронтонами и двором прекрасный образец старого шотландского баронского стиля.
Вискикурня использует воду из речки Капердоник, вытекающую из источника Бэкберн. Солодовый виски поставляется не обработанным торфом. На вискикурне работает заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, десять бродильных чанов из орегонской сосны, четыре бражных перегонных куба и четыре спиртовых перегонных куба. Брожение длится 48 ч с использованием только спиртовых дрожжей. Перегонные кубы луковичной формы оснащены шариковыми дефлегматорами в горловинах и очистителями перед конденсаторами. Очиститель был изобретен Джоном Грантом примерно в 1850 г. и вместе с перегонными кубами с высокими «лебедиными шеями» способствует получению очень легкого тонкого спирта. Альфред Барнард отметил в 1887 г., что «очиститель Гранта эффективно преграждает путь всему, кроме чистейшего потока, все примеси возвращаются обратно в куб». Для обогрева использовали уголь вплоть до 1996 г., а для удаления обгоревших твердых веществ и чистки внутренних поверхностей кубов использовали руммагеры, таким
образом увеличивая взаимодействие низких вин с медью и усиливая вкус спирта.
Солодовые виски Glen Grant хорошо известны во всем мире и стоят на первых позициях продаж на международных рынках как солодовые виски. Барнард сообщал, что виски продают в Англии и в колониях, они «имеют высокую цену на рынке, как для использования сами по себе, так и для купажирования».
Самым крупным рынком для продукции Glen Grant в 6 млн л (1,5 млн галлонов) в год является Италия, где данная вискикурня лидер рынка; на этикетке не указано количество лет выдержки, но известно, что виски выдерживают в американских дубовых бочках в течение 5 лет. Солодовый виски Glen Grant Single Malt доступен 10и 16-летней выдержки, a The Major's Reserve продают без указания лет выдержки; Cellar Reserve, вин-
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В конце XIX века майор Джеймс Грант много путешествовал по всей Британской империи
таж 1992, без использования холодной фильтрации, в версии виски одной бочки доступен 15и 17-летней выдержки, версия виски к 170-летию основания вискикурни представляет собой купаж виски последних трех десятилетий. Несколько винтажей Several Glen Grant бутилированы компанией Gordon & MacPhail и варьируют в диапазоне от редкого виски 1949 до недавнего 1989.
В доме кучера майора Гранта открыт центр для посетителей, который предлагает экскурсии, дегустации и экспозицию.
Выдержка: Glen Grant 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: изысканный, ароматный, слегка медовый, с нотами грушевых леденцов и свежескошенного сена.
Вкус: чистый, сладковато-медовый, с нотами зеленых яблок и ванили.
Послевкусие: довольно короткое, с чистыми нотами цитрусовых и миндаля.
Кластер Н и похож на виски: Balmenach 12-летней выдержки, Aultmore 12-летней выдержки, Glencadam 10-летней выдержки, апСпос 1991,Tamdhu, Auchentoshan 10-летней выдержки, апСпос 12-летней выдержки.
Вискикурня Glen Grant
Rothes, Morayshire AB38 7BS
Tel:+44 (0)1340 832103 www.glengrant.com
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Вискикурня Glengyle была построена в 1872 г. Уильямом Митчеллом, кэмпбелтаунским фермером, который раньше был владельцем вискикурни Springbank совместно со своим братом Джоном до 1837 г., после чего они расстались вследствие серьезного конфликта из-за овец.
В 1876 г. Альфред Барнард описал эту вискикурню как «аккуратно сделанную и компактную, просторную и чистую, с прекрасным видом ухоженных садов, обработанных полей и склонов холмов, заросших вереском». Он не разочаровался бы и сегодня, хотя пейзаж изменился, поскольку Кэмпбелтаун расширился. Вискикурня работала полвека, пока ее не закрыли в 1925 г. Последующие 75 лет ее использовали как стрельбище и для других видов бизнеса, она пребывала в плачевном состоянии, когда в 2000 г. ее вновь купили владельцы вискикурни Springbank и начали восстанавливать здания Викторианской эпохи.
Ситуация радикально изменилась в 2004 г. с новым заторным чаном типа полулаутер из нержавеющей стали, двумя небольшими перегонными кубами, приобретенными у вискикурни Ben Wyvis (ныне демонтированной), с солодовой мельницей Boby, приобретенной у вискикурни Craigellachie, и четырех больших бродильных чанов из лиственницы, построенных на месте. Форма перегонных кубов вискикурни Ben Wyvis была изменена, то есть пароотводные трубы слегка подняты вверх, чтобы увеличить флегмовый поток. Вискикурня Glengyle была официально открыта в марте 2004 г. и стала первой вискикурней, открытой в Кэмпбелтауне за последние 125 лет.
Вода для производства поступает из озера Кроссхилл, которое питает ручьи, сбегающие с горы Бейнн Гюлин. Вискикурня использует слаботорфяной солодовый ячмень, который поставляют традиционные солодовни в Спрингбэнк. Виски выдерживают в различных бочках, половина из которых представлена американскими дубовыми хогсхедами из-под бурбона, а вторая половина (для баланса) представлена бочками из-под хереса, портвейна, мадеры и повторно заполняемыми бочками.
Виски Glengyle разливают как Kilkerran Single Campbeltown Malt. Слово Kilkerran происходит от гэльского Ceann Loch Cille Chiarain, названия старинного поселения в Кэмпбелтауне. Полагают, что оно было основано в VI веке святым Киараном, одним из двенадцати апостолов Ирландии, который переименовал место в Kilkerran. Данный факт подтверждает, что виски был доставлен в Шотландию ирландскими монахами-миссионерами с христианством.
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Два небольших перегонных куба вискикурни Glengyle были приобретены в бывшей вискикурне Ben Wyvis в Инвергордоне
Солодовый виски доступен только как Kilkerran Work in Progress, который в настоящее время выпускают каждый год, и самый последний винтаж 2000 имеет выдержку 6 лет. Кроме того, его не будут бутилировать до 2014 г., по истечении 10-летней выдержки, но эти бутылки, выдержанные в шести разных типах древесины, можно купить заранее.
Glengyle не имеет центра для посетителей, но посетителей приглашают круглый год на экскурсии и дегустации.
Выдержка: Kilkerran Work in Progress 2010 Крепость: 46% об., без холодной фильтрации. Букет: свежий, фруктовый и цветочный с нотами лимонной цедры, жимолости, ванили и запахом дыма.
Вкус: среднетелый, умеренно сладкий, солодовый, с нотами вареных яблок, меда, ириски и молотого перца, а также с брызгами соленого морского воздуха.
Послевкусие: долгое для этого возраста, тоффи и пряности в конце.
Кластер G и похож на виски: Glen Moray 12-летней выдержки, Glenmorangie 10-летней выдержки, BenRiach 12-летней выдержки.
Вискикурня Glengyle
85 Longrow, Campbeltown, Argyll PA28 6EX Tel:+44 (0) 1586 552009
Email: info@kilkerran.com www.kilkerran.com
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Вискикурня Glenkinchie, основанная в 1837 г. фермерами Джоном и Джорджем Рэйтами, которые ранее дистиллировали виски на ферме Милтон, была построена в 1890-е гг. и является отличным образцом викторианской вискикурни, включающей все производственные помещения. Название Kinchie является производным от фамилии семьи Quincey, которой первоначально принадлежала земля и водный источник.
Вискикурня находится к юго-востоку от Эдинбурга в живописной местности «Сад Эдинбурга», идеально подходящей для выращивания ячменя и описанной Робертом Бернсом как «самая замечательная зерновая страна из всех, что я видел». Ячмень часто выращивали на земле, обогащенной местными морскими водорослями из залива Фёрт-оф-Форт. Ячмень созревает рано и ценится за легкость.
Glenkinchie является одной из четырех действующих вискикурен, официально классифицированных как вискикурня Лоуленда.
Необычайно жесткая вода из источника, сбегающая с гор Ламмермюр-Хиллс, проходит через известняк и выходит наверх в родник ниже одного из складов. В 1981 г. здание вискикурни было вновь отстроено и модернизировано для обогрева паром. Здесь используют солодовый виски слабой торфности. На вискикурне работает заторный чан типа лаутер с медным покрытием, два бродильных чана из орегонской сосны и четыре бродильных чана из канадской лиственницы, а также два очень больших перегонных куба в форме лампового стекла. Медный бродильный чан имеет емкость почти 31 000 л (8000 галлонов). Оба перегонных куба оснащены пароотводными трубами, которые круто спускаются к конденсаторам, препятствуя возвратному потоку, но фракция с относительно высоким содержанием спирта 65% об. сохраняет легкость спирта. Медный змеевиковый конденсатор, находящийся в высоком чугунном чане, сохранен с прошлых времен, несмотря на наличие более современных конденсаторов, что помогает получать виски лучшего характера и глубины, это высоко ценят компании, производящие купажированный виски. Виски выдерживают в американских дубовых бочках изпод бурбона.
Описанный как The Edinburgh Malt («Эдинбургский молт») виски Glenkinchie Lowland Scotch доступен 12-летней выдержки в ассортименте Classic Malts от Diageo. Он также популярен в версии Distillers Edition 1991 с окончательной выдержкой в бочках-баттах из-под амонтильядо, как Special Reserve 20-летней выдержки в бочках из-под бурбона, а также в сериях Manager's Choice от Diageo, например винтаж 1992 виски одной бочки, выдержанный в бочке из-под хереса. Существует также эксклюзивная версия Distillery Edition, выдержанная в бочке из под-хереса, но без указания лет выдержки.
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Бражный медный перегонный куб № I на вискикурне Glenkinchie является самым большим медным перегонным кубом в Великобритании
Старое помещение солодовни преобразовано в центр для посетителей, который открыт круглый год, организованы экскурсии и дегустации. Данный центр объединяет выставку, музей и модель вискикурни, построенной в 1924 г. для Всемирной выставки компанией BassetLowke.
Выдержка: Glenkinchie 12-летней выдержки Крепость: 43% об.
Букет: очень ароматный с нотами фрезии, дыни или лимонов и нежной ванилью.
Вкус: среднетелый, довольно сладкий, с нотами крема-англез, жевкой нуги, цитрусовых фруктов и пряностей. Послевкусие: довольно продолжительное, сухое, с пряностями, семенами аниса и нугой. Кластер G и похож на виски: Glenlossie F&F 10-летней выдержки, Bladnoch 8-летней выдержки,Tomintoul 14-летней выдержки, Glen Moray Classic, Bruichladdich Classsic, BenRiach 12-летней выдержки, Glenturret 10-летней выдержки, Kilbeggan
Reserve,Tormore 12-летней выдержки, Glen Moray 12-летней выдержки.
Вискикурня Glenkinchie
Pencaitland, Tranent, East Lothian EH34 5ET Tel:+44 (0)1875 342004 www.discovering-distilleries.com/glenkinchie Email: glenkinchie.distillery@diageo.com
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Вискикурня Glenlivet была основана Джорджем Смитом, арендатором небольшой фермы в Аппер-Драмине, который незаконно дистиллировал виски. Он был такого хорошего качества, что однажды произошло следующее. Когда король Георг IV посетил Эдинбург в 1822 г., то сэр Вальтер Скотт приветствовал его с контрабандным виски Glenlivet (см. с. 14), после чего король объявил, что это его любимый виски, который он будет употреблять во время всех тостов.
После Закона 1823 г., легализовавшего широкомасштабную дистилляцию, Смит стал первым лицензированным дистиллером в Спейсайде в 1824 г. Это событие очень взбудоражило контрабандистов долины, которые угрожали сжечь ферму Смита и убить его за предательство. В те бурные годы он всегда носил с собой пару пистолетов для обороны и поставил круглосуточный караул у вискикурни.
В 1859 г. для расширения производства Смит совместно со своим сыном Джоном Гордоном построил вискикурню недалеко от места слияния рек Ливет и Эйвон,притоков реки Спей. Название Glenlivet было зарегистрировано в качестве товарного знака в 1875 г. и сегодня широко признано во всем мире. Завод был существенно расширен в 2009-2010 гг. и в таком виде был официально
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открыт в 2010 г. принцем Уэльским. Новый центр для посетителей украшает прекрасное витражное окно, первоначально изготовленное по заказу потомков Джорджа Смита для местной церкви. Вдохновленный грубым скалистым ландшафтом Гленливета, болотами и ледяным ветром, автор изобразил картину дистилляции, где создание мягкого спирта Glenlivet показано в дымчатых, золотистых цветах. Вискикурня использует необработанный торфом солодовый ячмень, а холодная мягкая вода поступает из источника Джозис Челл выше вискикурни. Здесь работают два заторных чана типа лаутер из нержавеющей стали, 16 бродильных чанов из орегонской сосны и 14 больших перегонных кубов в форме ламповых стекол. Для выдержки используют часть бочек из-под хереса, но херес не доминирует в готовом солодовом виски.
Эталоном является Glenlivet Single Speyside Malt 12-летней выдержки, бестселлер в Америке. Он также доступен с окончательной выдержкой в американском дубе, во французском лимузенском дубе, как виски reserve 15-летней выдержки, как виски бочковой крепости 17-летней выдержки без холодной фильтрации и как виски 18-, 21и 25-летней выдержки The Glenlivet Archive. Glenlivet Nadurra выпускают 16и 18-летней выдержки, a Nadurra Triumph винтажа 1991 делают исключительно из ячменя сорта Triumph.
Несколько винтажей доступны в Cellar Collection, периода 1959-1983 гг., а также 30-летней выдержки с эксклюзивной финишной отделкой в американском дубе. Его также используют в Chivas Regal, Royal Salute и других кулажах.
Центр для посетителей вискикурни Glenlivet занимает бывшие солодовни вис-
Витражное окно в центре для посетителей отражает процесс дистилляции в вискикурне Glenlivet на фоне болотистой местности с зарослями вереска
кикурни, построенные в 1859 г. Он открыт с апреля до октября и включает выставку старых инструментов, используемых в процессе соложения, вырезания торфа, дистилляции и изготовления бочек, а также оригинальные пистолеты со шнеллером, принадлежащие Джорджу Смиту. Посетители могут посмотреть аудиовизуальную презентацию, заказать экскурсию с гидом по вискикурне и дегустировать виски в библиотеке Джорджа Смита. Также можно посетить магазин с большим выбором виски и кафе.
Выдержка: Glenlivet 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: летние цветы, яблоки, мед, пряная нота и запах дыма.
Вкус: среднетелый, совершенный баланс насыщенной сладости, аромата и фруктов, ваниль и намек на херес.
Послевкусие: довольно продолжительное, с марципаном, яблоками, имбирем и хересом. Кластер Е и похож на виски: Miltonduff 10-летней выдержки, Rosebank 1991, Tullibardine Marsala 1993, Glendullan F&F 12-летней выдержки, Glen Elgin F&F 12-летней выдержки.
Вискикурня The Glenlivet
Ballindalloch, Banffshire AB37 9DB
Tel:+44 (0)1340 821720 www.theglenlivet.com
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Вискикурня Glenlossie построена в 1876 г. товариществом, которым руководил Джон Дафф, успешный местный бизнесмен. Он был публичной личностью, бывшим управляющим вискикурни GlenDronach и фермером John Duff & Со, также построившим соседние вискикурни ВепRiach и Longmorn.
Вискикурня получила имя по названию речки Лосси, вытекающей из озера Лосси, протекающей через Элгин и впадающей в море в устье Лосси. Дафф спроектировал ее на склоне, чтобы воспользоваться силой тяжести, и использовал падение воды с высоты 21 м с большой дамбы, чтобы приводить в движение водяное колесо, «тем самым делая его независимым от энергии пара». После своего посещения вискикурни в 1880 г. Альфред Барнард писал, что «мистер Дафф имеет 20 голов крупного рогатого скота, которых откармливают бардой и отработанной бражкой вискикурни. Работники фермы и вискикурни, 20 человек, имеют жилье, предоставленное им в маленькой деревушке напротив вискикурни». Вискикурня была восстановлена в 1896 г., после того как была построена частная железнодорожная ветка, затем в течение ряда лет вискикурню модернизировали вплоть до остановки производства в 1917 г., для того чтобы сохранить запасы ячменя в период Первой мировой войны. Она была расширена в 1962 г. и переведена с угольного на паровой обогрев в 1972 г.
Кроме каменного здания для дистилляции, все остальные здания построены из цемента, с использованием песка и гравия из реки Лосси. Они имеют чистые белые контуры и классические шиферные крыши, а солодовня отличается от остальных строений крышей в форме пагоды.
Glenlossie для производства берет воду из речушки Бардон, а холодную воду из ручьев Гедлох и Фоте. Здесь работает заторный чан из нержавеющей стали, восемь бродильных чанов из лиственницы и шесть высоких перегонных кубов. Каждый спиртовой перегонный куб имеет очиститель, встроенный между пароотводной трубой и конденсатором, чтобы удалять тяжелые спирты и давать таким образом более легкий спирт.
Glenlossie Speyside Single Malt доступен 10-летней выдержки в ассортименте Flora
Высокие перегонные кубы в Glenlossie дают легкий эфирный спирт
[image: image184.jpg]



& Fauna от Diageo и в сериях Managers 1999. Эмблемой на бутылке является ушастая сова. Glenlossie используют в кулажах Johnnie Walker компании Diageo, на долю которого приходится основная часть производства, а солодовые виски доступны в Connoisseurs Choice 1978 от Gordon & MacPhails и от Signatory и Berry Bros & Rudd.
Вискикурня не имеет центра для посетителей, не проводит экскурсии и не имеет веб-сайта.
Выдержка: Glenlossie Flora & Fauna 10-летней выдержки
Крепость: 43% об.
Букет: легкий свежий аромат, с травянистой ванилью и цветочными нотами.
Вкус: среднетелый и довольно сладкий, с фруктами, солодом и пряностями. Послевкусие: довольно продолжительное и сглаженное, фруктовое и пряное в конце. Кластер G и похож на виски: Glenkinchie 12-летней выдержки, Tormore 12-летней выдержки, Bladnoch 8-летней выдержки, Tomintoul 14-летней выдержки, Glen Moray Classic, BenRiach 12-летней выдержки, Bruichladdich Classic, Mannochmore F&F 12-летней выдержки.
Вискикурня Glenlossie
Elgin, Morayshire, IV30 3SS
Tel:+44 (0)1343 860 331
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Вискикурня Glenmorangie («Долина спокойствия») находится в Тейне, на севере Шотландии и смотрит на залив Дорнок-Фирт. В 1843 г. Уильям Мэтьюсон преобразовал бывшую пивоварню Тейн в вискикурню, и сегодня рекламные объявления подчеркивают спокойную обстановку, в которой терпеливо создается виски вискикурни «Шестнадцать мужчин Тейна».
Вода вискикурни является необычно жесткой и богатой минералами, пробиваясь через песчаник из озера Тарлоджи. Вискикурня использует не обработанный торфом и слаботорфяной солодовый ячмень. Она использует заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, десять бродильных чанов из нержавеющей стали и шесть пар перегонных кубов с суженными горловинами и шариковыми дефлегматорами. Будучи почти пятиметровой высоты, эти перегонные кубы являются самыми высокими в Шотландии, считается, что они дают самый легкий, самый чистый и самый элегантный спирт.
Glenmorangie была первой вискикурней, которая практически реализовала преимущества влияния дуба на виски. Большинство ее «дизайнерских» бочек выполнены по заказу из американского дуба, которому по меньшей мере 100 лет и который вырос на северных склонах в горах Озарк, штат Миссури. Дерево сушат на воздухе в течение двух лет, затем держат в инфракрасной печи, а далее сильно обожженные и слегка обугленные бочки приправляют бурбоном. Этот медленно растущий, плотноволокнистый белый дуб снижает танинную терпкость, свойственную дубам с более мягкой древесиной, и усиливает сладость ванили, обеспечивая идеальный баланс. Glenmorangie была первой висикурней, создавшей виски с безупречным балансом. Кроме того, Glenmorangie первой начала выдерживать виски (для финишной отделки) не только в бочках из-под хереса (направление, которое с того времени получило широкое распространение).
Glenmorangie доступен как Original 10-летней выдержки, 18и 25-летней выдержки, Astar («Путешествие»), Finealta («Элегантное»), созданные по рецепту 1903 г. и Signet (частично сделанное из солода с шоколадом). Также существует ассортимент виски без холодной фильтрации и с отделкой в дубе: Lasanta («теплое», с отделкой в бочках-баттах из-под хереса олоросо), Sonnalta («родовое», с отделкой в бочках-баттах из-под хереса Педро Хименес), Quinta Ruban («рубиновое», с отделкой в бочках из-под портвейна) и Nectar
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В Glenmorangie самые высокие перегонные кубы в Шотландии
172 Классификация виски
D'Or («золотое», с отделкой в бочках изпод сотерна). Эмблемой вискикурни является печать Glenmorangie, дизайн, который навеян расположенным неподалеку камнем Cadboll Stone, на котором пиктами в VIII веке были высечены узоры.
Вискикурня Glenmorangie открыта в будние дни круглый год, а в выходные с июня по август проводятся экскурсии и дегустации.
Выдержка: Glenmorangie Original 10-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: цветочный, ванильный, с нотами цитрусовых фруктов и ириски.
Вкус: сливочный, мягкий, с нотами крембрюле, пряностей и орехов.
Послевкусие: сухое ближе к концу, солоноватое с чешуйчатым миндалем и корицей.
Кластер G и похож на виски: Kilkerran 2010,
Glen Moray 12-летней выдержки, BenRiach 12-летней выдержки, Bruichladdich Classic, Mannochmore F&F 12-летней
выдержки,Tullibardine 1993, Strathmill F&F 12-летней выдержки.
Вискикурня Glenmorangie
Tain, Ross-shire IV19 1PZ
Tel:+44 (0)1862 892477
Email: tain-shop@glenmorangie.co.uk www.glenmorangie.com
	Характеристика
Профиль

	• •
	Тело

	• •
	Сладость

	•
	Дымные ноты

	Лекарственные ноты

	Табак

	••
	Мед

	••
	Пряные ноты

	Винные ноты

	•
	Ореховые ноты

	•
	Солодовые ноты

	••
	Фруктовые ноты

	••
	Цветочные ноты


[image: image188.jpg]



Вискикурня Glen Moray находится на берегу реки Лосси в Элгине, древней столице королевства в Спейсайде. Она была основана как пивоварня в 1815 г., которую преобразовали в вискикурню в 1897 г. Оригинальная дорога в Элгин проходит через вискикурню, чуть ниже холма Галлоу Крук-Хилл, где до конца XVII века проводились казни. В 1962 г. при земляных работах в связи со строительством нового склада были обнаружены семь черепов, в челюсти одного из них застряла пуля, выпущенная из мушкета. Хотя последняя казнь через повешивание датирована 1697 г., до сих пор жуткие ассоциации вызывает это место, сейчас здесь слышен только гомон грачей, которые вьют гнезда в высоких соснах на холме.
Glen Moray берет воду из родника возле реки Лосси и использует солодовый ячмень слабой торфности. В вискикурне работает заторный чан типа полулаутер из нержавеющей стали, пять бродильных чанов из нержавеющей стали и четыре приземистых перегонных куба в форме луковицы. Виски выдерживают, в основном, в американских
дубовых бочках из-под бурбона, а несколько специальных бочек зарезервированы для ограниченных релизов. Виски созревают в традиционных складах с земляным полом по месту. В 1990-е гг. бывшая родительская компания Glenmorangie проводила эксперименты в Glen Moray, выдерживая виски в специальных деревянных бочках в качестве финишной отделки. Эти виски уже не доступны, но запас был выпущен вновь в 2011 г., как виски, которые полностью выдерживали в бочках из-под шардоне в течение 10 лет.
Glen Moray Speyside Single Malt доступен 12-, 16и 30-летней выдержки и как Glen Moray Classic без указания лет выдержки. Glen Moray Chardonnay 10-летней выдержки сейчас является флагманом экспрессии. Существует также Distillery Managers Choice 1995, выдержанный в бочке из-под хереса Mountain Oak версии 1991 и винтажа 1964.
Центр для посетителей Glen Moray открыт круглый год для экскурсий и дегустаций и отмечен 4-звездочным рейтингом по версии Visit Scotland. Экскурсии
Виски, который проходит выдержку на традиционных складах с земляным полом, во время паводка в долине реки Лосси
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с гидом, проводимые рабочими вискикурни, позволяют посетителям ознакомиться с секретами ремесла. К услугам гостей открыты также кафе и магазин, посетители могут налить бутылочку своего Glen Moray бочковой крепости в качестве сувенира прямо из бочки.
Выдержка: Glen Moray Classic
Крепость: 40% об.
Букет: ароматный и травянистый, с нотами ириски и лимонной травы.
Вкус: легкотелый, слегка сладкий
и солодовый, с нотами черной смородины и сливок, ванили и молотого черного перца. Послевкусие: довольно короткое, превосходный баланс цитрусовых и пряностей в конце.
Кластер G и похож на виски: Bladnoch
8-летней выдержки, Tomintoul 14-летней выдержки, Glenkinchie 12-летней выдержки, Glengoyne 10-летней выдержки, Glenlossie F&F 10-летней выдержки, Tormore 12-летней выдержки, Bushmills 10-летней выдержки, Kilbeggan Reserve, Glen Moray 12-летней выдержки.
Вискикурня Glen Moray
Bruceland Road, Elgin, Moray IV30 1 YE
Tel:+44 (0)1343 550900
Web: www.glenmoray.com
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К северу от Инвернесс на Черном острове расположена вискикурня Glen Ord вблизи от знаменитой Ferintosh, в районе, который хорошо известен незаконной перегонкой спирта в XVIII веке. Записи о нахождении здесь пивной и мельницы начинаются с 1549 г. В 1820 г. Томас Маккензи из Орда унаследовал семейное поместье и арендовал землю для вискикурни Ord, которая впервые была лицензирована в 1838 г. Робертом Джонстоном и Дональдом Макленанном. Маккензи поставил перед собой цель перерабатывать ячмень в виски, что было самым быстрым способом превращения ячменя в наличные деньги. Glen Ord является последней из девяти вискикурен, которые работали в окрестностях Мьюир-оф-Орда в XIX веке. Она была существенно модифицирована и отремонтирована в 1896 г., стала одной из лучших вискикурен в Шотландии со штатом около 100 человек. Крепкие лошади и телеги Клайдесдейла перевозили помолотое зерно и виски на железнодорожную станцию Мьюир-оф-Орд, возвращаясь со свежим ячменем для соложения: извозчик знал, что если он даже переберет спиртного, то лошадь найдет обратный путь на солодовню.
Плодородные сельскохозяйственные земли Черного острова давали прекрасный ячмень и были идеальным местом для производства виски, учитывая крупные залежи торфа и чистую торфяную воду из АльтФьоннейд («Белого ручья»). Вискикурню обеспечивали энергией два больших водяных колеса. Она освещалась керосиновыми лампами до 1939 г., после чего ее подсоединили к электросети. Торф традиционно вырезали на торфяниках Друмосси Мур, на месте битвы Каллоден.
Вискикурня использует большой заторный чан типа лаутер с медным покрытием, восемь бродильных чанов из орегонской
176 Классификация виски
сосны и шесть обычных перегонных кубов. Солодовый ячмень поставляется слабой торфности из собственной солодовни, построенной в 1968 г., и достаточно большой, чтобы обеспечивать несколько других вискикурен, используя комбинацию печей на местном торфе и жидком топливе.
До недавнего времени виски Glen Ord использовали, главным образом, для купажирования, но Glen Ord Highland Single Malt 12-летней выдержки был вновь запущен в производство в 1990-е гг. и сразу же завоевал признание, получив несколько международных наград. The Singleton of Glen Ord, 12-, 15и 18-летней выдержки с обычной для него 50% выдержкой в бочках из-под хереса был внедрен в 2006 г. для экспорта на избранные азиатские рынки. Нельзя сказать, что экспорт является новым направлением для Glen Ord: в 1987 г. Альфред Барнард сообщал, что виски экспортировали
Конденсаторы в вискикурне Glen Ord
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в «Сингапур, Южную Африку и другие колонии». Он также доступен в сериях Managers Choice от Diageo, например, винтаж 1997, выдержанный в бочках из-под бурбона. Другие релизы доступны от компаний Douglas Laing, Bladnoch и Provenance.
Центр для посетителей открыт круглый год, организованы экскурсии и дегустации. Он включает интересную экспозицию выставки об истории вискикурни и Черном острове.
Выдержка: The Singleton of Glen Ord
12-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: ароматный, сладкий и медовый, с нотами персиков, корицы и хереса олоросо. Вкус: среднетелый, довольно сладкий, медовый, с нотами марципана, сливочного шоколада и запахом дыма.
Послевкусие: длительное и теплое, с нотами персиков, имбиря и хереса в конце.
Кластер D и похож на виски: Edradour 1985 Chateau d'Yquem, Edradour 10-летней выдержки.
Вискикурня Glen Ord
Muir of Ord, Ross-shire IV6 7UJ
Tel:+44 (0)1463 872004
Email: glen.ord.distillery@diageo.com www.discovering-distilleries.com/glenord
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Долина Дуни на окраине города Ротес является удобным местом для вискикурни Glenrothes, которая расположилась на берегах протекающего через торфяники ручья Ротес и окружена старым деревенским кладбищем. Вискикурня потребляет воду из речушки Ардканни, которую местные жители назвали «Источник леди» в честь Мэри Лесли, единственной дочери графа Ротес, жившего в XIV веке. Легенда гласит, что она погибла вблизи речки в результате нападения волка, пытаясь защитить своего возлюбленного.
Чудесный солодовый виски здесь дистиллируют со времени открытия вискикурни Glen Rothes в 1879 г. В 1887 г. Альфред Барнард писал, что солодовый виски следует называть Glen Rothes Glenlivet, или купажированный Glenlivet, если его вводят в купаж. Вискикурня была расширена в 1896 г., но пожар на складе № 1 в 1922 г. привел к взрыву многочисленных бочек, и большие объемы выдержанного виски выливались прямо в пламя. Говорят, что местные жители наслаждались бесплатным пуншем в тот день, черпая его в кастрюли, сковородки и даже в свои ботинки. Один рыбак утверждал, что форель была спокойной в тот день и ее легко можно было поймать!
Вискикурня Glenrothes была полностью модернизирована в 1980 г., с тех пор она может выпускать 5,6 млн л (1,5 млн галлонов) спирта в год. Вискикурня оборудована большим заторным чаном типа полулаутер из нержавеющей стали, двенадцатью бродильными чанами из орегонской сосны, восемью бродильными чанами из нержавеющей стали, пятью бражными перегонными кубами и пятью спиртовыми перегонными кубами, оснащенными шариковыми дефлегматорами в горловинах. Спиртовые перегонные кубы являются необычно большими
и имеют большую загрузку, чем бражные перегонные кубы, что приводит к меньшему катализу медью низких вин и в результате к более тяжелому спирту. Солодовый ячмень слабой торфности поставляется по заказу. Виски выдерживают в испанских и американских дубовых бочках.
Когда виски находятся на пике своего развития, то производится отбор лучших бочек данного года и их разливают по бутылкам как Glenrothes Vintage Malt этого года. Не все бочки одного года дистилляции обязательно отвечают высоким критериям качества, предъявляемым мастером купажа, поэтому «винтаж» производят не каждый год. На каждой бутылке указаны дата дистилляции и года розлива.
Glenrothes продается в прозрачной стеклянной полукруглой бутылке, известной как La Bomba, отражающей стиль пробоотборных бутылок, которые обычно находятся в помещении купажирования. Основной экспрессией вискикурни является Glenrothes Select, без указания лет выдержки. Он доступен
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Всем процессом управляют автоматически из помещения дистилляции посредством сложной компьютерной системы
в нескольких винтажных версиях, таких как 1998, 1994, 1991 и более ранних, а также Alba Reserve и Three Decades. Travel имеет 25 лет выдержки и версии Robur Reserve. Основная часть продукции идет на купажирование, поскольку Glenrothes является главным компонентом
виски Cutty Sark, а также компонентов купажей The Famous Grouse.
Вискикурня не имеет центра для пос< тителей.
Название: Glenrothes Select Reserve
Крепость: 43% об.
Букет: тоффи, ваниль, герань, лимон, мед и пряности от дуба.
Вкус: довольно полнотелый, умеренно сладкий с нотами апельсиновой цедры, бисквитов, ириски, слив и заварного крема. Послевкусие: средней продолжительности, с нотами апельсинового мармелада, орехов,
шоколада и бисквитов.
Кластер Е и похож на виски: Arran 10-летнеС выдержки, Monkey Shoulder Redbreast 12-летней выдержки, Glendullan F&F 12-летней выдержки, Tullamore Dew 10-летней выдержки. Tu 11 i ba rd i ne Sauterne 1993,Tullibardine Sherry 1993,Tullibardine Marsala 1993.
Вискикурня Glenrothes
Burnside Street, Rothes, Moray AB38 7AA Tel. +44 (0) 1340 872300 www.glenrotheswhisky.com
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В старинном городе Кэмпбелтаун кельтский лорд Dalruadhain короновал первых шотландских королей на Камне коронации, а Фергюс, первый король Шотландии, построил здесь здание парламента в 503 г. В конце XVIII века в данном месте работали, по крайней мере, 34 незаконных дистиллерии, и вискикурня Scotia была одной из них; она не имела лицензии до 1832 г., когда была лицензирована Стюартом Галбрайтом. К 1887 г. в Кэмпбелтауне была 21 лицензированная вискикурня, где производили 10 млн л (2,2 млн галлонов) виски в год и работали 250 человек.
Кэмпбелтаун долгое время наслаждался репутацией «колыбели» шотландского виски. В 1887 г. Альфред Барнард описал его как «город виски», а вискикурня Scotia «как будто упряталась от взоров, как будто искусство вискиделия было тайной за семью печатями». Город использовали бутлеггеры в качестве источника спиртного в период сухого закона в США, но качество его виски упало и большинство производителей прекратили выпуск продукции. К сожалению, сейчас только три вискикурни работают в Кэмпбелтауне, остальные две Springbank и Glengyle.
Вискикурня включает небольшое здание дистилляции, которое напоминает таунхаус викторианской эпохи. Существует легенда, что здесь обитает собственное привидение: предыдущий владелец вискикурни Дункан Макаллам, который утопился в озере Кэмпбелтаун в 1930 г., потеряв состояние в результате нечестной сделки, ныне он частенько навещает предприятие. Вискикурня была реконструирована в 1894 г. и модернизирована в 1992 г. После еще одного периода затишья она возобновила выпуск продукции в 1999 г.
Вода поступает из двух глубоких источников ниже вискикурни и из озера
Кроссхилл. Вискикурня использует не обработанный торфом солодовый ячмень и солодовый ячмень средней торфности. Здесь функционирует традиционный заторный чан из кортеновской стали, шесть бродильных чанов из кортеновской стали и два перегонных куба с «лебедиными шеями». Виски выдерживают попеременно в американских бочках из-под бурбона, в европейских бочках из-под хереса и в нескольких бочках повторного заполнения, складируемых по девять бочек в высоту в здании склада.
Glen Scotia Single Campbeltown Malt доступен 12-летней выдержки. Это довольно типичный солоноватый, торфяной солодовый виски. Вискикурня имеет центр для посетителей и магазин.
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Вискикурня Glen Scotia на Хай-стрит находится в двух шагах от здания парламента, где в давние времена короновали королей Шотландии
180 Классификация виски
Выдержка: Glen Scotia 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: берег моря, солоноватость и заметные ноты дыма.
Вкус: насыщенный, среднетелый, теплый, довольно дымный и ореховый с нотами цитрусовых фруктов и явной нотой имбиря.
Послевкусие: затяжные ноты дыма и имбиря.
Кластер I и похож на виски: Isle of Jura
10-летней выдержки, Oban 14-летней выдержки, Connemara Peated, Ardmore
Traditional, St George's Ch 9, Edradour Ballechin, Springbank 10-летней выдержки, Caol Ila
12-летней выдержки, Benromach 10-летней выдержки, Isle of Jura Superstition.
Вискикурня Glen Scotia
High Street, Campbeltown PA28 6DS
Tel:+44 (0)1586 552288 www.lochlomonddistillery.com
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Вискикурня Glen Spey была построена в городе Ротес в 1885 г. Джеймсом Стюартом, которому также принадлежала вискикурня Macallan в 1886-1892 гг. Первоначально она называлась Millhaugh, размещалась в помещениях бывшей мельницы Ротес и до сих пор сохранила старинные здания викторианской эпохи, хотя в связи с увеличением перегонных кубов до четырех в 1969 г. она была перестроена. Вискикурня расположена ниже развалин замка Ротес, поместья графов Ротес с XIV века. К сожалению, замок Ротес был сожжен местными жителями в 1620 г. в отместку за то, что он стал убежищем для воров.
Вискикурня берет воду из ручья Дуни и использует солодовый ячмень слабой торфности. Вискикурня оборудована заторным чаном типа полулаутер, восемью
бродильными чанами из нержавеющей стали и четырьмя перегонными кубами. Спиртовые перегонные кубы оснащены очистителями в целях увеличения потока флегмы и получения более легкого спирта. Виски выдерживают в бочках изпод бурбона и в повторно заполняемых бочках, а хранят на традиционных складах в вискикурне. Эмблемой на этикетке является самая маленькая певчая птичка Великобритании желтоголовый королек, трели которой можно услышать в соснах выше Ротеса.
Солодовый виски Glen Spey Single Speyside Malt доступен 12-летней выдержки, а 21-годичной выдержки созревают в новых американских дубовых бочках, обработанных хересом; а также в сериях Manager's Choice от Diageo, таких как 1996. Он также доступен в сериях Connoisseurs
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Эмблемой вискикурни Glen Spey является желтоголовый королек самая маленькая певчая птичка Великобритании
Choice, винтаж 1995 от Gordon & MacPhail, и как Authentic Collection 1995 от Cadenhead, а также от Speciality Drinks 30-летней выдержки. Основная часть продукции идет на купажирование и используется, главным образом, в купаже J&B компании Diageo и в Spey Royal.
Вискикурня Glen Spey не имеет центра для посетителей и не организовывает экскурсии.
Выдержка: Glen Spey Flora & Fauna 12-летней выдержки
Крепость: 43% об.
Букет: ароматный, солодовый и цветочный с имбирным привкусом.
Вкус: легкий и сладкий, с солодовым, травянистым характером, жареные каштаны и ваниль, ноты дыма и пряностей.
Послевкусие: довольно короткое, с нотами лимонной цедры и пряностей.
Кластер Н и похож на виски: Loch Lomond,
Alita Bhainne 12-летней выдержки, Speyside 12-летней выдержки, Drumguish, Speyburn 10-летней выдержки, Inchgower F&F 14-летней выдержки, Tamnavulin 12-летней выдержки, Tamdhu.
Вискикурня Glen Spey
Rothes, Moray AB38 7AU
Tel:+44 (0)1340 832000
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Вискикурня Gientauchers была основана в 1897 г. на ферме Токере вблизи города Малбен известным купажистом Джеймсом Бьюкананом и вискидилером Уильямом Лоури в целях прямых поставок виски для купажирования, что привело к созданию знаменитых кулажей Black and White Бьюканана. Место было выбрано неслучайно благодаря его близости к Великой северной железной дороге Шотландии и наличия чистой мягкой воды, сбегающей с горыТовив реку Айла. Рядом с мостом Пэкхорс через реку Айла находится глубокий пруд Пот-Гаун, в который, согласно легенде, сбрасывали ведьм, чтобы проверить, были ли они в сговоре с дьяволом. Если Олд Ник поддерживал их и они выплывали, то их сжигали. Если они были невиновны, то они тонули.
Вискикурня была построена фирмой Charles Doig & Son из Элгина по проекту местного кейтского архитектора Джона Алкока. Через год завершилось строительство и было начато производство в мае 1898 г. Вода, собираемая из ручья Розари благодаря плотине выше вискикурни, вращала турбины и, соответственно, обеспечивала энергией паровой двигатель, который был установлен в 1955 г. Вискикурня имела собственную железнодорожную ветку, связанную с Великой северной железной дорогой Шотландии для транспортировки товаров и материалов.
На рубеже XIX века вискикурня Glentauchers была очень передовой для своего времени. В 1925 г. она была существенно реконструирована Чарльзом Дойгом, здесь проводились эксперименты с производством солодового виски на перегонных колоннах непрерывного действия. В 1966 г. вискикурня была расширена, построены современные здания дистилляции, ферментации и затирки солода. Большая часть первоначальных мрачных
зданий в викторианском стиле была сохранена, в том числе большой сарай для приготовления солода с двумя дымовыми трубами в форме пагоды, а также дома для акцизного чиновника и главного пивовара.
Получение солодового ячменя на полу солодовни прекратилось в 1969 г., ныне солодовый ячмень поставляется на вискикурню не обработанным торфяным дымом, по заказу. Вискикурня оборудована заторным чаном типа лаутер из нержавеющей стали с медным покрытием, шестью бродильными чанами из лиственницы и шестью обычными медными перегонными кубами. Бродильные чаны являются очень большими, процесс брожения идет относительно долго до достижения вторичного бактериального брожения с образованием молочной кислоты, благодаря
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Здание печи для сушки солода с двумя близнецамитрубами, стилизованными под пагоду, является одним из оригинальных зданий вискикурни
чему усиливаются запахи сложных эфиров и альдегидов в спирте. Виски выдерживают в американских бочках из-под бурбона. Вискикурня Gientauchers одной из первых внедрила автоматизированную систему распыления чистящих средств на нагревательные элементы для удаления сожженных остатков дрожжей.
Gientauchers Single Malt Scotch доступен в ассортименте Speyside Malt компании Gordon & MacPhails как винтаж 1991.
Выдержка: Gientauchers 1991 18-летней выдержки
Крепость: 43% об.
Букет: ароматный и травянистый, сладко хересный, с нотами сухофруктов и запахом дыма.
Вкус: довольно полнотелый и сладкий, мягкий и сглаженный, но все еще комплексный и хорошо сбалансированный, с нотами хереса и корицы.
Послевкусие: теплое и солодовое, изысканно хересное, с нотами сливочных мягких ирисок.
Кластер В и похож на виски: Glenfarclas
17-летней выдержки, Glengoyne 17-летней выдержки, Auchentoshan 21-годичной выдержки, Glenfarclas 10-летней выдержки, Tullibardine Port 1993, Glenfarclas 15-летней выдержки.
Вискикурня Gientauchers
Mulben, Keith, Banffshire AB55 6YL
Tel:+44 (0)1542 860272
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Вискикурня Glenturret, построенная в 1775 г. и лицензированная в 1826 г„ является старейшей действующей вискикурней в Шотландии. Несмотря на то что она считается одной из самых маленьких вискикурен в Шотландии, она также является и самой посещаемой, гостеприимно принимая множество посетителей каждый год. Причины ее популярности кроются в ее удачном расположении между Глазго и Эдинбургом, живописной местности, где созданы прекрасные условия для производства купажа The Famous Grouse, шотландского виски № 1, самого продаваемого бренда, названного в честь знаковой птицы страны шотландской куропатки.
Расположенная за ручьем Таррет, возле Криффа в Пертшире, Glenturret является традиционной сельской вискикурней, где перегоняют виски в относительно небольших количествах, используя приземистые медные перегонные кубы. Самой известной обитательницей вискикурни является кошка Таузер, которая 24 года несла службу на вискикурне, за что была удостоена бронзовой статуи и записи в Книге рекордов Гиннесса. Поищите на вискикурне преемника Таузер кота по имени Брук.
Вискикурня использует воду из озера Таррет, протекающую по холмам выше вискикурни, и солодовый ячмень слабой торфности. Вискикурня оборудована заторным чаном из нержавеющей стали, содержимое которого все еще переворачивают вручную, используя большие деревянные лопаты. Здесь также установлены восемь бродильных чанов из дугласской ели и два небольших перегонных куба.
Солодовый виски Glenturret Single Highland Malt доступен 10-летней выдержки, а 14и 16-летней выдержки бочковой крепости в ограниченных версиях, которые выбирает Нейл Камерон, управляющий
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Волынщик исполняет похоронную музыку вблизи Glenturret, старейшей вискикурни Шотландии, основанной в 1775 г.
вискикурни. Виски Glenturret являются хорошо сбалансированными и завоевали много наград.
Посетителей приглашают в вискикурню Glenturret круглый год. Музей вискикурни Famous Grouse Experience представляет интерактивное шоу Flight of the Grouse («Полет куропатки»), завоевавшее награду британской киноакадемии BAFTA, и выставку Spirit of the Glen. Кроме экскурсии с гидом посетители могут попробовать образцы солодовых виски Glenturret, Macallan и Highland Park, а также линейку завоевавших награды купажированных солодовых виски в Баре вкусов и ароматов.
Широкий спектр кейтеринговых услуг представлен в знаменитом ресторане, перестроенном из склада. Здесь также нахо-
дится сувенирный магазин и конференцзал. Вечером посетителям предлагают ужины Бернса, вечеринки с музыкой и танцами, можно арендовать помещение под свадебные банкеты. В солнечный день посетителей приглашают по деревенскому мостику Бриг о'Драм пройти к месту проведения пикника и детской игровой площадке. Если вы любите природу, то вам предложат прекрасную прогулку через лес к спокойному озеру Таррет, из которого берут воду для производства виски.
G
Выдержка: Glenturret 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: цветочный, медовый, солодовый и перечный, с запахом дыма.
Вкус: легкий, умеренно сладкий, хорошо сбалансированный с апельсиновой цедрой, нотами солодового ячменного сахара и легкими нотами меда, ванили и пряностей. Послевкусие: средней продолжительности, сладкое с нотами меда и ячменного сахара.
Кластер G и похож на виски: BenRiach 12-летней выдержки, Glen Garioch Founder's Reserve 12-летней выдержки, Glen Moray 12-летней выдержки, Arran 10-летней выдержки.
Вискикурня Glenturret
The Hosh, Crieff, Perthshire PH7 4HA
Tel:+44 (0)1764 656565
www.thefamousgrouse.com
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Вискикурня Highland Park, расположенная на Оркнейских островах к западу от Керкуолла, является самой северной вискикурней на Британских островах. Она была основана в конце XVIII века Магнусом Эунсоном, одним из многих незаконных производителей виски, который выступил против тяжелых акцизных пошлин, введенных, чтобы финансировать войну с Наполеоном. Говорят, что он использовал свое положение священнослужителя, чтобы сокрывать виски в гробах или в церковной кафедре. Альфред Барнард записал один случай, когда Эунсон спрятал виски в похоронных носилках и сказал, что на них лежит жертва оспы, что заставило акцизных чиновников обратиться в бегство.
Highland Park является одной из немногих вискикурен, использующих жесткую воду из ручья Крантит. Ноты сладкого верескового дыма, характерные для виски Highland Park, получают путем сушки ячменя над огнем местного ароматного торфа, облегчаемого путем смешивания с солодовым ячменем с материка, который
не подвергали сушке над торфом. Вискикурня использует заторный чан типа полулаутер из нержавеющей стали, десять бродильных чанов из орегонской сосны и сибирской лиственницы и четыре перегонных куба. Виски выдерживают полностью в бочках из-под хереса, используя как европейские, так и американские дубовые бочки. В итоге получают среднетелый, многослойный, комплексный солодовый виски с явной, но не доминирующей нотой дыма, а также с нотами вереска, меда и солода.
Highland Park 18-летней выдержки был коронован как «лучший спирт в мире» Полом Пакултом, американским экспертом в области виски.
Главные экспрессии виски Highland Park Single Malt это виски 12-, 15-, 18-, 21-, 25-, 30и 40-летней выдержки. Существует ряд винтажных серий Orcadian, например, 1964-1978, серий Orkney Inga, серия St Magnus 12-летней выдержки и Earl Magnus и Haakon 18-летней выдержки. Релиз Highland Park Leif Eriksson назван в честь перСирил Аллан у печи для сушки солода ароматным вересковым торфом, вырезаемым из торфяников Hobbister Moor
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вого европейского путешественника в Америке. Другие специальные релизы включают Highland Park Hjarta 12-летней и 50-летней выдержки.
Центр для посетителей открыт по будням в любое время года и в выходные дни в течение лета. Поскольку Оркнейские острова имеют давние связи с Норвегией, то частым тостом на вискикурне является «Скол» («Ваше здоровье скандинавское»).
Выдержка: Highland Park 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: сладость верескового меда и дымные ноты торфа.
Вкус: среднетелый, довольно сладкий и дымный, со слоями черного шоколада, верескового меда, пряных апельсинов и корицы.
Послевкусие: довольно долгое, с тонкими дымными нотами, затяжными нотами черного бельгийского шоколада и апельсинового мармелада в конце.
Кластер I и похож на виски: Bowmore
12-летней выдержки, Benromach 10-летней выдержки, Springbank 10-летней выдержки, Longrow 10-летней выдержки.
Вискикурня Highland Park
Holm Road, Kirkwall, Orkney KW15 1 SU
Tel:+44(0) 1856 874619
Web: www.highlandpark.co.uk
Email: distillery@highlandpark.co.uk
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ПЯТЬ ПРИНЦИПОВ ПРОИЗВОДСТВА, КОТОРЫЕ ДЕЛАЮТ ВИСКИ HIGHLAND PARK ОСОБЕННЫМ:
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РУЧНОЕ СОЛОЖЕНИЕ
Бережное соложение вручную придает виски Highland Park насыщенный и сбалансированный вкус.
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АРОМАТНЫЙ ТОРФ С ОСТРОВОВ ОРКНИ
Уникальный торф Оркнейских островов родины Highland Park при просушке солода раскрывает медовые ноты, наделяя виски Highland Park оригинальным ароматом дымка и цветочными нотами.
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УНИКАЛЬНЫЙ КЛИМАТ ОСТРОВОВ ОРКНИ
Ровный прохладный климат Оркни создает идеальные условия для созревания виски, и Highland Park обретает гармоничные вкус и аромат.
[image: image209.jpg]



ДОРОГИЕ ДУБОВЫЕ БОЧКИ ИЗ-ПОД ХЕРЕСА
Выдержка в элитных дубовых бочках из-под хереса в течение 18 лет придает виски Highland Park богатство и многогранность вкуса.
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ГАРМОНИЗАЦИЯ В БОЧКАХ
Полной гармонии Highland Park достигает по время дополнительной выдержки в дубовых бочках в течение года, непосредственно перед распределением по бутылкам.
Этот процесс гарантирует постоянство вкуса в каждой бутылке.
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ЛУЧШИЙ АЛКОГОЛЬНЫЙ НАПИТОК В МИРЕ*
Шотландский солодовый виски Highland Park (18-летней выдержки) уже дважды был удостоен титула Лучшего алкогольного напитка в мире The Best Spirit in the World по итогам голосования независимой международной комиссии экспертов, собираемой авторитетным изданием «Spirit Journal».
* По версии журнала «Spirit Journal, Independent Guide to Distilled Spirits».
ВОЙДИ В КРУГ ИЗБРАННЫХ:
mvw.highlandpark.ru | http://www.facebook.com/HighlandParkWhisky | www.lwitter.com/bestspirit
INCHGOWER
(Инчгауер)
Александр Уилсон основал эту вискикурню в 1822 г. в Точиниле, поместье графа Сифилдского. Согласно записи Альфреда Барнарда, Уилсон «успешно занимался производством виски, где был достаточно известным». Однако к 1871 г. место стало слишком тесным для вискикурни, арендная плата слишком высокой, а снабжение водой неудовлетворительным. Поэтому внучатый племянник основателя вискикурни, также Александр Уилсон, построил новую вискикурню недалеко от поселка Ратавен, в пяти милях от поселка Фочаберс и Баки.
Барнард отмечал, что «здания из камня и шифера возведены в виде продолговатых четырехугольных строений... современное производство, оснащенное всеми последними усовершенствованиями машин и емкостей». Его книга включает три линейных чертежа вискикурни, современному посетителю не составит труда узнать викторианские здания в их современном виде, хотя и с добавлением современных складов.
Оригинальная вискикурня с красивым двором, который окружают со всех сторон столярная мастерская, бондарня, кузница и коттеджи работников. Также она включает каменное здание дистилляции и сарай для приготовления солода (больше не используемый для солода) с двумя дымовыми трубами в форме пагоды и шиферной крышей. До начала XX века соседние фермы выращивали около 100 голов крупного рогатого скота, в том числе быков чемпионов абердин-ангусской породы и 200 овец и свиней, исключительно на отработанном эле и барде из вискикурни.
Вода для производства поступает на вискикурню Inchgower с родников на горе Мендафф, а вода для охлаждения из ручья Баки. Вискикурня использует заторный чан из нержавеющей стали,
шесть бродильных чанов из орегонской сосны и четыре перегонных куба. Виски выдерживают в американских дубовых бочках из-под бурбона на складах по месту. В 1885 г. Барнард отмечал, что виски доступен и как солодовый, и в купажах, а годовой объем в 62 000 галлонов, как правило, продается раньше, чем производится. Виски высоко ценился в Англии и колониях. Барнард писал в одной из своих редких дегустационных заметок: «я считал его чистым и мягким на вкус и высоко ценимым знатоками».
Inchgower Single Speyside Malt доступен 14-летней выдержки в ассортименте Flora and Fauna компании Diageo и в сериях Manager's Choice компании Diageo, вин-
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Солодовый сарай в викторианском стиле на вискикурне Inchgower отличается двумя дымовыми трубами в форме пагоды
192 Классификация виски
таж 1993, выдержанный в бочках из-под хереса. Эмблемой на бутылке является кулик-сорока, которую можно видеть на песках в поселке Баки. Виски также доступен в ассортименте Connoisseurs Choice компании Gordon & MacPhail, винтаж 1993. Основная доля солодового виски идет на производство купажей Bell.
Вискикурня Inchgower не имеет центра для посетителей и не организовывает экскурсии.
Выдержка: Inchgower Flora & Fauna 14-летней выдержки
Крепость: 43% об.
Букет: ароматный и сладкий, травянистый, солодовый и медовый.
Вкус: легкотелый, довольно сладкий, с нотами цитрусовых фруктов, нотами дуба и пряностей, с легким намеком на морской воздух и дым.
Послевкусие: довольно короткое, фруктовое, ванильное и солоноватое.
Кластер Н и похож на виски: Glen Spey F&F
12-летней выдержки, Allt a Bhainne 12-летней выдержки, Speyburn 10-летней выдержки.
Вискикурня Inchgower
Buckie, Banffshire АВ56 5АВ
Tel:+44 (0)1542 831161
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Остров Джура в переводе с норвежского означает «олений остров» и назван так в честь 5000 оленей острова, которых больше, чем население острова в примерном соотношении 30:1. Данный остров с богатой историей и легендами, а некоторые из его старейших поселений относят к 7000 г. до н. э. Это была крепость викингов, на кладбище Kilearnadil на острове находятся могилы одиннадцати из кэмпбеллских лордов. Kilearnadil по-гэльски означает «келья Иомана», дяди святого Колумба (ссылка на ирландских монахов, которые принесли христианство и виски в Шотландию). Утверждают, что виски перегоняли здесь с 1502 г., но первая вискикурня была основана в 1810 г. Арчибальдом Кэмпбеллом в старой пещере контрабандистов в городке Крэйгхаус. После посещения вискикурни в 1886 г. Альфред Барнард писал, что она была «одной из красивейших, что мы уже видели, и от залива казалась больше похожей на замок, чем на вискикурню». Население Джура тогда составляло около 1000 человек, а ныне примерно четверть от этого количества.
Вискикурня Isle of Jura удачно расположилась на берегу залива Джура в городке Крэйгхаус
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Джура идиллический остров с тремя «буграми», возвышающимися до 785 м и доминирующими на горизонте на многие мили вокруг. Ежегодно в мае на острове проходят гонки по холмам Jura Fells Race. На острове представлены многочисленные исторические памятники и уникальные природные ландшафты каменные круги, разрушенные замки, крепости железного века, прекрасные песчаные пляжи и уединенные бухты. В небе парят беркуты и орланы, на вересковых лугах пасутся куропатки и олени, а на берегу охотятся выдры и тюлени.
Вискикурня находится в Крэйгхаусе, удобно устроившись в тени «бугров». В 1947 г. Джордж Оруэлл написал свой роман «1984» на острове и сам чуть не утонул в водовороте Корриврекан, что кипит и пенится между островами Джура и Скарба. Благодаря Гольфстриму на острове мягкий климат, растут пальмы и другие субтропические кустарники.
В 1918 г. вискикурня закрылась. Только в 1960 г. по проекту архитектора Уильяма Делме-Эванса была построена новая вискикурня, а в 1970-е она была расширена. Воду для вискикурни берут из озера а'Бейл Мхардейд и использует солодовый ячмень слабой торфности и сильной торфности. Здесь функционирует заторный чан типа полулаутер, шесть бродильных чанов из нержавеющей стали и четыре высоких перегонных куба. Виски выдерживают преимущественно в бочках из-под бурбона, используя около 5% европейских бочек-баттов из-под хереса.
Солодовый виски Isle of Jura Single Malt доступен как Origin 10-летней выдержки и Diurach's Own 16-летней выдержки. Ассортимент вискикурни также включает Jura Superstition, средней торфности и Jura Prophecy, сильноторфяной виски без холодной фильтрации оба без указания лет
выдержки. Ограниченные релизы представлены Jura 21-годичной выдержки, Gonzalez Byass, Jura 1974 и Jura Elements. Three Paps of Jura 15-летней выдержки проходил созревание в бочках из-под каберне совиньона, пино нуара и бароло. The Boutique Barrels серии виски одной бочки включают Jura XU 1999 сильноторфяной виски, выдержанный в бочках из-под бурбона, Jura JO 1995, выдержанный в бочках из-под бурбона, и релизы Jura JI 1993, выдержанные в бочках из-под хереса.
Выдержка: Isle of Jura 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: ароматный и сухой, с апельсиновой цедрой и миндалем, с запахом дыма и солеными брызгами.
Вкус: среднетелый и сухой, с фруктовыми и персиковыми нотами, с намеком на вереск, миндаль и сосну.
Послевкусие: средней продолжительности, с солоноватым и солодовым окончанием.
Кластер I и похож на виски: Glen Scotia 12-летней выдержки, Oban 14-летней выдержки, Springbank 10-летней выдержки, Connemara Peated, Old Ballantruan Peated, St George's Ch 9, Balblair 10-летней выдержки.
Вискикурня Isle of Jura
Craighouse, Isle of Jura, Argyll PA60 7XT
Tel:+44 (0)1496 820240
www.isleofjura.com
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Вискикурня располагает центром для посетителей, предлагающим экскурсии и дегустации круглый год по предварительной договоренности.
Diurachs в переводе с гэльского означает «люди Джуры», можно стать почетным Diurach и получить доступ к специальным релизам.
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выдержки. Ограниченные релизы представлены Jura 21-годичной выдержки, Gonzalez Byass, Jura 1974 и Jura Elements. Three Paps of Jura 15-летней выдержки проходил созревание в бочках из-под каберне совиньона, пино нуара и бароло. The Boutique Barrels серии виски одной бочки включают Jura XU 1999 сильноторфяной виски, выдержанный в бочках из-под бурбона, Jura JO 1995, выдержанный в бочках из-под бурбона, и релизы Jura JI 1993, выдержанные в бочках из-под хереса.
Выдержка: Isle of Jura 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: ароматный и сухой, с апельсиновой цедрой и миндалем, с запахом дыма и солеными брызгами.
Вкус: среднетелый и сухой, с фруктовыми и персиковыми нотами, с намеком на вереск, миндаль и сосну.
Послевкусие: средней продолжительности, с солоноватым и солодовым окончанием.
Кластер I и похож на виски: Glen Scotia 12-летней выдержки, Oban 14-летней выдержки, Springbank 10-летней выдержки, Connemara Peated, Old Ballantruan Peated, St George's Ch 9, Balblair 10-летней выдержки.
Вискикурня Isle of Jura
Craighouse, Isle of Jura, Argyll PA60 7XT Tel:+44 (0)1496 820240 www.isleofjura.com
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Вискикурня располагает центром для посетителей, предлагающим экскурсии и дегустации круглый год по предварительной договоренности.
Diurachs в переводе с гэльского означает «люди Джуры», можно стать почетным Diurach и получить доступ к специальным релизам.
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Вискикурня Kilbeggan стоит на реке
Бросна, в графстве Уэстмит, Ирландия. Название вискикурни происходит от СШ Bheagain, что в переводе с гэльского означает «Церковь Святого Бекана». Считается, что французские монахи принесли сюда перегонку «воды жизни» (Eau De Vie) и адаптировали ее к uisce beatha, или ирландскому виски. Эта вискикурня является старейшей постоянно лицензируемой вискикурней в мире, основанной Мэтью Макманусом в 1757 г., недавно отметившей свое 250-летие.
Вискикурня по-прежнему работает от водяного колеса 1840-х гг., приводимого в движение потоком воды реки Бросна. Она оборудована викторианским паровым двигателем, который берет на себя снабжение энергией при падении мощности потока воды, оригинальными жерновами для помола солода и медным змеевиковым конденсатором, погруженным в поток воды. В действительности большую часть занимает музей, представляющий экспонаты, рассказывающие о том,
как делали виски в прежние времена. Период популярности ирландского виски закончился в начале 1840-х гг., после чего вискикурня Kilbeggan прекратила производство виски. Затем она была куплена Джоном Локом, который вновь начал дистилляцию, а вискикурню стали называть Locke's Distillery of Kilbeggan. Ее закрыли в 1957 г., она не выпускала продукцию в течение 50 лет, но возродилась благодаря Джону Тилингу в 2007 г. Был восстановлен старинный клепаный медный перегонный куб, привезенный из вискикурни Tullamore Dew и считающийся самым старым перегонным кубом, используемым в настоящее время; кроме того, были установлены еще два медных перегонных куба, три бродильных куба из орегонской сосны, деревянный заторный чан и змеевиковые конденсаторы. Также была восстановлена бондарня.
Kilbeggan Irish Reserve malt доступен без указания лет выдержки и также популярен купаж зернового виски Kilbeggan 18-летней выдержки.
Вискикурня Kilbeggan сохраняет название Locke's Distillery, используя энергию, получаемую от водяного колеса, приводимого в движение потоком воды
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Центр для посетителей открыт с марта по октябрь. Помимо экскурсий и дегустаций вискикурня предлагает посетить ресторан, Locke's музей и магазин.
G
Название: Kilbeggan Irish Reserve
Крепость: 40% об.
Букет: ароматный, лавандовый, ноты фиалки и сосны, намек на очищенные и вареные овощи.
Вкус: легкотелый, сладкий и фруктовый, с нотами черной смородины, крем-брюле, ванили и имбирного пряника.
Послевкусие: довольно короткое, с приятным легким балансом карамели, черной смородины и слабой ноты пряностей в конце.
Кластер G и похож на виски: Glen Moray 12-летней выдержки, Glenmorangie 10-летней выдержки, BenRiach 12-летней выдержки.
Вискикурня Kilbeggan
County Westmeath, Ireland
Tel:+(35) 31 833 2833
www.kilbegganwhiskey.com
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KILCHOMAN
(Килкоман)
ВXIX веке на острове Айла работали много фермерских вискикурен, но все они были куплены или поглощены коммерческими производителями. Вискикурня Kilchoman была основана Энтони Уиллсом в 2005 г. и была первой вискикурней, построенной на Айла за 125 лет. Она находится на ферме Rockside Farm на западном побережье острова Айла рядом с бухтой Махир с ее великолепным песчаным пляжем и скалистыми фиордами. Это область с богатой историей, о чем свидетельствует крест XIV века на церкви при кладбище неподалеку.
Kilchoman очаровательная бутиковая вискикурня с традиционной солодовней с земляным полом, одной дымовой трубой в форме пагоды и самыми маленькими разрешенными законом перегонными кубами. Крошечный объем производства составляет 80 000 л (21 000 галлонов) спирта в год, или около 600 бочек. Вискикурня производит виски как средней, так и сильной торфности оба в традиционном стиле острова Айла. Около 100 т ячменя сорта Оптик выращивают на прилегающих к вискикурне полях, затем традиционно переводят в солодовый ячмень на вискикурне и реализуют как 100% солодовый виски Айла. Ячмень сначала замачивают в воде, затем ворошат вручную на полу солодовни до прорастания и высушивают в печи над горящим торфом до содержания фенолов 20-25 м.д. Солодовый ячмень сильной торфности при содержании фенолов 4555 м.д. поставляет по заказу компания Port Ellen Makings.
Мягкая торфяная вода поступает из источника Альт-Глинн Осамейл Берн. Вискикурня оборудована заторным чаном типа полулаутер из нержавеющей стали, четырьмя бродильными чанами из нержавеющей стали и двумя небольшими перегонными кубами с «лебедиными шеями».
Ферментация длится долго 100 ч. Спиртовой перегонный куб оснащен шариковым дефлегматором в горловине для увеличения потока флегмы и получения более легкого спирта. Виски в основном выдерживают в свежих бочках из-под бурбона, поступающих из винокурни Buffalo Trace Distillery, Кентукки, и в бочках повторного заполнения с тем, что 20% продукции созревает в свежих бочках-баттах из-под хереса олоросо. Kilchoman Single Islay Malt whisky выдерживают, а версии виски сильной торфности реализуют в настоящее время три раза в год.
На вискикурне Kilchoman всегда радушно встречают посетителей. Вы можете увидеть и принять участие во всем процессе изготовления виски, от выращивания ячменя до розлива виски после выдержки, взяв курс «Опыт вискикурни» продолжительностью пять дней.
Центр для посетителей открыт с апреля по октябрь и предлагает ежедневные экскурсии и дегустации. Организуется ежене-
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Спиртовой сейф на вискикурне Kilchoman: автор наблюдает за отбором средней фракции
дельная экскурсия с менеджером, включающая дегустацию специальной бочки на
J
складе, но данную экскурсию рекомендуется бронировать заранее. Экспозиция выставки освещает историю перегонки на ферме на острове Айла в XVIII и XIX веках, когда она считалась незаконной. Магазин продает полный ассортимент солодовых виски Kilchoman, товары и сувениры, а в кафе подают спиртные напитки, закуски и вкусный домашний суп.
Выдержка: Kilchoman Winter 2010 Release Крепость: 46% об.
Букет: богатый, с нотами морских водорослей и насыщенный запахом дыма, ванили, подгоревших тостов и следами шпаклевки. Вкус: довольно полнотелый, запах сухого торфяного дыма, сладковатые ноты поджаренных кедровых орешков, зеленого грейпфрута, оливкового масла, гвоздики и интенсивные ароматы дыма.
Послевкусие: долгое и торфяное с терпким грейпфрутом, нотами растительного масла и бисквитов.
Кластер J и похож на виски: Laphroaig 10-летней выдержки бочковой крепости, Laphroaig Quarter Cask, Benromach Peat Smoke.
Вискикурня Kilchoman
Rockside Farm, Bruichladdich, Isle of Islay PA49 7UT Tel: +44 (0)1496 850011 www.kilchomandistillery.com
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KININVIE
(Кининви)
Вискикурня Kininvie была построена в 1990 г. компанией Wm Grant & Sons и открыта Жанет Шид Робертс, последней оставшейся внучкой основателя компании Уильяма Гранта. Название вискикурни происходит от названия поместья Kinivie, расположенного недалеко от вискикурни, возле реки Фиддик.
Это отдельная вискикурня, размещенная в функциональном здании, расположена в поместье Балвини, принадлежащем компании. В то время компания сосредоточила свои усилия на двух своих главных брендах солодовых виски Glenfiddich и Balvenie. Ей необходим был солодовый виски Kininvie для кулажей, но в 2006 г. она бутилировала Kininvie как Hazelwood «105» 15-летней выдержки, чтобы отметить 105-летний юбилей миссис Робертс. Второй релиз Hazelwood Reserve 17-летней выдержки, выдержанный в бочках из-под хереса, был выпущен в 2008 г. по случаю открытия 5-го терминала в Хитроу. Третий релиз Hazelwood «110» был выпущен в августе 2011 г. по случаю дня рождения миссис Робертс, которой исполнялось 110 лет.
Источником воды являются те же ручьи на Конвал-Хиллс, что питают и вискикурню Balvenie. Оборудование включает заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, десять бродильных чанов из дугласской сосны, три бражных перегонных куба и шесть спиртовых перегонных кубов, обогреваемых паровыми змеевиками. Хотя заторный чан и бродильные чаны находятся в том же здании, что и оборудование вискикурни Balvenie, единственным оборудованием совместного пользования этих вискикурен является мельница.
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Шесть бражных и шесть спиртовых перегонных кубов обеспечивают высокую производственную мощность на вискикурне Kininvie
Солодовый виски Kininvie продают производителям купажированного виски, как Aldunie, но компания не позволяет бутилировать его как солодовый виски, добавляя небольшой процент Balvenie и Glenfiddich, чтобы сделать купаж. Солодовый виски Kininvie также является основным компонентом купажированного солодового виски компании Monkey Shoulder, другими компонентами являются Balvenie и Glenfiddich.
Вискикурня не имеет центра для посетителей и не проводит экскурсии.
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Название: Monkey Shoulder
Крепость: 40% об.
Букет: сладкий с апельсинами, заварным кремом с пряностями и пчелиным воском. Вкус: довольно сладкий, среднетелый, ноты обжаренного солода, сухофруктов и апельсинового мармелада.
Послевкусие: довольно короткое, с приятным фруктовым балансом с апельсиновой цедрой и ванилью в конце.
Кластер Е и похож на виски: Glenrothes
1991, Macallan Fine Oak 10-летней выдержки, Tullamore Dew 10-летней выдержки.
Вискикурня Balvenie
Dufftown, Banffshire AB55 4DH
Tel:+44 (0)1340 822210
E
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KNOCKANDO
(Нокандо)
Knockando на гэльском cnoc-an-dhu, означает «маленький черный холм». В 1745 г. армия Красавчика принца Чарли разбила лагерь на берегах реки Спей на своем пути к сражению при Каллодене.
Вискикурня была построена в 1898 г. Джоном Томпсоном, спиртовым брокером города Элгин. Место было выбрано неслучайно благодаря имеющейся в изобилии чистой воде из источника Карднак и близости к Великой северной железной дороге Шотландии. Говорят, что особая чистота воды определяет уникальный характер солодовых виски Knockando. Вискикурня стоит на крутом лесистом берегу реки Спей, величественно возвышаясь своей ды-
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Блестящие медные напорные клапаны перегонных кубов в вискикурне Knockando
мовой трубой в форме пагоды над окружающим густым лесом. Она была расширена в 1969 г., в ней установили еще два перегонных куба и построили помещение для дистилляции, но несколько зданий сохранили шарм Викторианской эпохи, в том числе бывшая станция, которая ныне используется как центр для посетителей.
Knockando является главным компонентом, сердцем купажированного виски J&B компании Diageo, одного из самых продаваемых кулажей в мире. Когда премьерминистр Великобритании Маргарет Тэтчер наградила компанию премией королевы за достижения в экспорте в 1985 г., она получила миллиардную бутылку J&B Rare, который больше не производится.
Вискикурня использует солодовый ячмень слабой торфности. Оборудование включает заторный чан типа полулаутер из нержавеющей стали, восемь бродильных чанов из орегонской сосны и четыре медных перегонных куба с шариковыми дефлегматорами в спиртовых перегонных кубах для увеличения потока флегмы. Заторный чан дает мутное сусло, что привносит зерновые ноты перевариваемого бисквита в готовый спирт и ослабляет брожение так, что в лезвиях в бродильных чанах нет необходимости. Вторую перегонку проводят очень медленно, спиртовые перегонные кубы имеют узкие горловины, а их пароотводные трубы слегка наклонены вверх вся конструкция способствует повышению флегмового потока и получению более легкого спирта. Большую часть виски выдерживают в хогсхедах из-под бурбона для последующего купажирования, но небольшое количество европейских бочек из-под хереса используется также для выдерживания солодового виски, что придает ему утонченные ноты хереса и тело.
Knockando Speyside Single Malt доступен 12и 18-летней выдержки, Master Reserve 21-годичной выдержки, серии Manager's Choice разных винтажей, например, Knockando 1996 12-летней выдержки. Большая часть продукции идет на производство купажей J&B, но солодовый виски Knockando также можно получить через специализированных розничных торговцев виски и на экспортных рынках.
Knockando не имеет центра для посетителей, хотя вискикурня организовывает экскурсии по договоренности.
Выдержка: Knockando 12-летней выдержки Крепость: 43% об.
Букет: легкий, ароматный, солодовый и медовый, слегка торфяной.
Вкус: легкотелый и умеренно сладкий, хороший баланс с тонким привкусом зерновых, орехов и пряностей, с запахом дыма.
Послевкусие: довольно короткое и чистое, солодовое и пряное в конце.
Кластер G и похож на виски: Bruichladdich 12-летней выдержки, Tomintoul 14-летней выдержки, Glenfiddich 12-летней выдержки, Glen Moray 12-летней выдержки, Glenturret 10-летней выдержки.
Вискикурня Knockando
Knockando, Aberlour, Moray AB38 7RY
Tel:+44(0) 1479 874 660 www.malts.com
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G
KNOCKDHU
(Нокду)
Вискикурня Knockdhu была основана в 1894 г. Джоном Моррисоном сразу после обнаружения нескольких источников чистейшей кристальной воды на южных склонах Нок-Хилла. Место идеально подходит для вискикурни, поскольку находится всего в нескольких милях от плодородных сельскохозяйственных земель Морей, района, известного своим ячменем, и на границе с неисчерпаемыми залежами торфа, то есть основных ингредиентов при изготовлении виски. Окружающие вискикурню фермерские хозяйства также являлись источником рабочей силы, а для перевозки виски и материалов вискикурня была соединена с Великой северной железной дорогой Шотландии собственной станцией и подъездным путем.
В 1928 была заменена мельница для помола солода, потому что старая мельница взорвалась, в результате чего было частично разрушено здание дистилляции, сорвана крыша и охвачены огнем стропила. Во время Второй мировой войны на вискикурне Knockdhu размещалось подразделение индийской армии с конюшнями и бойней, построенной в целях приготовления пищи солдатам.
После второго закрытия вискикурня была вновь открыта в 1989 г. и в настоящее время производит превосходный солодовый виски под названием «апСпос», что в переводе с гэльского означает «черный холм». Во время последних реконструкций под штукатуркой была найдена бутылка с посланием от Джона Смита Хантли, который построил вискикурню в 1894 г. Послание заменили новой мемориальной капсулой, запечатали в пустую бутылку апСпос и замуровали в стене здания дистилляции в 2001 г. Вода поступает на вискикурню из пяти источников на Нок-Хилл, а солодовый ячмень поставляется как торфяным, так и неторфяным.
Оборудование вискикурни включает традиционный заторный чан из нержавеющей стали с медным покрытием, один бродильный чан из лиственницы и пять из орегонской сосны, два перегонных куба с шариковыми дефлегматорами в горловине для увеличения потока флегмы. Сусло
Вискикурня Knockdhu расположена в здании, построенном из местного серого гранита
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получается прозрачным и дает свежий, фруктовый и пикантный спирт, а медные змеевиковые конденсаторы погружены в одну чугунную емкость. Солодовый виски апСпос Single Highland Malt доступен 12и 16-летней выдержки и различных винтажей от 1986 до 1996.
Не имеет центра для посетителей, но гостей принимают по договоренности.
Выдержка: апСпос 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: ароматы лимона, меда и зеленых фруктов, свежескошенной травы, а также запах дыма и сладкие ноты табака.
Вкус: среднетелый и сладкий, довольно комплексный с солодовым сахаром, цитрусовыми, грушами, медом, шербетом и намеком на пряности.
Послевкусие: средней продолжительности, сухое, с терпкими яблоками, лимонами, вересковым медом и землистым дымом.
Кластер Н и похож на виски: Cardhu
12-летней выдержки, Al It a Bhainne 12-летней выдержки, Balmenach 12-летней выдержки, Dalwhinnie 15-летней выдержки, Tamdhu, Speyside 12-летней выдержки.
Вискикурня Knockdhu
Knock, by Huntly, Aberdeenshire AB5 5LI
Tel:+44 (0)1466 771223
www.ancnoc.com
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Lagavulin в переводе с гэльского означает «низина у мельницы». Вискикурня, расположенная на южном побережье Айла, рядом с мрачным замком Данивейга, является одной из старейших в Шотландии. В XII веке Данивейг был захвачен Сомерледом, первым лордом островов, чье имя связывают с изгнанием викингов с запада Шотландии. Поэтому характерный комплексный солодовый виски вискикурни Lord of the Isles («Властелин острова») является отличительным солодовым виски острова Айла. Здания вискикурни с близнецами-башнями в форме пагоды уходят в глубь Викторианской эпохи, резко контрастируя со строгой береговой полосой и поросшими вереском окрестными холмами.
Виски производят здесь с начала XVIII века, считается, что уже в 1740-е гг. в данной местности работали десять перегонных кубов. Вискикурня впервые была лицензирована в 1816 г. Джоном Джонстоном. В 1867 г. она была куплена Питером Макки, который создал купаж с Lagavulin в качестве его главного компонента.
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LAGAVULIN
Вискикурня берет воду из озера Солан, которая проходит через тяжелые торфяные болота, что вместе с солодовым ячменем сильной торфности придает виски хорошо выраженный пикантный характер. Солодовый ячмень, который заказывают в солодовне Порт-Эллен, поступает высушенным над огнем торфа, вырезанного на местных торфяниках. Вискикурня оборудована большим заторным чаном типа лаутер из нержавеющей стали, десятью бродильными чанами из орегонской сосны и четырьмя приземистыми, в форме луковицы перегонными кубами с широкими горловинами и круто наклоненными вниз пароотводными трубами. Необычно то, что спиртовые перегонные кубы чуть больше, чем бражные перегонные кубы.
Виски выдерживают в американских дубовых бочках из-под бурбона, а для специальной финишной отделки помещают в бочки из-под хереса. Бочки хранят в сараях над пляжем, поэтому неудивительно, что виски имеет сильный запах морских водорослей и свежего, соленого атлантического воздуха.
Солодовый виски Lagavulin поставляли в Англию и колонии еще в 1875 г., но большая часть продукции шла на купажирование до 1980-х гг., когда в производство был запущен виски как один из Classic Malts компании Diageo. Lagavulin 16-летней выдержки сейчас является бестселлером вискикурни, спрос намного превышает предложение, данный виски завоевал несколько золотых медалей на последних международных конкурсах. Lagavulin также доступен 12-летней выдержки бочковой крепости, в релизах Lagavulin Distiller's Editions, таких как винтаж 1994 с окончательной выдержкой в бочках из-под сладкого хереса Педро Хименес, в сериях Manager's Choice
Белые здания вискикурни Lagavulin выделяются на фоне строгой береговой полосы бухты Лагавулин
компании Diageo, таких как винтаж 1993 одной бочки из-под хереса.
Вискикурня Lagavulin имеет магазин, предлагает экскурсии и дегустации и приглашает посетителей в будние дни круглый год.
Выдержка: Lagavulin 16-летней выдержки Крепость: 43% об.
Букет: мощные землистые ноты торфяного дыма с йодом, ноты морских водорослей, солодовая сладость и легкие ноты хереса и ягод/фруктов.
Вкус: полнотелый и сухой, с мощным торфяным дымом, сливочным привкусом, нотами жареных каштанов, лакричника и соли, хорошая нота хереса.
Послевкусие: долгое, комплексное, с мощным торфяным дымом, йодом и свежемолотым черным перцем.
Кластер J и похож на виски: Smokehead, Laphroaig 10-летней выдержки, Tomintoul Peaty Tang, Laphroaig 10-летней выдержки бочковой крепости, Laphroaig Triple Wood, Laphroaig Quarter Cask, Benromach Peat Smoke, Ardbeg 10-летней выдержки, Laphroaig 15-летней выдержки, Kilchoman Winter 2010.
Вискикурня Lagavulin
Port Ellen, Isle of Islay PA42 7DZ
Tel:+44 (0)1496 302749 www.discovering-distilleries.com/lagavulin Email: lagavulin.distillery@diageo.com
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Laphroaig в переводе с гэльского означает «живописная низина возле широкой бухты». Она была построена в 1815 г. Дональдом и Алексом Джонстонами в отдаленном, открытом всем ветрам месте на южном побережье острова Айла. Его аккуратные, в георгианском стиле каменные здания кажутся готовы бросить вызов стихии белые гранитные стены со стройными рядами окон в черных рамах, двумя дымовыми трубами в форме пагоды на крыше печей и складами, на которых большими жирными буквами написано «Laphroaig», непокорно смотрят через Атлантический океан.
Вискикурня берет воду из озера ЛохКилбрайд, которая протекает по заросшим вереском гранитным холмам и через акры торфяных болот. В вискикурне функционирует оригинальная солодовня с полом для проращивания ячменя и печью, работающей на торфе, для сушки солода, производство которого покрывает 15% потребностей вискикурни. Для получения виски сначала замачивают ячмень в мягкой торфяной воде острова Айла и дают ему прорасти, периодически переворачивая его вручную на полу солодовни в течение шести дней. Затем проросший ячмень сушат над пламенем торфа, именно этот дым от пикантного торфа Machrie Moss придает Laphroaig характерный торфяной запах. После перегонки виски преимущественно выдерживают в американских бочках из-под бурбона, поступающих из Maker's Mark Distillery, Кентукки, которые хранят в сараях на берегу моря. Здесь бочки подвержены влиянию прохладного соленого ветра с Атлантики.
Безусловно, Laphroaig имеет узнаваемый вкус, который нравится его королевскому высочеству принцу Уэльскому, который в 1994 г. наградил его сертификатом
Laphroaig Royal Warrant и заказал свои собственные релизы Highgrove и Rothesay.
Оборудование вискикурни включает заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, шесть бродильных чанов, три бражных перегонных куба, три небольших спиртовых перегонных куба и один перегонный куб большего размера для поддержания баланса вкуса. Они имеют самое длительное в отрасли время отбора головного погона, как правило, 45 минут, так что сладкие сложные эфиры отбрасываются и предпочтение отдается тяжелым смолистым соединениям, что приводит к виски с насыщенной дымностью.
Laphroaig Single Islay Malt бутилируют 10-, 18и 25-летней выдержки и 10-летней выдержки бочковой крепости без холодной фильтрации. Laphroaig Quarter Cask выдерживают в маленьких дубовых бочках-баттах. Данные небольшие дубовые бочки вносят большой вклад в букет виски, который является сглаженным и восхитительно сливочным с менее пикантными
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Три бражных перегонных куба вискикурни с зауженными горловинами (на переднем плане) и три небольших спиртовых перегонных куба
торфяными нотами. Специальные релизы включают Laphroaig Triple Wood, который сначала выдерживают в баррелях из-под бурбона, затем в небольших бочках-квартах и, наконец, в европейских бочках-баттах из-под хереса олоросо.
Центр для посетителей открыт круглый год и предлагает эксурсии, дегустации и магазин. Поклонники виски могут вступить в клуб «Друзья виски Laphroaig».
Выдержка: Laphroaig 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: пикантный, землистый аромат голубого торфяного дыма с запахом морского воздуха и легкими нотами ванильного дуба.
Вкус: полнотелый и довольно сухой, очень торфяной, дымный, солоноватый с лекарственными нотами, с некоторой солодовой ореховостью и легкими нотами цитрусовой цедры и черного перца. Послевкусие: долгое и дымное с лекарственным привкусом морских водорослей.
Кластер J и похож на виски: Smokehead, Lagavulin 16-летней выдержки, Tomintoul Peaty Tang, Ardbeg 10-летней выдержки, Benromach Peat Smoke.
Вискикурня Laphroaig
Port Ellen, Isle of Islay, Argyll PA42 7DU
Tel:+44 (0)1496 302418 www.laphroaig.com
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LINKWOOD
(Линквуд)
Вискикурня Linkwood была построена
Питером Брауном в 1821 г. около города Элгин на реке Лосси. Его сын Уильям Браун унаследовал вискикурню, демонтировал ее в 1873 г. и построил новую. В газете «Elgin Courant» 1874 г. сообщалось, что «аква, которую она производит, равнозначна по качеству тому, которое имел знаменитый виски Linkwood». Оригинальное в викторианском стиле каменное здание дистилляции и одна солодовня с трубой в форме пагоды были сохранены. Автор Эней Макдональд включил Linkwood в свои 12 самых известных виски Хайленда в своей книге о шотландском виски «Scotch Whisky», 1930.
Большое внимание всегда уделялось обеспечению соответствия оригинальному виски, так что даже точные копии оригинальных двух перегонных кубов были введены в эксплуатацию в 1962 г. вместе с выбоинами и вмятинами, чтобы сохранить характер спирта. Менеджер Родерик Маккензи, который в то время управлял вискикурней, держал процесс производства виски под неусыпным контролем. Он считал, что даже паутины нельзя было трогать, чтобы не изменять окружающую среду, что могло в свою очередь отразиться на виски. Спрос на «элегантные и сложные классические спейсайдовские» виски Linkwood продолжал расти, в 1971 г. производство было расширено, чтобы удовлетворить спрос купажистов.
Вискикурня берет воду из ручьев возле озера Миллбьис-Лох. Оборудование вискикурни включает заторный чан из нержавеющей стали, одиннадцать бродильных чанов из орегонской сосны и шесть перегонных кубов четыре в новом помещении и два в оригинальном помещении для дистилляции. Однако последние не использовали с 1985 г., когда старое здание дистилляции было закрыто.
Linkwood Single Speyside Malt доступен в ассортименте Flora and Fauna компании Diageo как виски 12-летней выдержки. Эмблемой на бутылке является пара лебедей, обитателей ручья Линквуд выше дамбы, откуда берут воду для охлаждения. Можно совершить интересную прогулку по прибрежной полосе, во время которой можно встретить обитателей дикой природы, в том числе оленя и выдру. Linkwood доступен 26-летней выдержки с финишной отделкой в бочках из-под рома, портвейна и сладкого красного вина, а также в сериях Manager's Choice от Diageo, таких как винтаж 1996. Солодо-
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Linkwood является одной из оригинальных вискикурен Хайленда XIX века, которые были расположены в регионах с легким доступом к чистой горной воде
вый виски Linkwood доступен 15-летней выдержки от Gordon & MacPhail, 16и 20летней выдержки как Authentic Collection от Cadenhead, а также от Douglas Laing и Signatory. Виски высоко ценят производители купажей в качестве компонента, компания Diageo использует его в своих купажах Johnnie Walker и White Horse, на производство которых идет основная часть продукции вискикурни.
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Выдержка: Linkwood Flora & Fauna 12-летней выдержки
Крепость: 43% об.
Букет: ароматный и сладкий, благоухающий, травянистый и с запахом дыма.
Вкус: среднетелый и довольно сладкий, ноты зеленых яблок и груш, миндаля, меда, солода и пряностей.
Послевкусие: короткое, мягкое, сладкое
и фруктовое с легкой нотой анисового семени. Кластер Н и похож на виски: Glen Elgin 12-летней выдержки, Speyburn 10-летней выдержки, Glencadam 10-летней выдержки, Cardhu 12-летней выдержки, апСпос 1991, Alita Bhainne 12-летней выдержки, Speyside 12-летней выдержки.
Вискикурня Linkwood
Elgin, Morayshire IV30 3RD
Tel:+44 (0)1343 553 800
www.malts.com
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LOCH LOMOND
(Лох Ломонд)
Вискикурня Loch Lomond, расположенная на берегу реки Ливен вблизи южных берегов романтического озера Ломонд, берет воду из этого самого живописного и знаменитого из всех озер Шотландии. Оно находится чуть выше Хайленд-лайна (см. с. 12), так что ее виски может называться Highland. Самым известным поклонником вискикурни является капитан Хэддок, друг Тинтина, который наслаждался щедрым стаканом виски Loch Lomond более 70 лет!
Вискикурня была основана в 1965 г. компанией Littlemill Distillery и быстро начала увеличивать объем производства, который сейчас составляет 4 млн л (880 000 галлонов) солодового спирта и 15 млн л (3,3 млн галлонов) зернового спирта в год. Вискикурня оборудована большим заторным чаном типа лаутер, 18 бродильными чанами из нержавеющей стали, а также уникальным набором перегонных кубов, которые позволяют производить несколько различных солодовых виски. Необычным является то, что вискикурня имеет бражный перегонный куб непрерывного действия, который перегоняет сусло (бражку), приготовленное из 100% ячменя. К сожалению, Ассоциация шотландского виски не разрешает описывать получаемый виски как single malt Scotch («солодовый шотландский виски»), потому что перегонный куб не соответствует юридическому определению дистилляции партиями (периодической дистилляции) в перегонных кубах.
Вискикурня также имеет перегонный куб непрерывного действия для перегонки зернового спирта, что позволяет Loch Lomond производить солодовые купажированные виски Хайленда. Вискикурня имеет свою собственную бондарню, где дубовые бочки изготавливают, ремонтируют и снова обжигают. Виски выдерживают
на вискикурне, используя ряд бочек, включая несколько специально отобранных французских бочек из-под вина.
Перегонные кубы включают четыре куба с необычными ректификационными колоннами в верхней части, которые можно использовать для увеличения флегмового потока, в результате чего только более легкие летучие вещества будут достигать конденсатора. При отборе средней фракции при недлительной перегонке спирт получается более легким, в то время как более длительная перегонка приводит к более тяжелому спирту, так что характером получаемого виски можно варьировать. Все это позволяет вискикурне производить целый ассортимент солодовых виски от сильноторфяного до комплексного фруктового, до полнотелого и фруктового, а также до мягкого и фруктового.
Солодовый виски Loch Lomond Single Highland Malt доступен без указания лет выдержки, как слаботорфяный виски 18-летней выдержки, как Inchmurrin 12-летней выдержки, не торфяной, и как Loch Lomond Single Peated Malt. Другие релизы
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Четыре из всех перегонных кубов вискикурни Loch Lomond имеют необычные ректификационные колонны в верхней части, чтобы варьировать характером спирта
в их ассортименте Distillery Select включают виски Inch-moan, Craiglodge Peated, Croftengea, Glen Douglas и Loch Lomond Da Mhile Organic Grain. Вискикурня также производит купажированные виски Loch Lomond Single Highland и Scots Earl.
Вискикурня Loch Lomond не имеет центра для посетителей и не организовывает экскурсии.
Название: Loch Lomond Single Malt Scotch
Whisky
Крепость: 40% об.
Букет: ароматный, мятный, ноты перезрелых бананов и масла с бренди.
Вкус: легкий и довольно сладкий, лимоны, изюм, рахат-лукум и легкие ноты мадеры и дыма.
Послевкусие: недолгое, лимоны и рахатлукум в конце.
Кластер Н и похож на виски: Drumguish, Glen Spey F&F 12-летней выдержки, Speyside 12-летней выдержки, Alita Bhainne 12-летней выдержки,Tamnavulin 12-летней выдержки, апСпос 12-летней выдержки, Speyburn 10-летней выдержки.
Вискикурня Loch Lomond
Lomond Estate, Alexandria G83 OTL
Tel:+44(0)1389 752781 www.lochlomonddistillery.com
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Longmorn в переводе с гэльского означает «святое место», поскольку вискикурня стоит на месте древней часовни. Она была построена в 1894 г. Джоном Даффом из компании John Duff & Со, который также построил однотипную вискикурню BenRiach обе были соединены с Великой северной железной дорогой Шотландии. Железнодорожная станция Лонгморн до сих пор является достопримечательностью, как и викторианские водяное колесо и паровой двигатель. Солодовый ячмень поступает на вискикурню слабой торфности по заказу, а воду вискикурня берет из торфяных источников, которые берут свое начало в районе Блэкхиллса. Оборудование вискикурни включает традиционный заторный чан из нержавеющей стали со скребками и лопастями, восемь бродильных чанов из нержавеющей стали
и восемь небольших медных перегонных кубов. До 1993 г. бражные перегонные кубы нагревали открытым пламенем при сжигании угля, а затем все перегонные кубы были переведены на паровой обогрев. Виски выдерживают в американских бочках из-под бурбона, а также в европейских бочках из-под хереса. Объем производства достаточно высокий и составляет 3,5 млн л (770 000 галлонов) в год, большая часть из которых идет на купажирование.
Выпускаемые ныне солодовые виски производят, используя ячмень, подвергаемый соложению традиционным способом на полу солодовни в BenRiach, а торф вырезали на торфяниках Манок-Хилла.
В настоящее время бренд имеет немногих, но своих горячих последователей. Longmorn это особый, с «изюминкой» виски, изготовленный в традиционном
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Вискикурня разместилась в своеобразных каменных зданиях, расположенных ниже Блэкхиллса
стиле и достойный более широкого признания, здесь до сих пор остается только один официальный розлив. Виски Longmorn Single Malt доступен 16-летней выдержки без холодной фильтрации. Он также доступен 12и 30-летней выдержки от Gordon & MacPhail и в винтажных релизах компаний Signatory, Adelphi и других. Его также используют в купажах Chivas, таких как Chivas Regal и Royal Salute.
Вискикурня не имеет центра для посетителей и не проводит экскурсий.
Выдержка: Longmorn 16-летней выдержки, без холодной фильтрации
Крепость: 48% об.
Букет: ароматный и цветочный, кокос, мед, немного хереса и заметные ноты пряностей. Вкус: полнотелый, первоначально сладкий, апельсины, солодовые карамельные ноты, херес, пряности и дым.
Послевкусие: довольно продолжительное и танинное, сухое с апельсинами и перцем в конце.
Кластер С и похож на виски: Aberlour 10-летней выдержки, Fettercairn 40-летней выдержки, Royal Lochnagar 12-летней выдержки, Glenfarclas 21-годичной выдержки.
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Вискикурня Longmorn
Elgin, Morayshire IV30 3SJ
Tel:+44 (0)1542 783417
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MACALLAN
(Макэллан)
Вискикурня Macallan была лицензирована в 1824 г. Александром Рейдом, который одним из первых основал вискикурню в Спейсайде, однако виски производили на ферме уже много лет.
Вискикурня вначале использовала воду из источника Рингорм, но сейчас она берет ее из скважин на берегу реки Спей; компания владеет километровым участком реки, чтобы защитить свой водный источник снабжения. Ей также принадлежит замок Easter Elchies House, построенный в 1700 г. капитаном Грантом и бережно восстановленный в 1986 г.
Вискикурня использует ячмень Minstrel, часть которого выращивают на собственной ферме и не обрабатывают торфом. Оборудование вискикурни включает два заторных чана типа лаутер из нержавеющей стали, причем один из них с медным покрытием, шестнадцать бродильных чанов из нержавеющей стали, шесть бродильных чанов из дутласской сосны, семь бражных перегонных кубов и четырнадцать спиртовых перегонных кубов.
В течение многих лет виски Macallan выдерживали, в основном, в испанских бочках из-под хереса. Бочки специально отбирают в Хересе, в них должны были выдерживать сухой херес олоросо не менее двух лет. Новый ассортимент Macallan Fine Oak внедрен в производство в 2004 г. с виски тройной перегонки. При выдерживании в бочке влияние хереса на виски менее заметно, а больше проявляется сам Macallan. Это подчеркивает важность древесины в созревании виски Macallan, о чем подробо рассказывают в ходе экскурсии «Рассказ о дубе».
До 1970-х гг. продукция вискикурни Macallan шла преимущественно для купажирования, в то время как сегодня ее продают, главным образом, как солодовые виски. Компания мудро отложила
часть запасов солодового виски для рынка в 1974 г. и дала объявление в местной газете о его стоимости в £25 . Сегодня линейки виски Macallan входят в число пяти самых продаваемых виски в мире. Фактически это является данью уважения к их успеху, на волне которого многие другие вискикурни пытались ввести виски Macallan Sherry в рыночную нишу для виски, выдержанных в бочках из-под хереса (кластер А) со многими вариантами особой финишной отделки в бочках изпод вина.
Солодовый виски Macallan Highland Single Malt доступен 10-летней выдержки в ассортименте Sherry Oak и 12-, 18-, 25и 30-летней выдержки. Macallan Fine Oak тройной перегонки доступен 10-, 12-, 15-, 17-, 18-, 21-, 25и 30-летней выдержки. Macallan 1824 Collection без указания лет выдержки предназначен исключительно для магазинов duty free. Особый Macallan
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Принадлежащий Macallan замок Easter Elchies House датирован 1700 г.
Easter Elchies Cask selection выпускают ежегодно в вискикурне. Несколько менее доступными являются винтажи Macallan Fine и Rare, периода с 1926 до 1989, 1851 Inspiration и 1876 Replica, а также серии четырех декантеров Macallan Lalique с виски возрастом не менее 50 лет.
Центр для посетителей открыт с понедельника по субботу с Пасхи до августа и по выходным дням зимой. Экскурсии и дегустации бронируют заранее.
Выдержка: Macallan 10-летней выдержки в бочках из-под хереса
Крепость: 40% об.
Букет: аромат цветущего сада, сладкий аромат тоффи, сухофрукты, гвоздика и херес.
Вкус: сглаженный и довольно округлый фруктовый вкус с медовыми нотами хереса и явными нотами дуба, темного шоколада и запахом дыма.
Послевкусие: средней продолжительности, хересное, с сухофруктами, пряностями и сухое в конце.
Кластер А и похож на виски: Fettercairn 30-летней выдержки, Balvenie DoubleWood 12-летней выдержки.
Вискикурня Macallan
Easter Elchies, Craigellachie, Moray AB38 9RX
Tel: +44 (0) 1340 872280
Web: www.themacallan.com
Email: hemacallanvisitorscentre@edrington.co.uk
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HIGHLAND PARK
ORCADIAN VINTAGE
Highland Park представляет эксклюзивную винтажную серию Highland Park Orcadian Vintage, выпущенную ограниченным тиражом и включающую в себя винтажи 1964, 1968 и 1970 годов. Данная серия неразрывно связана с богатым культурным наследием и легендами Оркнейских островов, частью которых является и сама вискикурня Highland Park с момента ее основания в 1798 году. Виски бочковой крепости разлит в элегантные
бутылки из черного матового стекла с серебряной пробкой. Лицевую сторону бутылки украшает амулет «Н» («Highland Park»),
Упаковка изготовлена из натурального дуба и украшена искусной резьбой по дереву, имитирующей резьбу на усыпальнице Рингерика XI века. Изображение схватки дракона с другим невиданным зверем выполнено по мотивам скандинавского наследия Оркнейских островов.
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ВИНТАЖНАЯ КОЛЛЕКЦИЯ HIGHLAND PARK
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ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ HIGHLAND PARK VINTAGE 1970
ЦВЕТ
Глубокий золотистый цвет чистый, яркий и прозрачный.
APQMAT
Первое ощущение медовой сладости, характерное для Highland Park. Затем
» вступаю^роматы карамелизованного ананаса и лимонной цедры. После дс^авления капли воды раскрываются ноты дуба, лепестков настурции шР и пряные древесно-дымные оттенки.
| ВКУС
* ’Виски бочковой крепости обладает смесью интригующих вкусов ванили и семян кориандра. После добавления капли воды на поверхность выходят нюансы древесины кедра и дымные ноты торфа.
ПОСЛЕВКУСИЕ
Долгое послевкусие, оставляющее ощущение пряной сладости.
;
I
<
1
ВИНТАЖНАЯ КОЛЛЕКЦИЯ HIGHLAND PARK I
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MACDUFF
(Макдафф)
Вискикурня Macduff была построена в 1959 г. в окрестностях Макдаффа, небольшого рыбацкого городка и морского курорта на восточном берегу реки Деверон, напротив старинного королевского городка Банф.
Проект вискикурни был разработан архитектором Уильямом Делме-Эвансом, который также построил вискикурни Tullibardine и Jura. Он ввел в проект несколько ультрасовременных технических новинок того времени, таких как нагрев перегонного куба паровым змеевиком, кожухотрубчатые конденсаторы и заторный чан из нержавеющей стали, и все они со временем получили широкое распространение в индустрии виски. Вискикурня Macduff была продана вместе с Dewar’s портфолио виски компании Бакарди в 1998 г.
Вода для производства поступает из ручьев выше вискикурни, а вода для охлаждения (при необходимости) поступает из реки Деверон, по имени которой назван и солодовый виски. До того как вискикурня была продана компании Бакарди, солодовый ячмень имел слабую торфность, но сейчас он поступает на вискикурню без обработки торфом.
Оборудование вискикурни включает заторный чан типа полулаутер из нержавеющей стали, девять бродильных чанов из нержавеющей стали, два бражных перегонных куба и три спиртовых перегонных куба. Конденсаторы бражных перегонных кубов являются вертикальными, однако конденсаторы спиртовых перегонных кубов горизонтальными, хотя такая конструкция скорее экономит пространство, чем привносит дополнительные черты в характер спирта.
Солодовый виски Glen Deveron Single Highland Malt выпускают 10и 15-летней выдержки. Независимые релизы Macduff доступны как Connoisseurs Choice 1989
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Один из бражных перегонных кубов вискикурни Macduff
от Gordon & MacPhail's, Duncan Taylor, Douglas Laing и Berry Brothers & Rudd 1991. Его также используют для купажирования в виски Finest Scotch Whisky компании William Lawson и в купажах компании Dewar.
Вискикурня Macduff не имеет центра для посетителей и не предлагает экскурсии.
Выдержка: Glen Deveron 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: землистый, солодовый и восковой, как полироль для пола, с нотами хереса и легким намеком на морской воздух и табак.
Вкус: среднетелый и довольно сухой,
с горьковатыми нотами апельсинов, зерновые ноты, пряности, сухой дуб, ваниль и намек на торфяной дым.
Послевкусие: средней продолжительности, землистое, с нотами арахиса и дыма.
Кластер Е и похож на виски: Glenrothes 1989,
Glenrothes 1992, Tullibardine l992,Tomatin 12-летней выдержки, Auchroisk F&F 10-летней выдержки, Auchentoshan 12-летней выдержки.
Вискикурня Macduff
Banff, Banffshire, АВ4 3JT
Tel:+44 (0)1261 812 612
	Характеристика
Профиль

	••
	Тело

	••
	Сладость

	•
	Дымные ноты

	•
	Лекарственные ноты

	•
	Табак

	•
	Мед

	•
	Пряные ноты

	••
	Винные ноты

	•
	Ореховые ноты

	••
	Солодовые ноты

	•
	Фруктовые ноты

	•
	Цветочные ноты


[image: image250.jpg]



E
Вискикурня Mannochmore была построена в 1971 г. на том же участке, что и вискикурня Glenlossie, и первоначально производимый ей виски предназначался для получения купажированного виски Haig. Вискикурня представляет собой крупный современный комплекс, которому не хватает самобытности, но он обладает высокой производственной мощностью. Эмблемой на бутылке является большой пятнистый дятел, стук которого иногда можно услышать в прилегающих к вискикурне лесах Мильбуи.
Вискикурня для производства берет воду из источника Бардон, а воду для охлаждения из источников Гедлок и Фоте. Она использует чугунный заторный чан с медным покрытием, восемь бродильных чанов из лиственницы и шесть перегонных кубов на паровом
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Больших пятнистых дятлов можно услышать в лесу вблизи вискикурни Mannochmore
обогреве. Существует также большой завод по переработке зерна на том же участке, где происходит переработка барды из нескольких вискикурен. В 1996 г. вискикурня произвела черный виски Loch Dhu, цвета черной патоки, получаемый путем интенсивного использования карамельного спирта, что придает виски горьковатый вкус. Данный виски рекомендовали смешивать с кока-колой, но его выпуск прекращен, поэтому сейчас он является коллекционным.
Солодовый виски Mannochmore Single Speyside Malt доступен 12-летней выдержки в ассортименте Flora and Fauna компании Diageo, ограниченный релиз 18-летней выдержки, выдержанный в комбинации бочек из-под хереса, бурбона и новых дубовых бочек, а винтаж 1998, выдержанный в бочках из-под хереса в сериях Manager's Choice. Компания Diageo использует его для кулажей Johnnie Walker, на производство которого идет большая доля продукции. Он также доступен как Authentic Collection 18и 27-летней выдержки от компании Cadenhead и как винтаж 1991, 16-летней выдержки, от компании Signatory.
Вискикурня Mannochmore не имеет центра для посетителей и не организовывает экскурсии.
Выдержка: Mannochmore Flora & Fauna 12-летней выдержки
Крепость: 43% об.
Букет: легкий, ароматный и благоухающий, с нотами мяты, жимолости, свежескошенного сена и легкой нотой дыма.
Вкус: среднетелый, умеренно сладкий, фруктовый и сливочный, с легкими нотами меда, дуба и пряностей.
Послевкусие: довольно короткое, сливочное и имбирное.
Кластер G и похож на виски: Bruichladdich Classic, Glenmorangie 10-летней выдержки, Braes of Glenlivet 10-летней выдержки, Strathmill F&F 12-летней выдержки, Bladnoch 8-летней выдержки, Glen Moray 12-летней выдержки,Tormore 12-летней выдержки.
Вискикурня Mannochmore
Elgin, Morayshire, IV30 3SS
Tel:+44 (0)1343 860 331
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MIDLETON
(Мидлтон)
Старая вискикурня Midleton расположена в городе Мидлтон в графстве Корк, Ирландия. В 1826 г. здания в георгианском стиле суконной фабрики с казармами были переоборудованы в вискикурню братьями Джеймсом, Даниэлем и Иеремией Мерфи.
В XIX веке виски, получаемый с использованием ирландского медного перегонного куба, был самым популярным стилем виски в мире, который в больших количествах экспортировался в Соединенные Штаты и по всей Британской империи. В 1960-е гг. вискикурня Midleton принадлежала компании Cork Distillers, которая была поглощена Powers and Jameson с образованием Irish Distillers Ltd в 1966 г. Новый совет директоров IDL закрыл все существующие вискикурни, сосредоточив производство на новой вискикурне Midleton с ее огромным перегонным кубом. Старая вискикурня Midleton прекратила работу в 1975 г., а ее здания в георгианском стиле с чугунным водяным колесом, датированным 1852 г., преобразовали в центр для посетителей.
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Старая вискикурня Midleton разместилась в нескольких старинных зданиях в георгианском стиле и имеет самый большой медный перегонный куб в мире
Midleton является одной из самых современных вискикурен в мире с производственной мощностью в 33 млн л (7,25 млн галлонов) в год; однако ее мощность должна удвоиться с введением в эксплуатацию второй вискикурни в 2013 г. на том же участке. Ячмень поставляется не торфяным, а измельчают его в мельнице Millstar. Оборудование вискикурни включает два заторных чана типа лаутер, два конвертера крахмала, двадцать два бродильных чана из нержавеющей стали, два бражных перегонных куба, один перегонный куб для хвостовых погонов и один спиртовой перегонный куб. Вискикурня также имеет шесть перегонных кубов с ректификационными колоннами, которые вместе с перегонными кубами можно использовать в различных комбинациях для создания различных стилей виски тройной дистилляции, в том числе Jameson, Powers, Tullamore Dew, Paddy, Green Spot и Redbreast. Виски выдерживают в бочках изпод-бурбона, поступающих из винокурни Wild Turkey, в бочках-баттах из-под хереса, поступающих из Хереса, а также в бочках из-под портвейна, мадеры и марсалы все бочки хранятся на складах по месту.
Вискикурня не производит солодовый виски, а выпускает виски одной перегонки в медном кубе на основе солодового и не осоложенного ячменя, следуя ирландской традиции, идущей от введения в действие Закона о солодовом виски 1827 г. Главный ассортимент виски одного перегонного куба Midleton Single Pot Still включает Redbreast 12и 15-летней выдержки, Green Spot, Power's Johns Lane и Midleton Barry Crockett Legacy. Midleton Very Rare это производимая ежегодно небольшая партия купажированного ирландского виски различных релизов. Производит купажированные ирландские виски Jameson, Powers, Tullamore Dew и Paddy.
Центр для посетителей представляет историю ирландского виски в выпущенном на многих языках аудиовидеофильме о 208 классифицированных виски. Посетители могут пройти весь путь изготовления виски на старой вискикурне: мельница, солодовня, амбары для хранения зерна, здание дистилляции, склады и печи, увидеть самый большой медный перегонный куб в мире вместимостью 143 200 л (32 500 галлонов).
Выдержка: Redbreast 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: спелые бананы, изюм, кожа; полированный дуб и кедр.
Вкус: полнотелый, достаточно сладкий и фруктовый с нотами хереса, тоффи, ванили, меда и лакрицы.
Послевкусие: довольно долгое, с пикантной фруктовостью и карамелизованными яблоками.
Кластер Е и похож на виски: Tullamore Dew 10-летней выдержки, Singleton of Glendullan 12-летней выдержки, Glenrothes Select Reserve, Glendullan F&F 12-летней выдержки, Tullibardine Sherry 1993.
Старая вискикурня Midleton
Distillery Walk, Midleton, Co Cork, Ireland
Tel:+353 (0)21 461 3594
www.jamesonwhiskey.com
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MILTONDUFF
(Милтондафф)
Вискикурня Miltonduff была основана на ферме Milton в 1824 г. Эндрю Пири и Дональдом Бейном рядом с бенедиктинским аббатством в Пласкардене, возле Черного ручья. Это единственный средневековый монастырь в Британии, который является действующим, и его стоит посетить.
В XV веке воды Черного ручья были освящены аббатом Пласкарденского монастыря, поэтому животворный напиток, дистиллированный с помощью этой воды, окрестили «живая вода». Данный регион издавна знаменит незаконной перегонкой. В начале XVIII века здесь насчитывалось более 50 нелицензированных перегонных кубов, потому что холмы образуют треугольник, благодаря которому была возможна взаимная сигнализация, призванная предупреждать о приближении акцизных чиновников. В 1887 г. Альфред Барнард писал, что «применяются некоторые из самых старых приемов и методов, а также продолжают использоваться перегонные кубы и утварь в старинном стиле, которые раньше были характерны для контрабандистов. Пионеры изготовления виски хорошо знали,
в какой местности можно найти лучшую воду, поэтому они выбрали Пласкарден и поставили перегонные кубы на берегах Черного ручья». Барнард также отметил, что процесс изготовления виски в Miltonduff был «самым интересным» и включал тройную дистилляцию в двух старых медных перегонных кубах, осуществляемую по старинке, и виски экспортируется во все части мира.
Вискикурня берет воду из освященного аббатом Черного ручья, который протекает через торфяники Черного холма. Вискикурня оборудована заторным чаном типа лаутер из нержавеющей стали с медным покрытием, шестнадцатью бродильными чанами из нержавеющей стали и шестью невысокими перегонными кубами, работающими в паре. В 1964 г. были установлены два перегонных куба типа ломонд для производства виски под названием Mosstowie. Их демонтировали в 1981 г., но все еще возможно получать солодовые виски Mosstowie. Виски выдерживают в американских дубовых бочках из-под бурбона и бочках повторного использования, которые хранят на скла-
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Miltonduff разместилась в зданиях Викторианской эпохи, сохранилось большое водяное колесо XIX века
дах вискикурни и используют в нескольких купажах, особенно в Ballantines.
Miltonduff Single Highland Malt whisky разливают на вискикурне 18-летней выдержки, винтаж 1991, бочковой крепости. Он также доступен от нескольких независимых розливов, включая ассортимент Connoisseur's Choice компании Gordon & MacPhail 10-летней выдержки и бочковой крепости винтажа 1996.
Вискикурня не имеет центра для посетителей и не организовывает экскурсии.
Е
Выдержка: Miltonduff 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: цветочный и сладкий с фруктами, тоффи и ароматом хереса.
Вкус: среднетелый, достаточно сладкий с нотами зерновых, патоки, мягких ирисок, хереса и запахом дыма.
Послевкусие: средней продолжительности, с хорошим балансом, сладостью от фруктов и хереса в конце.
Кластер Е и похож на виски: Tomatin
12-летней выдержки, Glenrothes 1992, Glenrothes 1985, Scapa 16-летней выдержки, Glenlivet 12-летней выдержки, Rosebank 1991, Tullibardine 1992.
Вискикурня Miltonduff
Elgin, Morayshire IV30 3TQ
Tel:+44 (0)1343 547433
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Вискикурня Mortlach была построена на месте размещения незаконного перегонного куба в начале XIX века и в 1823 г. лицензирована Джеймсом Финдлейтером, первым легальным дистиллером в Даффтауне. Первоначально вискикурня брала воду из колодца Хайланд Джон, право владения которым она постоянно оспаривала с вискикурней Dufftown, но сейчас вода поступает из ручьев, сбегающих с КонвалХиллс. Уильям Грант проработал здесь 20 лет, прежде чем построить рядом вискикурню Glenfiddich в 1886 г. Эмблемой на бутылке Mortlach является большой крохаль скромная хохлатая утка, которая гнездится и ловит рыбу ниже на реке Даллан.
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Вискикурня была расширена в 1897 г., когда была построена частная железнодорожная линия вместе с Glendullan, которая наладила связь со станцией Даффтауна. После модернизации в 1990-е гг. всем процессом управляет один человек. Оборудование вискикурни включает заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, шесть бродильных чанов из орегонской сосны и шесть обогреваемых паром медных перегонных кубов разных формы и размера с шариковыми дефлегматорами в горловинах и пароотводными трубами, наклоненными вниз. Перегонные кубы работают быстро, так что медь остается горячей и ее не надо повторно нагревать. Одна пара перегонных кубов работает в обычном режиме двойной дистилляции. В спиртовом перегонном кубе № 1 проводят три перегонки: в него загружают хвостовые погоны из бражных перегонных кубов 1 и 2 и низкие вина от собственной дистилляции и осуществляют вторую и третью перегонки. Поэтому спирт можно считать частично трижды дистиллированным. Каждое заполнение Mortlach должно включать спирт из спиртового перегонного куба № 1, что позволяет получить необходимый характер виски с насыщенным вкусом. Охлаждение осуществляют посредством шести внешних медных змеевиковых конденсаторов, которые снижают катализ, что приводит к спирту с насыщенным мясным и серным букетом. Соединения серы модифицируются в привкус ириски и меда во время длительного выдерживания виски в европейских бочках из-под хереса.
Фактически вся продукция идет для производства купажей Johnnie Walker
Спиртовый перегонный куб № I используют для каждого заполнения, чтобы придать необходимый более насыщенный вкус виски Mortlach
и особенно для Black Label. Однако Mortlach Speyside Single Malt доступен в линейке Flora and Fauna от Diageo 16-летней выдержки, Mortlach 1971 32-летней выдержки и в винтажных релизах Manager's Choice.
Вискикурня не имеет центра для посетителей и не организовывает экскурсии.
Выдержка: Mortlach Flora & Fauna 16-летней выдержки
Крепость: 43% об.
Букет: большой хересный характер, рождественский пирог, пряности, дым и ароматические растения.
Вкус: хорошо сбалансированный, довольно полнотелый и сладкий, с хорошо выраженными нотами хереса, паточной ириски и пряностей, немного цитрусовых фруктов и имбиря.
Послевкусие: очень долгое и сухое, с изюмными нотами хереса, грейпфрута и дыма в конце.
Кластер С и похож на виски: Glenfarclas
21-летней выдержки, Glenfarclas l05,Tomatin 18-летней выдержки, Glenfarclas 12-летней выдержки, Dailuaine F&F 16-летней выдержки, Glenfarclas 30-летней выдержки.
Вискикурня Mortlach
Dufftown, Keith, Banffshire, AB55 4AQ
Tel:+44 (0)1340 820 318
www.malts.com
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OBAN
(Оубан)
Oban, в переводе с гэльского означающий «маленькая бухта с пещерами», представляет собой защищенную городскую гавань в Западном Хайленде. Это ворота к островам Айла, он известен своей богатой историей, связанной с викингами и кельтами. Вискикурня была основана в 1794 г. местным купцом и предпринимателем Хью Стивенсоном. Это самая старая и самая маленькая из вискикурен, производящих классический виски, расположенная в центре города ниже башни McCaig. Она была заново отстроена в 1890-1894 гг. Дж. Уолтером Хиггингом, а во время раскопок возле скал Крейг а'Бхаррейн за вискикурней нашли пещеру с человеческими останками и артефактами периода примерно эры мезолита (4500-3000 до н. э.).
Вискикурня берет воду для производства из озера Лох Глинн а'Бхиррейд и оборудована небольшим заторным чаном из нержавеющей стали, четырьмя бродильными чанами из европейской лиственницы и двумя перегонными кубами в форме ламповых стекол. Чистое сусло,
полученное при соложении, поступает на брожение, которое продолжается больше четырех дней.
Отличительным признаком ее спирта является аромат апельсинов. Вискикурня, входящая в число самых маленьких вискикурен Шотландии, имеет необычно маленький размер пароотводных труб на перегонных кубах, что обусловлено тесным пространством в здании дистилляции. Небольшой перегонный куб обеспечивает довольно высокий контакт с медью, которая традиционно здесь используется; змеевиковые медные конденсаторы способствуют получению насыщенного спирта с наличием характера.
Виски созревает преимущественно в американских бочках из-под бурбона, поэтому он проявляет тонкий характер спирта и не скрывает чрезмерных нот дуба или торфа.
Солодовый виски Oban Single Highland Malt whisky доступен 14-летней выдержки, в винтаже 1995 Distillers Edition с окончательной выдержкой в бочках из-под хереса Montilla и в бочках из-под хереса фино,
От вискикурни открывается чудесная панорама на гавань Оубана
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а также в серии Managers Choice, такой как Oban 2000, выдержанный в европейском дубе в бочках-баттах из-под хереса.
Центр для посетителей открыт круглый год, где проводят экскурсии и дегустации. Располагает выставкой и аудиои видеопрезентацией, рассказывающей об истории вискикурни.
Выдержка: Oban 14-летней выдержки Крепость: 43% об.
Букет: ароматный, солодовый, ванильный с апельсинами и явной солоноватой дымностью.
Вкус: насыщенный, среднетелый, довольно сладкий и торфяной с нотами апельсинов, сушеного инжира, с явными нотами меда и пряностей.
Послевкусие: средней продолжительности, сглаженное и фруктовое, с нотами инжира и запахом дыма.
Кластер I и похож на виски: Isle of Jura 10-летней выдержки, Glen Scotia 12-летней выдержки, Connemara Peated, Spring-bank 10-летней выдержки, Fettercairn Fion Baiblair 10-летней выдержки, St George's Ch 9, ArdmoreTraditional, Benromach 10-летней выдержки.
Вискикурня Oban
Oban, Argyll PA34 5NH
Tel:+44 (0)1631 572004
Email: oban.distillery@diageo.com www.discovering-distilleries.com/oban
Указатель вискикурен 231
	Характеристика
	Профиль

	••
	Тело

	••
	Сладость

	••
	Дымные ноты

	••
	Лекарственные ноты

	Табак

	•
	Мед

	••
	Пряные ноты

	Винные ноты

	••
	Ореховые ноты

	••
	Солодовые ноты

	••
	Фруктовые ноты

	•
	Цветочные ноты


[image: image263.jpg]



PENDERYN
(Пендерин)
Вискикурня Penderyn находится в маленьком поселке Пендерин, у подножия живописной горной гряды БреконБиконз в области с удивительно красивой природой. Penderyn на валлийском означает «голова птицы». Это единственная действующая вискикурня в Уэльсе, основанная местным бизнесменом в 1998 г. и выпустившая первую продукцию в сентябре 2000 г.
Вискикурня не оборудована заторным чаном или бродильными чанами, поскольку получает готовый сброженный ячмень из пивоварни Брейне в Кардиффе. Небольшое здание дистилляции оборудовано одним медным перегонным кубом с уникальным двухколоночным конденсатором и спиртовым сейфом, разработанным докторО1М Дэвидом Фарадеем, прямым потомком физика Майкла Фарадея. Вторая колонна конденсатора извлекает спирт исключительно высокой крепости, самой высокой из всех известных, первоначальная крепость равна 92%, затем падает до 88% к концу перегонки каждой партии. Пары улавливаются второй колонной, и в результате получается очень легкий спирт. Каждые десять часов перегонки заполняется только одна бочка, а вискикурня производит 90 000 л (20 000 галлонов) в год. Вискикурня Penderyn также имеет бондарню, где ремонтируются бочки, и цех по розливу виски, где виски бутилируют вручную без холодной фильтрации при крепости 46%.
Солодовый виски Penderyn сначала выдерживают в американских бочках из-под бурбона, поступающих из «Буффало Трейс» в Кентукки. Затем окончательно выдерживают в бочках из-под мадеры, хереса олоросо, портвейна или в бочках изпод виски Islay, чтобы создать главный ассортимент из четырех солодовых виски. Отделка мадерой определяет «местный
стиль» солодового уэльского виски. Релизы виски Penderyn одной бочки также доступны как Portwood, Bourbon, Sherrywood, Celtic Manor 2010, а к 125-й годовщине Уэльского клуба регби Welsh Rugby Union. Вискикурня также производит Мегlyn Welsh Cream Whisky Liqueur, Brecon Five Vodka и Brecon Gin.
Вискикурня имеет превосходный центр для посетителей, который стал одним из самых популярных среди туристов, приезжающих в Уэльс. В центре открыта выставка, представляющая историю изготовления виски в Уэльсе, экспонируется бутылка последнего подлинного уэльского виски, сделанного в 1983 г. на вискикурне Frongoch, возле Бала в Северном Уэльсе. Экскурсия завершается дегустацией двух экспрессий Penderyn, а магазин вискикурни предла-
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Единственный медный перегонный куб вискикурни Penderyn пришлось разделить на три секции, чтобы привести в соответствие строительным нормам Национального парка Брекон-Биконз
гает полный ассортимент продукции Репderyn. Проводятся мастер-классы с дегустацией нескольких экспрессий Penderyn, а любители виски могут стать членами эксклюзивного клуба Penderyn.
В
Название: Penderyn Single Malt Welsh Whisky Крепость: 46% об.
Букет: ароматный, цветочный и сладкий с инжиром, рождественским пудингом, жженым сахаром и свежеиспеченным хлебом. Вкус: среднетелый, довольно сладкий и сглаженный, с инжиром, сливочными ирисками, черешками имбиря, вареными яблоками и сливками.
Послевкусие: довольно долгое и нежное, снова инжир, сухофрукты и темный шоколад. Богатое и декадентское.
Кластер В и похож на виски: Glengoyne
17-летней выдержки, Auchentoshan
21-годичной выдержки.
Вискикурня Penderyn
Penderyn CF44 9JW
Tel.+44 (0)1685 813300 www.welsh-whisky.co.uk
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PULTENEY
(Палтни)
Вискикурня Pulteney находится в городе Уик, расположенном на берегу сурового, открытого всем ветрам морского залива в окружении древних разрушенных замков. Уик это слово, которым викинги называли открытую бухту или залив. Вискикурня была основана в 1826 г. Джеймсом Хендерсоном и названа в честь сэра Уильяма Джонсона Палтни, который уполномочил Томаса Телфорда построить новый рыбацкий городок для ловли сельди, гавань и вискикурню в устье реки Уик. Более 10 000 человек были заняты в промысле сельди и тысячи лодок могли одновременно находиться в гавани Уика. Морской бриз и соленый воздух отчетливо ощущаются во вкусе Old Pulteney, данная связь отображена в эмблеме на бутылке рыбак в Уике XIX века.
Вискикурня берет для производства воду из озера Хемприггс-Лох, из протока, русло которого проложено Томасом Телфордом, а также использует неторфяной солодовый ячмень. Оборудование вискикурни включает чугунный заторный чан типа полулаутер с медным покрытием, шесть бродильных чанов из кортеновской стали и два перегонных куба. Бражный перегонный куб имеет луковичную форму и Т-образную пароотводную трубу, а спиртовой перегонный куб известен как «чайник контрабандиста» из-за его необычной формы, повторяющей форму старых нелегальных перегонных кубов. Pulteney использует традиционные медные змеевиковые конденсаторы. Избыточное тепло, отводимое из здания дистилляции, используется для отопления домов в поселке. Виски выдерживают в отобранных американских дубовых бочках из-под бурбона и в бочках-баттах из-под хереса на вискикурне. Виски уже окрестили Manzanilla Севера.
Солодовый виски Old Pulteney доступен 12-летней выдержки и 17и 21-летней выдержки без холодной фильтрации. Также существуют два Old Pulteney 23-летней выдержки специального релиза, один из которых созревал в бочках из-под хереса, а второй в бочках из-под бурбона; самый старый виски из когда-либо выпущенных, специальный релиз 30-летней выдержки, выдержанный в бочках из-под бурбона и без холодной фильтрации. Old Pulteney виски под названием WK499 Isabella Fortuna это виски без холодной фильтрации и без указания лет выдержки, выпускаемый сейчас исключительно для магазинов duty free. Солодовый виски используют в производстве Old Pulteney Liqueur. Замок Мэй, последняя резиденция королевы матери в Кейтнессе, первоначально назывался Barrogill Castle, и купажированный солодовый виски Pulteney’s Barrogill был специально отобран его ко-
[image: image267.jpg]



Бражный перегонный куб имеет очень большой шариковый дефлегматор. Горловина куба низко обрезана, чтобы куб можно было установить в здание дистилляции
ролевским высочеством принцем Уэльским в 2007 г. Другие релизы от Gordon & MacPhail включают винтаж 1995 бочковой крепости, винтаж 1994 с финишной отделкой в бочках из-под сотерна; доступны и другие версии от Cadenhead, Dewar Rattray и Blackadder.
Центр для посетителей и магазин открыт круглый год. Экскурсия включает презентацию истории вискикурни и завершается дегустацией.
Выдержка: Old Pulteney 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: ароматный, фруктовый, медовые соты, ириска и запах Северного моря.
Вкус: среднетелый, умеренно сладкий и маслянистый, с хорошей комплексностью, нотами апельсиновой и грейпфрутовой цедры, лимона, меда, ириски, ванили и легкой нотой дыма.
Послевкусие: средней продолжительности, больше фруктов, ноты ириски и легкие ноты пряностей.
Кластер Е и похож на виски: Auchentoshan 12-летней выдержки, Glendullan F&F 12-летней выдержки, Tullibardine Marsala 1993, Glen Elgin 12-летней выдержки, Dalmore 12-летней выдержки.
Вискикурня Pulteney
Huddart Street, Wick, Caithness KW 1 5BA.
Tel:+44 (0)1955 602371
www.oldpulteney.com
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ROYAL BRACKLA
(Ройял Бракла)
Вискикурня Royal Brackla была построена в 1812 г. капитаном Уильямом Фрейзером недалеко от замка Каудор, который является местом действия «Макбет» Шекспира. В то время район был известен незаконным производством виски, да так, что капитан Фрейзер жаловался, что он был окружен людьми, которые ничего не пили, кроме виски, но все же он не мог продать и 100 галлонов в год.
В 1835 г. Вильгельм IV предоставил Brackla королевский сертификат на производство виски. Brackla стала первой из вискикурен, получившей такой сертификат, в котором также было отмечено, что это любимый виски короля. Поэтому в то время его называли Royal Brackla, или «собственный виски короля». Сертификат был продлен королевой Викторией в 1838 г.
Вискикурня была модернизирована в 1965 г., расширена в 1970 г., затем была закрыта с 1983 по 1991 г., а в 1997 г. после реконструкции возобновила работу. Она
была продана в составе Dewar в 1998 г. компании Bacardi. Воду для производства берут из источников Курсак чуть выше замка Каудор, а воду для охлаждения из реки Каудор. На вискикурне используют слегка обработанный торфяным дымом солодовый ячмень, который поставляют по заказу.
На вискикурне используют большой заторный чан из нержавеющей стали типа лаутер, шесть бродильных чанов из орегонской сосны, два бродильных чана из нержавеющей стали и четыре больших перегонных куба. Необычно то, что все деревянные бродильные чаны имеют покрытие из нержавеющей стали, а два бродильных чана из нержавеющей стали расположены снаружи. Процесс брожения длится обычно 72 ч. Сусло прозрачное, а высокие перегонные кубы имеют наклоненные вверх пароотводные трубы, что позволяет стекать флегме назад, поэтому в результате получается более легкий
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Вид цеха дистилляции на вискикурне Royal Brackla со стороны озера, откуда берут воду для охлаждения
спирт. Виски выдерживается в основном в американских дубовых бочках из-под бурбона, а также в бочках из-под хереса.
Солодовый виски Royal Brackla Highland Single Malt доступен 10-летней выдержки и 25-летней выдержки ограниченным тиражом. Он используется в купажах Dewar, на долю которых приходится основная часть продукции вискикурни.
В вискикурне нет центра для посетителей, и она не проводит экскурсии.
Выдержка: Royal Brackla 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: освежающий, с цветочными
и травянистыми нотами, а также нотами карамелизированных яблок и запахом дыма. Вкус: средней плотности, довольно сладкий, сливочный, с нотами различных фруктов, солода и «дубовой» ванили.
Послевкусие: средней длительности, с нотами дыни, солода и специй.
Кластер F и похож на виски: Glenlivet French
Oak 15-летней выдержки, Benromach Traditional, Glen Ord 12-летней выдержки.
Вискикурня Royal Brackla
Cawdor, Nairn, Nairnshire IV12 5QY
Tel:+44 (0)1667 402 002
www.dewars.com
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ROYAL LOCHNAGAR
(Ройял Лохнагар)
Вискикурня Royal Lochnagar является жемчужиной Хайленда. Она расположена на живописном берегу реки Ди, недалеко от деревни Грэти, вблизи от Балморала, шотландской резиденции королевской семьи. Она была построена на ферме в 1845 г. и ныне сохраняет атмосферу тех дней, а центр для посетителей занимает бывшую усадьбу Викторианской эпохи. В 1848 г. менеджер Джон Бегг пригласил принца Альберта на дегустацию своего нового виски и очень удивился, когда принц приехал без предупреждения вместе с королевой Викторией и детьми. Королева и принц Альберт попробовали виски, после чего вскоре был выдан королевский сертификат, ставший одним из самых быстро изданных сертификатов такого рода. С тех пор виски Royal Lochnagar радует членов королевской семьи и их приближенных. Именно интерес королевы Виктории к виски и помог создать международный спрос на шотландский виски. На вискикурне Royal Lochnagar работает заторный чан с открытым верхом и с традиционной мешалкой в виде скребков и лопаток, два небольших элегантных перегонных куба в форме луковицы, похожие на перевернутые винные бокалы, точно такие же, как в Викторианскую эпоху, хотя вискикурня и центр для посетителей были модернизированы. Забор воды для производства осуществляется из источников Скарнок, сбегающих со склонов горы Лохнагар.
На вискикурне используют слегка обработанный торфяным дымом ячмень, а также один бродильный чан из лиственницы и два бродильных чана из орегонской сосны с необычно долгим временем брожения от 75 до 125 ч. Перегонные кубы работают мягко, чтобы усилить реакции, катализируемые медью, с воздушной паузой для регенерации меди, а спирт конденсируется в традиционных змеевиковых
конденсаторах в чугунных емкостях за пределами помещения с перегонными кубами. Змеевики поддерживают в горячем состоянии, чтобы продлить время контакта паров спирта с медью и получить более легкий спирт.
Виски выдерживается в больших американских бочках (хогсхедах, емкостью 227 л) из-под бурбона и европейских дубовых бочках-баттах из-под хереса, хранящихся на складах вискикурни. Использование таких бочек помогает сбалансировать характер спирта с минимальным влиянием древесины.
Солодовый виски Royal Lochnagar Single Highland Malt доступен 12-летней выдержки, в ограниченном релизе Selected Reserve nas, в таких релизах Distiller's Edition, как Moscatel Finish, в сериях Manager's Choice от Diageo, например, винтажный
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Здания фермы Викторианской эпохи, в которой сейчас размещена вискикурня Royal Lochnagar, уютно расположились в лесистой долине ниже Балморала
виски 1994 года отдельной бочки. Виски также используется в кулажах, таких как Johnnie Walker Black и Blue Labels.
Центр для посетителей открыт круглый год. В нем можно ознакомиться с выставкой и посмотреть аудиовизуальный фильм. Посетители могут заказать экскурсию с гидом, отобрать образец виски Royal и приобрести в магазине полный ассортимент солодовых виски Diageo.
Выдержка: Royal Lochnagar 12-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: освежающий, травянистый, с нотами карамели, кекса, хереса и оттенками дыма. Вкус: достаточно насыщенный и сложный, среднесладкий, со «слоистыми» нотами/ароматами ирисок, фруктового пирога, меда, хереса и специй, а также заметными нотами торфяного дыма.
Послевкусие: средней длительности с нотами фруктов, лакрицы и хереса.
Кластер С и похож на виски: Glenfarclas 30-летней выдержки, Dailuaine F&F 16-летней выдержки, Fettercairn 40-летней выдержки, Tomatin 18-летней выдержки, Longmorn 16-летней выдержки, Edradour 1996 Super Tuscan.
Вискикурния Royal Lochnagar
Crathie, Ballater, Aberdeenshire AB35 5TB Tel:+44 (0) 1339 742700 www.discovering-distilleries.com/royallochnagar/
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ST GEORGE’S
(Сент-Джорджиз)
St George's вискикурня-бутик, которая уютно расположилась в Рудхэме, Норфолк, вблизи реки Тет. Она была создана в 2006 г. Джеймсом Нелстропом и его сыном Эндрю, мельниками и фермерами, является первой вискикурней по производству солодового виски, построенной в Англии со времен правления королевы Виктории. В 1887 г. Альфред Барнард писал, что в Англии было десять лицензированных вискикурен, но только на четырех работали медные перегонные кубы для производства солодового виски. Две находились в Ливерпуле, остальные в Лондоне и Бристоле. К концу XIX века производство солодового виски в Англии было прервано, это стало прерогативой шотландцев и ирландцев, которые издавна делали виски, используя небольшие медные перегонные кубы.
St George's лежит среди равнин Норфолка, большая часть которых находится ниже уровня моря, где обитают различные дикие животные. Среди этого равнинного ландшафта выделяется аббатство Тюдор, хижины с соломенной крышей, ветряная мельница и лес Тетфорд.
Воду для производства берут из скважин с большой глубины из-под меловых пластов с коренной подстилающей породой под названием «Брекленд Вотер» с постоянной температурой 11,4°С, независимо от времени года. Вода исключительно жесткая. Она содержит 350 м. д. кальция, а содержание в ней минеральных веществ примерно в два раза больше по сравнению с самой жесткой водой, используемой в производстве шотландского виски, которую берут в Glenmorangie в восточной части Хайленда. Кальций удаляют обратным осмосом, который был специально разработан для смягчения воды производственного процесса, а для удаления следов железа и марганца применяют фильтры.
На вискикурне работает заторный чан типа полулаутер с медным куполом, три бродильных чана из нержавеющей стали и два крошечных медных перегонных куба. Они являются самыми маленькими по размеру перегонными кубами, разрешенными законом, специально построенными для St George's для получения очень богатого сладковатого спирта. Необработанный торфяным дымом солодовый ячмень поставляется из Норфолка, а средне(35 ppm) и сильнообработанный (45 ppm) торфяным дымом солодовый ячмень от Simpsons из Бервика. Вискикурня также имеет свою собственную линию розлива, а виски разбавляют, используя тот же источник воды, что и для производственного процесса.
Первым управляющим был Ян Хендерсон, который работал в индустрии производства шотландского виски на протяжении более пятидесяти лет, заработав себе международную репутацию производителя виски на Laphroaig и Edradour. St. George's производит около 90 000 л (20 000 галлонов) спирта в год, который выдерживают на традиционном складе с деннажем и с использованием бочек,
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Его королевское высочество принц Уэльский был одним из первых посетителей вискикурни St George's, где заказал и подписал две бочки виски
в которых ранее выдерживали Jim Beam Kentucky Bourbon Whiskey. Благодаря этому во время созревания виски приобретает ноты дуба, пряностей и ванили. Первым релизом стал виски Chapter 5 без обработки торфяным дымом, выпущенный в конце 2009 г. В центре для посетителей проводятся экскурсии и дегустации, также к услугам гостей кафе и магазин.
Название: St George's Chapter 9
Крепость: 46% об.
Букет: ароматный и легкий, с солодовыми нотами, а также с нотами лимонной цедры и легкими оттенками дыма и моря.
Вкус: средней плотности и сладости, с нотами пряного дуба, перца, патоки/ирисок и ванили, а также с развивающимися нотами торфяного дыма.
Послевкусие: довольно долгое, с нотами дыма, лакрицы, цитрусовых и специй.
Кластер I и похож на виски: Connemara Peated, ArdmoreTraditional, Caol Ila 12-летней выдержки, Oban 14-летней выдержки, Old Ballantruan Peated, Isle of Jura Superstition, Glen Scotia 12-летней выдержки, Bowmore 12-летней выдержки, Edradour Ballechin, Springbank 10-летней выдержки.
Вискикурня St. George's
Harling Road, Roudham, Norfolk NR16 2QW Tel:+44 (0)1953 717939 www.englishwhisky.co.uk
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SCAPA
(Скала)
Вискикурня Scapa была построена в 1885 г. Джоном Таунсендом рядом с речкой Лингро на берегу Скапа-Флоу. Это естественная гавань, которая связывает Северное море с Атлантическим океаном и которую использовали в качестве военно-морской базы в обеих мировых войнах. Оркнейские острова имеют богатую историю с почти 3000 реликтов, таких как стоящие камни эпохи неолита, камерные гробницы, подземные жилища времен железного века, дворец викингов и ранние кельтские монастыри.
Укрепленная башня пиктов Брох, построенная примерно в 3000 г. до н. э. находится недалеко от вискикурни, а поблизости были обнаружены могилы норвежских воинов, погребенных с мечами и лошадьми. После посещения вискикурни в 1886 г. Альфред Барнард писал, что «Brochs, несомненно, самый интересный вид шотландских древностей», также он был потрясен красивым морским пейзажем со сверкающими в ярком солнечном свете кораблями с белыми парусами. Германский флот был затоплен в Скапа-Флоу в 1918 г. в конце Первой мировой войны, а во Второй мировой войне вискикурня была спасена от разрушения Королевским флотом.
Два старинных склада Викторианской эпохи были сохранены, но большинство из имеющихся на данным момент зданий построены до 1959 г„ когда вискикурня была существенно перестроена, а в 2005 г. было возведено новое здание для перегонных кубов. На старой вискикурне энергию получали с помощью большого водяного колеса, а сейчас его сохранили в качестве реликвии.
Вискикурня использует жесткую воду из трех источников в Орквиле, в 3 км к западу, а вода для охлаждения поступает из речки Лингро. Scapa использует необработанный торфяным дымом солодовый ячмень. На вискикурне работает заторный чан типа полулаутер из нержавеющей стали с медным куполом, четыре бродильных чана из нержавеющей стали и четыре бродильных чана из кортеновской стали, один бражный перегонный куб типа ломонд с широкой цилиндрической шеей, а также традиционный перегонный куб луковичной формы.
Процесс брожения проводится в течение 160 ч, который является самым длительным в Шотландии. Бражный куб типа ломонд был модифицирован путем удаления внутренних ректификационных пластин, и оба перегонных куба имеют необычные изгибы на пароотводных трубах и устройствах очистки. Широкая «шея» перегонного куба типа ломонд и устройство очистки усиливают катализ, что обеспечивает спирту фруктовый и цветочный
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Современная вискикурня Scapa расположена на скалах над заливом Скапа, откуда открываются живописные виды
характер. Виски выдерживается преимущественно в американских дубовых бочках из-под бурбона на складах рядом с морем.
Солодовый виски Scapa Single Orkney Malt доступен 16-летней выдержки, из которых последние два года виски выдерживают в американских бочках из-под бурбона. Также выпускают виски 25-летней выдержки и солодовый виски винтажа 1992, оба бочковой крепости и без использования холодной фильтрации. Другие релизы доступны в линейке Gordon & MacPhail's Island Malt (винтаж 1993).
На вискикурне нет центра для посетителей, но можно посетить ее по предварительной записи.
Выдержка: Scapa 16-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: аромат сладкого апельсина и ирисок с нотами специй, ванили и запах дыма.
Вкус: достаточно насыщенный, сладкий и гладкий, с нотами верескового меда, ванили, бельгийского шоколада и миндаля.
Послевкусие: довольно длительное, с нотами имбиря, мармелада и булочек на соде.
Кластер Е и похож на виски: Glenrothes 1985, Singleton of Glendullan 12-летней выдержки.
Вискикурня Scapa
St. Ola, Kirkwall, Orkney KW15 1SE
Tel:+44 (0)1856 872071
www.scapamalt.com
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SPEYBURN
(Спейбарн)
В Шотландии много прекрасно расположенных вискикурен, но не многие смогут в этом превзойти вискикурню Speyburn, которая величественно расположилась на краю долины Спей у подножия лесистых холмов, на окраине тихого городка Ротес в Хайленде. Построенная по проекту архитектора Чарльза Дойга из Элгина в 1897 г., она имеет репутацию наиболее часто фотографируемой вискикурни в Шотландии. Место было выбрано неслучайно, а благодаря близости к Великой северной железной дороге Шотландии и изобилию чистой родниковой воды. Она находится ниже Кнок-наКройке, «холма-виселицы», где казнили преступников данного городка.
Ее отличительными особенностями являются двухи трехэтажные здания, построенные с учетом естественного уклона местности. Благодаря впечатляющей высоте зданий и традиционной трубе, стилизованной под пагоду, вискикурня Speyburn господствует в долине Ротес.
Вискикурня берет мягкую «торфяную» воду из речки Гранта, притока реки Спей, и использует необработанный торфяным дымом солодовый ячмень. На вискикурне используют заторный чан из нержавеющей стали с медным куполом, шесть бродильных чанов из дугласской ели и два перегонных куба. Помещение, где установлен заторный чан, построено из камня, благодаря чему в нем достаточно прохладно, что способствует более медленному и качественному брожению. На вискикурне попрежнему используются медные змеевиковые конденсаторы в емкости с более чем 100-метровыми медными трубами. Виски выдерживается в американских дубовых бочках из-под бурбона прямо на вискикурне, она стала первой вискикурней с солодовней, где использовали энергию пара. На этикетке изображен прыгающий лосось, который обитает в реке Спей, славящейся промыслом лосося.
Солодовый виски Speyburn Single Highland Malt доступен 10-летней выдержки,
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Speyburn является наиболее часто фотографируемой вискикурней в Спейсайде
Speyburn Bradan Opax без указания лет выдержки и виски отдельной бочки в ограниченном количестве Speyburn Solera 25-летней выдержки. Он также доступен в линейке Gordon & MacPhails Connoisseurs Choice винтажа 1977 г. Солодовый виски Speyburn является одним из шести наиболее продаваемых брендов в США.
На вискикурне нет центра для посетителей, но на нее можно попасть по предварительной записи.
Выдержка: Speyburn 10-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: освежающий, травянистый, солодовый, с нотами апельсиновой цедры, меда и легкого дыма.
Вкус: средней плотности и довольно сладкий, с нотами медовых сот, груш, зеленых яблок и травянистыми нотами.
Послевкусие: довольно короткое, освежающее, чистое, сладкое и фруктовое с нотами специй.
Кластер Н и похож на виски: Cardhu
12-летней выдержки, Allt a Bhainne 12-летней выдержки, Glencadam 10-летней выдержки, Linkwood F&F 12-летней выдержки, Speyside 12-летней выдержки, Glen Spey F&F 12-летней выдержки, Dufftown F&F 15-летней выдержки.
Вискикурня Speyburn
Rothes, Aberlour, Moray AB38 7AG
Tel:+44 (0)1340 831213 www.inverhouse.com
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SPEYSIDE
(Спейсайд)
Вискикурня Speyside расположена ниже деревни Драмгиш, на берегу реки Троми, которая впадает в реку Спей. Недалеко находятся руины казармы Рутвен, построенной английской армией, чтобы контролировать горцев после восстания якобитов 1715 г.
Вискикурня была мечтой ее основателя Джорджа Кристи, она была построена Алексом Ферли на месте старой мельницы XVII века на реке Троми, одной из старейших мельниц для помола зерна ячменя в Шотландии. Строительство началось в 1962 г. и закончилось в 1989 г., но она не была запущена до 1991 г„ когда был получен первый спирт. Вискикурня берет воду из водного потока, идущего к мельнице от реки Троми, и от которого раньше работало водяное колесо старой мельницы. Старая мельница и водяное колесо еще находятся в рабочем состоянии.
Speyside использует солодовый ячмень Chariot на заказ, слегка обработанный
торфяным дымом. На вискикурне работает заторный чан из нержавеющей стали, четыре бродильных чана из нержавеющей стали и два небольших медных перегонных куба. Благодаря небольшим размерам кубов увеличивается контакт с медью, что усиливает катализ, и получается спирт с фруктовыми нотами. Виски выдерживается в американских бочках-хогшедах из-под бурбона, а также в нескольких европейских дубовых бочках-баттах из-под хереса, чтобы обеспечить хересные тона для отдельных солодовых виски.
Анахронизмом, вытекающим из названия вискикурни Speyside (и это несмотря на то, что она находится прямо на берегу реки Спей), является то, что такое название, как Speyside Single Speyside Malt, получается нелогичным. Поэтому виски называют Speyside Single Highland Malt, что еще раз доказывает, что классификация виски по регионам довольно бессмысленна.
Красивый широкий изгиб реки Спей вблизи вискикурни Speyside
[image: image281.jpg]



Солодовый виски Speyside Single Highland Malt доступен 12и 15-летней выдержки, бочковый виски Glentromie 12и 17-летней выдержки и Drumguish и Great Glen без указания лет выдержки. Также выпускают несколько купажированных виски под маркой Speyside, от 15 до 30 лет выдержки, и два купажа Glentromie. Данный виски представлен в фильме, снятом ВВС, Monarch of the Glen («Властелин из Глена») как Lagganmore, любимый солодовый виски лэрда из Гленбогля.
На Speyside нет центра для посетителей и не организованы экскурсии.
Выдержка: Speyside 12-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: ароматный, легкий, солодовый с нотами дыма.
Вкус: средней плотности, сливочный
с фруктовыми и цветочными нотами, а также с оттенками ореха и ванили.
Послевкусие: довольно короткое, в стиле аперитива.
Кластер Н и похож на виски: Speyburn
10-летней выдержки, Tamdhu, Aultmore 12-летней выдержки.
Вискикурня Speyside
GlenTromie, Kingussie, Invernesshire PH21 1NS Tel:+44 (0)1540 661060 www.speysidedistillery.co.uk
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SPRINGBANK
(Спрингбэнк)
Вискикурня Springbank была впервые лицензирована в 1828 г., но ранее она работала нелегально и руководил работой Арчибальд Митчелл. Она по-прежнему принадлежит одной семье и таким образом является старейшей независимой вискикурней в Шотландии. На Springbank выполняют все производственные процессы, начиная от работ на солодовне до розлива по бутылкам на одном месте. Это единственная оставшаяся вискикурня, которая получает солодовый ячмень на своей солодовне традиционным способом.
Воду для производства берут из озера Кроссхилл, в которое впадают источники с Бейнн Гуилин. На вискикурне работает столетний чугунный заторный чан, шесть бродильных чанов из лиственницы и три средних по размеру медных перегонных куба. Бражный перегонный куб работает на прямом подогреве и оснащен руммагером для удаления твердых частиц и чистки внутренней поверхности. Это увеличивает эффект обугливания за счет нагрева открытым пламенем и эффект воздействия меди на низкие вина, тем самым улучшая вкус. Еще одна особенность состоит в том, что часть спирта подвергают тройной перегонке, а низкие вина, головные и хвостовые погоны повторно перегоняют с очередной партией низких вин в промежуточном перегонном кубе перед проведением окончательной перегонки в спиртовом перегонном кубе. Благодаря этому получают легкий спирт. Компания также производит виски Longrow, который подвергается двойной перегонке, а также Hazelburn тройной перегонки. Бражный перегонный куб и окончательный спиртовой перегонный куб оборудованы оболочкой и трубками конденсаторов, в то время как перегонный куб для первых низких вин оснащен змеевиковым конденсатором. Солодовый виски Springbank разливают кре-
3 Классификация виски
постью 46% или бочковой крепости без холодной фильтрации или подкрашивания, чтобы сохранить полностью характер спирта. Виски в основном выдерживается в бочках из-под бурбона и частично в бочках из-под хереса, рома, портвейна и в других винных бочках, чтобы добавить виски комплексности или специальной экспрессии дерева.
Вискикурня Springbank выпускает три очень различных солодовых виски. Солодовый виски Springbank Single Campbeltown Malt доступен 10-летней выдержки, крепостью46%и 100°,атакже 12-, 15-и 18-летней выдержки. Солодовый виски Longrow подвергается двойной перегонке и сильной обработке торфяным дымом, доступно 10-летней выдержки, крепостью 46% и 100°, а также 14-летней выдержки. Односолодовый виски Hazelburn 8-летней выдержки тройной перегонки и без обработки торфяным дымом, также доступен
Посетители вискикурни Springbank, осматривающие бродильные чаны, могут пострадать от «ударной волны» вырвавшейся наружу двуокиси углерода
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8-летней выдержки с финишной выдержкой в бочках из-под сотерна, а также 12-летней выдержки. Springbank CV, Longrow CV и Hazelburn CV варианты без указания лет выдержки. Также выпускают два купажных Springbank, Mitchell's 12-летней выдержки и Campbeltown Loch.
На вискикурне нет центра для посетителей, но можно организовать экскурсию в летний сезон по предварительной записи. Можно стать членом сообщества любителей Springbank на web-сайте вискикурни.
Выдержка: Springbank 10-летней выдержки Крепость: 46% об.
Букет: ароматический с нотами груш, ванили и кокоса, а также соленые, дымные оттенки. Вкус: средней плотности и средней сладости, сначала сливочный с помадкой, а затем солоноватый, перечный и слегка торфяной. Послевкусие: нежный, с хересной сладостью с фоновыми нотами специй, соли и дыма. Кластер I и похож на виски: Oban 14-летней выдержки, Fetter-cairn Fior; Bowmore 12-летней выдержки, Connemara Peated, Benromach 10-летней выдержки, Highland Park 12-летней выдержки, Ardmore Traditional, Isle of Jura Superstition, Glen Scotia 12-летней выдержки.
Вискикурня Springbank
85 Longrow, Campbeltown, Argyll PA28 6ET Tel:+44 (0)1586 552085 www.springbankdistillers.com
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STRATHISLA
(Стратайла)
Расположенная в средневековом рыночном городе Ките, на берегу реки Айла, Strathisla претендует на звание старейшей вискикурни в Хайленде. Она была основана в 1786 г. Джорджем Тейлором и Александром Милном и названа в честь близлежащего замка Милтон. Со своими характерными трубами-близнецами, стилизованными под пагоды, мощеным двором, водяным колесом и классическими остроконечными зданиями из гранита Strathisla является одной из самых красивых традиционных вискикурен, которую обязательно стоит посетить.
По легенде, в течение нескольких десятилетий в XIX веке на вискикурне проживала женщина по имени Старая Мэг. Она жила в темной комнате, где хранили выдохшееся пиво, зарабатывая на жизнь пошивом мешков для ячменя. Редко она работала в дневное время, а проведя несколько лет в своем затхлом жилище, от нее так пахло, что рабочие вискикурни избегали с ней встречаться. Когда Мэг достигла преклонного возраста 130 лет, поскольку данная история все продолжалась, она просто исчезла.
Strathisla уже окрестили «домом (родиной) Chivas Regal», и большинство ее продукции предназначено для купажирования. Вискикурня берет воду из источника Брумхилл, который известен как источник ФонсБальенс и который впервые упоминается монахами-доминиканцами в XII веке.
Солодовый ячмень, необработанный торфяным дымом, поставляется на заказ. Вискикурня использует заторный чан из нержавеющей стали с медным куполом типа полулаутер, девять бродильных чанов из орегонской сосны и четыре компактных медных перегонных куба. Перегонные кубы установлены в помещении для дистилляции с дубовыми балками и с двумя оригинальными спиртовыми сейфами.
В горловине они имеют шариковые дефлегматоры, а также оснащены пароотводными трубами, наклоненными под разными углами, что наряду с приземистым размером кубов позволяет более тяжелым спиртам достигать конденсаторов, в результате чего получается более богатый и комплексный спирт. Виски выдерживается в американских дубовых бочках из-под бурбона и в европейских бочках изпод хереса на складах вискикурни.
Солодовый виски Strathisla Single Highland Malt доступен 12-летней выдержки и 16-летней выдержки бочковой крепости и без холодной фильтрации. Некоторые другие релизы доступны от Gordon & MacPhail, Duncan Taylor и Signatory. Виски вискикурни используется в купажах Chivas Regal 12-, 18и 25-летней выдержки смесей, а также в релизах Chivas Revolve 1801, Royal Salute 21-летней выдержки и выпуске «100 бочек», а также в купажах 100 Pipers и Passport.
Трубы-близнецы, стилизованные под пагоды, шиферные крыши и водяное колесо придают вискикурне Strathisla удивительное обаяние времен короля Георга
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На вискикурне открыты центр для посетителей и магазин круглый год. Экскурсию начинают с показа короткой видеопрезентации и бокала Chivas Regal 12-летней выдержки, затем проводят по всей вискикурне и заканчивают дегустацией. По выходным дням гостям предлагают два специальных тура: «Первое знакомство с Chivas», включающий отбор проб редких купажей Chivas Regal и Royal Salute, а второй, под названием «Прямо из бочки», представляет собой дегустацию виски бочковой крепости, выпускаемых ограниченным тиражом.
Выдержка: Strathisla 12-летней выдержки Крепость: 43% об.
Букет: аромат лугов, цитрусовых и специй, а также с намеками торфяного дыма.
Вкус: средней плотности, среднесладкий, с нотами абрикосов, миндаля, меда и пряностей.
Послевкусие: средней продолжительности, приятный, слегка дымный и сладкий, с оттенком специй.
Кластер Е и похож на виски: Auchentoshan
12-летней выдержки, Tullibardine Sauterne 1993, Scapa 16-летней выдержки.
Вискикурня Strathisla
Seafield Avenue, Keith, Banffshire AB55 5BS Tel:+44 (0)1542 783044 www.chivas.com
Email: strathisla.admin@chivas.com
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STRATHMILL
(Стратмилл)
Как следует из названия, вискикурня Strathmill была преобразована из старой мельницы по помолу кукурузы Strathisla в 1891 г. во время значительного подъема промышленности, когда для виски открылись международные рынки. Сначала она называлась Glenisla-Glenlivet, в 1895 г. была переименована в Strathmill. Датой возведения мельницы считается 1823 г., но есть противоречивые сообщения, что в какой-то период ее, возможно, использовали для незаконной перегонки.
Несмотря на то что ее модернизировали и расширили в 1960-е гг., на ней до сих пор сохранились некоторые из оригинальных зданий Викторианской эпохи, расположенных в красивом месте на берегу реки Айла, недалеко от исторического центра города Кит.
Вискикурня берет воду для производства из родника, расположенного чуть выше, а воду для охлаждения из ручья Айла, который впадает в реку Айла. Соло-
252 Классификация виски
довый ячмень поставляется не обработанным торфяным дымом. На вискикурне работает заторный чан из нержавеющей стали, шесть бродильных чанов из нержавеющей стали и четыре небольших перегонных куба. Спиртовые перегонные кубы оснащены «очистителями», которые возвращают более тяжелые сивушные масла на перегонку, благодаря чему только легкие пары достигают конденсатора. В результате получается легкий и чистый спирт.
Виски выдерживается в дубовых американских бочках из-под бурбона и в пополняемых бочках, которые хранятся в традиционных хранилищах на вискикурне. На бутылке изображена эмблема вискикурни трясогузка, которую можно увидеть летящей по берегам реки Айла, а иногда во дворе вискикурни.
Солодовый виски Strathmill Single Speyside Malt доступен 12-летней выдержки в линейке Diageo Flora и Fauna и в серии Manager's Choice от компании Diageo, например, 1996 г. Он также доступен в серии Connoisseurs Choice 1991 от Gordon & MacPhail, от Signatory винтаж 1992 и других независимых компаний, занимающихся розливом виски. Большая часть продукции идет на кулажи, главным образом, для купажного виски J&B от Diageo.
На вискикурне Strathmill нет центра для посетителей и не проводятся экскурсии.
Печь-сушилка для солода вискикурни Strathmill восхитительное здание Викторианской эпохи с двумя трубами, стилизованными под пагоды, и с шиферными крышами
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Выдержка: Strathmill Flora & Fauna 12-летней выдержки
Крепость: 43% об.
Букет: сладкий и ароматный, травянистые, фруктовые и солодовые ноты, а также запах дыма.
Вкус: средней плотности, ноты сладких яблок и цитрусовых, довольно вкусный и пряный. Послевкусие: средней длительности, с нотами сушеных трав, цитрусовых и специй. Кластер G и похож на виски: BenRiach 12-летней выдержки, Bruichladdich Classic, Mannochmore F&F 12-летней выдержки, Glenturret 10-летней выдержки,Tormore 12-летней выдержки, Glenlossie F&F 10-летней выдержки, Glenmorangie 10-летней выдержки.
Вискикурня Strathmill
Keith, Banffshire, АВ55 5DQ
Tel:+44 (0)1542 882295
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TALISKER
(Талискер)
Talisker является единственной вискикурней на острове Скай. Она была построена в 1830 г. Хью и Кеннетом Макаскиллами, в центре гэльского Карбоста, несмотря на ожесточенные протесты местного священника шотландской церкви преподобного Родерика Маклеода. Он заявил, что «вискикурня будет одним из величайших проклятий, которое могло бы случиться в [этом] или в любом другом месте». Вискикурня была уничтожена пожаром в 1960 г., когда был случайно оставлен открытым клапан на спиртовом перегонном кубе и поток горящего спирта побежал вниз по реке Карбост в озеро Лох-Харпорт запылало и озеро. Она была восстановлена в 1962 г., реконструирована в 1998 г.
Богатая на минералы вода, которая поставляется на завод, проходит через вереск и торф, которые, несомненно, оказывают влияние на характер виски. Солодовый ячмень со средней обработкой торфяным дымом поставляется из солодовни Glen Ord. На вискикурне используют большой заторный чан типа полулаутер из нержавеющей стали с медным куполом, восемь бродильных чанов из орегонской сосны, два бражных перегонных куба и три спиртовых перегонных куба с пароотводными трубами уникальной U-образной формы, отличным спиртовым сейфом и пятью медными змеевиковыми конденсаторами. Очистители необычно установлены на бражных перегонных кубах. Чистую брагу получают из солодового ячменя, а вместе с длительным процессом брожения, необычными перегонными кубами и змеевиковыми конденсаторами это все способствует получению тонкого комплексного виски. Его выдерживают главным образом в американских дубовых бочках из-под бурбона и в европейских бочках-баттах изпод хереса олоросо, используемых для двойной выдержки Distiller's Editions.
Talisker был доступен как солодовый виски начиная с конца XIX века данный виски был высоко оценен Робертом Льюисом Стивенсоном в 1880 г., который назвал его «напитком королей». Talisker Single Malt Scotch доступен 10-летней выдержки в ассортименте Classic Malts от Diageo, где он якобы представляет «регион островов». Виски завоевал несколько ведущих международных наград. Солодовый виски Talisker также доступен 18-, 25и 30-летней выдержки, как Talisker 57° North, в Distiller's Edition, например, винтажа 1999, который выдерживали в бочках из-под хереса аморосо, а также в сериях Manager's Choice, например, винтажа 1994, который выдерживали в бочках из-под хереса. Виски-
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Вискикурня Talisker стоит на скалистом берегу озера Лох-Харпорт, а вокруг возвышаются горы Куиллин
курня отметила свое 175-летие в 2005 г. выпуском Talisker 175, бочкового виски, охватившего 20-летний период производства.
Центр для посетителей имеет хорошую экспозицию по истории вискикурни и его местоположения и открыт круглый год. Гости завершат свой визит бокалом Talisker и тарелкой устриц с озера Харпорт, как говорят, при этом урожай острова и дух (спирт) острова объединились в божественной гармонии.
Выдержка: Talisker 10-летней выдержки Крепость 45,8% об.
Букет: интенсивные ноты берега моря, торфяного дыма и соли, а также ноты спелых бананов, кожаной куртки, лосося и специй. Вкус: богатый, насыщенный, острый, с нотами берега моря, ячменного солода, черного перца, чили и имбиря.
Послевкусие: довольно длительное, с нотами торфяного дыма, перца чили и черного перца в конце.
Кластер I и похож на виски: Laphroaig Cairdeas, Ardmore Traditional, St George's Ch 9, Caol Ila 12-летней выдержки, Connemara Peated, Benromach 10-летней выдержки, Edradour Ballechin.
Вискикурня Talisker
Carbost, Isle of Skye IV47 8SR
Tel:+44 (0)1478 614308
Email: talisker@diageo.com
www.discovering-distilleries.com/talisker
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AGEi*
TAMDHU
(Тамду)
Now calmed in deep pools to reflect softly on the day;
Soon to swell the tumbling torrents
of the Spey.
Вискикурня Tamdhu была построена в деревне Нокандо во время бума 1897 г. Уильямом Грантом, директором Highland Distillers. В переводе с гэльского Tamdhu означает «маленький темный холм». Место было выбрано благодаря изобилию чистой родниковой воды и близости к Великой северной железной дороге Шотландии, построенной в 1863 г. Вискикурня была построена рядом с живописной рекой Тамду и собственной станцией Нокандо. Когда доктор Бичинг закрыл железную дорогу в 1960-е гг., би-
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Tamdhu является единственной вискикурней Спейсайда, способной переработать весь свой ячмень в солод
летная касса железнодорожной станции и зал ожидания были преобразованы в центр для знакомства с купажами Alfred Dunhill.
Вискикурня была восстановлена в 1970-е гг., но наибольший интерес представляет солодовня Tamdhu. Это единственная вискикурня Спейсайда, способная переработать весь свой ячмень в солод, производя его достаточно для удовлетворения своих собственных потребностей и около трети потребностей своей «родительской» группы.
В солодовне используют длинные бетонные траншеи, которые называют солодорастильными ящиками Саладина, в которых проращиваемый ячмень поворачивают механическим путем каждые 912 часов в течение пяти дней. Пол в ящике перфорированный, и влажный воздух проходит через ячмень для поддержания его температуры 66°С. Всем процессом управляет компьютер, поэтому необходим только один оператор, чтобы контролировать несколько партий одновременно. Как только ячмень прорастает, в соответствии с нормами его сушат горячим воздухом с любым заданным количеством торфяного дыма.
Вискикурня потребляет воду из скважины, пробуренной под зданием, а воду из реки Тамду используют для охлаждения. На вискикурне используют заторный чан типа полулаутер из нержавеющей стали, девять бродильных чанов из орегонской сосны и шесть обычных медных перегонных кубов. Виски выдерживается в американских бочках из-под бурбона и европейских бочках из-под хереса.
Солодовый виски Tamdhu Single Malt доступен без указания лет выдержки. Также он доступен от Gordon 8с MacPhail 8и 30летней выдержки, в Cadenhead's Authentic Collection 15и 18-летней выдержки, Dewar
Rattray 30-летней выдержки и от Duncan Taylor винтаж 1968. Виски используется в кулажах Famous Grouse, в Famous Grouse Vintage Malt, а также в кулажах Alfred Dunhill, в настоящее время популярных в Северной Америке.
Вискикурня не работала в течение года, но была приобретена Ian Macleod & Со в 2011 г. Производство возобновлено в 2012 г.
н
Название: Tamdhu Single Malt
Крепость: 40% об.
Букет: легкий и чистый, с фруктовыми
и цветочными нотами, а также нотами меда, солода и ванили, с небольшими нюансами дыма.
Вкус: средней плотности и слегка сладкий, с нотами солода, ириса и хереса.
Послевкусие: короткое и чистое, с затяжными нотами ирисок и солода.
Кластер Н и похож на виски: Speyside
12-летней выдержки, Aultmore 12-летней выдержки, апСпос 12-летней выдержки, Glen Elgin F&F 12-летней выдержки, Balmenach 12-летней выдержки, Speyburn 10-летней выдержки.
Вискикурня Tamdhu
Knockando, Aberlour, АВ38 7RP
Tel:+44 (0)1340 870221 www.tamdhu.com
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TAMNAVULIN
(Тамнавулин)
Tamnavulin в переводе с гэльского означает «мельница на холме», поскольку она была построена на месте бывшей мельницы в Гленливете. Она расположена в деревне Тамнавулин, название которой является вариацией названия вискикурни на гэльском языке. Строительство вискикурни было завершено в 1966 г. рядом с речушкой Корри, притока реки Ливет. Ее закрыли в 1995 г., но вновь переоборудовали новыми перегонными кубами перед повторным открытием в 2007 г. Это очень современная вискикурня, имеющая довольно суровый, функциональный вид. Исключением является старая мельница, ранее служившая центром для посетителей, с водяным колесом, который в журнале «Northern Scot» описывали как «самый лучший центр для посетителей на тропе виски». Вискикурня берет воду из подземных источников на Истертоне, воду для охлаждения -
из речушки Корри. На вискикурне используют заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, четыре больших бродильных чана из нержавеющей стали и четыре бродильных чана из кортеновской стали, а также шесть перегонных кубов. Новые перегонные кубы меньших размеров (более «коренастые»), что позволяет производить более тяжелый спирт. Виски выдерживается в дубовых американских бочках из-под бурбона и в повторно используемых бочках на современных складах вискикурни, на которых бочки установлены штабелями высотой в десять бочек.
Солодовый виски Tamnavulin Speyside Single Malt выпускают 12-летней и 30-летней выдержки как Stillman's Dram. На этикетке указано, что он от природы легкий и известен как «Королева Спейсайда».
Также доступны другие версии, например линейка Connoisseurs Choice от Gor-
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Переоборудованная мельница на вискикурне с водяным колесом привлекает многочисленных посетителей
don & MacPhail, Authentic Collection от Cadenhead 14-летней выдержки, Duncan Taylor и Douglas Laing. Виски используется в основном в купажах Whyte & Mackay, Mackinlay и Crawfords.
Вискикурня Tamnavulin не имеет центра для посетителей.
Выдержка: Tamnavulin 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: ароматический, травянистый и фруктовый с запахом дыма.
Вкус: легкотелый, средней сладости, ноты мяты, трав, лимона и черного перца. Послевкусие: довольно короткое и сухое, чистое, с цветочно-травянистыми нотами.
Кластер Н и похож на виски: Speyside 12-летней выдержки, Loch Lomond, Glen Spey F&F 12-летней выдержки, Speyburn 10-летней выдержки, Allt a Bhainne 12-летней выдержки.
Вискикурня Tamnavulin
Tomnavoulin, Ballindalloch, Banffshire AB37 9JA Tel:+44 (0)1807 590 285.
www.whyteandmackay.co.uk
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TEANINICH
(Тианиник)
Вискикурня Teaninich была основана в 1800 г. капитаном Хью Манро на своей собственной земле и стала одной из вискикурен, получивших лицензию в 1817 г. в соответствии с Законом о малых вискикурнях 1816 г. Изначально он был направлен против незаконной конкуренции, но к 1830 г. привел к процветающему бизнесу и к увеличению производства виски в стеклянных бутылках объемом 40 унций. Альфред Барнард в 1887 г. писал: «Соседняя страна от природы богатая и плодородная, и мы были поражены красотой полей, где спело золотое зерно». Он также отметил, что это была единственная вискикурня к северу от Инвернесса, где есть электричество и телефонная связь.
Вискикурня Teaninich была расширена и переоборудована в 1899 г., она обеспечивалась энергией за счет двух водяных колес, которые приводила в движение вода с плотины, а затем был установлен паровой двигатель. Они оставались основными источниками энергии до 1960-х гг„ когда она была переведена на электроэнергию с перегонными кубами с паровым обогревом. В 1971-1975 гг. новая вискикурня была построена рядом со старой с современными цехом дистилляции, участками соложения, затирания и ферментации, а также цехом по утилизации отходов. На тот момент с двумя соседними производственными площадками и с десятью перегонными кубами она была одной из самых крупных вискикурен в Шотландии. Однако в 1984 г. старую вискикурню законсервировали и на ней полностью демонтировали оборудование.
Вискикурня берет воду из источника Деаривелл, а необработанный торфяным дымом солодовый ячмень поставляется солодовней Glen Ord. На вискикурне работает уникальная мельница компании Asnong, перемалывающая ячмень в муку,
которую затем затирают в горячей воде. Сусло фильтруют через фильтр-пресс Meura, состоящий из 24 пластин, между которыми проложена фильтровальная ткань, благодаря которой сусло отделяют от барды. Это широко используется в пивоваренной отрасли из-за того, что получают более высокие уровни сахара и, следовательно, более крепкий спирт. Также получается спирт с более сильными сернистыми нотами и «мясистым» новым стилем. Однако выход сусла небольшой, требуется три отжима, чтобы заполнить бродильный чан. На вискикурне используют восемь бродильных чанов из лиственницы и два бродильных чана из нержавеющей стали, а в дистилляционном отделении работает три бражных перегонных куба и три спир-
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Маленькие корешки и побеги, появляющиеся на каждом зерне ячменя при прорастании зеленого солода
товых перегонных куба, все относительно больших размеров с шариковыми дефлегматорами в горловине. Виски выдерживается в американских бочках из-под бурбона и в европейских бочках-баттах из-под хереса. Большую часть продукции вискикурни используют для кулажей, таких как Johnnie Walker, Dimple, Haig и Vat 69.
Солодовый виски Teaninich Highland Single Malt доступен 10-летней выдержки в линейке Flora и Fauna от Diageo. Эмблемой на бутылке с виски является дельфин, которого можно увидеть в заливе Кромарти-Фёрт.
На вискикурне нет центра для посетителей и не проводятся экскурсии.
Выдержка: Teaninich 10-летней выдержки Крепость: 43% об.
Букет: освежающий, фруктовый и травянистый, с нотами лимона, яблок и конфет, а также легкий намек на торфяной дым.
Вкус: средней плотности и среднесладкий, с нотами цитрусовых, корицы и соли. Послевкусие: довольно короткое, с нотами лимона, мармелада, трав и торфяного дыма.
Кластер F и похож на виски: Clynelish
14-летней выдержки, Tobermory 10-летней выдержки.
Вискикурня Teaninich
Alness, Rossshire IV17 ОХВ
Tel.+44 (0) 1349 885 001
www.malts.com
	Характеристика
	Профиль

	••
	Тело

	••
	Сладость

	••
	Дымные ноты

	•
	Лекарственные ноты

	Табак

	•
	Мед

	••
	Пряные ноты

	•
	Винные ноты

	•
	Ореховые ноты

	•
	Солодовые ноты

	
	Фруктовые ноты

	•••
	Цветочные ноты


[image: image297.jpg]



TOBERMORY
(Тобемори)
Вискикурня Tobermory вначале была создана как вискикурня Ledaig в 1798 г. Джоном Синклером, местным торговцем, а впервые была лицензирована в 1823 г. Она находится рядом с гаванью в красивом рыбацком поселке Тобемори, на северной оконечности острова Малл.
Остров имеет богатую историю, сохранилось много архитектурных достопримечательностей, например дом правителя Айла в Арос Кастле, ныне превратившийся в руины, неподалеку находится замок Дюарт усадьба клана Маклейн. Примерно в 365 м от пирса на дне лежит испанский галеон San Juan de Sicilia, один из кораблей побежденной испанской армады, который, спасаясь от английского флота в 1588 г., взорвался в гавани, как считают, с грузом испанских монет золотых дублонов, хотя ни один из них так и не был найден.
У вискикурни сложная история, она не раз меняла владельцев, иногда работала, но чаще производство виски здесь останавливалось. Tobermory («Источник Марии») производит экспрессию без обработки торфяным дымом, хотя легкий аромат верескового дыма слегка чувствуется, вероятно, из-за бочки. Вискикурня также выпускает Ledaig, сильно обработанный торфяным дымом солодовый виски. Контраст между двумя солодовыми
виски очень заметный и демонстрирует абсурдность попыток приписывать «региональные» стили солодовым виски.
Вискикурня была существенно модернизирована в 1990-е гг. и в настоящее время способна производить 1 млн л (264 000 галлонов) спирта в год. Вискикурня берет воду из озера на высоком холме над вискикурней, которое подпитывает Абхейнн Арейг («Скалистая река»). На ней используют традиционный чугунный заторный чан с медным куполом, четыре бродильных чана из орегонской сосны и четыре среднего размера перегонных куба с шариковыми дефлегматорами в горловине и уникальными S-образными пароотводными трубами для тяжелой флегмы. Виски выдерживается в американских бочках из-под бурбона и в европейских бочках из-под хереса.
Солодовый виски Tobermory Single Malt выпускают 10и 15-летней выдержки, без использования холодной фильтрации, с натуральным цветом. Также он доступен, как Isle of Mull 10-летней выдержки, для Marks & Spencer. Сильно обработанный торфяным дымом солодовый виски Ledaig выпускают 10-летней выдержки без применения холодной фильтрации, без указания лет выдержки и 15-летней выдержки. Солодовые виски используются в Scottish Leader и Black Bottle.
Красивая гавань в Тобемори. На фото рядом с гаванью находится вискикурня (слева)
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Центр для посетителей открыт с Пасхи по октябрь. Проводятся экскурсии и дегустации.
Выдержка: Tobermory 10-летней выдержки, без холодной фильтрации
Крепость: 46,3% об.
Букет: ароматный и освежающий, солодовый с ореховым ароматом, а также нотами цветов и дыма.
Вкус: средней плотности и сладкий, гладкий и бархатистый с нотами вареных фруктов, пряников, аниса и сладковатого верескового/торфяного дыма.
Послевкусие: средней длительности, с нотами пряностей, лимона и слегка «землистое» в конце.
Кластер F и похож на виски: Glen Ord 12-летней выдержки, Benromach Traditional, Teaninch F&F 10-летней выдержки.
Вискикурня Tobermory
Tobermory, Isle of Mull PA75 6NR
Tel:+44 (0)1688 302645
www.tobermory.co.uk
	Характеристика
	Профиль

	• •
	Тело

	• •
	Сладость

	• •
	Дымные ноты

	Лекарственные ноты

	Табак

	•
	Мед

	••
	Пряные ноты

	Винные ноты

	•
	Ореховые ноты

	••
	Солодовые ноты

	••
	Фруктовые ноты

	••
	Цветочные ноты
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TOMATIN
(Тматин)
Название вискикурни Tomatin в переводе с гэльского означает «холм из кустов можжевельника», которое хорошо описывает ее месторасположение в горах Монадлиат. История Tomatin можно проследить еще в XV веке, когда погонщики скота останавливались здесь на пути на рынок, чтобы наполнить свои фляги виски из перегонного куба в доме старого помещика. Расположившись на высоте 315 м над уровнем моря, она является одной из самых высотных вискикурен в Шотландии. Она была построена в 1897 г. и расширена с исходных двух перегонных кубов до 23 кубов к 1974 г. Именно тогда она стала крупнейшим производителем шотландского солодового виски, способным выпускать 13 млн л (3 млн галлонов) спирта в год, но ныне она сдала свои позиции некоторые перегонные кубы были демонтированы.
Дизайн зданий в основном выполнен в промышленном стиле, хотя некоторые здания вискикурни до сих пор сохранились, в том числе склад XIX века с каменными стенами и земляным полом.
Вискикурня берет воду из протекающей по кварцу и граниту через торфяные болота и вереск речки Альт-на-Фрит («Свободной речки»), притока реки Финдхорн. Солодовый ячмень, как правило, поставляют без обработки торфяным дымом, но вискикурня делает виски из солода с большой торфностью (с содержанием фенолов 12-14 м.д.) в конце каждого года. На вискикурне используют заторный чан типа лаутер из нержавеющей стали, двенадцать бродильных чанов из нержавеющей стали и 1 медных перегонных кубов небольшого размера, другие бродильные чаны, перегонные кубы и старый заторный чан выведены из эксплуатации. На вискикурне также имеется своя собственная бондарная мастерская, где бондари изготавливают и ремонтируют бочки. В настоящее время
производственная мощность вискикурни составляет 5 млн л (1,1 млн галлонов) спирта в год, благодаря чему она остается одним из крупнейших производителей солодового виски в Шотландии. Виски выдерживается в американских дубовых бочках из-под бурбона, а некоторые партии виски дополнительно выдерживают в бочках-баттах из-под хереса, чтобы усилить хересные ноты в солодовом виски.
Солодовый виски Tomatin Single Highland Malt доступен 12-, 15и 18-летней выдержки, а также бочковой крепости 21-, 30и 40-летней выдержки без использования холодной фильтрации. Компания также производит в ограниченных количествах винтажный виски бочковой крепости, например, 1973, 1982, 1997 и 1999,
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Перегонные кубы оборудованы шариковыми дефлегматорами в горловине с сужением, чтобы ускорить образование флегмы и получить более легкий спирт
последнюю финишную выдержку проводят в испанских бочках из-под Tempranillo. Купажи компании включают Talisman, «Big T» 5-летней выдержки, Legendary Scot и два купажа Antiquary класса делюкс 12и 21-летней выдержки. Antiquary был одним из первых купажей, созданных примерно в 1857 г. по роману Вальтера Скотта.
Центр для посетителей и магазин открыты круглый год. Посетителям показывают небольшой видеофильм, проводят экскурсию и дегустацию.
Выдержка: Tomatin 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: ароматный и сладкий, с богатыми солодовыми нотами и легкими нотами дыма. Вкус: средней плотности, очень сладкий, с нотами яблок сорта Bramley, меда и специй, с привкусом нуги.
Послевкусие: довольно длительное, с нотами орехов, лакрицы и хереса в конце.
Кластер Е и похож на виски: Glenrothes 1992, Miltonduff 10-летней выдержки, Glenrothes 1985, Scapa 16-летней выдержки, Tomintoul Oloroso 12-летней выдержки, Glenrothes 1989, Edradour 1996 Cotes de Provence.
Вискикурня Tomatin
Tomatin, Inverness-shire IV13 7YT
Тел.:+ 44 (0)1463 248144
www.tomatin.com
	Характеристика
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TOMINTOUL
(Томинтауэл)
Tomintoul современная вискикурня, построенная в 1965-м и расширенная в 1974 г. Ее функциональные производственные здания расположены в красивой лесистой долине Эйвонсайд рядом с Томинтауэл, самой высокогорной деревней Шотландии.
Вискикурня берет воду для производства из источника Баллантруан, а солодовый ячмень поставляется слегка и сильно обработанный торфяным дымом на заказ. На ней используют большой заторный чан типа полулаутер, шесть бродильных кубов из нержавеющей стали и четыре высоких перегонных куба с шариковыми дефлегматорами в горловине, чтобы усилить флегму. Благодаря размерам перегонных кубов и использованию шариковых дефлегматоров в горловине спирт получается легким. На вискикурне имеется участок купажирования, где клиенты могут создавать свои собственные бочковые солодовые виски или купажированные виски на заказ.
Tomintoul выдерживают как сильно обработанный торфяным дымом виски в течение нескольких лет, что нехарактерно для вискикурен Спейсайда. Виски выдерживается в американских дубовых бочках из-под бурбона, в повторно используемых бочках-хогсхедах и нескольких бочках-баттах из-под хереса олоросо, а также в бочках для портвейна. Основная часть продукции идет на купажирование, для использования в «собственных брендах».
Солодовый виски Tomintoul Single Speyside Malt доступен 10-, 14-, 16-, 21и 33летней выдержки. Существует винтажный 1976 г., старейший официальный солодовый виски Tomintoul. Финишную выдержку Tomintoul Oloroso Sherry Cask 12летней выдержки проводят в бочках-баттах из-под хереса, a Tomintoul Port Cask 12-летней выдержки в бочках для портвейна без использования холодной фильтрации. Он также доступен, как Tomintoul Peaty Tang и Old Ballantruan, оба солодовые виски, сильно обработанные торфяным дымом без указания лет выдержки.
Хотя вискикурня не имеет центра для посетителей и магазина, туристы могут посетить ее по предварительной записи.
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Вискикурня Tomintoul расположена в восхитительной лесистой местности вблизи реки Эйвон
Выдержка: Tomintoul 10-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: легкий, ароматный и травянистый, с нотами солода и ирисок.
Вкус: легкотелый и среднесухой, с нотами «дубовой» ванили, ирисок и специй.
Послевкусие: довольно короткое, которому не хватает комплексности, но с солодовым, пряным завершением.
Кластер G и похож на виски: Glen Moray 12-летней выдержки, Glen Moray Classic, BenRiach 12-летней выдержки, Glenturret 10-летней выдержки, Kilkerran 2010, Knockando 12-летней выдержки.
Вискикурня Tomintoul
Ballindalloch, Banffshire АВ37 9AQ
Tel:+44 (0)1807 590274
www.angusdundee.co.uk
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TORMORE
(Тормор)
Строительство вискикурни Tormore было завершено в 1960 г. по проекту архитектора сэра Альберта Ричардсона, бывшего президента Королевской академии, который прославился восстановлением поврежденных бомбами зданий эпохи королей Георгов. Она разместилась на склоне с панорамным видом на Спейсайд и Кромдейл-Хиллс. Основные производственные здания расположены вокруг квадратного двора, в котором находится водоем с фонтанами в окружении садов с деревьями, подстриженными в форме перегонных кубов и других емкостей.
В первые годы работы вискикурни в зимний период фонтан демонтировали, а озеро использовали как каток для керлинга. На колокольне справа необычные часы, которые исполняют мелодию Highland Laddie каждый час, а четверть часа Coming through the Rye, Corn Rigs и Bonnie Lass of Fyvie. Все окна и двери дома директора вискикурни слева и дома работников вискикурни справа окаймлены белыми наличниками. Построенные для компании Long John Distillers в качестве образцовой вискикурни в 1950 г. здания были занесены в список организации «Историческая Шотландия» с 1986 г., ее модель выставлена в Доме шотландского виски в Эдинбурге. Сам виски сделан в стиле «жемчужины Спейсайда», а его эмблемой является белый жемчуг пресноводных мидий, которые обитают в реке Спей ниже вискикурни.
Tormore берет мягкую воду из ручья Аквоки, который стекает с гранитных холмов и протекает через торф и вереск, холодная и кристально чистая вода собирается выше вискикурни, где находится плотина и водохранилище. Солодовый ячмень поставляется без обработки торфяным дымом. На вискикурне используют большой заторный чан типа лаутер
из нержавеющей стали, восемь бродильных чанов из нержавеющей стали и восемь перегонных кубов относительно большого размера. Перегонные кубы оборудованы горизонтальными пароотводными трубами и очистителями, что увеличивает выход флегмы, и получается легкий чистый спирт, специально предназначенный для современного рынка США. Виски выдерживается в бывших в употреблении бочках, в основном, в американских дубовых из-под бурбона, которые хранятся на шести складах позади вискикурни.
Солодовый виски Tormore Single Speyside Malt доступен 12-летней выдержки, в Gordon & MacPhail's Connoisseurs Choice 1996, в Cadenhead's Authentic Collection 1984 и от Signatory. Большая часть продукции используется в купажах, таких как Ballantine, Teachers, Long John и Stewart's Cream of the Barley.
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Красивая колокольня в Tormore имеет необычные часы, которые исполняют различные мелодии
На вискикурне нет центра для посетителей, но желающие могут посетить ее по предварительной договоренности.
Выдержка: Tormore 12-летней выдержки Крепость: 40% об.
Букет: ароматный и богатый с нотами апельсина, лака, специй и пчелиного воска. Вкус: слегка сладковатый, средней плотности, с нотами дыни, поджаренного солода, ореха кешью и апельсинового мармелада. Послевкусие: средней продолжительности, с хорошим балансом и цитрусовыми нотами в конце.
Кластер G и похож на виски: Bladnoch 8-летней выдержки, Glengoyne 10-летней выдержки, Glen Moray 12-летней выдержки, Glenlossie F&F 10-летней выдержки, Mannochmore F&F 12-летней выдержки, Glenkinchie 12-летней выдержки, Arran 10-летней выдержки.
Вискикурня Tormore
Advie, Grantown-on-Spey, Moray PH26 3LR
Tel:+44 (0)1807 510244
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TULLIBARDINE
(Таллибардин)
Вискикурня Tullibardine находится в Очил-Хиллз в Блэкфорде, графство Пертшир, «воротах» шотландского Хайленда. Она названа в честь Таллибардин Мура, ныне известного как владельца отеля Gleneagles и прославившегося чемпионатами на его полях для гольфа. Вискикурня берет мягкую, чистую воду из ручья Дэнни, того же источника, который поставляет воду для первого государственного пивоваренного завода в Шотландии, на котором король Яков IV, возвращаясь со своей коронации в Сконе в 1488 г., купил бочку пива. Вот почему центр для посетителей вискикурни Tullibardine имеет название «1488», а ее солодовый виски в стиле The Majestic Malt. Два бренда шотландской минеральной воды бутилируют из того же источника Highland Spring и Gleneagles.
Согласно легенде, в XII веке жена норвежского короля Магнуса Елена, переезжая вброд реку, не удержалась в седле, упала в реку Аллан и утонула недалеко от будущей вискикурни. Ее похоронили на месте гибели, а ее могила видна на Deaf Knowe вблизи брода, дав свое название деревне Blackford («Черный брод»). А долина была названа в честь погибшей королевы Strath Helen, современный вариант Strathallan.
Первая вискикурня Tullibardine была создана Уильямом и Генри Баннерманами в 1798 г. на ферме близ Блэкфорда, но она прекратила свою деятельность в 1837 г. Бывшая пивоварня была преобразована в 1949 г. в нынешнюю вискикурню по проекту архитектора Уильяма ДелмеЭванса и модернизирована в 1973 г. На ней используют заторный чан из нержавеющей стали, девять бродильных чанов из нержавеющей стали и четыре перегонных куба. В 2010 г. был установлен одним из самых экономичных перегонных кубов в вискикуренной отрасли промышленности. Виски
выдерживается в основном в американских дубовых бочках, некоторые из них были «приправлены» хересом и хранятся на складах вискикурни. Самая старая бочка с виски на складе датируется 1952 г., она была разлита по случаю бриллиантового юбилея королевы в 2012 г.
Солодовый виски Tullibardine Single Highland Malt доступен в нескольких винтажных выпусках с 1964 по 1993 г., в выпуске Aged без указания лет выдержки, а также со специальной финишной выдержкой в бочках из-под вина, в том числе хереса, сотерна, рома и портвейна. Еще одним уникальным продуктом является Tullibardine 1488 Whisky Ale (виски/пиво) сусло
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Самая старая бочка на складе датирована 1952 годом, а виски будет разливаться 60-летним
из вискикурни поставляется на пивоварню Bridge of Allen для получения из него пива (эля), который затем выдерживается в бочках для виски. Также выпускается Tullibardine 1488 Cream Liqueur (крем-ликер), а посетители могут разлить солодовый виски Tullibardine в бутылки со своей персональной этикеткой.
Превосходный центр для посетителей «1488» предлагает экскурсии и дегустации. Работают магазин, кафе «1488» и другие торговые точки.
Выдержка: Tullibardine 1993
Крепость: 40% об.
Букет: ароматный, сладкий и солодовый с пикантными, лимонными нотами.
Вкус: с кремовой текстурой, с нотами некоторых специй, ванили и орехов, а также фруктовой отделки.
Послевкусие: средней продолжительности, мягкое, спокойное.
Кластер G и похож на виски: Bushmills
10-летней выдержки, Glenturret 10-летней выдержки, Kilbeggan Reserve, Glenmorangie 10-летней выдержки.
Вискикурня Tullibardine
Blackford, Perthshire РН4 1QG
Tel:+44 (0)1764 682252
Email: info@tullibardine.com www.tullibardine.com
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SPEYSIDE COOPERAGE
(Спейсайд Куперидж)
Speyside Cooperage была основана в 1947 г. Уильямом Тейлором и его сыном Уильямом, а ныне ей управляет его внук Уильям Тейлор. На расположенном вдоль шоссе А941 между Крэйгэлаки и Даффтаун предприятии изготавливают и ремонтируют различные типы бочек: баррики (225 л), хогсхеды (250 л), батты (490 л) и панчоны (от 326 до 544 л).
Как указывалось выше (с. 34-35), хорошие дубовые бочки необходимы для выдержки качественного солодового виски, они придают виски чрезвычайно важные характеристики в ходе этого процесса. По закону дуб является единственным видом древесины, которую можно использовать для выдержки виски, поскольку дуб не дает течи и позволяет спирту «дышать», не портя его вкус. С 1980-х гг. управление (менеджмент) выдержкой в дубе становится все более важным для отрасли производства виски, поскольку было установлено, что до 70% своих ароматов/вкусов солодовый виски получает непосредственно при выдержке в дубовых бочках.
Каждый год Speyside Cooperage производит и ремонтирует около 100 000 дубовых бочек, которые используют вискикурни по всей Шотландии и экспортируют в Японию и другие страны. Предприятие работает в основном с американскими дубовыми бочками, в которых ранее выдерживали американский виски-бурбон, а также ремонтирует европейские бочки, где ранее выдерживали херес, портвейн или другие вина.
Когда целую бочку (баррик) присылают из США, она имеет объем 180 л (40 галлонов), но иногда эти бочки разбирают и отправляют в разобранном виде в плоской упаковке. Детали таких плоских упаковок
Бочки восстанавливают путем соскабливания внутреннего слоя и обжига свежей древесины на открытом огне
затем используют для сборки больших по размеру бочек, добавляя в бочку пять или шесть дубовых клепок (досок) и изготавливая новые днища, например, чтобы сделать бочку-хогсхед объемом 250 л (56 галлонов). Бочки для хереса, батты, имеют объем примерно 500 л (110 галлонов).
Восстановлением или «омоложением» бывших в употреблении бочек называется процесс, известный как «повторный обжиг». Он включает соскабливание внутреннего углеродного слоя механическими цепами и обжиг свежей древесины на открытом огне.
Первоначально расположенная в бывших конюшнях в Крэйгэлаки Speyside Cooperage переехала во вновь построенное здание в 1985 г. Здесь работает около 40 бондарей и других рабочих, которые могут производить до 400 бочек в день. Бондарное искусство очень зрелищное и интересное, особенно когда повторно обжигают бочки. Поэтому Тейлоры приняли решение о создании смотровой галереи в бондарне, с центром для посетителей, кафе и магазином по соседству, а также семейной зоны для пикников. Тур включает экспозицию о бондарном деле и аудиовизуальный фильм на нескольких языках, а также посещение бондарных мастерских. Посетители также могут попробовать свои силы в сборке демонстрационной бочки.
Однако сама Speyside Cooperage не производит собственный виски. Но в магазине компании продается солодовый виски
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Speyside 10-летней выдержки, специально бутилированный для 256 виски, классифицированных как Cooperage. Название вискикурни, которая производит солодовый виски Cooperage, держат в строжайшем секрете, известно только, что она находится в Спейсайде и имеет долгую историю производства качественного солодового виски.
Выдержка: Speyside Cooperage 10-летней выдержки
Крепость: 40% об.
Букет: цветочный и сладкий, с ароматами фиников, меда и хереса.
Вкус: средней плотности, сладкий и сочный, с нотами сухофруктов, патоки, зимних пряностей, хереса и нежными фоновыми нотами торфяного дыма.
Послевкусие: средней длительности с нотами фруктов, хереса, пряностей и рождественского пряника.
Кластер Е и похож на виски: Miltonduff
10-летней выдержки, Tomatin 12-летней выдержки, Singleton of Glendullan 12-летней выдержки, Glenrothes 1985, Glenrothes 1992, Glenlivet 12-летней выдержки.
Speyside Cooperage
Dufftown Road, Craigellachie, Banffshire AB38 9RS Tel:+44 (0) 1340 871108
Email: enquiries@speysidecooperage.co.uk www.speysidecooperage.co.uk
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НОВЫЕ ВИСКИКУРНИ солодового виски
В разделе представлены несколько новых вискикурен, которые были созданы за последние годы, но пока не производят солодового виски. С нетерпением ждем их выпуска.
ABHAINN DEARG
(Авин Джарек)
Abhainn Dearg в переводе с гэльского означает «красная река». Вискикурня находится в Уиге, на удаленном атлантическом побережье острова Льюис, примерно в 45 минутах езды от Сторновея. Потрясающе красивое место, особенно под лучами солнца, с белоснежными песчаными пляжами, орлами, парящими в небесах, и крупным рогатым скотом, свободно пасущимся на вересковых болотах. Данное место отличается свежим воздухом, кристально чистыми ручьями и живописными заснеженными горами, безмятежным ландшафтом, где темп жизни не меняется десятилетиями.
Внешние Гебридские острова издавна считались местом незаконной перегонки, но в Сторновее в XIX веке, с 1828 по 1837 г., работала лицензированная вискикурня. К сожалению, она прекратила свою деятельность, а незаконные дистиллеры продолжали заниматься тайно перегонкой в горах, вдали от акцизных чиновников.
В XXI веке вискикурня вновь работает на Льюисе с двумя перегонными кубами, по форме напоминающими «колпак ведьмы», и производит небольшие объемы виски. Она является самой маленькой и самой западной в Шотландии, «детищем» Марка Тэйбёрна, коммерсанта из Сторновея, энтузиаста виски и родного острова. Вискикурня была построена в 2008 г. на месте бывшей фермы для лососей. Она берет воду для производства и для охлаждения из Красной реки и использует обработанный торфяным дымом солодовый ячмень, поставляемый на заказ. В планах вискикурни стать полностью самодостаточным предприятием с использованием
местного ячменя и своей собственной солодовни. На вискикурне работает два заторных чана из нержавеющей стали, два бродильных чана из дугласской ели и два перегонных куба с высокими узкими горловинами в форме «колпака ведьмы» и угловые, в виде локтя, пароотводные трубы, спускающиеся в медные змеевиковые конденсаторы. Перегонные кубы похожи на нелегальные, которые на самом деле использовались здесь до 1950 г. и сейчас экспонируются при входе на вискикурню.
Спирт на Abhainn Dearg был впервые получен в сентябре 2008 г., а Тэйбёрн в настоящее время производит около 25 000 л (5 500 галлонов) в год, выдержанных в новых бочках для бурбона, а также в бочках из-под хереса и в винных бочках. Впервые солодовый виски вискикурни был представлен на Королевском национальном фестивале в Сторновее в октябре 2011 г., во время ежегодного празднования гэльской культуры и музыки, но первый коммерческий релиз будет выпущен в 2013 г. после пяти летней выдержки.
Вискикурня открыта для посетителей в будние дни в течение всего года, также можно заказать трехдневный тур Dearg Abhainn Experience с проживанием, где можно получить практический опыт по работе в вискикурне, в том числе бутылку Spirit of Lewis и сертификат о прохождении курса. Кроме того, можно приобрести бочки, наполненные только что произведенным спиртом, забрав их домой или оставив для выдержки на складе вискикурни.
Вискикурня Abhainn Dearg
Carnish, Isle of Lewis HS2 9EX Тел.:+ 44 (0) 185 I 672429 www.abhainndearg.co.uk E-mail: enquiries@abhainndearg.co.uk
AILSA BAY
(Эйлса Бэй)
Вискикурня Ailsa Вау по производству солодового виски была построена Wm Grant & Sons в 2007 г. на месте существующей вискикурни Girvan по производству зернового виски. Крупная вискикурня, производящая 75 млн л зернового виски в год, а ныне 6 млн л солодового виски в год. На вискикурне также имеется 39 складов для выдержки виски. Название вискикурни происходит от Ailsa Craig, острова в заливе Фёрт-офКлайд, сформировавшегося из потухшего вулкана. До недавнего времени это был единственный источник синего «точильного» гранита, из которого изготавливали камни-снаряды для шотландского зимнего вида спорта керлинга. На самом деле название Ailsa («Ealasaid») означает «волшебный камень» из-за блестящего голубого гранитного цвета.
На вискикурне используют заторный чан типа лаутер, двенадцать бродильных чанов из нержавеющей стали и четыре пары перегонных кубов. Перегонные кубы, которые оснащены шариковыми дефлегматорами в горловине для увеличения выхода флегмы, являются копиями тех, которые установлены на вискикурне Balvenie. Необычным является то, что четыре перегонных куба первой дистилляции и четыре куба второй дистилляции расположены так, что образуют восьмиугольник в центре цеха дистилляции. Вискикурня в настоящее время производит три стиля солодового виски легкий, «тяжелый» и обработанный торфяным дымом. Солодовый виски Ailsa Вау вряд ли будет доступен в течение нескольких лет, но в то же время может использоваться для кулажей компании.
Вискикурня Ailsa Вау
Girvan, Ayrshire КА26 9РТ
Тел.:+ 44 (0)1465 713091
ANNANDALE
(АннанЭейл,)
Вискикурня Annandale была создана в 1830 г. Джорджем Дональдом, бывшим акцизным офицером, в долине реки Аннан. Она была лицензионной и проработала до 1851 г. Альфред Барнард побывал здесь в 1887 г. и написал, что это была модель усадьбы, расположенная вокруг квадратного двора, со зданиями вискикурни, находящимися ниже, а весь скот кормили бардой или зерном с вискикурни. В солодовне для нагрева использовали торф, данную традицию поддерживают и новые владельцы, несмотря на то что вискикурня расположена в Лоуленде и является самой южной в Шотландии.
В 2008 г. Дэвид Томсон и его жена Тереза купили вискикурню и восстановили ее в полном объеме, оснастив современным оборудованием. Характерной особенностью вискикурни являются каменные здания викторианской эпохи, включающие оригинальную солодовню с высоким дымоходом, стилизованным под пагоду, построенную по проекту известного архитектора Чарльза Дойга.
Вискикурня для производства берет воду из ручья Миддлеби высоко в горах. На ней используют заторный чан из нержавеющей стали типа полулаутер, шесть деревянных бродильных чанов, один большой бражный перегонный куб и еще два небольших спиртовых перегонных куба. В планах вискикурни выпуск как «торфяного» виски, так и необработанного торфяным дымом солодового виски.
Когда вискикурня заработает на полную мощность, запланировано открытие центра для посетителей в бывшей солодовне. Предоставится возможность купить бочки с виски, а виски можно будет выдерживать на складах вискикурни.
Вискикурня Annandale,
Northfield, Annan, Dumfriesshire DG12 5LL wvw.annandaledistillery.co.uk
E-mail: d.thomson@annandaledistillery.com
DAFTMILL
(Дафтмил)
Вискикурня Daftmill была основана Фрэнсисом и Иэном Катбертами в 2005 г. на базе старой мельницы, датированной 1809 г., на их ферме Дафтмил вблизи Купара в графстве Файф. Таким образом, эта вискикурня относится к Лоуленду. Название вискикурни происходит от названия ручья Дафт, который сбегает с гор, а саму ферму в 1701 г. занимал Джеймс Уолкер. Вискикурня расположена в живописных каменных строениях фермы традиционного стиля. Вся работа по переоборудованию мельницы в вискикурню, а также все оборудование, за исключением перегонных кубов, сделаны местными рабочими.
Вискикурня использует ячмень, который сама выращивает, и делает из него солод без обработки торфом. Источником воды хорошего качества служит артезианская скважина, проходящая сквозь аллювиальные пески и гравий, которые образовались во время последнего ледникового периода. Высокая водонапорная башня, вероятно, относится к викторианской эпохе.
Вискикурня оборудована заторным чаном типа полулаутер из нержавеющей стали, двумя бродильными чанами из нержавеющей стали и двумя небольшими перегонными кубами. Пароотводные трубы слегка подняты, чтобы увеличить флегмовый поток и получить более легкий спирт. Вискикурня получает прозрачный солод и проводит брожение относительно долго, примерно 70-100 ч, чтобы достичь вторичного молочнокислого брожения, благодаря которому образуются желательные сложные эфиры и альдегиды, усиливающие букет виски. Максимальная производственная мощность вискикурни равна 65 000 л (22 000 галлонов) спирта в год. Однако в настоящее время вискикурня работает сезонно в рамках общей сельскохозяйственной деятельности, в основном в зимние и летние месяцы до сбора урожая, поэтому фактически объем
производства составляет одну треть его мощности. Первый спирт был заложен в декабре 2005 г., но виски, вероятно, будет доступен в 2015 г., то есть 10-летней выдержки. Виски выдерживают в свежих дубовых бочках из-под бурбона, главным образом из вискикурни Heavenhil, Кентукки, а также из вискикурен Jim Beam и Makers Mark, кроме того, используют несколько свежих европейских бочек-баттов из-под хереса. Цель вискикурни заключается в том, чтобы производить виски с цитрусовым, пикантным и ванильным привкусами, первая дегустация образцов бочкового виски нас не разочаровала.
Вискикурня не имеет центра для посетителей, но гостей принимают по специальной договоренности.
Вискикурня Daftmill
Daftmill Farm, Cupan Fife KY15 5RF
Tel:+44 (0)01337 830303
E-mail: info@daftmill.com www.daftmill.com
FALKIRK
(Фалкирк)
Falkirk является независимой семейной вискикурней Лоуленда, основанной в 2011 г. шотландскими предпринимателями Фионой и Аланом Стюартами и их отцом Джорджем. Она расположена в Фолкерке, рядом с историческим валом Антонина, бывшей самой северной границы Римской империи. Стены и укрепления были построены римским императором Антонином Пием в 142-143 гг. н. э. для защиты от жестоких пиктов из Северной Британии.
Данное место находится рядом с автомагистралью М9, всего в 30 минутах езды от Глазго и Эдинбурга, что очень удобно для любителей виски и посетителей, которые не в состоянии совершить длительное путешествие на север. Вискикурня расположена неподалеку от ручьев Полмонт и Уесткуотер, которые вместе с частной скважиной служат источниками воды для
производства и охлаждения. Вискикурня использует неторфяной солодовый ячмень, заторный чан с медным покрытием и три перегонных куба, приобретенные у демонтированной вискикурни Caperdonich в Ротесе. Остальное оборудование, включающее восемь деревянных бродильных чанов из шотландской лиственницы, спиртовой перегонный куб, бойлер и старую мельницу Boby, доставили из бывшей вискикурни Rosebank в 2011 г. Данная вискикурня, которую часто называли «королевой Лоуленда», стояла на берегах реки Форт и канала Клайд в поместье Rosebank House, Фолкерк с 1840 г. Вискикурня также восстановила большое чугунное водяное колесо от старой мельницы, построенной в 1867 г.
Вискикурня Falkirk производит виски тройной перегонки в соответствии с практикой, принятой в Роузбэнке и распространенной во многих других бывших вискикурнях Лоуленда. Виски, в основном, выдерживают в американских дубовых бочках из-под бурбона повторного заполнения на складах по месту. Кроме того, в частном порядке можно приобрести бочки и держать их на складе до того момента, когда виски станет достаточно выдержанным для розлива по бутылкам. Однако виски Falkirk будет доступным ранее 2015 г. Нам еще предстоит увидеть, будет ли он называться виски Роузбэнк.
Вискикурня Falkirk
Beancross Road, Polmont, Falkirk FK2 OXS
Tel: 01324 670000
www.falkirkdistil 1 ery. com
KINGSBARNS
(Кингсбарнс)
Вискикурня Kingsbarns находится в Восточном уголке Файфа, недалеко от Сент-Эндрюса, родины гольфа. Она расположена в живописном поместье Кэмбо Эстейт, родине семьи Эрскин с 1688 г., и смотрит поверх золотых ячменных полей на поле для игры в гольф Kingsbarns Golf Links, маяк Белл-Рок и Северное море. Компания имеет перспективные планы преобразования исторической сельской усадьбы в георгианском стиле в вискикурню и центр для посетителей. Разрешение на планируемые и находящиеся под охраной государства здания было получено в 2011 г., и говорят, что сбор средств идет успешно.
Центром архитектурного ансамбля является голубятня XVIII века, отличающаяся сложными изгибами и готическими деталями в стиле Адама, с оригинальными терракотовыми черепицами, образующими около 500 домиков для голубей. Пустая и зловеще безмолвная, она когда-то кишела жизнью, будучи домом для сотен воркующих голубей. Голубей здесь держали не для полетов, но для яиц и свежего мяса в зимний период.
Вискикурня предлагает стать членом клуба Doos o' the Doocot, что дает право на пожизненную аренду домика для голубя, VIP-экскурсию с мастером дистилляции, по курсу солодового виски Doos o'the Doocot вискикурни Kingsbarns, эксклюзивные мероприятия для членов и другие бонусы. Вискикурня надеется привлечь 30 тысяч посетителей в год, находясь в 15 минутах езды от Сент-Эндрюсского старейшего университета Шотландии и знаменитого поля Old Course, где проводится открытый чемпионат игры в гольф.
Когда вискикурня Kingsbarns выйдет на полную мощность, то она планирует производить 100 000 л (22 000 галлонов) спирта в год, поставив перед собой задачу выпускать полнотелый, слаботорфяной солодовый виски с длительным финишем. Он не может напоминать традиционный легкий и эфирный стиль солодового виски Лоуленда, поскольку в XIX веке, как отмечал Альфред Барнард в 1887 г., при соложении ячменя в вискикурне Auchtermuchty использовали торф, залежи которого находятся поблизости.
Вискикурня Kingsbarns построена по образцу микровискикурни в Хобарте, Тасмания. Она была основана в 1992 г. Биллом Ларком, «крестным отцом» производства австралийского виски, который является консультантом в Kingsbarns. В ближайшее время запланировано доставить два небольших медных перегонных кубах конструкции Ларка в Kingsbarns, выдерживать виски в маленьких 100-литровых (22 галлона) бочках-квартах. Они имеют значительно большее соотношение площади поверхности и объема, что приводит к быстрому созреванию виски за счет относительно высокой «доли ангела», то есть потерь спирта при испарении. Поэтому можно надеяться, что виски Kingsbarns Single Lowland Malt будет аналогичен по стилю солодовому виски Lark Single Tasmanian.
Вискикурня Kingsbarns
Kingsbarns, St.Andrews, Fife KYI 6 8QD
Tel:+44 (0)7717 754 053 www.kingsbarnsdistillery.com www.larkdistillery.com.au
PORT CHARLOTTE
(Порт Шарлотт)
Bruichladdich объявила о своем повторном открытии вискикурни Lochindaal на острове Айла в 2007 г., которая должна была получить новое название вискикурня Port Charlotte. Lochindaal была построена в поселке Порт Шарлотт Колином Кэмпбеллом в 1829 г. Затем она принадлежала различным владельцам и в 1929 г., в 100-летнюю годовщину, была закрыта.
Когда Альфред Барнард в 1880-е гг. посещал вискикурни, то он пропустил Port Charlotte как «поселок, не представляющий большого значения и интереса, за исключением вискикурни, которая дает работу немногочисленным работникам и немного оживляет жизнь в поселке». Что касается продукта вискикурни, который обычно продавали как солодовый виски, то Барнард рассказывает о новом способе транспортирования XIX века:
«виски представляет собой чистый солодовый виски Islay, часть его отгружается от пирса Bruichladdich, а остальное забирают прямо из моря по десять бочек, связанных друг с другом и буксируемых лодочниками».
В 1990-е гг. в некоторых из его зданий был размещен маслозавод острова Айла, но таможенные склады использовали другие вискикурни, а в настоящее время только вискикурня Bruichladdich. Lochindaal является недействующей вискикурней с прекрасной историей в фотографиях, которые четко отражают прошлое вискикурни, когда она выпускала продукцию. Солодовый ячмень подсушивают на немецкой проволочной сетке, используя отапливаемую торфом переносную железную печь «шауффер». Источником воды служат озера Гарроч и Октомор. Вискикурня оборудована восемью большими бродильными чанами и тремя перегонными кубами.
Сейчас виски Port Charlotte Single Islay Malt производят с использованием солода средней торфности в вискикурне Bruichladdich, мы с нетерпением ждем возрождения старой вискикурни Lochindaal. Нам стало известно, что в планах владельцев развитие вискикурни Port Charlotte в настоящее время стоит на «втором месте», но надеемся, что она будет запущена к своей 200-й годовщине в 2029 г.
Вискикурня Bruichladdich
Bruichladdich, Isle of Islay Argyll PA49 7UN Tel:+44 (0)1496 850221 www.bruichladdich.com
ROSEISLE
(Роузайл)
Вискикурня Roseisle расположена в зданиях солодовни Roseisle на берегу залива Мори-Фёрт между Элгином и Форресом, который считается одним из лучших регионов Шотландии для выращивания ячменя. Она была построена в 2009 г. для удовлетворения растущего мирового
спроса на шотландские купажированные виски компании Diageo. Все стадии производства виски проводят на вискикурне, начиная от соложения и заканчивая производством чистого спирта. Вискикурня оборудована двумя заторными чанами типа лаутер из нержавеющей стали, четырнадцатью бродильными чанами из нержавеющей стали и четырнадцатью новыми, сделанными на заказ перегонными кубами. Каждая пара бродильного и перегонного чанов идентична по форме. В конденсаторах из нержавеющей стали не идет катализ, что позволяет получить «тяжелый» по характеру спейсайдовский виски, в то время как медные конденсаторы дают «легкий» по характеру, чистый спирт с травянистыми нотами. С использованием солодового ячменя разного уровня торфности вискикурня Roseisle имеет возможность производить несколько стилей виски в соответствии с предполагаемыми запросами потребителей. Компания Diageo стремится сделать производство с учетом экологического устойчивого развития.
Вискикурня Roseisle производит около 10 млн л (2,2 млн галлонов) спирта в год. Виски выдерживают, главным образом, в американских баррелях из-под бурбона и затем используют в купажах, хотя заполняют и несколько других бочек для будущего использования как солодового виски. Солодовые виски Roseisle не будут доступны в течение нескольких лет, так как основная доля продукции предназначена для купажированных виски Johnnie Walker и Buchanan. Только что сделанный «легкий» спирт является исключительно чистым и освежающим, с легкими нотами мяты, цитрусовых и фруктов. Мастер купажа компании Diageo Дуглас Мюррей связывает его аромат с запахом газона после ливня. Вискикурня не имеет центра для посетителей.
Вискикурня Roseisle
Roseisle, Morayshire IV30 5YP
Tel:+44 (0)1343 832100
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Горный ручей в Хайленде, Шотландия
вкусовой словарь
1.
ТЕЛО/ВЕС
Легкотелый, от легкого до среднетелого, среднетелый, от среднего до полнотелого, полнотелый, аперитив, большой, сильный, деликатный, плотный, твердый, полный, тяжелый, мощный, грубый, округлый, толстый, весомый.
2.
СЛАДОСТЬ/СУХОСТЬ
Вяжущий, сухой, умеренный, умеренно сухой, умеренно сладкий, сладкий.
3.
ТОРФЯНОЙ/ДЫМНЫЙ
Дымный: пепел, асфальт, дым костра, горячие тормоза, сожженные палки, обугленный, сожженная палочка корицы, уголь-газ, порох, креозот, вереск-торф, вереск-дым, благовония, чай «Лапсанг Сучонг», спичечный коробок, неопрен, испарения торфа, торфяной, фенольный, пикантный/острый, резиновый, дым от горения древесины яблони, дым экзотический, дымный, дым копчения, дым от фейерверка, паровой двигатель, смола, просмоленная веревка, дым от горения торфа.
Копченый: анчоусы, сушеные моллюски, рыболовные сети, запах копченостей, морские раковины, копченые мидии, копченые устрицы, копченый лосось.
Болотный: папоротник, земляной, мокрый мох, свежевырезанный торф, корни, свежесрезанный дерн.
4.
ЛЕКАРСТВЕННЫЙ/СОЛЕНЫЙ
Лекарственный: антисептик, морской, рассол, Брилкрим, свечной воск, карболовый, дизельное масло, эвкалипт, гермелин, больница, йод, железо, водоросли, корпия, ментол, соленый, клеенка, озон, морской воздух, запах морской береговой полосы, морская вода, морские водоросли, медицинский спирт, ТКФ (трикальцийфосфат), скипидар.
5.
ТАБАЧНЫЙ/ХВОСТОВОГО ПОГОНА
Табачный: коробка из-под сигар, чайная коробка, чайник, табак ароматический, пепел табака, несвежий табак.
Хвостового погона: уксусная кислота, промокательная бумага, самородная сера,
пробка в бочке, картон, меловой-кремнистый, пробка, влажная шерсть, затхлый, чернильный, металлический, нафталиновый, заплесневелый, затхлый, заплесневелый дуб, старые книги, парафин, замазка, сера, старая древесина.
Кожаный: старые книги с переплетом из телячьей кожи, автомобильные сиденья, воловья кожа, библиотека, полированная кожа, блюда из птицы.
Зловонный: пахта, сырный, грязное постельное белье, канализация, полироль для мебели, старая спортивная обувь, мускусный, свинарник, крем для чистки обуви, запах больного, несвежий, рвотный.
Запах пластмассы: клеенка, пластиковые ведра, пластиковый коврик, выжженный пластик, вощеный дождевик.
6.
МЕДОВЫЙ/ВАНИЛЬНЫЙ
Медовый: мед акации, пчелиный воск, соты, мед клевера, вересковый мед, лавандовый мед, запах при розливе меда, медовуха.
Ванильный: ячменный сахар, кипение сладкого продукта, сливочное масло-сливки, ириски, торт-пирог, сахарная вата, карамель, чизкейк, крем англезе, крем-брюле, кремкарамель, заварной крем, конфеты ассорти, мягкие ириски-помадки, глицерин, мятные конфеты, мороженое, кленовый сироп, зефир, патока, рисовый пудинг, ромовые ириски, финиковый пудинг с карамелью, засахаренный миндаль, запах кондитерской, сироп, шоколад в таблетках, шоколад-апельсин, ириски тоффи, патока, рахат-лукум.
7.
ПРЯНЫЙ/ДРЕВЕСНЫЙ
Пряный: перец гвоздичный, тмин, кедр, древесина кедра, перец чили, корица, гвоздика, карри, имбирь, пряники имбирные, ягоды можжевельника, горчица, горчицакресс-салат, только что остро заточенный карандаш, мускатный орех, дубовый, перец, сосна, смолистый, шафран, сандаловое дерево, древесные опилки, танинный, запах новой древесины, древесный.
8.
ВИННЫЙ/ХЕРЕСНЫЙ
Хересный: амонтильядо, аморозо, ботритис, бурбон, бренди, бургундское, кальвадос,
шардоне, яблочный сидр, коньяк, шкаф для хранения вина, эфирный, херес фино, виноград, граппа, ликерный, мадера, манзанилья, олоросо, Педро Хименес, портвейн, ром, сотерн, семильон, спиртовый, спирт, херес Тио Пепе, виноградная лоза, винный.
9.
ОРЕХОВЫЙ/СЛИВОЧНЫЙ
Ореховый: миндаль, бензальдегид, бразильский орех, кешью, каштан, жевкий, лещина, ружейное масло, фундук, ланолин, льняное масло, масло ореха макадамии, марципан, нуга, масляный, оливковый, пекан, фисташки, пралине, рапсовое масло, жареный арахис, засахаренный миндаль, маслянистый, грецкий орех.
Сливочный: бельгийский шоколад, сливочное масло, шоколад, черный шоколад, сливки, молочный шоколад, шелковистый.
10.
СОЛОДОВЫЙ/ЗЕРНОВОЙ
Зерновые продукты тепловой обработки: ячмень, бисквит, бриоши, зерновые сухие завтраки, барда, зерновой, мучной, овес, оладьи, овсяная каша, ячменная лепешка, сладковатый аромат силоса, печенье из хлопьев Weetabix.
Вареные овощи: вареная кукуруза, картофельное пюре, картофель, запеченный с кожурой; вареная брюква, вареный турнепс.
Солодовый: хмель, «Хорликс», солодовый экстракт, солодовое молоко.
Покрытый шелухой: отруби, полова, сушеный хмель, тоник с железом, мюсли, барда. Обожженный/жареный: анисовое семя, бисквиты для пищеварения, горький шоколад, горький кофе, жженый/подгоревший, подгоревший пирог, подгоревшие тосты, жженый тоффи, какао, молотый кофе, жареные зерна кофе, печенье, кофе-эспрессо, гикори, лакрица, кофе мокко, поджаренный солодовый ячмень, песочное печенье.
Дрожжевой: бекон, выпечка, печеный хлеб, мясистый, внутренности оленя, подливка из сока жаркого, окорок, мармит, мясной, пармская ветчина, вареная свинина, жареное мясо, колбаса, оленина.
И. ФРУКТОВЫЙ / ЭФИРНЫЙ
Цитрусовый: аскорбиновая кислота, бергамот, клементина, кола, сложноэфирный, грейпфрут, киви, лимонный щербет, лимон, лайм, мандарин, апельсиновая корка, апельсин, цедра, ананас кубиками, охлаждающие
напитки, содовая, сатсума, мандарин, фруктовое пирожное, тропический фрукт.
Свежие фрукты: яблоко, абрикос, осенние фрукты, банан, черника, ежевика, черная смородина, голубика, куманика, вишня, свежий инжир, незрелые фрукты, фруктовая жевательная резинка, фруктовый, виноград, сливавенгерка, зеленые фрукты, крыжовник, личи, дыня, мускат, нектарин, папайя, маракуйя, персик, груша, ананас, айва, малина, красная смородина, земляника.
Приготовленные фрукты: печеные яблоки, яблочное пюре, тушеные яблоки, вареные фрукты, испорченные фрукты, мармелад, сливовый, тушеные сливы, малиновый джем, тушеный ревень.
Сушеные фрукты: сушеные абрикосы, цукаты, леденцы, рождественский пирог, рождественский пудинг, коринка, финики, кекс данди, сушеный инжир, фруктовый пирог, сладкий пирожок с начинкой, цукаты, чернослив, изюм, штоллен, кишмиш.
Растворитель: американская крем-содовая, жевательная резинка, шипучие, этиловый спирт, лимонад, пятновыводитель, грушевые леденцы, свежая краска, сосновая эссенция, щербет.
12. ЦВЕТОЧНЫЙ/ТРАВЯНИСТЫЙ Благоухающий: акация, ароматный, парикмахерская, цветки плодовых деревьев, пролеска, чай «Эрл-Грей», бузина, растительный, цветочный, фрезия, сабатия (горечавка), дрок кустарниковый, вереск, жимолость, лаванда, лилия, цветки апельсина, фруктовый сад, благоухание, рододендрон, роза, благовонный, лето, фиалка, утренняя роса весной. Оранжерейный: восковница обыкновенная, гвоздика, кокос, цветущая смородина, герань, зеленые томаты, мята, мята перечная, мята курчавая.
Листовой: альдегидный, зеленый кофе, резаный ячмень, резаная трава, ель, лес, зелень, зеленый перец, зеленые овощи, лавровый лист, скошенный газон, мирт, стручок гороха, сосновая шишка, сочный.
Травянистый: артишок, спаржа, авокадо, амбары, лавровый лист, ботанический, цикорий, кумарин, сухое сено, фенхель, травянистый, зеленая изгородь, стерня, сено, влажное сено, свежескошенное сено, цвет вереска, вересковый, луговой, мульча, орегано, шалфей и лук, мыльнянка, ароматное мыло, солома, чай, тимьян.
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ГЛОССАРИЙ
Барнард, Альфред журналист и писатель XIX века в области виски, который посетил практически все вискикурни Великобритании и Ирландии.
Баррель, баррик дубовая бочка, разработанная в Америке, обычно объемом 200 л (53 галлона).
Барда лузга и дробина, остающиеся после затирания солода, обычно поставляются как корм скоту.
Батт европейская дубовая бочка, обычно из Испании, объемом 500 л (132 галлона), в которой предварительно выдерживали херес. Бочка термин, применяемый ко всем типам дубовых емкостей для выдержки виски. Бочковый виски смесь нескольких бочек солодового виски, иногда из различных вискикурен. См. Купажированный виски.
Брага перебродившая жидкость, которую перегоняют в виски.
Бражный перегонный куб первый перегонный куб в процессе порционной дистилляции; в нем перегоняется перебродившая брага.
Бродильный чан емкость, в которой жидкое сусло сбраживают с получением браги путем добавления дрожжей.
Брожение, ферментация процесс превращения сладкого жидкого экстракта в спирт и диоксид углерода путем добавления дрожжей.
Бурбон, виски производится в Америке по определенному рецепту и содержит по меньшей мере 51% кукурузного виски, перегнанного до максимального 80% об. и выдержанного в новых, обожженных дубовых бочках при крепости не выше 62,5% об. не менее двух лет. Обычно производят в Кентукки, США. Ватерлоо Стрит стиль здания цеха дистилляции, разработанный доктором Чарльзом Поттсом, который соответствует архитектурному стилю головного офиса Scottish Malt Distillers на Ватерлоо Стрит, Глазго.
Выдержка, вызревание период, в течение которого виски выдерживают в дубовых бочках на складе.
Головная фракция, см. Головной погон. Головной погон первый спирт, получаемый из перегонного куба, часто мутный и с нежелательными низшими спиртами, которые собирают отдельно для повторной
дистилляции вместе с хвостовыми погонами.
Градус США определение спиртовой крепости виски, например, 100° US Proofs соответствует 45,8% об.
Дистилляция, перегонка процесс кипения жидкости с образованием паров и последующей конденсацией их с получением спирта повышенной крепости.
Доля ангела уменьшение или потеря объема спирта в бочке из-за его испарения. Драм мера виски.
Дрожжи микроорганизмы, превращающие сахар в спирт (плюс углекислый газ и теплота).
Дуб для того чтобы продукт назвать виски, спирт должен быть выдержан в дубовых бочках не менее трех лет.
Законсервированная термин, относящийся к вискикурне, которую закрыли, но на ней можно возобновить выпуск продукции.
Затирание солод процесс экстракции крахмалов и сахаров из солодового ячменя. Заторный чан емкость, в которой солодовый ячмень смешивают с горячей водой, чтобы извлечь крахмалы и сахара, содержащиеся в ячмене.
Змеевик традиционный тип конденсатора, включающий медный змеевик, погруженный в чан с холодной водой.
Конденсация процесс охлаждения, который превращает кипящие пары спирта обратно в жидкость.
Купажированный виски смесь нескольких солодовых и зерновых виски, обычно отбираемая мастером купажа согласно рецепту бренда.
Мастер купажа человек, объединяющий различные виски в соответствии с определенным рецептом, чтобы создать купажированный виски.
Медный перегонный куб традиционный медный котел, в котором перегоняли виски.
Невыдержанный спирт чистый спирт из перегонного куба.
Обжиг, обугливание внутренняя поверхность бочки, обожженная пламенем открытого огня в целях карамелизации сахаров древесины и создания углеродного
фильтра, который очищает спирт во время выдержки.
Однобочковый виски виски, бутилированный только из одной бочки.
Олоросо тип испанского хереса, часто используемый для обработки дубовых бочекбаттов для выдерживания виски.
Пароотводная труба медный соединяющий переходник между верхней частью перегонного куба и конденсатором.
Перегонный куб котел, в котором брагу нагревают до кипения с образованием паров спирта, которые затем конденсируют с получением чистого спирта, из которого делают виски.
Перегонный куб типа ломонда модифицированный медный перегонный куб с регулируемыми тарелками в горловине в целях увеличения потока флегмы и получения спирта с фруктовым привкусом.
Первого заполнения бочка бочка, которую ранее не использовали для выдержки виски, хотя она могла быть обработана вином или бурбоном.
Повторного заполнения бочка бочка, которую использовали для выдержки виски, обычно их применяют два или три раза.
Проращивание проращивание ячменя, для того чтобы получить росток и корешок у каждого зерна и высвободить крахмал, который при затирании солода превращается в сахара.
Склад с земляным полом тип традиционного низкого склада с земляным полом, в котором выдерживают виски в бочках.
Содержание спирта по объему содержание спирта в виски в процентах.
Солера инертная дубовая емкость, используемая для «женитьбы» виски разного возраста и вязкости.
Соложение процесс, при котором сырцовый (зеленый) ячмень превращают в солодовый ячмень перед затиранием солода.
Сусло сладкая жидкость, образующаяся при затирании солодового ячменя в горячей воде в заторном чане перед загрузкой его в бродильные чаны.
Торф ископаемое топливо, образовавшееся путем разложения растительной массы и используемое для отопления/обогрева. Указание лет выдержки минимальное количество лет, в течение которых виски выдерживали в дубовых бочках.
Фенолы уровень дымности виски, сделанного из солодового ячменя, который сушили над горящим торфом.
Флегма конденсация тяжелых паров во время дистилляции и их возвращение обратно в перегонный куб, в результате чего только более легкие пары достигают пароотводной трубы и конденсатора.
Хвостовой погон нежелательные жидкости, образующиеся в конце дистилляционного процесса, обычно со слишком низкой летучестью.
Холодная фильтрация процесс удаления тяжелых сложных эфиров жирных кислот путем охлаждения виски перед его фильтрацией. Этот процесс удаляет тяжелые сложные эфиры перед розливом виски, но также удаляет некоторые вкусовые/ароматические вещества.
«Хвосты», см. Хвостовой погон.
Хогсхед американская бочка объемом 250 л (66 галлонов), которую изготавливают, расширяя бочку путем добавления от четырех до шести дополнительных клепок с новыми торцами, которые (клепки) скрепляют новыми обручами.
Четвертная бочка небольшая бочка, первоначально используемая для транспортирования виски, обычно объемом 45 л (21 галлон).
Чистый виски альтернативное гэльское название для только что изготовленного спирта, отбираемого прямо из перегонного куба.
Эфиры вкусовые соединения с цветочным или фруктовым характером, образующиеся одновременно с этиловым спиртом при брожении.
IWSC международный конкурс вин и спиртных напитков, ежегодно проводимый для их оценивания и выявления лучших в классе.
«Без обозначения возраста» термин применяют к виски, для которого не указано количество лет выдержки, обычно изза наличия некоторых или всех довольно молодых компонентов виски.
Uisque beatha I Usquebaugh гэльские термины, означающие «вода жизни» (виски).
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АЛФАВИТНЫЙ УКАЗАТЕЛЬ
Аберкромби, Джеймс 158
Аделфи 115,201,229
Айла 12,21,25,41,44, 46, 65,
74, 104,108, 111,114, 198,
206,208, 278
Аква вита («вода жизни») 12,
13,226
Александр III, император 128
Алкок, Джон 184
Аллан, Сирил 188
Аллардис, Джеймс 146
Альберт, принц 16,138,238 Альдегиды 31, 32, 40
«Аналитик виски», компьютерная система 8,40,44, 56-58
Андерсон, Хью 112
Аркрайт, Ричард 132
Армстронг, Реймонд 100
Армстронг, Флоренс 100
Арран 21, 78
Ассортимент классических солодовых виски 130,166, 206, 254
Ассоциация шотландского виски 21,212
Баннерман, Генри 270
Баннерман, Уильям 270
Барда 30,84, 170,192,222,260,275 Барнард, Альфред 15, 86,88,108, 114, 118,126, 136,142, 146, 158, 158, 162, 164,171,176, 178,180, 188, 192, 194, 226, 240, 242, 260, 275, 277
Бегг, Джон 238
Бейн, Дональд 226
Белл, Артур 17,102
Бёрнс, Роберт 15
Бондарные изделия 34, 35,90, 212, 232, 264,272-273
Бочки 34-35 дубовые 34 из-под хереса 34,41 небольшого размера 34,208,278 отбор 37
Браун, Питер 210
Браун, Уильям 210
Бутройд, Бетти 148
Бьюканан, Джеймс 18,184
Виктория, королева 16,17,92, 138, 236,238
Вильгельм III, король Англии 102 Вильгельм IV, король Великобритании и Ирландии 16, 236
Виски
бокалы 50, 51 вкус 58 вода для разбавления 37, 58 выдержка 19, 34, 34-36 дегустация 50-53
запах 57
история 12-20
классификация по вкусу 6, 40-43
купажированный 18-19 медицинское использование 12,19
«ножки» 57
по регионам 21-25 «органический» виски 92, 109, 132,212
послевкусие 58 производство 28-37 профили 9,42
серии «Flora и Fauna» 82,82, 96, 97, 102, 103,127, 126, 135, 148, 170, 171, 183,192, 193, 210, 201,222, 229, 229, 252, 251,261
склады 35, 36 стили 15 тело/вес 41-42, 280 терминология 13, 21, 282-283 цвет 56-57
шотландский 143,210
Вискикурни
Aberfeldy 50, 62,68-69, 125,126
Aberlour 40,62, 70-71
Abhainn Dearg 64, 274
Ailsa Bay 64, 275
Allt a Bhainne 32,62, 72-73
Annandale 64, 275 Auchentoshan 33,64, 80-81
Ardbeg 32, 37,65, 74-75 Ardmore 33, 37,62, 76-77 Auchroisk 32,62,82-83 Aultmore 62,84-85
Balblair 62,86-87
Balmenach 32,62,88-89
Balvenie 20, 28, 29, 62, 90-91,200, 275
Ben Nevis 62,92-93
BenRiach 62,94-95,214
Benrinnes 32,62,90-91 Bladnoch 64, 94-95,177
Benromach 62,92-93
Ben Wyvis 128, 164
Blair Athol 14,62,102-103 Bowmore 30, 36,65,104-105 Braeval 32, 62,106-107 Bruichladdich 30, 37, 65, 108-109, 278
Bunnahabhain 24, 37,65, 110-111
Bushmills 12,33,65,112-113
Caol Ila 65,114-115
Caperdonich 277
Cardhu 62,116-117
Glenlivet 36,62,168-169 Clynelish 32,62,118-119
Cooley 37, 65,120-121 Cragganmore 62,122-123 Craigellachie 62, 124-125, 164, 272
Daftmill 64, 276
Dailuaine 62,126-127 Dalmore 32,62,128-129 Dalwhinnie 21, 24,33,62, 130-131
Dufftown 62,134-135, 228 Deanston 35, 37, 62, 132-133 Edradour 37, 62, 136-137, 240 Falkirk 64, 276
Fettercairn 32, 62,138-139 Glenallachie 62,140-141 Glenburgie 62,142-143 Glencadam 32, 62, 144-145 GlenDronach 31, 37,62,
146-147, 158 Glendullan 32, 62, 148-149, 228 Glen Elgin 62,150-151 Glenfarclas 14, 32, 37,41,62,
152-153 Glenfiddich 20, 32,37,62,90,
116, 154-155, 228 Glen Garioch 62,156-157 Glenglassaugh 62,158-159 Glengoyne 14, 29, 32, 52,
160-161
Glen Grant 32,62,162-163 Glengyle 21,64,164-165,180 Glenkinchie 30, 34,64,166-167 Glenlivet 36,62,168-169 Glenlossie 62, 170-171,222 Glenmorangie 30,32, 36,62, 172-173, 240
Glen Moray 62,174-175 Glen Ord 62,176-177 Glenrothes 32,62,178-179 Glen Scotia 21, 64,180-181 Glen Spey 62,182-183 Glentauchers 62,184-185 Glenturret 62,186-187 Highland Park 14,28, 29, 52,62,
186,188-189 Inchgower 62, 192-193 Isle of Arran 62, 78-79 Isle of Jura 62,194-195, 220 Kilbeggan 65, 196-197 Kilchoman 28,37,65,198-199 Kininvie 62, 200-201 Kingsbarns 64, 277 Knockando 62, 202-203 Knockdhu 62, 204-205 Lagavulin 32,65, 206-207 Laphroaig 28, 29, 34, 35,44, 52,
65,143, 208-209, 240 Ledaig 246 Linkwood 62, 210-211 Lochindaal 278 Loch Lomond 62, 212-213 Longmorn 37, 62, 94, 214-215 Macallan 32, 34, 37, 52, 62, 186, 216-217
Macduff 62, 220-221 Mannochmore 62,222-223
Midleton 33,37, 65, 224-225
Miltonduff 62, 226-227 Mortlach 40,62,116,148, 228-229
Oban 62,230-231
Penderyn 37,65, 232-233 Port Charlotte 65, 278-279 Pulteney 62, 234-235
Roseisle 62,134, 278
Royal Brackla 16,62, 236-237 Royal Lochnagar 14, 17,62, 238-239
Scapa 31,62, 242-243 Speyburn 62, 244-245
Speyside 62, 246-247 Springbank 21, 28, 32, 33,64,
164,180, 248-249
St George’s 37,65, 240-241 Strathisla 14, 32,62, 250-251 Strathmill 62, 252-253
Talisker 33, 62, 254-255 Tamdhu 62, 256-257 Tamnavulin 62,258-259
Teaninich 62,260-261 Tobermory 24, 33, 37, 62, 262-263
Tomatin 62,264-265
Tomintoul 62, 266-267 Tormore 20,62, 268-269
Tullamore Dew 196, 224 Tullibardine 62, 220, 270-271
Вкусовой словарь 280-281
Выпуск «100 бочек» 73,250
Галбрайт, Стюарт 180
Георг IV, король Великобритании 15, 16, 168
Гильдия хирургов и цирюльников Эдинбурга 12
Гладстон, сэр Джон 138
Гладстон, Уильям Эварт 138
Глоссарий 282-283
Головной погон 33
Городской совет Ислингтона 18
Грант, Джеймс 162
Грант, Джон 162
Грант, Уильям 90,116,154,200, 228,256
Грант, Элизабет 15,154
Гринлис, Джеймс 110
Гринлис, Уильям 110
Группы кластеров 44-45, 48-49
Данхилл, Альфред 256, 257
Дафф, Джон 94,170,214 Делме-Эванс, Уильям 140,194, 220, 270
Дефлегматор 31
Джонстон, Алекс 208
Джонстон, Джон 206
Джонстон, Дональд 208
Джонстон, Роберт 176
Дистилляция 31-34 мастер дистилляции 24, 33, 59 незаконная 14-15
Доля ангела 36,282
Дойг, Чарльз 70,94,92,150, 184, 244, 275
Дональд, Джордж 275
Дрожжи 30,31
Дюар, Джон Александр 17,68 Дюар, Томми 18,68
Елизавета, королева-мать 234 Елизавета II, королева 17,79, 88,270
Законодательство 19, 34,88
Ирландия 12,63,112,120,196,224 Институт научно-исследовательский шотландского виски 40
Испарение 35,278
Камерон, Нейл 186
Камминг, Джон 116
Камминг, Роберт 86
Камминг, Хелен 116,143
Камминг, Элизабет 116,142 Кардоу 104,143
Карл, Джеймс 150
Карри, Гарольд 78
Карты региональные 25,62-65
Катберт, Иэн 276
Катберт, Фрэнсис 276
Кейт, Александр Эдвард 84
Колесо вкусов Пентленда 40 Королевский сертификат 16,17, 208,236,238
Коуэн, Александр 86
Коффи, Эней 18
Кристи, Джордж 246
Купаж Ballantine 143,145,
227, 268
Black Bottle 110,133,262
Black & White 184
Buchanan 131,279
Chivas Regal 106,215,250,251
Crawford 259
Cutty Sark 19,161,110,179
Dewars 50,68,85,125,148,220, 236,237
Famous Grouse 161,179,
186, 256
Gilmour Thomson 132
Johnnie Walker 115,117,119, 126-127,134,148,171,211, 222,229,239,261,279
Haig 222, 261
Langs 161
Long John Distillers 268
Mackinlay' 259
Teachers 76,143, 268
Vat 69, 261
White Horse 17,124,151, 211
Whyte and Mackay 129, 139, 259 Кэмпбелл, Арчибальд 194 Кэмпбелл, Даниэль 104 Кэмпбелтаун 18,21,25,64,164,180
Дамон, Джон 40
Ларк, Билл 278
Ллойд Джордж, Дэвид 19
Лок, Джон 196
Лоуленд 15, 21, 25,64,166 Лоури, Уильям 18, 184
Лоусон, Джордж 118
Лох Эйв 14
Льюис 274
Магнус, король Норвегии 270 Макартер, Уилли 120 Макаскилл, Кеннет 254 Макаскилл, Хью 254 Макаллам, Дункан 180 Макгрегор, Джеймс 88 Макдональд, Джон 92 Макдональд, Питер 92 Макдональд, Эней 142, 210 Макдугал, Джон 74
Маккей, Чарльз 18
Маккензи, Александр 130 Маккензи, клан 128 Маккензи, Питер 96,134 Маккензи, Родерик 210 Маккензи, Томас 176 Маккензи, Уильям 126 Макки, Питер 124, 206 Маккинли, Чарльз 18 Маккой, Уильям 19
Маклауд, Стефани 50 Маклелланд, Джон 100 Маклелланд, Томас 100 Макленанн, Дональд 176
Маклин, Чарльз 40,41 Макманус, Мэтью 196
Манро, Норма 59 Манро, Хью 260 Маркетинг 18, 21
Мерфи, Даниэль 224
Мерфи, Джеймс 224
Мерфи, Иеремия 224 Милн, Александр 250
Милтон 250
Митчелл, Арчибальд 248
Митчелл, Джон 164
Митчелл, Уильям 164 Мойр, Джеймс 158 Монахи 12,164, 194,196, 250 Моррисон, Джон 204
Мэтсон, Александр 128 Мэтьюсон, Уильям 172 Мюррей, Дуглас 279
Нелстроп, Джеймс 240 Нелстроп, Эндрю 240
Николь, мисс 142
Ноты болотные 280 ванильные 280 винные 40, 41, 43, 280 древесные 40, 280 дрожжевые 281 дымные 29, 40, 42, 280 зловонные 280 ирисок 32,41 кожаные 280 копченые 280 лекарственные 30,40,43, 280
обожженные» 281
овощные 281 оранжерейные 281 пряные 41,43, 280 растворителя 281 серные 32,40 соленые 29,41,280 солодовые 42,43, 281 табачные 42,41, 280 торфяные 40-41, 280 травянистые 281 хвостового погона 40, 280 хересные 280-281 эфирные 281
Ноун, Грэхем 136
Ньютон, Дженифер 40
Обжиг повторный 35, 272 Обозначения на этикетке 37 Общество шотландского солодового виски 20
Оркнейские острова 21,29,
188, 242
Остров Джура 194 Охлаждение-фильтрация 37 Очистители 32
Пакулт, Пол 188
Палтни, сэр Уильям 234 Пароотводная труба 31 Паттерсон, Ричард 58 Паттисон, Вальтер 18
Паттисон, Роберт 18 Перегонный куб 12, 31-34
Пири, Эндрю 226
Питили 68
Пол, Уильям 142
Порт Эллен, солодовня 114,
198,206
Поттс, Чарльз 114 Пошлины и налоги 13, 14,19
Рамсей, сэр Александр 138
Регионы 21,62-65
Рейд, Александр 216 Ричардсон,сэр Альберт 268 Робертс, Жанет Шид 200 Робертсон, Джордж 102
Робертсон, Роберт 102
Робертсон, Уилья,м 110
Росс, Джон 86
Руммагер 32
Рэйт, Джон 166
Рэйт, Джордж 166
Свон, Джим 40
Симпсон, Дэвид 104
Симпсон, Томас 156
Симпсон, Уильям 150
Синклер, Джон 262
Скай 254
Скотт, сэр Вальтер 15,16,168,265 Сладость/сухость 41,42, 280 Смит, Джон 122
Смит, Джордж 168, 169
Смит, Джон Гордон 168
Смит Хантли, Джон 204
Солод 30
затирание 30 зерно 28, 29
мастер соложения 20 обработка торфяным дымом 29
солодорастильные ящики
Саладина 96, 256
Солодовый виски
индекс вкуса 44 представительские 52, 53 производство 28-29
Спейсайд 18,21-25,24,62,136,168 Спирт, крепость 36, 51, 232 Спиртовые сейфы 33
Средняя фракция 42, 53, 59,198 Стивенсон, Роберт Льюис 254 Стивенсон, Хью 230
Стэкпул, Ричард 134
Стюарт, Алан 276
Стюарт, Джеймс 182
Стюарт, Джон 102
Стюарт, Джордж 276
Стюарт, Дэвид 20
Стюарт, Фиона 276
Сусло 30
Сухой закон 19
Таунсенд, Джон 242
Тейбёрн, Марк 274
Тейлор, Джордж 250
Тейлор, Уильям 272
Тилинг Джон 120,196
Тичер, Адам 76
Тичер, Уильям 18
Томсон, Джон 202
Томсон, Дэвид 275
Томсон, Тереза 275 Торф 24, 29, 43,46
Тэтчер, Маргарет 202
Уайт, Джеймс 18
Уиллс, Энтони 198
Уилсон, Александр 192
Уилсон, Томас 158
Уильямсон, Бесси 142
Уисге бета 13
Указание возраста 37
Уолкер, Джеймс 276
Уолкер, Джонни 18
Уолкер, Хирам 144
Уркихарт, Фиона 36
Ушер, Эндрю 18
Фарадей, Дэвид 232
Феринтош 13-15,176
Ферли, Алекс 246 Ферментация (брожение) 30-31 Филипс, сэр Томас 112 Финдлейтер, Джеймс 228 Финишная выдержка 36-37 Флегма 32
Флеминг, Джеймс 70
Форбс, Дункан 13
Фрейзер, Уильям 236
Хайленд 15, 21, 24. 62, 63, 130, 212, 238
Хайленд-лайн 14, 21, 212
Харви, Джон 108
Харви,Роберт 108
Харви, Уильям 108
Хвостовой погон 32, 40
Хей, Роберт 152
Хейг, Джон 18
Хендерсон, Гектор 114
Хендерсон, Джеймс 234
Хендерсон, Ян 240
Хиггинг, Дж. Уолтер 230
Хогг, Джеймс 12
Хьюгес, Робби 160
Центр для посетителей 25,62-65
Чан бродильный 30 заторный 30
Чарльз, принц Уэльский 168, 208, 235, 240
Чивас, братья 18,141
Штейн, Роберт 18
Эдуард, Александр 124
Эдуард VII, король Великобритании и Ирландии 18,144,148
Эунсон, Магнус 188
Эфиры сложные 31,32,40,43
Яков I, король Шотландии 112 Яков IV, король Шотландии 12, 270
Ячмень 24, 28
Arthur Bell & Sons 102,134
Authentic Collection 97,125,135, 139, 145, 149, 183, 211, 222, 256, 259, 268
Bacardi 20, 85, 124, 220, 236
Bell 102,115,134,148,151, 193 Berry Bros & Rudd 171,220 Blackadder 235
Brora 118
Burnfoot 148
Cadenhead 61,135,139,145,149, 157, 183, 235, 256, 259, 268
Charles Mackinlay & Co 140 Connoisseurs Choice 73,97,107,
115, 139, 141, 145, 148, 151,171, 182, 193, 220, 227, 245, 252, 259, 268
Cork Distillers 224
Deerstalker 73, 88,107
Dewar Rattray 97,107,235, 256
Diageo 82, 117, 118, 127, 130, 134, 148, 150, 166, 171, 177,182,183, 192, 202, 206, 210, 222, 229, 238, 239, 252, 254, 261, 279
Douglas Laing 107, 141, 145, 157, 177,211,220, 259
Duncan Taylor 83, 125,157, 220,
250, 256, 259
Edrington Group 20
Gordon & MacPhail 36,36, 68, 73,
83,85, 88,98,103,107,119,123, 125, 127,135,139, 141,143, 145, 148, 151,157,163, 171,183, 185, 193, 210, 215, 220, 227, 235, 243, 245, 250, 252, 256, 259, 268
Highland Distillers 256
Ian MacLeod Distillers Ltd 97,119
Inver House 88
Irish Distillers Ltd 120, 224
Isla Cooperage 34
J&B 82, 183,202, 203, 252
John Duff & Co. 170, 214
Littlemill Distillery 212
Manager's Choice 96-97,102, 118, 122, 127, 131, 135, 151, 166,171, 174,177,182,192, 203, 206,210, 222, 229, 231,238, 252, 254
Moet-Hennessy 20
Paddy 224
Pernod Ricard 20,140
Powers and Jameson 224
Rob Roy 157
Quaich Bar 124
Scotia's Gold 59
Scottish Leader 133, 262
Seagrams 72,106
Signatory 76,107,119,123,125,
127, 135,139,141, 143, 145,149,
151,157,171,211,215, 250, 252,
268
Specialty Drinks 107, 183
Spey Royal 183
Speyside Cooperage 35,62,
272-273
Suntory 20
United Distillers 20
William Grant & Sons 20, 200, 275
William Lawson's 220
William Teacher & Sons 76
БЛАГОДАРНОСТИ
СПИСОК ФОТО
Хочется выразить особую благодность за советы и поддержку следующим людям: Crescens Akkermans, Iain Allan, Bobby Anderson, Russell Anderson, Raymond Armstrong, Helen Arthur, Mehjabeen Barclay, Christine Barnes, Rachel Barrie, Michael Beamish, John Black, Stephen Bremner, Dave Broom, Lew Bryson, Brendan Buckley, Ian Buxton, Neil Cameron, John Campbell, Jane Cattanach, Gordon Chalmers, Ian Chapman, Teresa Church, Margaret Mary Clarke, Graham Coull, David Cox, Jason Craig, Barr}' Crockett, Fiona Crosswell, Francis Cuthbert, Fernand Dacquin, Bob Dalgarno, Mark Davidson, Stephen Davies, Ed Dodson, Cathy and Mike Drury, Wendy Dunlop, Gavin Durnin, Graham Eunson, Robert Fleming, Tom Gerrie, Chris Goodrun, Jeanett Grant, John and George Grant, Kenny Grant, Alan Greig, Michael Haigh, Phil Hannah, Robert Hay, Iain Henderson, Robert Hicks, Richard Joynson, David King, Brian Kinsman, John Lamond, Patricia Lee, Chris Leggat, Paul Lobar, Alistair Longwell, Michael Lord, Bill Lumsden, Des McCagherty, Willie McCarter, Jim McEwan, Frank McHardy, Alastair McIntosh, Donna McIntosh, Lesley McIntosh, Charles MacLean, John MacLellan, Marie McLeod, Stephanie Macleod, Ian MacMillan, Bert Macor, Graham MacWilliam, Ian Me William, Harry Meakin, Ian Miller, Wallace Milroy, Euan Mitchell, Caroline Morris, Susan Morrison, Gordon Motion, Bett}' Munro, Norma Munro, Andrew Nelstrop, Becky and Hans Offringa, Thom Olink, Richard Paterson, John Ramsay, Robert Ransom, Alec Reid, Julien Remers, Allan Robertson, James Robertson, Brian Robinson, Colin Ross, Douglas Ross, Ronnie Routledge, Caroline Rylance, Jacqui Seargeant, Gavin Smith, Stuart Smith, Sanne and Sebastiaan Smits, Alison Spowart, Vicky Stevens, David Stewart, Fiona and George Stewart, Sukhwinder Singh, Andrew Symington, William Tait, Mark Tayburn, Yvonne Thackeray, David Thomson, Jackie Thomson, Gerry Tosh, Jane Trowbridge, David, Ian and Michael Urquhart, Alistair Walker, Wouter Wapenaar, Malcolm Waring, Iain Weir, The Whisky Exchange, Kerry White, Anthony Wills, Alan Winchester, Carolien de Winter and Vanessa Wright.
Alamy c. 78 (Stephen Finn), Angus Dundee Distillers c. 144, 266, Ardmore c. 33, 76, Aultmore /John Dewar & Sons Ltd c. 84, Bacardi (Dewars) c. 18, Balblair c. 86, Barking Dog Associates c. 14, 25, 47, 62, 63, 64, 65, Ben Nevis Distillers c. 104, BenRiach c. 94, Benrinnes c. 96, Benromach c. 92, Berry Bros & Rudd c. 19, Bridgeman c. 13,15, Bruichladdich c. 30, 106 Cephas Picture Library c. 104 (Nigel Blythe), 172 (Nigel Blythe), 204 (Jeffrey Stephen), 224 (Mick Roc), Chivas Brothers cover c. 70,214, Cooley c. 120,196, Corbis c. 10 (Sudres), 30 (Ric Ergenbright), 29 (Everton), 44 (Macduff Everton), 90 (Catherine Karnow), 148 (Sandro Vannini), 260 (Macduff Everton), Deanston c. 35,144, Diageo c. 20 (слева), 21,112, 114, 116, 118,122, 126, 130, 166, 230, 246, Dufftown c. 134, Музеи Эдинбурга с. 16-17, Edradour с. 136, Edrington Group c. 186, Glen Elgin c. 150, Glenfarclas c. 152, Glen Grant c. 162, Glen Scotia c. 180, J & G Grant Ltd c. 41, William Grant & Sons c. 20 (справа), Philip Hannah c. 2,8, 50 (обе), 71, Lagavulin c. 206, Loch Lomond c. 228, Shona Mclnnes/The Leadline Studio c. 168, Penderyn/The Welsh Whisky Company c. 232, Pulteney c. 234, Royal Brackla c. 236, Scottish Viewpoint c. 46, 60, 74, 80, 110, 128, 202, 194, 224,226, 238, 242, 244, 248, 254, 272 Shutterstock c. 4-5,43 (обе), 182, 222,279, Speyside Cooperage c. 272, Tobermory c. 262, Tomatin c. 264, David Wishart c. 28,31, 34,36,52,56, 57, 63,82,88,100,114,106,124,138,140,155,146,154,156, 158,160,164,168,170,174,176,178,184,192,198,200,202, 216, 220, 226,228, 240,266, 252, 258, 268, 270
Фотографии бутылок с виски Дэвида Форчина Техническая ссылка
Wishart, D., Classification of Single Malt Whiskies, In: Data Analysis, Classification and Related Methods, Springer, Berlin, 2000, c. 95-106.
Wishart, D., The Flavour of Whisky, Significance, Royal Statistical Society, London, 2009, v 6, c. 24-32.
www.clustan.com и www.whiskyclassified.com
Дэвид Вишарт
Классификация виски
Как выбрать виски по вкусу
Издатель:
Главный редактор: Выпускающий редактор: Редактор: Главный художник: Верстка: Корректор: Над книгой работали:
Глеб Рябчук
Юлия Морозова
Людмила Габриель
Татьяна Манцевич
Ольга Кёниг
Ольга Вершинина
Елена Петрова
Светлана Бойко, Юлия Орлова,
Людмила Галкина
ЗАО «ББПГ» (Издательство BBPG)
123592, Москва, ул. Кулакова, д. 20. Тел.: (495) 980-0861 www.bbpg.ru.
E-mail: trade@bbpg.ru;
По вопросам приобретения книг Издательства BBPG обращайтесь в ООО «Фуд Букс»:
123592, Москва, ул. Кулакова, д. 20. Тел.: (495) 980-0861.
E-mail: trade@bbpg.ru
По вопросам корпоративных заказов книг Издательства BBPG (специальное оформление, персонализация, упаковка) обращайтесь в ООО «Фуд Букс»:
тел.: (495) 980-0861. E-mail: trade@bbpg.ru
Книги Издательства BBPG представлены:
в большинстве книжных магазинов и винных бутиков Москвы, Санкт-Петербурга и других городов России (точные адреса указаны на сайте издательства www.bbpg.ru), а также в сетевых магазинах «Азбука вкуса» и др.
Подписано в печать 14.12.2012 Тираж 2500 экз. Заказ 7431/12-7432/12. Отпечатано в ООО ИПК Парето-Принт, г. Тверь, www.pareto-print.ru
Включает описание более 100 виекнкурен Шотландии, Ирландии и других стран Соединенного Королевства.
.Характеристики вкусов и дегустацпоннные заметки о более чем 100 доступных марках впеки помогут подобрать правильный впеки для каждого случая.
■
Уникальная авторская классификация солодового виски по вкусу, созданная на основе многолетниего опыта дегустации и полностью переработанная к юбилейному, 10-му изданию книги на английском языке.
[image: image311.jpg]



ДЭВИД ВИШАРТ впервые заинтересовался солодовым виски, когда, будучи студентом университета Si Andrews, его отец предложил ему попробовать Laphroaig, выдержанный в бочке. Сейчас он работает в управлении делами того самого университета п имеет степень доктора философии. Получивший от ж внскп-эксперта и писателя Чарльза Маклина прозвище «Карл Линией», Давид. Вишарт стал первым, кто классифицировал разные виды солодового виски по вкусу. Его классификация полностью одобрена Шотландской индустрией произвол! 1телей впеки (Scotch Whisky Industry), от которой Вишарт получил звание «Хранителя Чагйи» в 2006 г.
